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RESUMEN

El trabajo describe actividades de supervision, monitoreo y evaluacion realizadas
como monitor de gestion local en IIEE asignadas a la ruta 19 del PNAEQW
jurisdiccion de los distritos de Cajamarca, Bafios del Inca, Namora y Matara con el
objetivo de garantizar la calidad e inocuidad en la prestacion del servicio alimentario
de los beneficiarios; durante el periodo comprendido entre el afio 2017 hasta el
2022. Se logré desarrollar las actividades programadas de: supervision, monitoreo,
evaluacion y asistencia técnica en el 100% de las instituciones educativas de la ruta
asignada. Los resultados de evaluacion obtenidos de aplicar las fichas
correspondientes sobre la prestacion del servicio alimentario fueron aceptables en
el 57.4%, en proceso 24.3% y critico en el 18.3% segun ficha tipo 1 y segun ficha
tipo 2 fue aceptable en el 62.0%, en proceso 21.0% vy critico en el 17.0% del total
las instituciones educativas de la ruta asignada. Sobre la satisfaccion con la entrega
del servicio alimentario el 81.2% de los estudiantes se encuentran muy satisfechos,
12.5% satisfechos y 6.3% de insatisfechos. El trabajo de campo me permitid
identificar inicialmente la existencia de ciertas limitaciones y deficiencias que
posteriormente con el desarrollo de actividades de asistencia técnica, capacitacion,
sensibilizacion y trabajo articulado con a los diferentes actores involucrados hasta
lograr el cumplimiento de los protocolos establecidos por el programa PNAEQW,

por lo que resalta la importancia del desarrollo de este tipo de actividades in situ.
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ABSTRACT

The work describes supervision, monitoring and evaluation activities carried out as
a local management monitor in IIEE assigned to route 19 of the PNAEQW jurisdiction
of the districts of Cajamarca, Bafios del Inca, Namora and Matara with the objective
of guaranteeing quality and safety. in the provision of food services to the
beneficiaries; during the period from 2017 to 2022. The planned activities of:
supervision, monitoring, evaluation and technical assistance were developed in
100% of the educational institutions of the assigned route. The evaluation results
obtained from applying the corresponding sheets on the provision of food service
were acceptable in 57.4%, in process 24.3% and critical in 18.3% according to sheet
type 1 and according to sheet type 2 it was acceptable in 62.0%, in process 21.0%
and critical in 17.0% of the total educational institutions of the assigned route.
Regarding satisfaction with the delivery of the food service, 81.2% of the students
are very satisfied, 12.5% satisfied and 6.3% dissatisfied. The field work allowed me
to initially identify the existence of certain limitations and deficiencies that were
subsequently developed with the development of technical assistance, training,
awareness-raising and articulated work with the different actors involved until
compliance with the protocols established by the PNAEQW program was achieved.

Therefore, the importance of developing this type of activities in situ is highlighted
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CAPITULO |
Introduccién

Los paises en vias de desarrollo en los uUltimos afios han implementado
diversidad de politicas sociales con el propdésito de mejorar la calidad de vida
de su poblacién. El Peru, segun reporte de la Encuesta Demogréfica y de Salud
Familiar (ENDES) del afio 2018, en promedio el 12% de nifios menores de cinco
afios se encuentran desnutridos, pero existen algunas regiones en donde este
porcentaje es cercano al 30% a éste se asocia la presencia de anemia que
afecta a cerca del 40% de esta poblacién que conlleva a la existencia de
mayores desigualdades de oportunidades econdmicas, sociales de las familias
peruanas (INEI, 2018; OMS, 2021).

En nuestro pais como una estrategia orientada a mejorar esta condicion
de nuestros estudiantes es que se implementa la distribucion de desayunos
escolares propuesta que inicia su implementacion a partir del afio 1993 teniendo
como responsable en ese entonces al Fondo de Compensacion y Desarrollo
Social (FONCODES) y al Programa Nacional de Asistencia Alimentaria
(PRONAA). En la actualidad el organismo responsable es el Ministerio de
Desarrollo e Inclusion Social (MIDIS) quien a través del programa Qali Warma
se buscaba otorgar una racion alimentaria constituida principalmente por leche
la misma que deberia ser complementada por alimentos de cada region. En el
afio 2003 se publica la ley General de Educacion N° 28044, que en el Articulo
4° menciona que “‘en la Educacién Inicial y Primaria se complementa
obligatoriamente con programas de alimentacion, salud y entrega de materiales
educativos” (Ley de Educacion Peru, 2003; MIDIS, 2017).

Los programas sociales destinados a la alimentacién escolar han sido
modificados en cuanto a su implementacion, alcance y poblacion objetivo con
el paso de los afios y propuestas de los gobiernos de turno. En el afio 2012 a
través del DS N° 008-2012-MIDIS se crea el Programa Nacional de
Alimentacién Escolar - QALI WARMA como encargado de brindar servicio

alimentario con complemento educativo a estudiantes de instituciones
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educativas del sector estatal en los niveles inicial, primaria y secundaria de
ciertos grupos poblacionales buscando mejorar la asistencia y atencion a las
clases por parte de los escolares ademas de promover habitos alimenticios
saludables con la participacion activa de los padres de familia (Hinojosa, 2020).

Es a partir del afio 2014 que se produce un incremento en la asignacion
de recursos de casi 200% en su presupuesto llegando a destinar en el afio 2019
S/1.6 mil millones (MEF, 2020). Pero aun no se tienen los resultados
esperados. Teniendo en cuenta que un buen estado nutricional y el acceso a
educacion de calidad son necesarios para reducir la desigualdad y la pobreza
constituyendo la base de un crecimiento sostenido que permita lograr el
bienestar y desarrollo integral de los seres humanos. Para poder obtener
mejores resultados y determinar la efectividad de dichos programas es
necesario el desarrollo y la implementacion de una serie de procesos buscando
contribuir favorablemente en la calidad de vida de los beneficiarios (UNICEF,
2019).

La entrega de los alimentos a las diferentes instituciones educativas esta
a cargo de empresas ganadoras de licitaciones, ya en los centros educativos,
el programa se encarga de supervisar, monitorear que el almacenamiento, la
preparacion y distribucion de éstos a los estudiantes se haga en las mejores
condiciones de saneamiento y salubridad para ello es necesario la participacion
de personal que tenga conocimiento y esté capacitado sobre estos temas (QALI
WARMA, 2021).

El presente informe detalla los resultados de la supervisién en relacion a
la calidad e inocuidad de los alimentos distribuidos mediante acciones en las
etapas de recepcion, almacenamiento, preparacion, servido, distribucion,
consumo y manejo de los residuos sélidos durante la prestacién del servicio
alimentario en 75 instituciones educativas la jurisdiccién de los distritos de
Namora (21), Matara (18), Bafos del Inca (12) y de Cajamarca (24) durante en

el periodo comprendido entre el afio 2017 a 2022.



Objetivos

General:

Describir las experiencias del desempefio laboral como monitor de
gestion local en el programa Qali Warma en instituciones educativas de
la jurisdiccion de los distritos de Namora, Matara, Los Bafios del Inca y
Cajamarca periodo 2017-2022.

Especificos:

Supervisar, monitorear y evaluar la prestacion del servicio alimentario en las
instituciones educativas de la jurisdiccion de los distritos de Namora,

Matara, Los Bafos del Inca y Cajamarca periodo 2017-2022.

Identificar la satisfaccion del servicio alimentario en los beneficiarios del
PNAEQW en la jurisdiccion de los distritos de Namora, Matara, Los Bafios

del Inca y Cajamarca periodo 2017-2022.

Desarrollar sesiones demostrativas, capacitacion y sensibilizacion dirigidas
a los integrantes del CAE, padres de familia y diferentes actores sociales
responsables de los comités de alimentacion escolar y encargados
beneficiarios en las instituciones educativas de la jurisdiccion de los distritos

de Namora, Matara, Los Bafios del Inca y Cajamarca periodo 2017-2022



CAPITULO Il
Revision Bibliografica.

2.1. Antecedentes.

Debido a la existencia de inequidad en los habitantes de una nacion se
plantea implementar diversas politicas sociales orientadas a disminuir brechas
significativas en cuanto al acceso a los servicios basicos. A partir de ello surge
la agenda 2030 de los paises de América Latina que busca lograr sociedades
mas inclusivas y solidarias asegurando que todos tendran las mismas
oportunidades siendo necesario diversidad de acciones y estrategias entre
ellos se encuentran los programas sociales como elementos fundamentales de
politicas publicas que pretenden el logro de los objetivos de desarrollo
sostenible pero existe una gran limitante pues la desigualdad es compleja y
multifactorial que interrelacionan distintos factores limitando el desarrollo
sostenible por lo que las politicas sociales deben promover la igualdad que
permita el cierre de brechas y no solamente acciones para cumplimiento de
compromisos ademas de buscar que los destinatarios no sean solamente
beneficiarios sino titulares de derechos y responsabilidades (Abramo et al,
2019).

Segun el Banco Mundial se necesita programas nutricionales de apoyo
mediante los cuales se garantice la entrega de alimentos que contengan la
cantidad necesaria de calorias y micronutrientes los mismos que deben ser
acompafados de acciones educativas dirigidas a los integrantes CAE, padres
de familia de tal manera que estos pueden saber la importancia de que los nifios
presenten adecuado estado nutricional lo que debe complementarse con
acceso a servicios de salud y saneamiento basicos para lograr a largo plazo

erradicar la desnutricién infantil (Banco Mundial, 2011; Alegria, 2020).

La Organizacion de la Naciones Unidades (ONU) en el afio 2015 plantea

la agenda 2030 para el desarrollo sostenible en donde establece una vision



transformadora para lograr sostenibilidad econémica social y ambiental de los
estados miembros en los siguientes 15 afios; para ello se plantean 17 Objetivos
de Desarrollo Sostenible que constituyen una herramienta de planificacion y
gestion compromiso ambicioso que plantea grandes retos en La
implementacion de politicas publicas, normativas, financiamiento, planificacion

e inversion publica que logre inclusion social en los estados (ONU, 2020).

La alimentacion de los escolares también es de preocupacion de los
gobiernos de paises desarrollados quienes tienen cobertura en la mayoria de
instituciones educativas buscando un crecimiento 6ptimo de sus nifios y
adolescentes. Pero en aquellos que se encuentran en vias de desarrollo este
tipo de programas tienen mas deficiencia en cuanto a la asignacion de recursos
gue muchas veces limitan su alcance a la poblacién objetivo otra limitante lo
constituye la existencia de diversas organizaciones encargadas de financiar
este tipo de programas son conocidos como politicas sociales (Bundy, et al,
2009; FAO, 2018).

Estas son acciones que tanto los gobiernos y algunas instituciones
privadas con el apoyo de éste han implementado en busca de lograr el mejor
desarrollo del potencial humano de la poblacion, sus intervenciones pretenden
superar la pobreza mediante la igualdad de oportunidades con intervenciones
gue permita tener individuos con buena salud y adecuado nivel educativo para
poder desarrollar sus capacidades y puedan generar sus propios ingresos de

manera permanente (Parodi, 2005).

Para ello se han implementado acciones de asistencia disefiadas para
satisfacer las necesidades basicas de la poblacion que actualmente viven en
extrema pobreza o tienen algun impedimento para poder trabajar orientados a
lograr mayor bienestar las mismas que hasta la fecha no han permitido obtener
logros esperados probablemente debido a diversidad de factores entre los que
se puede mencionar principalmente a limitaciones en la focalizacién de los
grupos beneficiarios, aun existen deficiencias en las acciones de coordinacion

entre instituciones involucradas, superposicion de programas entre los
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ministerios y a demas acciones que permitan tener ciudadanos independientes
y generadores de sus propios recursos luego de un determinado tiempo de su
ejecucioén (Tobar, 2015).

Los programas sociales en Ameérica Latina dirigidos a familias con nifios
surgen a paises como Brasil y México buscando reducir los indices de pobreza
y al mismo tiempo buscan que los beneficiarios cumplan ciertos compromisos
vinculados con la educacion, nutricion y salud teniendo como principal objetivo
promover el desarrollo humano eliminando las brechas y/o barreras de acceso
a estos servicios. Estos han tenido un incremento significativo en cuanto a
cobertura que aumento desde 3.6% en el afio 2000 hasta un maximo del 22,6%

gue se alcanzo en el afio 2010 (Abramo, et al. 2019).

El estado brasileio implementdé en el afo 1955 el programa de
alimentacion escolar con el propdsito de mejorar su estado nutricional y ademas
de buscar de manera indirecta mejoras en su economia familiar; en la actualidad
beneficia a mas de 43 millones de escolares brindando atencion durante todos
los meses del afio mediante un enfoque personalizado y la evaluacion de su
estado nutricional que permita identificar requerimientos nutricionales

especificos (Basurco, 2022).

En Colombia desde hace 73 afios se desarrolla un programa de
alimentacioén dirigido a escolares quienes mediante determinados criterios de
focalizacion y priorizacion son elegidos como beneficiarios y depende del
Ministerio de Educacion y el Instituto Colombiano de Bienestar Familiar la firma
de convenios que permitan garantizar y supervisar la calidad de los alimentos.
Estos son almacenados y preparados en los centros educativos por personal
capacitado y contratado. Todo el proceso debe cumplir con el control de calidad
mediante supervision global de las buenas practicas de manufactura y entrega
del producto (Melo y Cerdas,2020).

En Chile el programa de alimentacion a escolares se inicié en el afio 1964

y depende directamente del Ministerio de Educacién quien a través de la Junta



Nacional Auxilio Escolar y Becas realiza la valoracion para determinar grado de
vulnerabilidad de cada estudiante y de los centros educativos buscando conocer
la cantidad y variedad de los alimentos que deben ser entregados a cada
escuela y posteriormente ser preparados en cocinas implementadas para tal fin
(Ministerio de Educacion Chile, 2022).

En nuestro pais segun lo detalla Bregaglio, esta lucha por disminuir los
indicadores elevados de malnutricion se remonta a los afios ochenta donde se
inicia la implementacion de programas sociales de asistencia alimentaria
buscando asegurar un consumo minimo de calorias en aquellas poblaciones
considerada vulnerables como son los nifios sumando a ello los indicadores no
favorables obtenidos en la evaluacion sobre la calidad educativa buscando
corregir ello es que se plantea mejorar la alimentacion de los estudiantes es que
se disefid el programa Qali Warma, como responsable de brindar asistencia
alimentaria con desayunos y almuerzos escolares dirigidos a la poblacidon
escolar entre los 3 y los 12 afos. Ademas, incluye en su disefio la
descentralizacion y cogestién que vincula el derecho a la alimentacion con el

derecho a la educacion (Bregaglio,2021).

En el Peru durante el primer afio el numero de beneficiados fue de mas
de 2.7 millones de escolares agrupados en mas de 48000 instituciones
educativas estatales del pais siendo la entidad del estado que otorga una
prestacion hacia los pobladores vulnerables de carencia alimentaria y carencia
extrema. La cobertura del programa ha ido en aumento progresivo llegando a 4
008 583 escolares durante el afio 2020 los mismos que estan distribuidos en
mas de 64 mil instituciones educativas buscando mejorar su aprendizaje, su
estado nutricional, su rendimiento académico que permita tener las bases para

lograr un adecuado crecimiento y desarrollo del pais (Huarac, 2021).

Los programas de alimentacion de escolares han implementado diversas
estrategias y objetivos con la finalidad de lograr la mayor cobertura de poblacién
objetivo, luego de la revisibn pertinente encontramos las siguientes

investigaciones desarrolladas buscando identificar sus resultados:



Carazas (2016), quien investigb sobre la estrategia para mejorar la
gestion en el control de calidad y consumo de las raciones del alimento
complementario escolar del Municipio de la Paz, en Bolivia y afirma que las
medidas y acciones correctivas propuestas para mejorar la gestién en el control
de calidad y el consumo de las raciones del desayuno escolar, no son
suficientes para alcanzar a plenitud los objetivos del programa, por lo que
propone adoptar acciones correctivas que permitan el logro de los objetivos del
programa. Llega a identificar la existencia de normativa deficientemente
articulada, falta de recursos humanos deficiente capacitacion y seguimiento al
consumo de los involucrados, ademas de que los habitos de alimentacion

saludable alun son deficientes.

Como propuestas plantea que se debe promover eficiencias en los
procesos de supervision en la fase de produccion y distribucion de raciones
ademas de un adecuado manejo y distribucion de los recursos humanos,
actualizacion permanente de normas y protocolos; en relacion a las raciones las
especificaciones técnicas deben ser factibles de cumplimiento con insumos de

calidad y agradables para su consumo por parte de los escolares.

Guimaray (2017) desarroll6 un estudio que buscaba analizar las
caracteristicas de gestion e implementacion del programa de Qali Warma y su
contribucion en el estado de salud y aprendizaje de los escolares de la
Instituciéon Educativa N° 86289 “Virgen de Natividad” del distrito de Amashca,
provincia de Carhuaz, Ancash en el afio 2014-2015”. Los resultados muestran
gue el Comité de Alimentacion Escolar (CAE) cumple el rol de propiciar de forma
adecuada los procesos de cogestion de los participantes buscando su
participacion activa en los procesos del programa segun corresponde y al
mismo tiempo incentivan la participacion activa de los padres y docentes del
centro educativo. Desarrollan actividades de capacitacion orientadas a la
gestion del programa, pero aun no se consideran temas de salud aun hay
deficiencias en cuanto a la implementacién de acciones orientadas a la practica

de héabitos alimenticios saludables al igual que la coordinacion con otras



instituciones aun es deficiente, En cuanto al rendimiento de los escolares los

docentes reportan mejoria segun reporte de calificaciones.

Para el éxito de los programas sociales tiene gran importancia la gestién
e implementacién adecuada de diversos procesos los mismos que para su
cumplimiento sea el esperado deben tener la participacion activa de diversos
actores sociales tales como directores de los centros educativos, los docentes,
padres de familia, autoridades locales, regionales y nacionales. Ademas de
evaluaciones periédicas buscando identificar algun tipo de deficiencias para

implementar acciones correctivas y de mejora continua.

Debido a ello se ha implementado el sistema de gestion de la calidad
mediante la directiva N°004-2015-MIDIS en la que se detallan los lineamientos
para su implementacion en los programas sociales dependientes del Ministerio
de Inclusién y Desarrollo Social todas sus acciones estan orientadas a mejorar
la calidad del servicio alimentario las mismas que tienen responsables directos
de monitoreo para un cumplimiento oportuno y en marcado en los protocolos

establecidas en beneficio de los escolares (Chavez, 2021).

Se debe mencionar que desde su creacion este programa incorpora el
modelo de cogestion de tal modo que se incorpora la participacion activa de los
padres de familia de las instituciones educativas buscando la participacion
activa que asegure no solamente la entrega sino el consumo de las raciones de
alimentos cumpliendo diversos procedimientos pre establecidos. Para ello se
debe conformar dos comités uno encargado de la compra de los alimentos y el
otro responsable de la gestion del servicio alimentario en los cuales debe haber
participacion activa de actores locales con representantes de los gobiernos
locales, instituciones educativas y padres de familia de tal forma que puedan
asumir responsabilidad y participacion activa en el proceso de alimentaciéon

escolar (Huarac, 2021).



2.2. Bases Tedricas.

Durante la infancia ocurre gran parte del desarrollo fisico, psiquico y
social de las personas, este proceso se encuentra determinado por diversos
factores entre ellos la alimentacion como responsable para un adecuado
crecimiento y desarrollo ademas que permitan satisfacer sus requerimientos los
mismos que son variables y diferentes seglin sus necesidades. Teniendo en
cuenta que los nifios en esta etapa comienzan a formar hébitos alimentarios y
gue son muy receptivos por lo que es de importancia acciones orientadas a
practicas de alimentacion saludable que les permitira tener buena salud y

adecuado estado nutricional.

Por lo que surge la necesidad de una valoracion periédica del escolar
para determinar su estado nutricional mediante indices antropométricos que
surgen de la interrelaciéon de medidas como peso para la edad, talla para la
edad, peso para la talla, indice de masa corporal para la edad y perimetro
cefélico para la edad que nos permiten determinar si es adecuado, tiene bajo
peso, sobrepeso, obesidad o algun tipo de retardo en el crecimiento. La mejor
forma de interpretar el estado de nutricion y crecimiento de un nifio se basa en

el seguimiento periédico de las medidas.

Es importante tener en cuenta que la alimentacién que se le brinde al
escolar debe cumple con los requerimientos energéticos minimos necesarios
gue en la actualidad se recomienda deben brindar un aporte de 1800 a 2000
Kcal/dia, teniendo en cuenta la siguiente distribucion 50 a 55% carbohidratos,
10 a 15% proteinas y 30 a 35% grasas repartidos en cuatro comidas diarias.
Teniendo en cuenta lo descrito, los programas sociales estan orientados a
brindar alimentacion complementaria pretenden asegurar que el estudiante
reciba una alimentacion que le permita un adecuado crecimiento y desarrollo
teniendo en cuenta el tipo de actividades que desarrolla, es de importancia la

ingesta de una dieta equilibrada y variada para evitar algun tipo de alteracion
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nutricional, es de gran importancia el papel de los padres y los educadores para
su cumplimiento (Fondo de las Naciones Unidad para la Alimentacion [FAO],
2022).

2.3. Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali-Warma. (PNAEQW)

Programa social con dependencia del Ministerio de Desarrollo e Inclusién
Social del estado peruano cuyo propadsito es brindar servicio alimentario variado
y nutritivo durante el aflo escolar a todos los estudiantes de instituciones
educativas estatales del nivel inicial, primaria y algunos de educacion
secundaria de regiones que cuentan con poblaciones indigenas de la Amazonia
peruana, buscando mejorar su atencion en el desarrollo de las clases, su
asistencia a los centro educativos, habitos alimentarios buscando mayor
responsabilidad y participacion activa de la comunidad. Fue creado el 31 de
mayo del 2012 mediante el DS N.° 008- 2012-MIDIS cuya implementacion
busca acciones encaminadas a la gestion y el abastecimiento de alimentos
variados, ricos y nutritivos de acuerdo con la diversidad y variedad de los habitos
alimenticios de las diferentes regiones geograficas de nuestro pais con el tnico
fin de mejorar la atencion en clases, la asistencia escolar y los habitos
alimentarios de estos nifios, promoviendo a su vez la participacion y la
corresponsabilidad de la comunidad local, a continuacidon se detalla su
evolucion (MIDIS, 2012; MIDIS, 2017).

El programa esta dirigido a coberturar a los nifios de las instituciones
educativas estatales desde el nivel inicial, primario y secundario en los pueblos
indigenas de la amazonia registrados en una base oficial de datos, también a
guienes realizan actividades en la modalidad de jornada completa (MIDIS,
2017).
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Figura 1.
Evolucion en la cobertura del PNAE Qali Warma.

( . \ Evaluacion Servicio \
A.mplla‘n de impacto alimentario
Inicia Vigenca .Inicio de complementario
Servicio hasta el atencion D.LN®1472
alimentario 2019 progresiva Virtualizacion del
Decreto FAD Decreto PNAEQW como
Supremo Supremo medida de
N°004- N®005-2018- adaptacion al
2015-MIDIS MIDIS COVID-19
= AN
zom o022
Creacién Inclusién Atencion Atencién EAD Amplian
del IEE progresiva 100% e inicio de vigencia hasta
Programa secundaria JEC Ley Proceso de el 2027
Qali enla Nro.30693 compras Decreto
Warma Amazonia del electrénicas Supremo
Decreto Presupuesto 2020 RDE N° 006202
Supremo del Sector D00235-2019- MIDES

MIDIS/PNAE QW
DE

N°008-2012
MIDIS

Publico

Nota: Adaptado del PNAEQW, 2020

2.3.1. Normatividad.

Constitucion politica del Pert 1993.

e Ley que crea el Ministerio de Desarrollo e Inclusion Social, Ley N° 29792.

e Decreto Supremo que crea el Programa Nacional de Alimentacion Escolar
Qali Warma, Decreto Supremo N° 008-2012-MIDIS.

e Modifican el Decreto Supremo N° 008-2012-MIDIS, que crea el PNAEQW
para precisar su publico objetivo e incorporar dentro de su ambito de
cobertura la prestacion del servicio alimentario a las/los escolares de las
instituciones educativas bajo las Formas de Atencion Diversificada — FAD
y/o Modelos de Servicios Educativos, Decreto Supremo N° 006-2018-
MIDIS.

e Decreto Supremo N° 008-2019-MIDIS que modifica el Decreto Supremo
N° 008-2012-MIDIS, que crea el PNAEQW.

e Resolucion Ministerial que aprueba el Manual de Operaciones del

PNAEQW, Resolucion Ministerial N° 283-2017-MIDIS.
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Decreto Supremo N° 004-2015- MIDIS, que modifica el Decreto Supremo
N° 008-2012-MIDIS, que crea el PNAEQW.

Decreto Supremo N° 012-2017- MIDIS, que modifica el Decreto Supremo
N° 008-2012-MIDIS.

Decreto Supremo N° 005-2018- MIDIS, que modifica el Decreto Supremo
N° 008-2012-MIDIS.

Decreto Supremo N° 006-2018- MIDIS, que modifica el Decreto Supremo
N° 008-2012-MIDIS, que crea PNAEQW y amplia su vigencia hasta 31 de
diciembre de 20109.

Decreto Supremo N° 008-2019- MIDIS, que modifica el Decreto Supremo
N° 008-2012-MIDIS, que crea el PNAEQW y amplia su vigencia hasta 31
de diciembre de 2022.

Resolucién Ministerial N.° 092-2018-MIDIS

Resolucién de Direccion Ejecutiva N° D000301-2021-MIDIS/PNAEQW-
DE, que aprueba el protocolo para la supervision de la prestacion del
servicio alimentario en las instituciones educativas atendidas por el
PNAE Qali Warma.

Resolucién de Direccion Ejecutiva N° D000221-2021-MIDIS/PNAEQW-
DE, que aprueba el “Protocolo de Promocién de la Participacion Social,
Veeduria y Atencién de Alertas del PNAEQW”.

Resolucién de Direccién Ejecutiva N° D000237-2021-MIDIS/PNAEQW-
DE, que aprueba el “Protocolo para la Atencion, Seguimiento y Cierre de
Quejas en la Prestacion del Servicio Alimentario del PNAEQW”.
Resolucién de Direccion Ejecutiva N° D000254-2021-MIDIS/PNAEQW-
DE, que aprueba “Protocolo para el Manejo de Productos No Conformes
en el PNAEQW”.

Resolucién de Direccion Ejecutiva N° D000119-2021-
MIDIS/IPNAEQW-DE, que aprueba “Protocolo para la conformacion o
actualizacion de los Comités de Alimentacion Escolar de las instituciones

educativas publicas atendidas por el PNAEQW”.

13



Resolucion Ministerial N° 071-2022 MINEDU, aprueba la creacion del
Grupo de Trabajo “Comision Multisectorial para el retorno a clases 2022
y para el inicio de cada afio escolar”.

Ordenanza Regional N° 11-2016 GR-CAJ, donde se aprueba la
implementacion de la estrategia intersectorial de Aprender Saludable.
RM N° 531-2021-MINEDU, se "Disposiciones para el retorno a la
presencialidad y/o semipresencialidad, asi como para la prestacion del
servicio educativo para el afio escolar 2022 en instituciones y programas
educativos de la Educacion Basica.

Resolucion Ministerial N.° 083-2022-MINEDU

Resolucién Direccion Ejecutiva N° D000247-2021-MIDIS/PNAEQW-DE,
aprueba el Protocolo para la Verificacion de la Distribucion de Alimentos
en las Instituciones Educativas Publicas Atendidas por el PNAEQW”.
Resolucién Direccion Ejecutiva N° DO00017-2021-MIDIS/PNAEQW-DE,
aprueba el “Instructivo para la Limpieza y Desinfeccién de los Materiales
e Instrumentos utilizados durante la Supervision y Liberacion de los
Alimentos en los Establecimientos de las/los Proveedoras/es del
PNAEQW”.

Resolucién Direccidon Ejecutiva N° D000234-2021-MIDIS-PNAEQW-DE
“Protocolo sobre las medidas de Prevencion y Proteccion ante el COVID-
19 en los Procesos de Supervision y Liberacion en los establecimientos
de las/los Proveedoras/es y en la Supervision de la Prestacion del
Servicio Alimentario”.

Resolucién de Direccién Ejecutiva N° D000155-2022-MIDIS/PNAEQW-
DE, se aprueba el plan anual de fortalecimiento de capacidades a los
actores vinculados a la prestaciéon del servicio alimentario del PNAEQW
2022.

Resolucién Ministerial N° 058 -2021-MIDIS se aprueba la Directiva N°
002-2021-MIDIS, Directiva para la Gestion Articulada de los Equipos
Territoriales del Ministerio de Desarrollo e Inclusién Social, que en Anexo

forma parte integrante de la presente Resolucion Ministerial.
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e Resolucién Direccion Ejecutiva N° D000201-2021-MIDIS-PNAEQW-DE.
Protocolo para la prestacién del servicio alimentario por los actores
vinculados a las instituciones educativas publicas atendidas por el
PNAEQW.

2.3.2. Misién:

‘Programa que brinda un servicio alimentario como complemento
educativo a nifias y nifios matriculados en instituciones educativas publicas del
nivel inicial y primario, asi como de educacion secundaria de las poblaciones
indigenas de la Amazonia peruana, con el fin de contribuir a la mejora de la
atencion en clases, la asistencia escolar y los habitos alimenticios, promoviendo

la participacion y la corresponsabilidad de la comunidad local’”.

2.3.3. Vision:
“Programa eficiente, eficaz y articulado, que promueve el desarrollo
humano a través del servicio alimentario de calidad en cogestion con la

comunidad local”.

2.3.4. Politica:

La politica del Programa se centra en el Sistema de Gestion de la
Calidad, que comprende, contar con personal competente y comprometido;
orientar los procesos de la gestion de manera eficaz y transparente de los
recursos financieros, el cumplimiento de los requisitos legales establecidos por

el programa y de la prestacion del servicio alimentario que ofrece el programa.

2.3.4. Objetivos:
e Garantizar el servicio alimentario durante todos los dias del afio
escolar a las usuarias y usuarios del programa, de acuerdo a sus

caracteristicas y las zonas donde viven.
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e Contribuir a mejorar la atencién de los usuarios del programa en

clases, favoreciendo su asistencia y permanencia.

e Promover mejores habitos de alimentacion en las usuarias y usuarios

del programa.

2.3.5. Funciones:

e Brindar un servicio alimentario diversificado de calidad involucrando a
diversos actores, tales como la comunidad educativa organizada, el
sector privado y los gobiernos locales; mediante la asistencia técnica
e implementacion de modelos de gestion segun normas, estandares
de calidad y recomendaciones nutricionales adecuados al entorno y
las caracteristicas de los usuarios.

e Favorecer el incremento de capacidades para la manipulacion de
alimentos y el conocimiento y revalorizacion del patrimonio alimentario
regional y local, constituido por practicas, habitos de consumo y
productos de la zona de intervencion para proporcionar un menu
diversificado tomando como base el patrimonio alimentario regional

e Promover la intervencion articulada de sectores y niveles de gobierno,
organismos y programas gue compartan o complementen los objetivos
del programa.

e Supervisar continuamente la prestacion adecuada del servicio ademas
de la participacion y cooperacion de la comunidad educativa, las
organizaciones sociales y el sector privado en la implementacion de
las modalidades de gestion y atencidon de los servicios del programa.
(MIDIS, 2017).

2.3.6. Componentes:
a. Componente Alimentario: Es el encargado de planificar el mena de
los escolares y ademas provee los recursos para un servicio alimentario
de calidad teniendo en consideracion habitos de consumo segun su

localidad sin descuidar los requerimientos y recomendaciones en el
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aporte energético y la cantidad de nutrientes que deben recibir los
beneficiarios segun corresponde.
Tabla 1

Tipo de racion y modalidad de atencion segun quintil de pobreza a nivel
nacional.

TIPO DE

MODALIDAD DE 5
ATENCION NIVEL EDUCATIVO QUINTILES TIPO DE RACION

AL DIA
ly?2 Desayuno y
Almuerzo
Inicial y Primaria
34y5 Desayuno
Inicial, Primaria y
Secundaria ubicados
en los Pueblos Desayuno y
Indigenas de la Almuerzo
PRODUCTOS Amazonia Peruana
Secundaria JEC Desayuno y
Almuerzo(a)
. 1,234y5 Desayuno,
S d FAD
ectindaria Almuerzo y Cena(b)
RACIONES -~ L
MIXTAS Inicial y Primaria 34y5 Desayuno

Nota: Coordinacion del Componente Alimentario de la UOP — PNAEQW, * De presentarse
situaciones excepcionales seran evaluadas por el PNAEQW, (a) Para escolares no
residentes y escolares del ST corresponden dos (02) raciones. (b) Para escolares de SRE y
escolares de CRFA corresponden tres (03) raciones.

Para ello el programa contempla acciones diferenciadas segun
guintiles de pobreza beneficiando con desayuno y almuerzo para los
habitantes de los quintiles 1 y 2 en la modalidad productos y desayuno
a los quintiles 3, 4 y 5. A partir del afio 2017 la cobertura se ampli6 a
las instituciones educativas ubicadas en los pueblos indigenas de la

Amazonia peruana y de forma progresiva a los de jornada escolar

17



completa (Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma,
2019).

La planificacién del menu pretende proporcionar desayunos y
almuerzos a partir de la combinacion de uno o mas grupos de alimentos
con la finalidad de maximizar la diversificacion y promover la
alimentacion saludable buscando fortalecer el empoderamiento por
parte de los padres de familia sobre los tipos de combinaciones, los
grupos de alimentos y proporciones adecuadas para garantizar una
alimentacién nutritiva y de calidad. Segun el protocolo de planificacion
del menu escolar (PRT-040-PNAEQW) se detalla que el desayuno
proporcionado por el programa aporta cerca del 20% al 25% de los
requerimientos mientras que el almuerzo aporta alrededor del 35% al
40%. (RDE N° D000221-2022-MIDIS/IPNAEQW-DE Qali Warma, 2022).

Figura 2

Criterios para la planificacion del menua escolar

INOCUIDAD DE LOS
ALIMENTOS

~
COSTO DEL MENU
ESCOLAR [ APORTE NUTRICIONAL ]
V),

PLANIFICACION
DEL MENU
ESCOLAR

~
PERTINENCIA CULTURAL DISPONIBILIDAD DE LOS

DEL MENU ESCOLAR ALIMENTOS

DIVERSIFICACION DEL GUSTOY/O
MENU ESCOLAR CONSUMO

Nota. Coordinacion del Componente Alimentario -PNAEQW

Componente Educativo: Busca desarrollar acciones encaminadas a
promover mejores habitos de alimentacién en los escolares, asi como
también en los demas actores involucrados a través de la
implementacion de capacitacion, asistencia técnica y soporte educativo

mediante el uso de herramientas educativas adecuadas y estrategias

18



estandarizadas para la promocion de aprendizajes y précticas

saludables de alimentacién e higiene en los usuarios del servicio

alimentario tal como se menciona la Resolucién de Direccién Ejecutiva
(N° DOOO 201-MIDIS/IPNAEQW-DE,2021) que aprueba el protocolo

para el fortalecimiento de capacidades a los actores vinculados a la

prestacion del servicio alimentario del programa nacional de
alimentacién escolar Qali Warma (Qali Warma, 2021).
Tabla 2
Tipo de y modalidades de capacitacion
Modalidades
Presencial No Presencial
Estrategias Tipos Descripcién Tipos Descripcién

Personalizada

Centralizada

Capacitacion Pasantias

Otros

Personalizada

Centralizada

Ferias
Educativas

Sensibilizacion  Otros

Personalizada

Asistencia

técnica Centralizada

Un/una participante y
facilitador

Grupos de
participantes y
facilitador

Un/una participante y
facilitador

Grupos de
participantes y
facilitador

Un/una participante y
facilitador

Grupos de
participantes y
facilitador

Telecapacitacion

Telesesiones
Educativas

Curso MOOC

Curso radial

Telecapacitacion

Telesesiones
Educativas

Talleres
virtuales

Curso radia

Teleasistencia
técnica

Telesesiones de
asistencia
técnica

Llamadas telefonica

Salas de video
llamadas :Meet, zoom

Plataforma de
capacitacion

www.qaliaprende.go.pe

A través de la radio

Llamadas telefonica

Salas de video
llamadas :Meet, zoom

Plataforma de
capacitacion
www.qaliaprende.go.pe

A través de la radio

Llamadas telefénica

Salas de video
llamadas :Meet, zoom

Nota: Coordinacion del Componente Educativo de la UOP — PNAEQW
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2.4. Distribucién de Unidades Territoriales.

En coordinacibn con Consultoras asociadas a la Asociacion
Peruana de Gastronomia (APEGA), se realiz6 la propuesta de
clasificacion alimentaria del pais, dividiéndola en 8 regiones alimentarias.
Esta clasificacion se realiz6 en clasificacion a elementos culturales,
geogréficos, ecoldgicos, econdmicos y sociales en comun, que juntos
conforman una identidad culinaria compartida entre distintas zonas de una
region.

Figura 3

Clasificacion segun regiones.

Sociales Culturales
Econdmico Geogréfico

A

Ecolégicos

Nota. Elaboracién propia

El Programa tiene una cobertura a nivel nacional, para ello, se
organizo junto a la Asociacion Peruana de Gastronomia (APEGA), una
division en 8 Regiones Alimentarias considerando elementos culturales,

geograficos, econémicos entre otros:

e Criterios de Agrupacion de las IIEE para la Supervision
La Unidad de Supervisién, Monitoreo y Evaluacion. (USME) para
un mejor desarrollo de las actividades respecto al servicio alimentario
brindado ha conformado dos grupos de trabajo, teniendo en cuenta las

caracteristicas geograficas y sociales del ambito donde se ubica las
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instituciones educativas, esto quedaria establecidos de la siguiente

manera.

Grupo A: para la jurisdiccion de los centros educativos ubicadas en
los ambitos rurales del valle del rio Ene y Marafion (VRAEM), Huallaga,

comunidades nativas y distritos de frontera.

Grupo B: para las que no estan inmersas en el grupo A, el listado
de estos grupos es remitidos a las Unidades Territoriales para la aplicacion
de las fichas de supervision antes del inicio de la prestacion del servicio
alimentario. (Anexo N°01 y Anexo N°03) (MIDIS, 2016; MIDIS, 2020).

2.5. Tipos de Supervision

La USME como organismo responsable del desarrollo de este tipo de
actividades ha considerado la realizacion de los siguientes tipos de

supervision:

2.5.1. Supervision de la Prestacion del Servicio Alimentario Tipo 01.
Este tipo de supervision se realiza y se desarrolla en todas a las
IIEE del grupo A, By consiste en verificar la prestacion del servicio
alimentario gestionadas por el Comité de Alimentacién Escolar, en
al menos dos etapas del servicio alimentario en ambas modalidades
de atencion, en la modalidad productos la etapa de almacenamiento
es obligatoria, s6lo en el caso de realizar la etapa de manejo de

residuos sélidos, el total de etapas supervisadas seran tres.

El encargado puede realizar una supervision por dia, en
circunstancias en las que las instituciones sean integradas o
cercanas y que tengan mas de un turno puede ser dos. La primera
se realizara sobre la etapa de preparacion del desayuno, mientras

gue la segunda puede ser otra etapa y en una institucion diferente.
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2.5.2.

2.5.3.

En caso que el centro educativo cuente con tres niveles y tenga mas

de un turno se podra realizar hasta tres supervisiones por dia.

Supervision de la Prestacion del Servicio Alimentario Tipo 02.
Este tipo de supervision se realiza a las IIEE del grupo A y B,
mediante la cual se realiza la verificar la prestacion del servicio
alimentario en todas las etapas, en la modalidad productos y
modalidad raciones.

En este tipo de supervision se realiza una supervision al dia.
Solo en los casos de IIEE integradas, cercanas, o que tengan mas
de un turno (IIEE diferentes) se realizan dos supervisiones al dia.
De realizarse dos supervisiones al dia, se toma en cuenta que: En
la modalidad productos:
. La primera supervision del dia inicia en la etapa de preparacion
del desayuno.
. La segunda supervision inicia observando la preparacion del
desayuno y/o almuerzo y/o cena en otra IE.
. La supervision se realiza a todas las etapas del desayuno y/o

almuerzo y/o cena.

Aspectos de la Supervision.

Control de la provision del servicio alimentario, Esta actividad
busca verificar la prestacion del servicio alimentario en forma rapida
haciendo énfasis en la asistencia técnica a los requerimientos de
los comités de alimentacidn escolar segun las debilidades que se
identifiquen durante las actividades de supervision, monitoreo y
evaluacion a partir de las cuales se implementaran las acciones

correctivas buscando mejorar los procesos.
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b. Supervision de la provision del servicio alimentario, Pretende

verificar la provision del servicio alimentario en forma completa,

desde su recepcion hasta el consumo, permitiendo evaluar la

gestion del comité alimentario educativo y tomar las acciones

correctivas necesarias a fin de mejorar la prestacion del servicio

alimentario. Las visitas de supervision se priorizan de acuerdo con

la escala de calificacién. que se menciona en el siguiente cuadro:

Tabla 3

Escala de clasificacion de las supervisiones a las IIEE
N° ESCALA CALIFICACION
1 <62.5 % Critico
2 62.5 %> 75.0 % En proceso
3 Mayor 75.0 % Aceptable

Nota. Protocolo de supervision a la Provision del Servicio Alimentario, 2019

2.5.4. Frecuencia de Supervision

Esta actividad se realizara segun el tipo de supervision de la

siguiente manera:

a.

Frecuencia de Supervision de Tipo 01. Para determinar y
establecer la frecuencia de este tipo de supervision, se tienen en
cuento lo siguiente:

eGrupo A: se realiza una supervision al afio entre los meses de
octubre a diciembre.

« Grupo B: se realizan dos supervisiones al afio, la primera entre
los meses de marzo a mayo y la segunda entre octubre y
diciembre.

Frecuenciade Supervision Tipo 02. En este tipo de supervision

se tendra en cuenta lo siguiente para las instituciones

comprendidas en
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e Grupo A: dos supervisiones entre los meses de marzo a
setiembre.

eGrupo B una supervisibn que se realizarqd entre junio a
setiembre como se detalla en el siguiente cuadro:
Tabla 4

NUumero de supervisiones a ejecutar, segun criterios de
agrupacion de las IIEE

CRITERIO DE NUMERO DE SUPERVISIONES EN EL
AGRUPACION DE ANO
GRUPO LAS IIEE ) )
SUPERVISION SUPERVISION
TIPO 01 TIPO 02
A AMBITO (1) de octubre a (2) de marzo a
GEOGRAFICO: diciembre setiembre

Poblaciéon priorizada
en base al ambito

geografico
B AMBITO (1) de marzo a mayo (1) de junio a
GEOGRAFICO: setiembre

Todas las IIEE no

consideradas en el

grupo A. (2) de octubre a
diciembre

Nota. PNAE QALI WARMA

Supervision en Situacion de Emergencia o Caso fortuito o
Fuerza Mayor. En situaciones de emergencia, caso fortuito o
situaciones de fuerza mayor que afecten el servicio alimentario o
el normal desarrollo de las actividades de supervision y
monitoreo de forma presencial se debera tener en cuenta las

siguientes consideraciones:

Seguimiento Remoto. Esta actividad consiste en la recopilacion
de la informacion respecto a la prestacion del servicio alimentario
la cual se realiza que se realizara a través de radio, teléfono u
otro medio remoto, con las/los integrantes del Comité de

Alimentacién Escolar y/o las/los veedores/es u otro actor/a social,
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a fin de sistematizar la informacion y brindar asistencia técnica,
respecto al servicio alimentario. y se realiza como minimo una
vez cada 30 dias con la finalidad de supervisar las instituciones

educativas segun criterios de priorizacion y jurisdiccion asignada.

2.5.5. Criterios de priorizacion. Los responsables de la unidad territorial
en coordinacion con la USME son los encargados de determinar el
tipo de supervision que se debe realizar segun criterios que se

detalla:

Para la Supervision Presencial, se prioriza los centros

educativos segun lo siguiente:

¢ Que cuenten con alimentos entregados por el/la proveedor/a

e Con mayor numero de usuarias/os.

e Con antecedentes de quejas y/o alertas.

¢ Recientemente incorporadas.

e Donde tienen programado realizar la preparacion de los
alimentos.

e Que no sea posible realizar el seguimiento de manera remota.

e Cercanas al lugar de residencia del personal asignado.

Para el Seguimiento Remoto se tendra en cuenta los

siguientes criterios:

e Donde no se haya programado supervision presencial.

e Donde no se cuente con autorizacibn de ingreso a ciertas
comunidades.

e Que cuenten con alimentos entregados por el/la proveedora/a.

e Seguimiento de las observaciones identificadas en la supervision
presencial.

e Asistencia técnica a las/los integrantes del Comité de

Alimentacion.
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2.5.6. Supervision de las etapas en la Prestacion del Servicio
Alimentario. Segun la Resolucion directoral ejecutiva N.° 201-
2022-MIDIS/PNAEQW-DE en la prestacion del servicio alimentario
se debe realizar lo siguiente segun etapas:

a. Recepcion de alimentos. Es la etapa que comprende la recepcién
de los alimentos por un/una integrante del Comité de Alimentacion
Escolar quienes deben de cumplir con la aplicacion de las BPM y
BPAL, para ello deben realizar lo siguiente:

e El vehiculo que traslada los alimentos debe tener condiciones
adecuadas de limpieza.

e Realizar el lavado de manos con jabon y agua a chorro y/o
alcohol gel de 70 °

e Las personas encargadas de la recepcion de los alimentos deben
utilizar indumentaria adecuada (mascarilla, mandil limpio, gorro,
entre otros.)

e Las personas encargadas de la recepcion de alimentos no deben
presentar signos o sintomas de malestar general, gripe, tos,
fiebre, entre otros.

e El personal del/de la proveedor/a, encargado de la entrega de los
alimentos deben contar y utilizar indumentaria adecuada
(mascarilla, gorro, uniforme, entre otros).

e El personal del/de la proveedor/a, encargado de la entrega de los
alimentos no debe presentar signos o sintomas de malestar
general, gripe, tos, fiebre, entre otros.

e El ambiente destinado para la recepcion de los alimentos se
encuentre limpio, ordenado vy libre de insectos, roedores u otro
animal.

e Revisar que los alimentos en presentacion, marca, N° de lote y
cantidad correspondan con lo registrado en el “Acta de Entrega

y Recepcion de Alimentos”.
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e Verificar las fechas de vencimiento de los alimentos.

e Verificar registro sanitario.

e Verificar que los envases y empaques de los alimentos se
encuentren en condiciones Optimas (bien sellados, sin roturas,
sin abolladuras, entre otros) y que la informacion de la etiqueta
sea legible.

e Disponer el espacio adecuado para colocar los alimentos sobre
parihuelas, mesas o tarimas, estantes u otras, a fin de evitar el
contacto con el piso.

e Registrar en el Kardex el ingreso de los alimentos al almaceén,
dicha actividad se encuentra a cargo de los integrantes del CAE.

e Registrar en el Kardex el ingreso de los alimentos al almaceén,

siendo los responsables integrantes del CAE.

La limpieza y desinfeccion del area de recepcion de
alimentos, debe cumplir con lo indicado en los Anexos 3, 7y 8
del presente documento. Si se evidencia alguna observacion
relacionada al estado e integridad de los alimentos, se solicita el
cambio inmediato de los alimentos observados y de no realizarse

el cambio no se firma el acta de entrega y recepcion de alimentos.

Si se presenta alguna observacion relacionada al estado e
integridad de los alimentos, se debe solicitar el cambio inmediato
segun corresponda, caso contrario no se firma el acta de entrega

y recepcidn correspondiente o comunicar inmediatamente al MGL.

b. Almacenamiento de alimentos. Etapa que comprende en la
actividad de almacenamiento de los alimentos en un ambiente y/o
espacio exclusivo y/o compartido que cumpla con las condiciones
minimas para asegurar su adecuada conservacion; aplicando las

BPAL para ello se debe tener en cuenta lo siguiente:

e Realizar el lavado de manos con jabon y agua a chorro y/o
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alcohol gel de 70 °.

Las personas encargadas del almacenamiento de los
alimentos deben utilizar indumentaria adecuada (mascarilla,
mandil limpio, gorro, entre otros.)

El lugar de almacenamiento incluido piso, pared, techo, puerta
y ventana(s) deben estar limpios y ordenados, sin rastros de
roedores, insectos, cucarachas, etc., contar con iluminacion
de luz natural y/o artificial y mecanismos de proteccion (mallas
mosquiteras u otros) contra insectos, roedores, entre otros,
también deben tener ventanas que permitan la circulacion del
aire.

Estructura adecuada que garantice la proteccion de los
alimentos, evitar riesgo de contaminacion, mecanismos que
prevengan riesgos, pisos, paredes, techos, ventanas y
puertas deben ser de material de facil limpieza, desinfeccion y
evitar la acumulacion de la suciedad.

Los alimentos deben estar en estantes, tarimas, parihuelas u
otros similares utilizados como medio de almacenamiento de
los productos para evitar que estos estén en contacto directo
con el piso o suelo y se puedan deteriorar o generar algun
riesgo de salud en los nifios y nifias en la IE.

Evitar la presencia, permanencia y/o ingreso de animales o
mascotas y plagas en el almacén.

Los estantes, tarimas, parihuelas u otros similares utilizados
como medio de almacenamiento de los productos, deben
estar en buenas condiciones y ser de facil limpieza.

El lugar de almacenamiento debe estar libre de sustancias
guimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas,
combustibles, pintura lejia, detergentes, ceras, ambientadores
y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

El Comité de Alimentacién Escolar debe tener el documento
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de control de productos de almacén (Kardex) con los ingresos
y salidas actualizado.

e El responsable del almacenamiento debe cumplir requisitos
minimos como: buena salud, conocimientos sobre BPAL,
rotacion de los alimentos segun fecha de ingreso, prevenir
contaminacion cruzada, limpieza y desinfeccion del ambiente
ademas de disposicién y estiba de los alimentos.

e Se debe aplicar el sistema PEPS.

e Tener una caja roja dentro del almacén para productos
observados.

e Tener una constancia de control de plagas en la IE.

En caso de identificar alguna situacion o no conformidad

relacionada al estado o integridad del alimento, debe

comunicarse con la/el MGL responsable.

c. Preparacion de alimentos. Esta etapa comprende en la
manipulacion de los productos en la cual se deben aplicar en
todo momento las BPM, BPH a fin de minimizar los riesgos de
contaminacién cruzada en los alimentos garantizando la calidad
e inocuidad de estos con el fin de evitar riesgos en la salud de
los estudiantes en la IE para, también se debe cumplir con las
combinacién, dosificacion y cantidad de raciones programadas;
los responsables son las personas designadas por el Comité de

Alimentacion Escolar, para ello deben cumplir con lo siguiente:

e Realizar el lavado de manos con jabén y agua a chorro.

e El lugar destinado a la preparacion de alimentos debe estar
limpio, sin rastros ni presencia de insectos, roedores u otros
animales.

e Libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas,
herbicidas, combustibles, pintura y otros relacionados, que

podrian contaminar los alimentos.
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Todas las personas encargadas de la preparacion deben
cumplir y aplicar las BPM/ BPH durante la preparacién de los
alimentos en las IIEE.

Presentar buen estado de salud.

Utilizar indumentaria correspondiente: mandil, tapaboca o
mascarilla y cubre cabello.

Tener las uias cortas, limpias y sin esmalte y, sus manos
deben encontrarse libres de objetos y adornos personales
como joyas, relojes u otros.

Realizar Limpieza del ambiente donde se realiza la
preparacion de los alimentos debe estar libre de tierra (polvo),
residuos de alimentos, grasas y residuos inorganicos.
Condiciones de limpieza (antes de su uso) de los utensilios y
envases Uutilizados para la preparacion de los alimentos:
deben estar libres de tierra (polvo), libres de residuos de
alimentos y grasa.

Limpiar y desinfectar los utensilios y menaje de cocina
utilizados en la preparacion.

Los utensilios y envases se encuentran protegidos (boca
abajo y/o cubiertos por un mantel, plastico u otro que los
proteja del polvo y de contacto de insectos, roedores u otro
animal), antes de su uso.

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las
combinaciones y dosificaciones programadas por Qali
Warma.

Asegurar ausencia de animales y plagas en el ambiente.
Conocer las combinaciones, dosificaciones y la cantidad de
raciones a preparar de acuerdo al nUmero de beneficiarios en
la institucion educativa.

Coordinar con el responsable del almacén para la entrega de

los alimentos para la preparacion de las raciones.
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e Realizar la coccion de manera correcta de los alimentos.

e Los residuos organicos e inorganicos son colocados en
contenedores con tapa y bolsas internas para la basura, los
mismos que se encuentran cerrados evitando la proliferacion
de plagas (moscas, roedores, cucarachas, etc.).

En caso de identificar alguna situacibn o no conformidad

relacionada al estado o integridad del alimento, debe

comunicarse con el MGL responsable.

Servido de alimentos. En esta etapa se realiza el servido de
alimentos a cargo del personal designado por el Comité de

Alimentacion Escolar, teniendo en cuenta lo siguiente:

e El espacio dispuesto para el servido de los alimentos debe
estar limpio, libre de insectos, roedores u otro animal.

e El espacio dispuesto para el servido de los alimentos se
encuentra libre de sustancias quimicas como: fertilizantes,
insecticidas, herbicidas, combustibles, pintura y otros
relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

e Los responsables del servido prueban los alimentos antes de
su servido fin de verificar las caracteristicas organolépticas de
las raciones preparadas, utilizando utensilios limpios cada vez
gue se realice

e El servido de los alimentos es directo desde el recipiente de
preparacion a las tazas o platos para el consumo de las/los
usuarios/os.

e Condiciones de limpieza del espacio dispuesto (en la cocina)
para el servido (directo) de los alimentos a las tazas o platos
para el consumo de las/los usuarios/os.

e Se encuentre libre de tierra (polvo), libre de residuos de
alimentos, grasa y de residuos inorganicos.

e E| servido de los alimentos se realiza en envases como:
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baldes, ollas, o similares, para su posterior servido en las
aulas: a las tazas o platos para el consumo de las/los
usuarios/os. (en el aula) para el servido de los alimentos
deben estar libres de tierra (polvo), de residuos de alimentos,
grasa y residuos inorgénicos.

Condiciones de limpieza de los recipientes (tazas, vasos,
platos, etc.), antes de su uso: Se encuentran libres de tierra
(polvo), antes de su uso SI NO b. Se encuentran residuos de
alimentos, grasa y protegidos (dentro de contenedores, tinas
con tapa o cubiertos con mantel, plastico o similar) antes de
Su uso.

Todas las personas encargadas del servido de los alimentos
cumplen con las BPM/ BPH: Tener las uias cortas, limpias y
sin esmalte y, sus manos deben encontrarse libres de objetos
y adornos personales como joyas, relojes u otros.

Utilizar indumentaria correspondiente: mandil limpio, tapaboca
o0 mascarilla 'y cubre cabello (desechable o de tela).

Tener buen estado de salud.

Realizar el lavado de manos con jabén y agua a chorro.
Tener en cuenta la tabla de servido de alimentos para el
desayuno y almuerzo y/o cena segun corresponda segun
grupo etario.

Asegurar que las mesas donde vayan a consumir los
alimentos estén limpias y ordenadas, sin Utiles escolares.
Trasladar las raciones con cuidado.

Colocar las raciones en las mesas.

Considerar la cantidad de raciones por aula y nivel educativo

En caso de identificar alguna situacion o no conformidad

relacionada al estado o integridad del alimento, debe

comunicarse con el MGL responsable.
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e. Distribucién de alimentos. En esta etapa se realiza la distribucién de

las raciones de alimentos a los nifios y nifias el cual esta a cargo del

personal designado por el Comité de Alimentacion Escolar, teniendo

en cuenta lo siguiente:

Realizar el lavado de manos con jabdn y agua a chorro.
Todas las personas encargadas del servido de los alimentos
cumplen con las BPM/ BPH: Tener las uiias cortas, limpias y
sin esmalte y, sus manos deben encontrarse libres de objetos
y adornos personales como joyas, relojes u otros.

Utilizar indumentaria correspondiente: mandil limpio, tapaboca
0 mascarilla 'y cubre cabello (desechable o de tela).

Tener buen estado de salud.

f. Consumo de alimentos: En esta etapa se realiza ya el consumo de

las raciones de alimentos por los nifios y nifias en las IIEE, teniendo

en cuenta lo siguiente:

El lugar donde se consumen los alimentos se encuentra libre
de residuos organicos e inorganicos

El lugar donde se consumen los alimentos cuenta con tacho
con tapa y bolsa internas para la basura

Las/los usuarios/os se lavan las manos con agua a chorro y
jabén, antes del consumo de los alimentos.

El CAE y/o Profesoras/es incentivan y vigilan que las/los
usuarios/os consuman todos los alimentos servidos (racion
completa), dentro de la IE.

Las/los usuarios/as realizan su higiene bucal (cepillado dental)
después del consumo de los alimentos.

Finalizado el horario de consumo el CAE ha servido y
distribuido a las/los usuarios/os, todo el alimento preparado.
La IE cuenta con carpetas o mesas, dispuestas para el

consumo de los alimentos.
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e El mobiliario dispuesto para el consumo de los alimentos:
carpeta o0 mesa dispuesta para el servido de los alimentos
debe estar libre de tierra (polvo), residuos de alimentos, grasa,

residuos inorganicos y utiles escolares y otros.

Manejo de los residuos soélidos. Esta es la etapa de acciones
posteriores al consumo de los alimentos en donde el comité de
alimentacién escolar debe asegurar que se realice el manejo de los
residuos soélidos generados durante el servicio alimentario en las

IIEE, de acuerdo a lo siguiente:

e El/la proveedor/a cumple con la accion complementaria
establecida en su "Plan de accion para el manejo de residuos
sélidos generados a consecuencia de la entrega de
productos” entrega de bolsas.

e EIComité de Alimentacion Escolar y/o la comunidad educativa
realizan la segregacion de residuos solidos generados por la
prestacion del servicio alimentario.

e Designar conjuntamente con el director a los responsables del
manejo de residuos sélidos.

e Colocar en un lugar visible a la comunidad educativa el
instructivo de operacion para el manejo de residuos solidos,
gue entrega el PNAEQW.

e Realizar la distribucion del material educativo que entrega el
Programa para cada usuaria/o.

e Promover el adecuado manejo de residuos solidos, que
comprende la segregacion, reutilizacion y su almacenamiento
temporal con el fin de contribuir en el aprovechamiento de los
residuos sélidos.

e Verificar el adecuado manejo de residuos soélidos, generados

durante el consumo de los alimentos.
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2.6.

Implementar un punto de acopio de residuos solidos en la
institucion educativa que debe estar alejado de la zona de
recepcion y consumo de alimentos.

Acondicionar los residuos soélidos previo a la segregacion y
almacenamiento temporal.

Segregar por tipo de residuos sélidos: aprovechable, no
aprovechable, organico y peligroso en el punto de acopio.
Compactar los residuos solidos generados a fin de disminuir
su volumen.

Almacenar los residuos solidos generados de manera limpia 'y
clasificados de acuerdo a la normativa existente.

Entregar los residuos solidos a las empresas operadoras de
residuos solidos autorizadas o a las municipalidades que
presten el servicio, segun corresponda o realizar el manejo de
residuos sélidos de acuerdo a las disposiciones que brinde el

ente rector en salvaguardo de la salud de las personas.

Asistencia técnica sobre el servicio alimentario.

Dirigido a los integrantes del CAE con la finalidad de fortalecer sus

capacidades para una mejor prestacion del servicio alimentario, el

PNAEQW considera los siguientes enfoques:

2.6.1. Enfoque andragdgico. Se fundamenta en que los adultos

2.6.2.

adquieren conocimientos a lo largo de su vida construyendo
oportunidades abiertas, flexibles y personales que permite obtener
nuevos conocimientos, adquirir habilidades y competencias
ademas de actitudes necesarias sobre determinados temas en las

diferentes etapas de su vida

Enfoque por competencias. Basado en el logro de competencias

para lo cual es necesario tener conocimiento sobre una o diversas
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2.6.3.

2.6.4.

capacidades que permita tomar decisiones adecuadas en
determinadas situaciones que pueden ser cotidianas o
identificadas como problemas.

Enfoque de interculturalidad. Mediante esta estrategia se
desarrollan acciones a partir del reconocimiento de la existencia
de diversidad de culturas con el fin de lograr la convivencia entre

las personas de diferentes culturas.

Metodologia educativa Debido al universo que representa el
publico objetivo de las acciones de fortalecimiento de capacidades
del PNAEQW, resulta conveniente la aplicacion de la metodologia
en cascada.

Figura 4
Metodologia educativa en cascada

Equipos técnicos de las unidades
organicas (UGCTR, UOP y USME)

Equipos técnicos especiaizados de las
unidades terrtoriales (JUT, CTT, EA EE EC
STl y abogados)

Equipos técnicos operativos de las
unidades territoriales (MGL, SPAy SC)

Actores vinculados a la prestacion
del servicio alimentano (CC, CAE
familias y actores sociales)

x
Nota. Componente Educativo de la UOP-CCE
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2.7.

2.6.5. Secuencia metodoldgica La secuencia metodoldgica de una
sesion de aprendizaje significativa se caracteriza por ser activa,
contextualizada, concreta, objetiva y esencialmente practica.

Figura 5
Momentos de la secuencia metodoldgica

5. Cierre

' 3. Adquisicion del
nuevo saber

2. Recuperacion de
saberes

f. Actvacionde
la motivacion

Nota. PNAEQ

Modelo de Cogestion.

El Programa Qali Warma lo define como un modelo de cogestion para la
atencion del servicio alimentario que involucra la participacion articulada
y de cooperacién entre actores de la sociedad civil y sectores publico y

privado, a efectos de proveer un servicio de calidad a los usuarios.
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Figura 6

Modelo de Cogestion

Modelo de cogestion
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Nota. PNAEQW

Figura 7

Modelo Operacional

EL MODELO OPERACIONAL

Consiste &n la participacion anticulada y cooperacion antre
diferentes actores para brindar un servicio de alimentos de calidad. DEL SERVICID
promaviende |a transparencia y vigilancia social det procaso RO

DE cg'mn
&
e,

. . Se dela P
g ¥ dEbracién de los akmentos.

PLANIFICACION

DEL MENL ESCOLAR

{ . S0 ercaega de la slecodn de Se encuentra mtegrado por
Se encarga de defirur m,m'“" WESKAY 'lzh&uhdchlﬁqwm
e
- Lo canasta de admentos
5 Esth integracia por Un/a docente de Is IE
Ly espechicaciones tecricas. 1 P
" La rackon que e entrega & las Gerente de Desarrolio Social de res representantes de maces y/o
M-ym:o: L rasni pabclad provires Pades de familis (vacalex)
Tepeesentante de la red de salud
Sunpeefectnds
+ Dos representantes de padres y
madees de Tamnilia

Nota. PNAEQW
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APAFA
BPAL
BPH
BPM
CAE
CTT
DRE

EA

EE

ETA
FAD
GRE

I.E.

II.EE.
JuT

JEC
MGL
MINEDU
PNAEQW

PRONAA
PPFF
PNC
PRONOEI
RDE
RRSS
SIGO
SIAGIE

UGEL

2.8. Definicién de términos basicos.

Asociacion de Padres de Familia.

Buenas Practicas de Almacenamiento.

Buenas Préacticas de Higiene

Buenas Préacticas de Manipulacion.

Comités de Alimentacién Escolar.

Coordinador/a Técnico Territorial.

Direccién Regional de Educacion.

Especialista Alimentario/a.

Especialista Educativo/a.

Enfermedad Transmitida por Alimentos.

Formas de Atencion Diversificada.

Gerencia Regional de Educacion.

Institucion Educativa Puablica.

Instituciones Educativas Publicas.

Jefa/e de la Unidad Territorial.

Jornada Escolar Completa.

Monitor/a de Gestion Local.

Ministerio de Educacion.

Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali
Warma.

Programa Nacional de Asistencia Alimentaria.

Padres de Familia

Producto No Conforme

Programa No Escolarizado de Educacion Inicial.

Resolucién de Direccion Ejecutiva.

Residuos Sdélidos

Sistema Integrado de Gestion Operativa.

Sistema de Informacion de Apoyo a la Gestion de

la Institucién Educativa.

Unidad de Gestiéon Educativa Local.
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e USME : Unidad de Supervisién, Monitoreo y Evaluacion.

o UT : Unidad Territorial

e MIDIS : Ministerio de Desarrollo e Inclusién Social.

e PEPS : Primero en Entrar, Primero en Salir.

o AT : Asistencia Técnica.

e SA : Servicio Alimentario.

e DOR : Denuncias, quejas y reclamos.

e SANIPES Organismo Nacional de Sanidad Pesquera.
e SENASA Servicio Nacional de Sanidad Agraria.

e APEGA : Asociacion Peruana de Gastronomia.

e EPP : Equipos de Proteccion Personal.

e SRE : Secundaria con residencia estudiantil.

e CRFA : Centros Rurales de Formacion con Alternancia.
e UOP : Unidad de Organizacion de las Prestaciones.

a. Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos. Documento que contiene la
informacion que permite acreditar que el CAE da la conformidad sobre la

entrega y recepcion de los alimentos asignados a su institucion educativa

b. Comité de Alimentacion Escolar. Representantes de la localidad que son
reconocidos por el programa y tienen a cargo desarrollar y ejecutar acciones en
la recepcidn, almacenamiento, preparacion, distribucién y consumo de los

alimentos entregados a la IIEE.

c. Acta de Supervisién. Documento en el que consta la supervision realizada
y ademas se detallan algun tipo de observaciones que se identificé y/u
ocurrieron durante la supervision, de actividades relacionadas con la prestacion
del servicio alimentario, asistencia técnica brindada, compromisos asumidos,
asi como el cumplimiento o incumplimiento de los mismos. También recoge

informacion de observaciones hechas por los integrantes de CAE.

d. Asistencia Técnica. Actividad de asesoria y/o acompafiamiento para la
transferencia de conocimientos, practicas o tecnologias, destinadas a fortalecer

las capacidades del equipo técnico del PNAEQW, y de los actores vinculados a
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la prestacion del servicio alimentario, la cual permita contribuir a la mejora del
desempefio en la gestidén y el logro de resultados. La asistencia técnica se
desarrolla de forma presencial y no presencial a través de diferentes
modalidades, medios y herramientas.

e. Buenas Préacticas de Almacenamiento. Conjunto de normas minimas
obligatorias que deben cumplir los almacenes de importacién, distribucion,
dispensacion y expendio de productos alimenticios, considerandose sus
instalaciones, equipamientos y procedimientos operativos, necesarios para

garantizar la inocuidad de los alimentos.

f. Buenas Practicas de Higiene. Todas las practicas referentes a las
condiciones y medidas necesarias para asegurar la inocuidad y la aptitud de los

alimentos en todas las fases de la cadena alimentaria.

g. Enfermedad Transmitida por Alimentos. Conjunto de signos y sintomas
gue surgen luego de la ingestidon de alimentos o agua, que contienen agentes
contaminantes en cantidades suficientes para desencadenar alteraciones en la

salud del consumidor y puede presentarse de forma aislada o grupal.

h. Alimento. Toda sustancia elaborada, semielaborada o en bruto, que se
destina al consumo humano, incluidas las bebidas, y cualesquiera otras
sustancias que se utilicen en la fabricacion, preparacion o tratamiento de los

alimentos.

i. Calidad. Grado en el que un conjunto de caracteristicas inherentes cumple
con los requisitos orientados a satisfacer las necesidades de las/los usuarios/os;

y el impacto de lo previsto y no previsto sobre las partes interesadas.

j. Higiene de los Alimentos. Son las acciones y medidas necesarias para
asegurar la inocuidad y la aptitud de los alimentos y deben cumplirse en todas

las fases de la cadena alimentaria.
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k. Inocuidad de los alimentos. Es la garantia de que los alimentos no
causaran dafio al consumidor cuando se preparen y/o consuman de acuerdo

con el uso a que se destinan.

|. Limpieza. Accion que permite la eliminaciébn de suciedad e impurezas
presentes en la superficie de los alimentos mediante el empleo de agua, jabon,

detergente o alguna otra sustancia quimica.

m. Productos No Conformes. Alimento o insumo que no cumple con los

criterios como requisitos establecidos segun se detalla:

* Relacionados a aspectos de inocuidad e idoneidad. El producto
terminado es considerado no inocuo y no idoneo por la autoridad
sanitaria competente por lo que el producto no es apto para el consumo

humano.

* Relacionados a aspectos de calidad. El producto no cumple con las
condiciones establecidas segun requerimiento, pero, no afectan la

inocuidad e idoneidad.

n. Quejas. Manifestaciones de insatisfaccion o disconformidad, sobre las
cualidades del servicio alimentario brindado por el PNAEQW y/o la gestion de
las/ los integrantes del Comité de Alimentacion Escolar en las IIEE, reportadas

por integrantes de la comunidad educativa o por terceros “.

0. Residuos Sélidos. Es cualquier objeto, material, sustancia o elemento
resultante del consumo o uso de un bien o servicio, del cual su poseedor se
desprenda o tenga la intencién u obligacibn de desprenderse, para ser
manejados priorizando la valorizacién de los residuos y en ultimo caso, su

disposicion final ®.

p. Seguimiento Remoto. Actividad que mediante el uso de dispositivos como
teléfono, radio u otro medio remoto permite recopilar informacion en relacion al

desarrollo de la prestacién del servicio alimentario en coordinacién con los
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actores locales segun corresponda y ademas brindar el soporte y asistencia

técnica segln sea necesario.

g. Situacion de Emergencia. Estado declarado por el Gobierno Nacional o el
sector correspondiente que ocasiona dafios econOmicos, materiales y
personales ademas de alteracion en el normal cumplimiento de las actividades

previstas en la zona afectada

r. Verificacion de la Distribucién de Alimentos. Acci6on que permite
evidenciar que los vehiculos destinados para este fin cumplan con las
condiciones de higiene y medidas sanitarias establecidas ademas del uso de la
indumentaria correspondiente. Ademas de verificar que la entrega y recepcion

cumpla con las buenas practicas de manipulacion.

s. Stock de Alimentos. Cantidad de alimentos que dispone la IE para la
preparacion de los desayunos y/o almuerzos y/o cenas escolares para un

periodo de atencién determinado.

t. Sobre Stock de Alimentos. Cuando la cantidad de productos que dispone la
IE, supera la cantidad programada para la preparacion de desayunos y/o
almuerzos y/o cenas escolares correspondiente a un periodo de atencién

determinado.

u. Supervision Presencial. Es la verificacion in situ de la prestacion del servicio
alimentario por el monitoreo de gestion local con el propdsito de verificar el
cumplimiento de los procedimientos establecidos por el programa, previa

coordinacion con el CAE pudiendo participar también otros actores locales.

v. Contaminacién. Presencia de un agente en el cuerpo, o en cualquier objeto,
0 en un alimento que son capaces de causar enfermedad en una persona.
Introduccion o aparicion de una sustancia contaminante en un alimento o

entorno alimenticio.

w. Contaminacién Cruzada. Es la transferencia de contaminantes, en forma

directa o indirecta, desde una fuente de contaminacion a un alimento. Es directa
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cuando hay contacto del alimento con la fuente contaminante y es indirecta
cuando la transferencia se da a través del contacto de los alimentos con
vehiculos o vectores contaminados, como superficies vivas (manos), inertes

(utensilios, equipos, entre otros), exposicion al ambiente, insectos, entre otros.

X. Vigilancia Sanitaria. Observaciones y mediciones de pardmetros de control
sanitario, sistematicos y continuos que realiza la autoridad competente a fin de
prevenir, identificar y/o eliminar peligros y riesgos a lo largo de toda la cadena

alimentaria.

y. Codex Alimentarius o Codigo Alimentario. Es un codigo de alimentacion y
es la compilacion de normas, codigos de practicas, directrices y

recomendaciones de la Comision del Codex Alimentarius

z. Equipos de Proteccidon Personal (EPP). Son dispositivos, materiales e
indumentaria personal destinados a cada trabajador para protegerlo de uno o
varios riesgos presentes en el trabajo y que puedan amenazar su seguridad y

salud.

aa. Evaluacion de las Caracteristicas Organolépticas de Alimentos. Es la
verificacion de las caracteristicas organolépticas de un alimento (aspecto,
sabor, color, olor, textura, entre otros) mediante los sentidos a un namero de

muestras representativas de un lote.

ab. Manipulador de Alimentos. Toda persona que a través de sus manos toma
contacto directo con alimentos envasados o no envasados, equipos y utensilios
utilizados para su elaboracion y preparacion o con superficies que estan en

contacto con los alimentos

ac. Medida Sanitaria de Seguridad. Accién preventiva y de control, de
ejecucion inmediata, que realizan las autoridades competentes, ante un peligro
0 riesgo para la salud publica. Las medidas sanitarias de seguridad aplicadas

en cualquiera de las fases de la cadena alimentaria son: Inmovilizacién, retiro
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del mercado de alimentos y piensos, comiso 0 decomiso, incautacion,

disposicion final, suspension de actividades, cierre temporal del establecimiento

ad. Principios Generales de Higiene. Conjunto de medidas esenciales de
higiene, aplicables a lo largo de la cadena alimentaria, a fin de lograr que los

alimentos sean inocuos para el consumo humano.

ae. Combinaciones de Alimentos. Son el resultado de la unién de dos o mas
alimentos que cumplen con el aporte nutricional establecido por programay que
constituyen los desayunos (bebible y componente sélido), almuerzos y/o cenas,
con los cuales se realiza la programacion del menu escolar para la atencion

alimentaria.

af. Modelo de cogestion. Estrategia de gestion, basada en la
corresponsabilidad, en que el Estado y la comunidad organizada participan de
manera coordinada y articulada, en la planificacién del servicio alimentario, de
acuerdo con los lineamientos del PNAEQW. El Modelo de Cogestidn tiene por
finalidad el desarrollo de capacidades de los actores de la sociedad civil y la
participacion empoderada de la poblacidon en la prestacidon del servicio

alimentario mediante el Comité de Alimentacion Escolar.

ag. Aporte nutricional. Es la cantidad de energia y nutrientes (proteina, grasa,

hierro) que brinda la racion de desayuno, almuerzo y cena del PNAEQW.

ah. Consumo. Se refiere al consumo respecto al alimento y/o desayuno y/o
almuerzo y/o cena entregado a la/al escolar. Se puede reportar a través de la
evaluacion de consumo de las/los usuarios realizado por la/el MGL, con la
metodologia de recojo de informacion, procedimiento e instrumento

desarrollados por la USME u otros informes y/o sustentos.

ai. Costo del menu escolar. Es el costo estimado de los alimentos a ser
entregados a las/los usuarios/os del PNAEQW en una UT obtenido a partir de
la programacion del menu escolar, el listado de instituciones educativas y los

costos estimados de los alimentos.
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aj. Disponibilidad de alimentos. Se refiere a la existencia de cantidades
suficientes (en kilogramos, litros o unidades) de alimentos que cumplan con los
requisitos de calidad e inocuidad establecidos por el PNAEQW, a fin de
satisfacer la demanda del PNAEQW.

ak. Diversificacion del menu escolar. Programacion de una variedad de
combinaciones tanto de desayunos (bebibles y componentes sélidos) como de

almuerzos (segundos) y/o cenas (segundo) que componen el menu escolar.

al. Energia. En nutricion se refiere a la energia quimica proveniente de los
alimentos y que puede ser convertida en energia mecanica, térmica, eléctrica,
entre otras necesarias para la vida del ser humano. La energia de los alimentos

utiliza como unidad de medida la kilocaloria (kcal).

all. Pertinencia cultural del menu escolar. Se refiere a que el menu escolar
representa la expresion de una cultura alimentaria, basada en la eleccion de
alimentos propios de su cultura y de preferencia puedan provenir de la
agricultura familiar, teniendo como marco de referencia la diversidad alimentaria
y la culinaria tradicional; el cual revaloriza las preparaciones, las formas de
presentacion y los habitos de consumo tradicionales, aportando de esta manera
al arraigo en la culinaria tradicional, en el sentido de identidad y en la

pertenencia de las raices historicas peruanas.

am. Supervision. Acciones técnicas y especializadas que son realizadas por el
responsable con el propdsito de identificar el cumplimiento de los objetivos
mediante la implementacion de criterios estandarizados, pero al mismo tiempo

es un proceso de ensefianza aprendizaje entre los involucrados

an. Monitoreo y control. Comprende el proceso continuo y sistematico
mediante el cual se verifica la eficiencia y la eficacia de un proyecto mediante

la identificacion de sus logros y debilidades y en consecuencia, se recomiendan
medidas correctivas para optimizar los resultados esperados del proyecto.

Ayuda a medir y comunicar los éxitos, retos y oportunidades de mejora en el
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transcurso del proyecto determinando el desempefio real contra lo que se habia
planificado, donde puedan identificarse nuevos riesgos.

ao. Sesion educativa Constituye una estrategia de ensefianza que permite
organizar un determinado tema de manera secuencial para su exposicién a un
grupo objetivo buscando la mayor transferencia de informacion que permita una

adecuada e informada toma de decisiones

ap. Evaluacion. Actividad que mediante una apreciacion o lista de verificacion
se pueden determinar los logros a partir de informacion basada en evidencia
gue sea creible, fidedigna y util. Los datos de las conclusiones,
recomendaciones y lecciones de una evaluacion deben ser usados en los
futuros procesos de toma de decisiones relacionados con el programa. Ademas,
nos ayuda a tomar decisiones para mejorar el proceso de ensefianza y
aprendizaje que fomentamos. En ese sentido, inicia con la planificacion de la

evaluacion y finaliza con la comunicacion de la retroalimentacion.
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CAPITULO Il

Contexto de la Institucién

Para una mejor cobertura y monitoreo el PNAEQW en nuestro pais esta

organizado en 8 regiones alimentarias. La jurisdiccion en donde se desarrollan

dichas actividades pertenece administrativamente a la Region 2 - Sierra Norte.

Tabla 5

Unidades territoriales segun regiones alimentarias PNAEQW

DISTRIBUCION DE UNIDADES TERRITORIALES SEGUN REGIONES

ALIMENTARIAS

REGION ALIMENTARIA

UNIDADES TERRITORIALES

Regionl. Costa Norte

Region2. Sierra Norte

Region3. Amazonia Alta

Region4.Amazonia Baja

Regidn 5. Sierra Central

Regidon 6. Costa Central

Regidn 7. Sierra Sur

Regidon 8. Costa Sur

Costa Norte Tumbes, Piura, Lambayeque y La
Libertad

Piura, Cajamarca 1, Cajamarca 2, Amazonas y La
Libertad

Amazonas, San Martin, Loreto, Huanuco, Pasco,
Junin y Cusco.

Ucayali, Loreto y Madre de Dios

Lima Provincias, Ancash 1, Ancash 2, Huanuco,
Pasco, Junin, Huancavelica y Ayacucho

Ancash 2, Lima Metropolitana, Lima Provincias, Ica,
Callao y Ancash.

Arequipa, Cusco, Apurimac, Moquegua, Tacna Yy
Puno.

Arequipa, Moquegua y Tacna.

Nota. PNAEQW
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3.1 Organigrama del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali
Warma

Figura 8
Modelo Operacional

Nota. PNAEQW

3.2. Organo Desconcentrado

Unidad Territorial Cajamarca 1. La region Cajamarca a su vez esta
dividida en dos unidades territoriales; la unidad Cajamarca 1 esta
conformada por las Provincias de Cajabamba, Cajamarca, Celendin,
Contumaz, Hualgayoc, San Marcos, San Miguel, San Pablo en donde
existen 3463 II.EE. en total.

Segun la Resolucién de Direccion Ejecutiva N° 340-2022 la
Unidad Territorial Cajamarca 1 cuenta con 3463 instituciones educativas,
con un total de 132087 usuarios. La provincia de Cajamarca tiene 12
distritos en los que hay 946 instituciones educativas distribuidas de la
siguiente manera en Cajamarca 246, en Los Bafios del Inca 114, en
Namora 67 y en Matara 18. De estos distritos se trabajo con 75 Il. EE de
los cuales 24 fueron de la jurisdiccién de Cajamarca, 12 de Los Bafios

del Inca, 21 de Namora y 18 de Matara.
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Figura 9
Organigrama estructural Unidad Territorial
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Nota. PNAEQW

Instituciones educativas beneficiarias del SAE.

Tabla 6

Instituciones Educativas beneficiarias del PNAEQW Ruta 19 segun nivel
educativo distritos de Cajamarca, Los Bafios del Inca, Namora y Matara
del 2017 al 2022.

Distrito/Nivel

educativo Inicial Primaria Secundaria  Total
Cajamarca 15 9 0 24
Bafios del Inca 6 6 0 12
Namora 11 10 0 21
Matara 10 7 1 18
Total 42 32 1 75

La ruta 19 incluia un total de 75 IIEE de las cuales 42 son del nivel inicial,
23 nivel primario y 1 IE es del nivel secundario, 24 se encuentran en la
jurisdicciéon del distrito de Cajamarca, 12 en los Bafios del Inca, 21 en
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Namora y 18 en el distrito de Matara; fue organizada segun dispersion
geogréfica a fin de facilitar el acceso y trabajo del monitor responsable.

Figura 10
Instituciones Educativas beneficiarias del PNAEQW Ruta 19 en distritos
de Cajamarca, Los Bafios del Inca, Namora y Matara del 2017 al 2022

Matara
24%

= Cajamarca = Bafios delInca = Namora Matara

Segun la figura 10 se aprecia que la jurisdiccion del distrito de Cajamarca
y Namora concentraron el mayor porcentaje de instituciones educativas
con el 32% y 28% respectivamente mientras que el 24% fueron de Matara
y el 16% de los Barfios del Inca.

Figura 11

Instituciones Educativas beneficiarias del PNAEQW Ruta 19 segun nivel
inicial en distritos de Cajamarca, Los Barfios del Inca, Namora y Matara del
2017 al 2022

Segun figura 11 el nivel
educativo inicial en la ruta
19 el mayor porcentaje de
instituciones se
encuentran en los distritos
de Cajamarca 36% Yy
Namora 26% mientras
que el 24% estan en
jurisdiccion de Matara y
= Cajamarca = Bafios del Inca 14% en Los Bafios del
= Namora Matara Inca. L




Figura 12
Instituciones Educativas beneficiarias del PNAEQW Ruta 19 segun nivel
primaria en distritos de Cajamarca, Los Bafos del Inca, Namora y Matara

del 2017 al 2022

La figura 12 Corresponde a
las instituciones educativas
del nivel primario donde el
31 % corresponden al
distrito de Namora, 28 % a
Cajamarca, 22 % a Matara
y el 19% a Los Barios del
Inca. En el distrito de
Matara se atiende a 1 IE
del nivel secundario desde
el afio 2019.

= Cajamarca = Bafios del Inca

Namora Matara

Beneficiarios del servicio alimentario escolar segun nivel educativo y
por distrito

Tabla 7
Beneficiarios del PNAEQW Ruta 19 segun nivel educativo en distritos de

Cajamarca, Los Barfios del Inca, Namora y Matara del 2017 al 2022

Distritos Inicial Primaria  Secundaria Total
Cajamarca 3071 14472 0 17543
Barios del Inca 580 1264 0 1844
Namora 1721 5337 0 7058
Matara 1112 2676 1509 5297
Total 6484 23749 1509 31742

La tabla muestra el total de beneficiarios atendidos en las IIEE asignadas
a la ruta 19, siendo 23749 el nimero de estudiantes del nivel primario,

6484 de inicial y 1509 del nivel secundario, como se aprecia la mayor
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cantidad de beneficiarios fue en la jurisdiccion del distrito de Cajamarca, y
Namora.

Figura 13

Beneficiarios del PNAEQW Ruta 19 en los distritos de Cajamarca, Los
Bafios del Inca, Namora y Matara del 2017 al 2022

17%

n

= Cajamarca = Bafios del Inca

= Namora Matara

En la figura 13 se evidencia que el 55% de escolares beneficiarios son de
la jurisdiccion de Cajamarca, el 22% son de Namora, el 17% corresponden
a Matara y el 6% pertenecen a Los Bafios del Inca. Cajamarca tienen
mayor cantidad de beneficiarios debido a la densidad poblacional ademas
de ser capital de la provincia concentra mayor poblacion como resultado
de la migracion en busca de mejores oportunidades una de ellas es la
educacion.

Figura 14
Beneficiarios del PNAEQW Ruta 19 segun nivel educativo inicial en los

distritos de Cajamarca, Los Bafios del Inca, Namora y Matara del 2017 al
2022

» Cajamarca = BaflosdelInca = Namora Matara

La figura 14 muestra la mayor cantidad de estudiantes del nivel inicial se
encuentran en el distrito de Cajamarca que corresponde el 47%, 27% en
Namora, 17% en Matara y 9 en Los Bafios del Inca.
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Figura 15
Beneficiarios del PNAEQW Ruta 19 segun nivel primario en distritos de
Cajamarca, Los Bafios del Inca, Namora y Matara del 2017 al 2022

= Cajamarca = Bafios del Inca =Namora - Matara

En la figura 15 se observa que el 61 % son estudiantes del distrito de
Cajamarca, el 23 % de Namora, el 11 % de Matara y el 5 % de Los Bafios
del Inca.

Tabla 8
Beneficiarios del PNAEQW Ruta 19 segun nivel educativo distrito

Cajamarca periodo 2017 al 2022

Nivel /
Afio 2017 2018 2019 2020 2021 2022 Total

Inicial 488 506 515 511 532 519 3071

Primaria 2526 2735 1836 2094 2267 3014 14472

Total 3014 3241 2351 2605 2799 3533 17543

En el distrito de Cajamarca se atendieron un total de 17543 beneficiarios,
de los cuales 14472 pertenecen al nivel primario y 3071 son de nivel inicial.
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Figura 16
Beneficiarios del PNAEQW Ruta 19 segun nivel educativo distrito

Cajamarca periodo 2017 al 2022
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La figura 16 muestra los beneficiarios con el SAE del PNAEQW en las
instituciones educativas en el distrito de Cajamarca distribuidos de la
siguiente manera: afio 2017 se atendi6 a 3014, el 2018 a 3241, el 2019, a
2351, el 2020 a 2605, el 2021 a 2799 y 2022 se atendio a 3533
estudiantes de los niveles inicial y primario, hay variaciones en los
beneficiarios del nivel primario, en el 2018 hay un incremento ,en cambio
en el 2019 hay una disminucion de estudiantes beneficiarios debido a que
una IE solicito que se le atendiera con el SAE para la mitad de sus
estudiantes y como se ve de ahi en adelante fue solicitando que se le
atendiera progresivamente hasta llegar al afio 2022 donde nuevamente se
atendi6 en su totalidad con el SAE a los estudiantes de dicha IE siendo el
principal factor que afecto la cantidad de estudiantes en las IIEE de
Cajamarca. Otro factor para la disminucién de estudiantes fue atravesar
por la pandemia del Covid 19 donde las familias que migraron al distrito de
Cajamarca volvieron a sus lugares de origen. En el nivel inicial la cantidad

de beneficiarios no habido mucha variacion.
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Tabla 9

Beneficiarios del PNAEQW Ruta 19 segun nivel educativo distrito Bafios
del Inca periodo 2017 al 2022

Nivel/A
fio 2017 2018 2019 2020 2021 2022 Total
Inicial 102 114 98 89 91 86 580

Primaria 215 205 210 212 217 205 1264

Total 317 319 308 301 308 291 1844

Los beneficiarios que se han atendido con el servicio alimentario escolar
en el distrito de Los Baros del Inca fueron 1844, de los cuales se observa

gue 1264 son del nivel primario y 580 al nivel inicial.

Figura 17
Beneficiarios del PNAEQW Ruta 19 segun nivel educativo distrito Bafios
del Inca periodo 2017 al 2022
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La distribucion de los beneficiarios con el SAE del PNAEQW en las
instituciones educativas del distrito de Los Bafios del Inca Segun figura 17
fue de la siguiente manera en el afio 2017 se atendié a 317, el 2018 a 319,
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el 2019, a 308, el 2020 a 301, el 2021 a 308 y 291 en el 2022 tanto en
el nivel inicial y primaria, como se aprecia la variacion de estudiantes
beneficiarios por afios en el nivel primario no asido significativa en cambio
en el nivel inicial se observa una disminucién progresiva probablemente

debido a que las familias actualmente ya no tienen muchos hijos.

Tabla 10
Beneficiarios del PNAEQW Ruta 19 segun nivel educativo distrito de
Namora periodo 2017 al 2022

Nivel/Afio 2017 2018 2019 2020 2021 2022 Total

Inicial 314 302 286 275 270 274 1721

Primaria 877 905 890 886 897 882 5337

Total 1191 1207 1176 1161 1167 1156 7058
La cantidad de beneficiarios atendidos con el servicio alimentario en las

IIEE del distrito de Namora siendo 7058 los beneficiarios, de los cuales
5337 son del nivel primario y 1721 al nivel inicial.

Figura 18
Beneficiarios del PNAEQW Ruta 19 segun nivel educativo distrito de

Namora periodo 2017 al 2022
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La figura 18 muestra los beneficiarios con el SAE del PNAEQW en las

instituciones educativas en el distrito de Namora estaban distribuidos de
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la siguiente forma durante el afio 2017 se atendié a 1191, el 2018 a 1207,
el 2019, a 1176, el 2020 a 1161, el 2021 a 1167 y 2022 se atendi6é a 1156
estudiantes de los niveles inicial y primario, se aprecia una poblacion
constante en el nivel primario, en cambio en el nivel inicial los estudiantes

beneficiarios desde el 2017 al 2022 han disminuido.

Tabla 11
Beneficiarios del PNAEQW Ruta 19 segun nivel educativo distrito de
Matara periodo 2017 al 2022

Nivel/Aio 2017 2018 2019 2020 2021 2022 Total

Inicial 203 186 191 180 173 179 1112
Primaria 449 459 451 443 436 438 2676
Secundaria 0 0 348 393 383 385 1509
Total 652 645 990 1016 992 1002 5297

Los beneficiarios en la jurisdiccion de Matara fueron 5297 de los cuales
2676 son del nivel primario, 1112 del nivel inicial y 1509 del nivel
secundario.

Figura 19

Beneficiarios del PNAEQW Ruta 19 segun nivel educativo distrito de
Matara periodo 2017 al 2022
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Segun la figura 19, los beneficiarios en el distrito de Matara estaban

distribuidos de la siguiente manera en el afio 2017 se atendié a 1652, el
2018 a 1645, el 2019, a 990, el 2020 al016, el 2021 a 992 y 2022 se
atendio a 1002 estudiantes tanto de inicial, primaria y secundaria; la
tendencia tanto en el nivel inicial como primario se ha mantenido desde
el 2017 hasta el 2022, en relacién al nivel secundario es desde el afio
2019 que se han considerado los beneficiarios en esta jurisdiccion no
presentando mucha variacién de beneficiarios.
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CAPITULO IV

Metodologia

El presente informe plasma informacion recolectada de las actividades
realizadas durante el trabajo como monitor de gestion local, por lo que se puede
afirmar que es observacional, cuantitativo de corte transversal y disefio no

experimental.

Poblacion. Conformada por el total de estudiantes beneficiarios del
PNAEQW ruta 19 durante los afios 2017 a 2022, integrantes del CAE de las

IIEE y actores sociales.

Para recolectar la informacion se empled los siguientes instrumentos:
Ficha de supervision a la prestacion del servicio alimentario escolar modalidad
productos tipo 1y tipo 2. Ficha de satisfaccion, capacitacion a integrantes CAE,
capacitacion a actores sociales, sesiones demostrativas. Su aplicacion tiene un

tiempo de duracion variables segun instrumento o actividad realizada.

La frecuencia de recoleccion de informacion se realizé para la ficha tipo
1 dos veces por afio, ficha 2 una vez al afo, capacitacion a integrantes CAE 2
veces por afno, actores sociales 1 vez al afio, fichas de satisfaccion una vez al

afo. Sesiones demostrativas segun necesidad y pertinencia de cada IIEE.
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CAPITULO V

Desarrollo de la actividad profesional
4.1 Cargo y funciones

4.1.1. Cargo desempefiado.

A nivel de la Unidad Territorial de Cajamarca 1, he desempefiado el cargo
de Monitor de Gestidn Local teniendo bajo responsabilidad instituciones
educativas del distrito de Cajamarca, Los Bafos del Inca, Matara y

Namora.

Las actividades desarrolladas tienen la finalidad de asegurar la calidad e
inocuidad del servicio alimentario a través de la supervision, monitoreo y
evaluacion en las instituciones educativas y al mismo tiempo brindando
capacitacion y asistencia técnica a los integrantes CAE y otros actores
involucrados en la prestacion del servicio en las instituciones educativas
de la ruta asignada garantizando asi que los alimentos consumidos por

los nifios y nifias sean inocuos y de calidad.
4.1.2. Funciones:
Entre las principales actividades realizadas, son las siguientes:

a. Elaborar la hoja de ruta y cronograma de verificacion de la
prestacion del servicio alimentario en las instituciones educativas,
en coordinacién con el equipo técnico de la Unidad Territorial para

operativizar los procesos en los que se patrticipa.

b. Ejecutar la verificacion de la prestacion del servicio alimentario en
las instituciones educativas, de acuerdo a la programacion
registrada en el Sistema de Gestion Operativa (SIGO), y en
estricto cumplimiento de los lineamientos de desplazamiento
establecidos por el PNAEQW.
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Ejecutar el plan de asistencia técnica al CAE para la gestion del
servicio de alimentacién, en el marco del modelo de cogestion
establecida por el PNAEQW.

Fortalecer las redes sociales a través del trabajo conjunto con los
gobiernos locales e instituciones sociales, a fin de contribuir a la

mejora en la gestion de la prestacion del servicio alimentario.

Reportar informacion haciendo uso de los aplicativos informaticos

en la web del programa.

Implementar acciones inmediatas y realizar el seguimiento ante
la presentacion de alertas y quejas respecto a la prestacion del
servicio de acuerdo a los procedimientos establecidos por el
programa, previa coordinacion con el Jefe de la Unidad Territorial

0 quien éste designe como responsable.

Identificar, y brindar asistencia técnica a vigilantes sociales sobre

mecanismos de participacion para la vigilancia social.

Realizar las actividades de seguimiento y promocion de la

participacion en vigilancia social.

Participar en las acciones para la conformacion de los Comités

de Alimentacion Escolar (CAE) en el ambito asignado.

Remitir semanalmente el reporte del avance del trabajo de

supervision y monitoreo en campo del &mbito asignada.

Elaborar informes solicitados por el Jefe de la Unidad Territorial o

guien éste designe como responsable.

Otras funciones que en el &mbito de su competencia le asigne o
delegue el Jefe de la Unidad Territorial o quien éste designe como

responsable.
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4.2 Inicio y término de la actividad profesional

Mis actividades en el programa iniciaron el 01/10/2014 hasta la
actualidad

4.3 Actividades realizadas

° Supervisar las etapas del servicio alimentario en las IIEE de los
distritos de jurisdiccion asignada en situacion regular y en estado de

emergencia.
° Monitorear y evaluar las etapas del servicio alimentario.
° Capacitar y brindar asistencia técnica a los integrantes CAE.
° Sensibilizar a familias, actores sociales, autoridades de la zona
° Participar en reuniones, organizadas por de la IAL mesa de

Concertacion, Municipalidad, UGEL, DRE, CLIAS, Agencia Agraria

° Sesiones demostrativas

° Participacion en ferias, concursos de CAES

° Programar y registrar actividades del area de USME y CE en el
SIGO.

° Redactar informes mensuales de actividades, alertas, quejas y

reclamos segun corresponda
° Solucionar problemas que se presenta durante la prestacion del

servicio alimentario

° Comunicacion con los integrantes CAE.
° Seguimiento remoto a la prestacion del servicio alimentario
° Aplicacion de fichas de percepcion gusto y consumo de los

alimentos a los usuarios del PNAE QW

° Verificaciébn y acompafiamiento de rutas al proveedor
° Pasantias.
° Huertos escolares
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Capacitaciones a integrantes CAE
Tabla 12

Capacitaciones a los integrantes de los CAE en IIEE de la Ruta 19
PNAEQW periodo 2017 al 2022

2017 2018 2019 2020 2021 2022 Total

Cajamarca 35 49 57 70 96 96 559
Bafos del

Inca 15 23 32 33 48 47 273
Namora 30 43 61 66 84 84 511
Matara 24 35 66 56 72 67 446
Total 104 150 216 225 300 294 1789

Los integrantes CAE en IIEE de la Ruta 19 capacitados fueron de 1789 de
los cuales 559 son de Cajamarca, 511 de Namora, 446 Mataray 273 de la

jurisdiccion de Los Barios del Inca

Figura 20

Capacitaciones a los integrantes de los CAE en IIEE de
la Ruta 19 PNAEQW periodo 2017 al 2022

En la figura 20, el 31 % de integrantes de los CAE capacitados son de
Cajamarca, el 29% de Namora, el 25% Matara y 15% son de Bafios del
Inca, el porcentaje de capacitacion es mayor en los distritos de Cajamarca
y Namora debido a que en éstos hay mas IIEE en relacién a los demas
distritos.
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Figura 21

Capacitaciones a los integrantes de los CAE en IIEE
segun distrito de la Ruta 19 PNAEQW periodo 2017 al

2022
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En la figura 21 se observa la capacitacion realizada a los integrantes CAE
segun distrito, las lineas de tendencias muestran un incremento progresivo
lo que refleja un mayor involucramiento en este tipo de programas sociales
ademas del cumplimiento del protocolo de fortalecimiento de capacidades
a los integrantes CAE donde se establece que estas deben capacitar dos
veces al afio a los integrantes CAE. Las acciones de capacitacion
desarrolladas mediante supervision, monitoreo y evaluacion del servicio
alimentario brindado fueron muy importantes para ir mejorando los
conocimiento y empoderamiento de los integrantes CAE sobre el servicio
alimentario brindado.

Los temas considerados en la capacitacion fueron sobre normativa con la
cual trabaja y se brinda la prestacion del servicio alimentario, practica de
acciones relacionadas con BPM, BPH, BPA, dosificaciones vy
combinaciones, alimentacién saludable, balanceada inocua y segura,
estilos de vida saludable ademas de fomentar la practica de huertos

escolares.
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Capacitaciones y sensibilizacién a los actores sociales

Tabla 13

Capacitaciones y sensibilizacion a los actores sociales en IIEE de la Ruta

19 PNAEQW periodo 2017 al 2022

201

Distrito/Afio 7 2018 2019 2020 2021 2022 Total
Cajamarca 10 20 32 25 29 34 296
Bafios del

Inca 5 8 10 12 12 14 123
Namora 14 31 38 21 21 23 308
Matara 8 26 37 21 18 20 263
Total 37 85 117 79 80 91 989

Se capacitd a 989 actores sociales que se desempefiaban cumpliendo

funciones como teniente gobernador, subprefecto, promotores de salud,

APAFAS, padres, docentes, personal de salud, juez de paz, de los cuales

308 fueron de Namora, 296 de Cajamarca, 263 Matara y 123 de los Bafios

del Inca. Se capacito en temas relacionados con vigilancia social,

normativa del SAE, BPM, BPH, alimentaciéon saludable, balanceada

inocua y segura. También sobre dosificaciones y combinaciones de las

raciones segun los protocolos establecidos por el programa.

Figura 22

Capacitacion y sensibilizacion a los actores sociales en IIEE de la ruta 19

PNAEQW periodo 2017 al 2022

Matara
27%
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La figura 22 muestra mayor participacion de los actores sociales fue del

distrito de Namora que representan el 31 %, seguido de Cajamarca con
30%, Matara con 27% Matara y Los Bafos del Inca con 12% del total de
capacitados, ello refleja la responsabilidad y el involucramiento de los
actores sociales en el cumplimiento de acciones para mejora de la salud
de la poblacién constituyendo nuestro aliado en las diferentes IIEE de los

distritos en los que se ha realizado el trabajo.

Figura 23
Capacitaciones a los actores sociales en IIEE de la Ruta 19 PNAEQW
periodo 2017 al 2022
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En la figura 23 podemos apreciar la tendencia de participacion en las
capacitaciones por parte de los actores sociales en los eventos realizadas
en las diferentes instituciones educativas hasta el 2019 hubo una mayor
participacion de los actores sociales a partir del afio 2020 hasta el 2022
disminuyo debido a que no se podia reunir a muchas personar por
encontrarnos en estado de emergencia por la pandemia del Covid 19. Pero
igual se evidencia un incremento progresivo de la participacion en este tipo
de actividades en todos los distritos. Las capacitaciones brindadas fueron
muy importantes para que ellos realicen la veeduria del servicio

alimentario en sus diferentes ambitos de intervencién en bienestar de su
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comunidad educativa, estos actores sociales realizan la veeduria de

manera gratuita y voluntaria.

Sesiones demostrativas
Tabla 14

Sesiones demostrativas en IIEE de la Ruta 19 PNAEQW periodo 2017 al
2019

Distrito/Afios 2017 2018 2019 Total
Cajamarca 15 20 18 53
Baros del Inca 4 6 8 18
Namora 12 18 21 51
Matara 8 10 11 29
Total 39 54 48 151

Apreciamos que la cantidad de sesiones demostrativas a los integrantes
CAE en las IIEE Asignadas a la ruta 19, que fueron un total de 151
sesiones demostrativas de los cuales 53 se realizaron el Cajamarca, 51
en Namora, 29 Matara y 18 en Bafos del Inca.

Figura 24

Sesiones demostrativas en IIEE de la Ruta 19 PNAEQW periodo 2017 al
2019
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En la figura 24 se observa que la mayor participacion se concentro en los
distritos de Cajamarca 35%, de Namora 34%, Matara 19% y el 12% en
Los Bafios del Inca. En Cajamarca y Namora se realizaron mas de

sesiones demostrativas debido mayor numero de IIEE.
Figura 25
Sesiones demostrativas en IIEE de la Ruta 19 PNAEQW periodo 2017 al

2019

2017 = 2018 = 2019

CAJAMARCA BANOS DEL INCA NAMORA MATARA

La figura 25 muestra que en la jurisdiccion de Cajamarca y Namora se
realizaron la mayor cantidad de sesiones demostrativas durante los afios
2017 al 2019 estas sesiones demostrativas han permitido ensefiar a los
integrantes CAE y familias las diversas formas de preparar los alimentos
entregados a las IIEE para el servicio alimentario y el 2020, 2021 y 2022
no se realizaron sesiones demostrativas por motivo que nos encontrarnos

en estado de emergencia por la pandemia del Covid 19.
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Supervision, monitoreo y evaluacion del servicio alimentario en las
IIEE de la ruta 19.
Tabla 15

Resultados de supervision, monitoreo y evaluacion segun fichas de tipo 1
realizadas en IIEE del PNAEQW distrito Cajamarca periodo 2017 al 2022

Criterio/ 201 201 201 202 202 202 Tot
Afo 7 8 9 0 1 2 al
Aceptable 16 24 20 24 32 40 156
En

Proceso 8 16 20 20 8 4 76
Critico 24 8 8 4 8 4 56
Total 48 48 48 48 48 48 288

Se aplico un total de 288 fichas tipo 1 de las cuales 156 fichas reportan
estado aceptable, 76 en proceso y 56 en estado critico, las supervisiones
tipo 1 se realizan 2 veces al afio y consiste en verificar como minimo 2
etapas del servicio alimentario de manera obligatoria el almacenamiento
mas otra etapa de las que comprende el SAE.

Figura 26

Resultados de supervision, monitoreo y evaluacion segun fichas de tipo 1
realizadas en IIEE del PNAEQW distrito Cajamarca periodo 2017 al 2022
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La figura 26 muestra los resultados de las supervisiones, monitoreo y
evaluacioén del tipo 1 apreciamos lineas la tendencia de incremento en el
resultado aceptable y disminucién progresiva tanto en proceso como
critico lo que evidencia una intervencion con resultados favorables por
parte de los involucrados, ademas gracias al constante monitoreo
,evaluacion, asistencias técnicas brindadas durante la supervision del
servicio alimentario realizado in situ en las diferentes etapas del SAE
realizadas a las IIEE asi como al compromiso por parte delos integrante
del CAE ,también es el resultado de las capacitaciones, sesiones
demostrativas y el trabajo articulado y constante con la comunidad

educativa y los actores sociales.

Tabla 16
Resultados de supervision, monitoreo y evaluacion segun fichas de tipo 2
realizadas en IIEE del PNAEQW distrito Cajamarca periodo 2017 al 2022

Criterio/Aflo 2017 2018 2019 2020 2021 2022 Total

Aceptable 4 10 13 14 20 21 82
En Proceso 10 8 8 6 3 2 37
Critico 10 6 3 4 1 1 25
Total 24 24 24 24 24 24 144

La supervision, monitoreo y evaluacion tipo 2 del servicio alimentario
realizado a las IIEE del distrito de Cajamarca fueron de 144 teniendo como
resultado 82 fichas en estado aceptable, 37 en proceso y 25 en critico, as
supervisiones tipo 2 estas se realizan 1 sola vez al afio y consiste en
realizar la supervisiébn, monitoreo y evaluacién de todas las etapas del

servicio alimentario de manera obligatoria.
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Figura 27
Resultados de supervision, monitoreo y evaluacion segun fichas de tipo 2
realizadas en IIEE del PNAEQW distrito Cajamarca periodo 2017 al 2022
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La figura 27 describe los resultados muestran una tendencia de
incremento en los resultados de aceptable y disminucién en los de proceso
y estado critico. estos resultados se obtuvieron gracias al constante
monitoreo, evaluacion, asistencias técnicas brindadas durante la
supervision del servicio alimentario realizado in situ en las diferentes
etapas del SAE ademas del compromiso de los integrantes CAE y también
es el resultado de las capacitaciones, sesiones demostrativas y el trabajo

articulado con la comunidad educativa y los actores sociales.
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Tabla 17

Resultados de supervision, monitoreo y evaluacion segun fichas de tipo 1
realizadas en IIEE del PNAEQW distrito Los Bafios del Inca periodo 2017
al 2022

Criterio/Ailo 2017 2018 2019 2020 2021 2022 Total

Aceptable 8 12 10 12 16 20 78
En Proceso 4 8 10 10 4 2 38
Critico 12 4 4 2 4 2 28
Total 24 24 24 24 24 24 144

Se muestra los resultados de la supervision, monitoreo y evaluacion del
servicio alimentario aplicando la ficha tipo 1 realizado a las IIEE del distrito
de Bafios del Inca haciendo un total de 144 fichas de las cuales 78
reportan estado aceptable, 38 en proceso y 28 en estado critico, las
supervisiones tipo 1 se realizan 2 veces al afio y consiste en verificar como
minimo 2 etapas del servicio alimentario de manera obligatoria el

almacenamiento mas otra etapa de las que comprende el SAE.
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Figura 28

Resultados de supervision, monitoreo y evaluacion segun fichas de tipo 1
realizadas en IIEE del PNAEQW distrito Los Bafios del Inca periodo 2017
al 2022
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En la figura 28 se aprecia los resultados de las supervisiones, monitoreo y
evaluacion del tipo 1 apreciamos la tendencia de incremento en el
resultado aceptable y disminucion progresiva tanto en proceso como
critico lo que evidencia una intervencion con resultados favorables por
parte de los involucrados, ademas gracias al constante monitoreo
,evaluacion, asistencias técnicas brindadas durante la supervision del
servicio alimentario realizado in situ en las diferentes etapas del SAE
realizadas a las IIEE asi como al compromiso por parte delos integrante
del CAE ,también es el resultado de las capacitaciones, sesiones
demostrativas y el trabajo articulado y constante con la comunidad
educativa y los actores sociales. Pero también se tuvo como limitante la

falta de predisposicion para participar por algunos integrantes del CAE.
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Tabla 18

Resultados de supervision, monitoreo y evaluacion segun fichas de tipo 2
realizadas en IIEE del PNAEQW distrito Los Bafos del Inca periodo 2017
al 2022

Criterio/Ailo 2017 2018 2019 2020 2021 2022 Total

Aceptable 2 8 9 7 8 9 43
En Proceso 2 2 1 2 2 2 11
Critico 8 2 2 3 2 1 18
Total 12 12 12 12 12 12 72

Se muestra los resultados de la supervision, monitoreo y evaluacién del
servicio alimentario aplicando la ficha tipo 1 realizado a las IIEE del distrito
de Bafios del Inca haciendo un total de 72 fichas de las cuales 43 reportan
estado aceptable, 11 en proceso y 18 en estado critico, las supervisiones
tipo 1 se realizan 2 veces al afio y consiste en verificar como minimo 2
etapas del servicio alimentario de manera obligatoria el almacenamiento
mas otra etapa de las que comprende el SAE.

Figura 29

Resultados de supervision, monitoreo y evaluacion segun fichas de tipo 2
realizadas en IIEE del PNAEQW distrito Los Bafios del Inca periodo 2017
al 2022
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La figura 29 muestra los resultados muestran una tendencia de incremento
en los resultados de aceptable mientras que en los de proceso y estado
critico. estos resultados se han mantenido constantes a pesar de las
acciones de monitoreo, evaluacion, asistencias técnicas brindadas
durante la supervision del servicio alimentario realizado in situ en las
diferentes etapas del SAE ademas del compromiso de los integrantes CAE
y también es el resultado de las capacitaciones, sesiones demostrativas y
el trabajo articulado con la comunidad educativa y los actores sociales, ello
debido a que en algunos casos los integrantes del CAE no ayudan a
realizar las mejores en la gestion del SAE ya que no tiene la predisposicion

y actitud de hacer mejoras en su IE y por ende esto repercute en el SAE.

Tabla 19
Resultados de supervision, monitoreo y evaluacion segun fichas de tipo 1
realizadas en IIEE del PNAEQW distrito Namora periodo 2017 al 2022

Criterio/Aflo 2017 2018 2019 2020 2021 2022 Total

Aceptable 16 24 28 32 34 38 172
En Proceso 8 12 8 8 6 2 44
Critico 18 6 6 2 2 2 36
Total 42 42 42 42 42 42 252

Se muestra los resultados de la supervisién, monitoreo y evaluacion del
servicio alimentario aplicando la ficha tipo 1 realizado a las IIEE del distrito
de Bafios del Inca haciendo un total de 252 fichas de las cuales 172
reportan estado aceptable, 44 en proceso y 36 en estado critico, las
supervisiones tipo 1 se realizan 2 veces al afio y consiste en verificar como
minimo 2 etapas del servicio alimentario de manera obligatoria el

almacenamiento mas otra etapa de las que comprende el SAE.
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Figura 30
Resultados de supervision, monitoreo y evaluacion segun fichas tipo 1
realizadas en IIEE del PNAEQW distrito Namora periodo 2017 al 2022
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En la figura 30 se aprecia los resultados de las supervisiones, monitoreo y
evaluacion del tipo 1 apreciamos la tendencia de incremento en el
resultado aceptable y disminucion progresiva tanto en proceso como
critico lo que evidencia una intervencion con resultados favorables por
parte de los involucrados, ademas gracias al constante monitoreo,
evaluacion, asistencias técnicas brindadas durante la supervision del
servicio alimentario realizado in situ en las diferentes etapas del SAE
realizadas a las IIEE asi como al compromiso por parte delos integrante
del CAE ,también es el resultado de las capacitaciones, sesiones
demostrativas y el trabajo articulado y constante con la comunidad

educativa y los actores sociales.
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Tabla 20
Resultados de supervision, monitoreo y evaluacion segun fichas de tipo 2
realizadas en IIEE del PNAEQW distrito Namora periodo 2017 al 2022

Criterio/

Ano 2017 2018 2019 2020 2021 2022 Total
Aceptable 4 12 15 17 18 19 84
En Proceso 10 5 4 3 2 1 25
Critico 7 4 2 2 1 1 17
Total 21 21 21 21 21 21 126

Se muestra los resultados de la supervision, monitoreo y evaluacion del
servicio alimentario aplicando la ficha tipo 1 realizado a las IIEE del distrito
de Bafios del Inca haciendo un total de 126 fichas de las cuales 84
reportan estado aceptable, 25 en proceso y 17 en estado critico, las
supervisiones tipo 1 se realizan 2 veces al afio y consiste en verificar como
minimo 2 etapas del servicio alimentario de manera obligatoria el

almacenamiento mas otra etapa de las que comprende el SAE.

Figura 31

Resultados de supervision, monitoreo y evaluacién segun fichas tipo 2
realizadas en IIEE del PNAEQW distrito Namora periodo 2017 al 2022

19
18
17

15

12
10

4 4 4
3
2 2 2
1 1
2017 2018 2019 2020 2021 2022

Aceptable En Proceso Critico 78



La figura 31 describe los resultados de monitoreo, supervision y evaluacion
muestran una tendencia de incremento en los resultados de aceptable
mientras que en los de proceso y estado critico se aprecia una disminucién
progresiva como resultados de las acciones de monitoreo, evaluacion,
asistencias técnicas brindadas durante la supervision del servicio
alimentario realizado in situ en las diferentes etapas del SAE ademéas del
compromiso de los integrantes CAE y también es el resultado de las
capacitaciones, sesiones demostrativas y el trabajo articulado con la

comunidad educativa y los actores sociales.

Tabla 21
Resultados de supervision, monitoreo y evaluacion segun fichas de tipo 1
realizadas en IIEE del PNAEQW distrito Matara periodo 2017 al 2022

Criterio/Aflo 2017 2018 2019 2020 2021 2022 Total

Aceptable 8 14 15 19 22 30 108
En Proceso 12 10 13 12 8 5 60
Critico 14 10 8 5 6 1 44
Total 34 34 36 36 36 36 212

Se muestra los resultados de la supervisién, monitoreo y evaluacion del
servicio alimentario aplicando la ficha tipo 1 realizado a las IIEE del distrito
de Bafios del Inca haciendo un total de 252 fichas de las cuales 212
reportan estado aceptable, 108 en proceso y 44 en estado critico, las
supervisiones tipo 1 se realizan 2 veces al afio y consiste en verificar como
minimo 2 etapas del servicio alimentario de manera obligatoria el

almacenamiento mas otra etapa de las que comprende el SAE.
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Figura 32

Resultados de supervision, monitoreo y evaluacion segun fichas de tipo 1
realizadas en IIEE del PNAEQW distrito Matara periodo 2017 al 2022
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La figura 32 muestra los resultados de las supervisiones, monitoreo y
evaluacion del tipo 1 apreciamos la tendencia de incremento en el
resultado aceptable y disminucion progresiva tanto en proceso como
critico lo que evidencia una intervencion con resultados favorables por
parte de los involucrados, ademas gracias al constante monitoreo,
evaluacion, asistencias técnicas brindadas durante la supervision del
servicio alimentario realizado in situ en las diferentes etapas del SAE
realizadas a las IIEE asi como al compromiso por parte delos integrante
del CAE ,también es el resultado de las capacitaciones, sesiones
demostrativas y el trabajo articulado y constante con la comunidad

educativa y los actores sociales.
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Tabla 22

Resultados de supervision, monitoreo y evaluacion segun fichas de tipo 2

realizadas en IIEE del PNAEQW distrito Matara periodo 2017 al 2022

Criterio/Alo 2017 2018 2019 2020 2021 2022 Total

Aceptable 4 9 11 14 15 16 69
En Proceso 6 5 5 2 2 1 21
Critico 7 3 2 2 1 1 16
Total 17 17 18 18 18 18 106

Se muestra los resultados de la supervision, monitoreo y evaluacion del

servicio alimentario aplicando la ficha tipo 2 realizado a las IIEE del distrito

de Barfos del Inca haciendo un total de 106 fichas de las cuales 69

reportan estado aceptable, 21 en proceso y 16 en estado critico, las

supervisiones tipo 1 se realizan 2 veces al afio y consiste en verificar como

minimo 2 etapas del servicio alimentario de manera obligatoria el

almacenamiento mas otra etapa de las que comprende el SAE.

Figura 33

Resultados de supervision, monitoreo y evaluacién segun fichas tipo 2

realizadas en IIEE del PNAEQW distrito Matara periodo 2017 al 2022

2017 2018 2019 2020 2021 2022

==@==/\ceptable En Proceso Critico
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En la figura 33 se evidencia los resultados de las supervisiones, monitoreo
y evaluacion del tipo 1 apreciamos la tendencia de incremento en el
resultado aceptable y disminucién progresiva tanto en proceso como critico
lo que evidencia una intervencién con resultados favorables por parte de los
involucrados, ademé&s gracias al constante monitoreo, evaluacion,
asistencias técnicas brindadas durante la supervision del servicio
alimentario realizado in situ en las diferentes etapas del SAE realizadas a
las IIEE asi como al compromiso por parte delos integrante del CAE
,también es el resultado de las capacitaciones, sesiones demostrativas y el
trabajo articulado y constante con la comunidad educativa y los actores
sociales.

Tabla 23

Resultados de supervision, monitoreo y evaluacion segun fichas de tipo 1
realizadas en IIEE del PNAEQW Ruta 19 Distritos Cajamarca, Los bafos
del Inca, Namora y Matara periodo 2017 al 2022

(A:%'f)e“o I 2017 2018 2019 2020 2021 2022 Total
Aceptable 48 74 73 87 104 128 514
En

32 46 51 50 26 13 218
Proceso
Critico 68 28 26 13 20 9 164
Total 148 148 150 150 150 150 896

Se muestra los resultados de supervision, monitoreo y evaluacion del
servicio alimentario aplicando la ficha tipo 1 realizado a IIEE de la
jurisdiccién de la ruta 19 haciendo un total de 869 fichas de las cuales 514
reportan estado aceptable, 218 en proceso y 164 en estado critico, las
supervisiones tipo 1 se realizan 2 veces al afio y consiste en verificar como
minimo 2 etapas del servicio alimentario de manera obligatoria el

almacenamiento mas otra etapa de las que comprende el SAE.
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Figura 34

Resultados de supervision, monitoreo y evaluacion segun fichas de tipo 1
realizadas en IIEE del PNAEQW Ruta 19 Distritos Cajamarca, Los bafios
del Inca, Namora y Matara periodo 2017 al 2022
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En la figura 34 se detalla la tendencia de incremento en los resultados
obtenidos en los ultimos afios en comparacion a los del 2017. Inicialmente
se tenia 45.9% de fichas con calificativo estado critico, 32.4% aceptable
y 21.6 % en proceso, como se observa en la figura estos datos han ido
disminuyendo y aumentando los estados aceptable y proceso y en el afio
2022 se tuvieron 85.3 % de fichas con calificativo aceptable, 24.3% en
proceso y 18.3 % en estado critico, y el promedio de dichos calificativos
durante el periodo de trabajo en las IIEE fue de 57.3% de fichas con
calificativo aceptable, 24.3% en proceso y 18.3 % en estado critico. Como

se puede observar se tiene 24.3% en proceso y 18.3 % en critico esto se
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debe a que en algunos casos no hay predisposicion y actitud de hacer
mejoras en su IE por parte de los integrantes CAE en cuanto a la
infraestructura, y gestion de mejoras y por ende esto repercute en el SAE.
En el caso del 57.3% este resultado se obtuvieron gracias al constante
monitoreo, evaluacion, asistencias técnicas brindadas durante la
supervision del servicio alimentario realizado in situ en las diferentes
etapas del SAE realizadas a las IIEE asi como al compromiso por parte
de algunos de los integrante del CAE, también es el resultado de las
capacitaciones, sesiones demostrativas y el trabajo articulado y constante
con la comunidad educativa y los actores sociales para realizar la mejora

del servicio alimentario en beneficio de los estudiantes .

Tabla 24

Resultados de supervision, monitoreo y evaluacion segun fichas de tipo 2
realizadas en IIEE del PNAEQW Ruta 19 Distritos Cajamarca, Los bafios
del Inca, Namora y Matara periodo 2017 al 2022

Criterio/Afo 2017 2018 2019 2020 2021 2022 Total

Aceptable 14 39 48 52 61 65 278
En Proceso 28 20 18 13 9 6 94
Critico 32 15 9 11 5 4 76
Total 74 74 75 75 75 75 448

Se muestra los resultados de supervision, monitoreo y evaluacion del
servicio alimentario aplicando la ficha tipo 2 realizado a IIEE de la
jurisdiccion de la ruta G-19 haciendo un total de 448 fichas de las cuales
278 reportan estado aceptable, 94 en proceso y 76 en estado critico, las
supervisiones tipo 1 se realizan 2 veces al afio y consiste en verificar como
minimo 2 etapas del servicio alimentario de manera obligatoria el

almacenamiento mas otra etapa de las que comprende el SAE.
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Figura 35

Resultados de supervision, monitoreo y evaluacion segun fichas de tipo 2
realizadas en IIEE del PNAEQW Ruta 19 Distritos Cajamarca, Los bafios
del Inca, Namora y Matara periodo 2017 al 2022

Aceptable 14 En Proceso 28 Critico 32
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La figura 35 describe los resultados del consolidado de las supervisiones,
monitoreo y evaluacion del tipo 2 muestran una tendencia de mejora en
comparacion a los de iniciados las actividades en el afio 2017 donde se
tenia 43.2% de fichas con calificativo estado critico, 37.8% proceso y 18.9
% en aceptable, como se observa en la figura estos datos han ido
disminuyendo y aumentando los estados aceptable y proceso y en el afio
2022 se tuvieron 86.7.3 % de fichas con calificativo aceptable, 8.0 % en
proceso y 5.3 % en estado critico, y el promedio de dichos calificativos
durante el periodo de trabajo fue de 62.1% de fichas con calificativo
aceptable, 21.0 % en proceso y 17.0 % en estado critico. esto se debe a
gue en algunos casos no hay predisposicion y actitud de hacer mejoras en
su IE por parte de los integrantes CAE en cuanto a la infraestructura, y
gestion de mejoras y por ende que esto repercute en el SAE. En el caso
del 62.1% este resultado se obtuvieron gracias al constante monitoreo,
evaluacion, asistencias técnicas brindadas durante la supervision del

servicio alimentario realizado in situ en las diferentes etapas del SAE
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realizadas a las IIEE asi como al compromiso por parte de algunos de los
integrante del CAE, también es el resultado de las capacitaciones,
sesiones demostrativas y el trabajo articulado y constante con la
comunidad educativa y los actores sociales para realizar la mejora del

servicio alimentario en beneficio de los estudiantes.

Satisfaccion de los usuarios beneficiados

Tabla 25

Satisfaccion de escolares beneficiarios del servicio alimentario del
PNAEQW Ruta 19 periodo 2017 al 2022

Criterio/Afo 2017 2018 2019 2020 2021 2022 total

Insatisfecho 19 43 6 2 3 1 74
Satisfecho 20 35 18 11 5 2 91
Muy 72 84 31 18 23 13 241
satisfecho

Total 111 162 55 31 31 16 406

La tabla muestra el grado de satisfaccion de los beneficiarios respecto al
servicio alimentario escolar en las IIEE Asignadas a la ruta 19, en el
periodo 2017 y 2022, se aplicaron un total de 406 fichas de satisfaccion,
en el afo 2017 y 2018 se aplico la mayor cantidad de fichas de satisfaccion
en los afios 2019 al 2022 se ha disminuida la aplicacion de estas fichas
teniendo como resultado 241 estudiantes estan muy satisfecho, 91,

satisfecho y el 74 insatisfecho con el SAE.
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Porcentaje

Figura 36
Satisfaccion de escolares beneficiarios del servicio alimentario del
PNAEQW Ruta 19 periodo 2017 al 2022
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La figura 36 detalla que en el afilo 2017 el 64.9% de escolares se
encontraban muy satisfecho, 17.1% satisfecho y el 18.0 % insatisfecho
estos datos han ido cambiado segun las lineas de tendencia que se
observan un incremento hasta el 81.3 % de beneficiarios muy satisfechos,
12.5 % satisfecho mientras que el porcentaje de insatisfechos disminuyo
de 17.1 a 6.3%, estos datos han ido mejorando debido a que los alimentos
entregados a las IIEE para ser preparados en las mismas instituciones
han sido muy variados por ,lo que los alientos tuvieron muy buena
aceptacion por los estudiantes ademas los padres de familia
complementan con algunos productos de la zona y con los condimentos
asi mismo las IIEE complementan el servicio alimentario escolar con las

verduras y hortalizas que se obtienen del huerto Escolar.
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4.4. Descripcion de las funciones desempefiadas
Figura 37

88



4.1.1. Actividades de Supervision, Monitoreo y Evaluacion.

Las instituciones educativas bajo mi responsabilidad para supervision
han sido organizadas por la Unidad Territorial Cajamarca 1 en la ruta 19 que
estan distribuidas segun distritos como se detalla: Cajamarca 24, Los bafios del
Inca 12, Namora 21 y Matara 18 haciendo un total de 75 centros educativos en

las cuales se realiz6 actividades como se detallan.

e Antes de salir a realizar trabajo de campo se realiza la
programacion de supervision correspondiente en base al grupo de
centros educativos asignados, la que es validada por el
responsable de la coordinacion territorial y aprobada por jefatura
de la Unidad Territorial todo ello a través del aplicativo SIGO y
posteriormente gestionar la documentacion de salida pertinente

(papeleta) y el traslado segun corresponda.

e Las supervisiones a las instituciones educativa a mi cargo para la
aplicacion de la ficha 1, 2 y la de control se realizaron de manera
inopinada que inicia con el registro obligatorio de la informacion
en los equipos moviles autorizados por el programa en los cuales
se debe mantener activado el GPS del equipo mediante el cual
se permita garantizar el geoposicionamiento, posteriormente se
realiza la toma fotografica en la que aparezca el responsable de
la supervision con la fachada de la IE y se aprecie el nombre de

la misma realizando asi la georreferencia.
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Figura 38

Llegada a la institucion educativa asignada - georreferencia

e Seguidamente me presentdé ante el responsable de la IE, los
integrantes del Comité de Alimentacion Escolar y/o responsables
de la preparacion y/o recepcion de alimentos, a quienes hago
saber el objetivo de la visita, y el procedimiento a seguir en sus
diferentes etapas realizando la toma fotografica de cada etapa

ademas de las actas de entrega y recepcion de los productos.

e Estas actividades debe ser registradas en el aplicativo mévil “QW
IIEE” que se tiene instalado en el equipo celular, y en el acta de
supervision que constituye evidencia fisica del desarrollo de la
actividad planificada y posteriormente se ingresa en el aplicativo
informatico instalado en el equipo celular, luego de terminar el
registro se deja una copia del acta con los acuerdos y
compromisos asumidos por el CAE en la IIEE, otras queda en
poder del responsable de la actividad y el original es presentada
a la unidad territorial debidamente firmadas y selladas segun
corresponda.
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Figura 39
Aplicativo informético SIGO — Dispositivo movil
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e Cuando se realiza supervision del transporte del producto
alimentario se verifica la limpieza del vehiculo, uso de
indumentaria por el proveedor y de los integrantes CAE quienes
son los encargados de recepcionar, verificar es estados los

productos en la IE, a fin de garantizar la integridad de los envases.

e En relacion con el ambiente donde se realiza la recepcion de los
productos debe estar limpio, ordenado seguro y con mecanismos
gue eviten el contacto con el piso, verificar la cantidad, lote, fecha
de vencimiento, registro sanitario, que los productos sean los
mismos que constan en el acta de entrega y recepcion y luego una
vez que todo esté de manera correcta de acuerdo al protocolo de
supervision se da el visto bueno firmando el acta en sefial de

conformidad.
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Figura 40
Supervision etapa de recepcion

e Respeto a los ambientes de almacenamiento se realiza la
verificacion que debe estar limpio, desinfectado, ordenado, sin
productos quimicos, iluminado, ventilado, hermético, los
productos deben estar en parihuelas, mesas estantes se debe
manejar el KARDEX, también se debe aplicar el sistema PEPS,
uso de indumentaria y aplicacion de las BPAL por parte del

responsable de dicha etapa.

Figura 41l
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e Cuando se supervisa la etapa de preparacion se realiza la
verificacion, monitoreo y evaluacion de la aplicacion de las BPM
de manipulacion de los productos y BPH por parte del personal
encargado de su preparacion con el fin de evitar y minimizar los
riesgos de contaminacion cruzada buscando garantizar la calidad
e inocuidad, asi mismo se debe verificar el cumplimiento de las
dosificaciones y combinaciones y cantidades de las raciones
programadas de acuerdo a los estudiantes segun corresponda.
En esta etapa también se considera la limpieza y desinfeccion de
ambientes, utensilios y menaje éstos deben estar protegidos hasta

SuU nuevo uso.

Figura 42
Supervision etapa de preparacion
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e En la etapa de servido se tiene que probar los alimentos antes de
realizar la distribucion de las cantidades de acuerdo a las tablas
de servido para desayuno y almuerzo segun grupo etario que
corresponda. Ademas, se debe verificar que el ambiente donde
los estudiantes ingieren sus alimentos debe estar limpio y
ordenado sin sustancia quimicas, los utensilios deben estar
limpios y desinfectados cumpliendo con las BPM / BPH.

Figura 43
Supervision etapa de servido
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e La distribucibn de las raciones servidas se debe realizar
cumpliendo con las BPM y BPH, los ambientes deben estar

limpios, desinfectados y ordenados.

Figura 44
Supervision etapa de distribucion
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e Consumo de los alimentos, en esta etapa se realiza la verificacion
de la ingesta de los alimentos previo a ello los usuarios deben
realizar el lavado de manos, los docentes incentivan el consumo
de los alimentos una vez terminada la ingesta se realiza la higiene
bucal.

Figura 45
Cumplimiento de hébitos de higiene

Figura 46
Supervision de la etapa de consumo
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Figura 47
Vigilancia cumplimiento habitos higiene bucal

e Sobre el manejo de los residuos solidos posterior al consumo de
los alimentos son acciones de responsabilidad del comité de
alimentacién escolar para asegurar un adecuado manejo que
comprende la segregacion, reutilizacion y su almacenamiento
temporal con el fin de contribuir en el aprovechamiento de los
residuos solidos para posteriormente ser entregados a las
empresas operadoras de residuos solidos autorizadas o a las
municipalidades que presten el servicio.

Figura 48
Manejo de residuos sélidos
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e Terminada la actividad programada se procede a brindar la
asistencia técnica segun corresponda de acuerdo a las falencias
y debilidades que se observe durante la supervision buscando
mejorar la prestacion del servicio alimentario asi como contribuir
en el logro de la calidad en la prestacion del servicio alimentario
aplicando las BPM, BPH Y BPAL que garantice fortalecimiento de
capacidades y empoderamiento a los actores vinculados en la
prestacion del servicio alimentario para lograr la inocuidad de los
productos.

e Finalmente se sincroniza las fichas de supervision en forma
inmediata y verifica la informacion registrada en el SIGO (sub
modulo “Sup. IIEE”). En caso de no contar con senal de internet

para la sincronizacion, ésta se realiza cuando se cuente con sefial.

5.1.2. Actividades de Capacitacion

Estan dirigidas a los diferentes actores involucrados en la prestacion del
servicio alimentario con el propdésito de fortalecer sus capacidades para
un mejor empoderamiento en la prestacion del servicio alimentario se
realizan dos capacitaciones durante el afio. Previa a su desarrollo se
coordina y realiza la convocatoria buscando asegurar el mayor nimero
de participantes, éstas pueden ser virtual o presencial. Para ello se
preparan los recursos y materiales educativos que se van a utilizar
teniendo en cuenta el Plan anual de fortalecimiento de capacidades a los
actores vinculados a la prestacion del servicio alimentario del PNAEQW.
Finalizada la actividad se realiza el registro en el aplicativo SIGO de los
integrantes de CAE en los plazos establecidos por la Unidad de
Organizacion de las Prestaciones (UOP) y finalmente se elabora el
informe respectivo de capacitacion a integrantes de CAE de forma

oportuna dirigido el cual esta dirigido al JUT mediante el aplicativo SGD.
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Figura 49
Actividades de capacitacion

a. Capacitacion y sensibilizacion a las familias de los
usuarios

Previa coordinacion con el presidente del CAE respecto a las actividades
de fortalecimiento de capacidades programadas para las familias de los
usuarios para difundir la convocatoria a las familias y asi lograr una
mayor concurrencia. Se prepara los recursos y materiales educativos
luego se ejecuta el fortalecimiento de capacidades a las familias de los
usuarios, de acuerdo a lo programado segun “Plan anual de
fortalecimiento de capacidades a los actores vinculados a la prestacion
del servicio alimentario del PNAEQW y de acuerdo al guion metodolégico
seleccionado.
Terminada la actividad se procede a realizar el registro de la informacion
en el SIGO en los plazos establecidos por la UOP. Posteriormente se
elabora el informe correspondiente que sera presentado al jefe de unidad

territorial.

b. Capacitacion y sensibilizacibn a cocineras/os Yy
manipuladores

Luego de elaborar la programacion de estas actividades se realizan las

coordinaciones con los responsables de CAE para su difusion y

convocatoria para su ejecucion y asistencia de los responsables de la
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preparacion y manipulaciéon de los productos asignados para la
prestacion del servicio alimentario. Previo a ello se debe elaborar el
material educativo de acuerdo al guion metodoldgico. Terminada la
actividad se procede a realizar el registro de la informacién en el SIGO y
finalmente se elabora el informe correspondiente para su presentacion

oportuna.

5.1.3. Desarrollo de pasantias

Activador que se realiza para permitir el intercambio de experiencias y a
la vez generar un espacio de ensefianza aprendizaje entre los
integrantes del CAE que desarrollan buenas practicas del servicio
alimentario y los pasantes; se pretende que ellos puedan identificar e
incorporar las practicas mas adecuadas que les permita tener una mejor
gestion del servicio alimentario en sus centros educativos en beneficio
de sus menores hijos. Para ello observan in situ y conocen mas de cerca
de los procesos de recepcion, almacenamiento, preparacion, servido,
distribucion, consumo de los alimentos, las buenas practicas de
manipulacion, de higiene haciendo énfasis en el lavado de manos,
tratamiento de residuos sélidos y el cultivo de verduras y hortalizas en

los biohuertos escolares.

Al finalizar la actividad los CAE pasantes asumen compromisos como:
realizar la réplica e implementar estrategias de mejoras en sus IIEE que
permitan fortalecer el proceso de gestion y prestacion del SA en sus

respectivas instituciones educativas.

5.1.4. Participacién en concurso y Encuentros regionales de CAE

El PNAEQW promueve realizar el encuentro regional de CAEs en la
unidad territorial Cajamarca 1, buscando destacar la labor de sus

integrantes y la comunidad educativa que brindan un servicio alimentario
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de calidad.

Este espacio permite la socializacion e intercambio de experiencias entre
los participantes que han cumplido con un Optimo desempefio de
acuerdo a lo establecido en el protocolo de la prestacion del servicio
alimentario a nivel de la unidad territorial a través del relato de sus
experiencias. En esta actividad se permitira seleccionar a un
representante por unidad territorial para participar en el encuentro

nacional.

Se pretende que este intercambio de experiencias permita mejorar el
servicio alimentario y al mismo tiempo sea una fuente de motivacion para
lograr mejor calidad en la prestacion del servicio.

Figura 50
Concurso de CAE

4.1.5. Participaciéon en CLIAS

En el marco del modelo de cogestion el PNAEQW promueve el trabajo
articulado con las diferentes instituciones que integran el CLIAS con la
finalidad de brindar un mejor servicio alimentario con la iniciativa aprende

saludable en bienestar de nuestros usuarios.
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Figura 51
Trabajo articulado CLIAS de aprender saludable

5.1.6. Conformacion de CAE

Se brinda la asesoria necesaria a los docentes para conformar los
comités de alimentacion escolar en cada una de las instituciones
educativas de la jurisdiccién asignada. Esta constituido por un minimo de
tres y un maximo cinco integrantes en las unidades unidocentes lo
conforman el director y los padres de familia mientras que en las polis
docentes también forman parte los docentes; la constancia de la eleccion
debe ser registrada de forma fisica y virtual para luego remitir y registrarla
en el SIGO.

5.1.7. Capacitacion a actores sociales.

El gestor local realiza actividades de capacitacion dirigida a los diferentes
actores sociales con la finalidad de informar y capacitar en relacion a los
ambitos de trabajo que se desarrollaran en las instituciones educativas

buscando ademas su compromiso para realizar acciones de verificacion
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para una mejor prestacion del servicio educativo a traves de material
educativo pertinente teniendo en cuenta el guion metodoldgico
establecido por el programa. Luego de concluida la actividad se debe
realizar el registro en el programa SIGO y finalmente se elaborara el

informe pertinente.

Figura 52
Capacitaciones agentes sociales
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5.1.8. Sesiones demostrativas.

Acciones que tienen el propdsito de ensefiar a través de la practica a los
participantes de como se realizan las preparaciones, dosificaciones y
combinaciones de los alimentos, asi como las diversificaciones de las
recetas a base de los productos entregados por el programa para la

prestacién del servicio alimentario segun corresponda.
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Figura 53
Sesiones demostrativas

5.1.9. Reuniones de coordinacion.

Mediante estas actividades se realizan coordinaciones con los
representantes de los gobiernos locales, instituciones publicas o privadas
representativas de la comunidad local, buscando realizar un trabajo de
manera articulada en el que las entidades publicas y privadas apoyen en
la prestacién del servicio alimentario contribuyendo para un mejor
trabajo.

Figura 54
Reuniones de coordinacion
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5.1.10. Biohuertos escolares

Esta actividad se realiza en coordinaciéon con la Agencia Agraria
buscando realizar la implementacion de huertos escolares en las
instituciones educativas, éstos se implementan con fines pedagogicos y
complementarios para la prestacion del servicio alimentario en los

diferentes ambitos de intervencion.

Figura 55
Implantacién de biohuertos

5.1.11. Participacion en ferias

Esta actividad tiene por finalidad dar a conocer a la poblacién acerca del
programa y qué papel desempefia en el servicio alimentario en los
centros educativos ademas de brindar informacion sobre los alimentos
gue se entrega también permite trabajar articuladamente con otras

instituciones en beneficio de nuestros escolares.
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Figura 56
Participacion en ferias

5.1.12. Elaboracion de informes

La elaboracion de informes se realiza con la finalidad de
conocer e informar los avances y el consolidado de todas las
actividades realizadas sobre las supervisiones, monitoreo y
evaluacion de la prestacion del servicio alimentario, asi mismo las
asistencias técnicas, capacitaciones, sensibilizaciones, reuniones
,coordinaciones la jurisdiccién de trabajo con las entidades
publicas y privadas, en algunas ocasiones también se elaborar
informes sobre quejas y alertas del servicio alimentario, también
se elaboran informe sobre las capacitaciones a los integrantes
CAE los cuales estan dirigidos al jefe de la unidad territorial

mediante el sistema de gestion documentaria (SGD).

5.1.13. Inconvenientes para el desarrollo de las actividades

v' Desconocimiento de las buenas practicas de manipulacion,

higiene, almacenamiento
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v' Desconocimiento de las dosificaciones y combinaciones de los
alimentos para la “preparacion de los desayunos y almuerzos

v Falta de costumbre en cuanto al consumo de ciertos alimentos

v" Quejas, reclamo por parte de los padres de familia, docentes en

cuanto a las cantidades, mal olor de las conservas, no

preparacion de los alimentos, alimentos en mal estado, rechazo

de algunos productos.

Falta de compromiso de los padres de familia e integrantes CAE

Poca participacién de las autoridades locales

Falta de buenos habitos de alimentacion e higiene

DN N NN

Horarios diferentes a sus costumbres para recibir el desayuno
y almuerzo

v Falta de movilidad para trasladarse a las diferentes IIEE

5.1.14. Propuestas de Solucion

Frente a estos inconvenientes encontrados durante la supervision
que se realizd a las diferentes IIEE en la ruta G- 19 se
desarrollaron diferentes estrategias de trabajo entre las que se

detallan:

a. Se realiz6 la capacitacion a los integrantes CAE en los temas de
buenas practicas de manipulacion, higiene, almacenamiento
durante las supervisiones in situ realizadas a las IIEE, también se
brind6 asistencia técnica y capacitaciones en los diferentes
talleres centralizados realizados a los integrantes CAE y padres

de familia.

b. Respeto al desconocimiento de las dosificaciones vy
combinaciones de los alimentos para la preparacion de los
desayunos y almuerzos en este tema se brindd capacitacion y

sesiones demostrativas a los integrantes CAE, personal
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responsable de realizar las reparaciones de los desayunos y

almuerzos en las IIEE.

Ante la falta de habitos y costumbres en cuanto al consumo de
ciertos alimentos se realiz6 sensibilizacion, capacitacion y
asistencia técnica en cuanto al valor nutricional de estados
alimentos y laimportancia de la alimentacion diaria que debe tener

nuestros ninos.

En cuanto a las quejas y reclamos por parte de los padres de
familia, docentes en cuanto a las cantidades se brindo informacion
referente a las cantidades de alimentos que deben consumir los

nifios de acuerdo a sus edades.

Alimentos en mal estado cuando hubo estas alertas se procede
segun protocolo para ello se realiza el muestreo para ver las
caracteristicas de los productos reportados, ya que estos pueden
haber estado en mal estado por la mala manipulacion,

almacenamiento, traslado o preparacion.

Alimentos con materias extrafias se procede segun protocolo para
ello se realiza el muestreo para ver las caracteristicas de los
productos reportados, para determinar en qué etapa se pudo
haber dado ya que puede ser durante el proceso de produccion,

durante preparacion o condiciones de infraestructura de las IIEE.

Falta de compromiso de los padres de familia e integrantes CAE
en estos casos se realizd la sensibilizacion y sesiones
demostrativas a los padres y madres de familia en importancia de

la alimentacién de sus niflos en edad escolar.
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Poca participacion de las autoridades locales en estos casos se
realizé la identificacién, sensibilizacion y capacitacion a las
autoridades de las zonas de intervencién para hacer ver la
importancia y el rol que desempefian en su comunidad realizado

la vigilancia social del servicio alimentario en las IIEE.

Falta de habitos de higiene se realiz6 sesiones demostrativas de
lavado de manos, higiene bucal con el personal de salud.

Horarios para brindar el desayuno y almuerzo al inicié se tuvo
muchos inconvenientes con los horarios, luego se fue trabajando
y explicando la importancia de dar el desayuno y almuerzo segun
establecido en la RVM 083 de MINEDU

Falta de movilidad y acceso para trasladarse a las diferentes IIEE
debido a las zonas geograficas algunas IIEE no tienen acceso a
movilidad y no hay movilidad disponible todos los dias a los

diferentes caserios de la ruta 19 asignada.

Posterior a estos inconvenientes o dificultades se ha ido
trabajando de manera articulada con las diferentes instituciones
como sector salud, educacion, gobiernos locales, agencia agraria,
comunidad educativa, CLIAS y CRIAS, IAL.

. Se realiz6 el informe correspondiente al jefe inmediato para
conocimiento y acciones pertinentes a fin de evitar futuros
incidentes similares en los cuales siempre se adjuntd propuestas

de solucion a fin de encontrar la solucién méas adecuada.
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4.5 Contribucién en la solucion de situaciones probleméticas.

El desarrollo de las actividades encomendadas permite identificar
algunas deficiencias, y/o situaciones problemas en la prestacion del
servicio alimentario a partir de las cuales se disefidé e implemento
acciones orientadas a corregir y subsanarlas de tal manera que la
prestacion del servicio alimentario se brinde de la mejor manera y
cumpliendo los protocolos institucionales establecidos. A continuacion,
se detallan las principales intervenciones realizadas para garantizar la

calidad e inocuidad de los alimentos que se entregaran a los estudiantes:

° Sesiones demostrativas sobre las preparaciones, servido de los

alimentos en las instituciones educativas del ambito de trabajo.

° Sesiones demostrativas en lavado de manos, higiene bucal,

limpieza y desinfeccion de ambientes y utensilios.

° Asistencia técnica constante y personalizada a los diferentes
integrantes de los CAE de acuerdo con las evidencias y/o falencias
encontradas durante la supervision, monitoreo y evaluacion de la

prestacion del servicio alimentario.

° Capacitaciones en BPM, BPH, BPAL a los integrantes del CAE,
responsables de la recepcion, almacenamiento, preparacion,

servido y distribucion de los alimentos.

° En las instituciones educativas con los calificativos de nivel critico
se tuvo que realizar un monitoreo mas constante ademas de
capacitaciones y asistencia técnica con mayor frecuencia para
mejorar la prestacion del servicio segun sea nhecesario Yy

corresponda.

109



° Intervencion y reuniones oportunas con los involucrados para dar
solucién a las quejas y/o reclamos. Las mismas que fueron

resultas de la forma mas adecuada

° Sensibilizacion a las familias en BPM, BPH, BPAL, para la
preparacion de los alimentos en su hogar y en las IIEE respecto al
servicio alimentario, asi como alimentacién saludable y estilos de

vida para mejorar su calidad de vida.

° Trabajo articulado de acuerdo al modelo de cogestion del
programa con las diferentes instituciones de los ambitos de trabajo
para mejorar la prestacion del servicio alimentario en las IIEE del

ambito de trabajo.

4.6 Reflexion critica de su experiencia

El desarrollo de actividades como responsable de monitoreo de
gestion local ha permitido poner en practica capacidades y competencias
adquiridas durante mi formacion profesional ademas de actitudes y valores
personales ya que las acciones desarrolladas estan comprendidas en las
actividades que un ingeniero de industrias alimentarias debe realizar tales
como procesamiento, conservacion de los alimentos complementados con
acciones educativas que permitan garantizar un producto de calidad e

inocuidad para los consumidores.

El ejercicio profesional del ingeniero en alimentos ocupa diversas
competencias relacionadas con la cadena de produccién de los alimentos,
gue van desde la cosecha (en la industria agraria) hasta la instalacion y
aplicacibn de tecnologias que permitan modernizar y optimizar la
produccion de distintos tipos de alimentos. También acciones relacionadas

con el manejo, almacenamiento y transformacién de los mismos.
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Como parte del trabajo es fundamental el desarrollo de actividades
de coordinacion para que los involucrados en el servicio, asi como los
recursos materiales y tecnoldgicos junto con la aplicacion de distintos
métodos con los diferentes actores sociales acciones permitiran, lograr las

metas trazadas por la empresa.

Implementar sistemas de calidad en el servicio alimentario en los
diferentes centros educativos segln sea pertinente. ademas de brindar la
asesoria pertinente en los diferentes procesos para la entrega de un mejor

producto alimentario garantizando su seguridad y conservacion.

Realizar la evaluacion de los alimentos ofrecidos segun parametros
estandarizados empleando técnicas adecuadas ademas de emplear

atributos sensoriales que permitan estimar la calidad del producto

Rol activo y de liderazgo en las actividades desarrolladas como
monitor de gestion local, desarrollando acciones que fortalezcan el trabajo
en equipo teniendo como prioridad asegurar la seguridad alimentaria y

calidad e inocuidad de los productos entregados.

Implementaciéon no solamente de la practica de buenos habitos
alimentarios tanto en los escolares como en sus padres; sino también con
el cumplimiento de los protocolos establecidos en relacién con las buenas
practicas de higiene, almacenamiento y manipulacion de alimentos, con la
aplicacién de los sistemas de inocuidad y calidad de alimentos por ello en
el trabajo se intensifica las medidas de seguridad en la prestacion del

servicio alimentario en las instituciones educativas

Cierta limitacibn para la implementaciéon de algunas acciones
previstas en el programa muchas veces debido a falta de informacion y
comunicacion sobre los alcances del programa y el rol participativo que
deben tener los beneficiarios y sus padres de familia para lograr mejores

resultados.
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Las actividades fueron desarrolladas coordinadamente una
comunicacion abierta, continua y efectiva con los miembros de CAE vy la
sociedad civil, los cuales son muy importantes debido a que aportan de
manera positiva en el desarrollo, articulacion y concertacion del trabajo
realizado, tratando los temas seguridad alimentaria y alimentacion

saludable.

Todas estas actividades ha contribuido y enriquecido mis saberes
como profesional en industrias alimentarias ya que ha permitido
involucrarme en temas relacionados a programas sociales, los cuales tienen
un gran impacto en la poblacion y han aportado de gran manera en
fortalecer mi liderazgo y la voluntad para asumir riesgos confiando en las
competencias profesionales adquiridas durante la formacién profesional y
logrando fortalecer el trabajo en equipo y la integracion como profesional
de la carrera de Ingenieria En Industrias Alimentarias, brindando el aporte
necesario al equipo técnico como profesional, para el cumplimiento de los
objetivos y metas del programa. A continuacion, se detallan las principales

actividades desarrolladas.
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CAPITULO VI

Conclusiones

v El resultado de la supervisién, monitoreo y evaluacion de la prestacion
del servicio alimentario segun ficha tipo 1 en la jurisdiccion de los distritos
de Namora, Matara, Los Bafios del Inca y Cajamarca, fue aceptable en
el 57.4%, en proceso 24.3% y critico en el 18.3% del total las instituciones
educativas de la ruta asignada en el periodo 2017-2022.

v El resultado de la supervisién, monitoreo y evaluacion de la prestacion
del servicio alimentario segun ficha tipo 2 en la jurisdiccion de los distritos
de Namora, Matara, Los Bafios del Incay Cajamarca periodo 2017-2022.
Fue aceptable en el 62.0%, en proceso 21.0% vy critico en el 17.0% del

total las instituciones educativas de la ruta asignada

v" En relacion con la satisfaccion con la entrega del servicio alimentario el
81.2% de los estudiantes se encuentran muy satisfechos, 12.5%

satisfechos y 6.3% insatisfechos.

v" De las sesiones demostrativas el 35.0% fueron en |IEE del distrito
Cajamarca, 34% en Namora, 19% en Matara y 12% en Los Barfios del

Inca

v El 100% de los integrantes CAE recibieron capacitacién sobre la
normativa con la cual trabaja y se brinda la prestacion del servicio
alimentario practica de acciones relacionadas con BPM, BPH, BPA,
dosificaciones y combinaciones, alimentacion saludable, balanceada

inocua y segura ademas de fomentar la practica de huertos escolares

v' Se realiz6 capacitacion y sensibilizacion a los diferentes actores sociales,

principalmente a los padres y madres de familia respecto a la practica de
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acciones relacionadas con BPM, BPH, alimentacion saludable,
balanceada inocua y segura. También sobre dosificaciones vy
combinaciones de las raciones para brindar alimentos de acuerdo con

los protocolos establecidos por el programa.

Este programa social no solo entrega alimentos a escolares de diferentes
centros educativos publicos, sino también brinda educaciéon en la
seguridad alimentaria, habitos de alimentacion y alimentacion saludable
para mejorar su calidad de vida ademas de informacion para que

conozcan sobre la calidad e inocuidad de los alimentos a consumir.

El ejercicio de la funcion de monitor local me ha permitido lograr
experiencias ademas de poner en practica los conocimientos adquiridos
en formacion académica para beneficio de los diferentes actores
involucrados contribuyendo para lograr una prestacion de calidad del

servicio alimentario en las instituciones educativas de la ruta a mi cargo.

El trabajo de campo me permitié identificar inicialmente la existencia de
ciertas limitaciones y deficiencias que posteriormente con el desarrollo
de actividades de asistencia técnica, capacitacion, sensibilizacion y
trabajo articulado con a los diferentes actores involucrados hasta lograr

el cumplimiento de los protocolos establecidos por el programa
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Recomendaciones

e Segquir con las actividades de supervision, monitoreo y evaluacion del
servicio brindado por los programas sociales para garantizar que se
cumpla con la finalidad del programa ademas del cumplimiento con la
entrega del servicio alimentario de acuerdo con los protocolos

establecidos por el programa.

e Que el programa continie fomentando la implementacién de huertos
escolares y familiares de tal forma que las familias pueda ingerir
alimentos balanceados ademas de promover la agricultura familiar y
participacion de todos los integrantes de la familia en el cuidado de la

salud.

e Seguir promoviendo el trabajo articulado con las instituciones publicas y

privadas para mejorar la prestacion del servicio de alimentacion escolar.
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CAPITULO VI
Anexos

Anexo 01: PRT- 002-PNAEQW-USME-FOR-001, Ficha de supervision de la
prestacién del servicio alimentario modalidad productos tipo 01
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Comité de  Alimentacidn Escolar pari In prestacion del servicio Arte v Arvwpuin de Powvieion
alimentario
2.1 | 1 LM\\\!NHI mhlnhbl'l-mmm;" ] mnmmm

Lo IE tene Comi e M«mnmnmu l\mm (mlmm.du e wl lnunlo ooy ow nulmm Ata cla
COnformacitn wcuslis ackin y compeormi o du los CAL

18 deowommumﬁbm

ll l.\/\m uuumt/m w lan In MAN0s COn gm a chorro vmlmﬂ ey dv | LOmumo e e -I-nmno\ Ll ho

19 11 Comité de Alimentacion Excolar v/0 Profosorss /s ncenthan y wihan uio Las/\0s Uianas/os “mw",m 10891 ""' - .;.V, -

L sorvidos [raciin complota), dentro de ls iE
130 1 Comité de Alimentacidn Eacolar curnta con ol documento de control de prodaction de sbmachn {Kerdex) w | wo
actualeado al ™a de la supervisan
Lu tyv.bq-olu-mmudonbnm_o_-_nm.n el almacen. i marcd NO, pase @ 2.1 0l | o
112 Wentifique tos productos con sobre stock | Svewis | | Gt | e d | Cor | waand | G | Aewid | G

Version 1 0N Piqmzoan
R lon de 0 ] N* DOOO4IA-F022 MIDIS P NAECW DI

w
DT R

120



PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION DE LA
PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS PUBLICAS ATENDIDAS PRT-002-PNAEQW-USME
POR EL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION
QALI WARMA

e - e o
Vi bt : PRT-002-PNAEQW-
r Mrestadc 0 { 5 ~ USME-FOR-001

Version N | FICHA DE SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO —
08 ALIMENTARIO MODALIDAD PRODUCTOS - TIPO 01 §. 200

2.3 Lasflos integrantes del Comité de Alimentacdn Escalar que figuran en el Acta de
confarmacion/actushzacén y comp de los CAE, se encuentran en funcones actual 0

2.4 ElComite de Alimentacion Escolar cuenta con una copia del “Acta de Entrega y Recepoxdn de Alimentos™,
con 1a fecha de recepcion, hora y firma de la/del prasidenta/e o algan Integrante del Comité de
Alimentacion Escolar. Tomar foto de los Actas (posteriores a la dltima supervisidn de la/del MGL). S1 es NO
pase 8 2.6

2.5 Ela proveedor/a entregd jos productos en el periodo programado uwn & cronograma de entregas

blecido en su cortrato y/o adenda (verificar con el acta de =)

2.6 ElComité de Nimentacion Escolar mantiene en un lugar visibile de 1a IE el Afiche de Is Linea Gratusta (800
20 600

2.7 ElComité de Aimentacion Escolar ha retbido capacitacidn en BPH y Manspulacidn de Alimentas (poe
personal de QW, MINSA u otra Insttucion). Verificar con sl cuaderne de ocurrencas, acta de suparvision u
OLrg documentio. Sies NO pasea 2.9,

28 ElComité de Almentacion Escolar pone en practica durante La prestacion del servicio aimentano BPH y
Manipulscidn de Afmentos.

2.9  Las pérsonas das para la prep an de s 36 en 1 1E son parmanentes {marque NO s los
encargados de |a preparacian cocinan de forma rotativa).

2.10 Ells proveedor/s entregd ls cantidad completa de bolsas, , sugun ko establecdo en = acta de entregs v
recepuion de skhmentos..

2.11 El Comité de Alimentacion Escolar cutmple con codocar en lugares vistles 3 & comunidad educative el
instructivo de operacitn para o manejo de RRSS.

212 ElComité de AMlimentaddn Escolar yfo comunidad educativa realizan 1a segregaciin de los RRSS genarados
por la prestacdn del servkio almentano.

2.13 £l Comité de Ali dn Escolar yfoc d educativa hace wso de las bolsas entregadas por oi/la
proveedor/a para 1a segregacion de los RRSS gmoradm por & prestackon del servicio al )

2.14 Bia proveedor/a cumple con la acoon comph blecida en su “Compromiso de acciones para
el manejo de ARSS generados a consecuenca de la entrega de productos” (verificar acta de antrega v 8l N
recepcitn de slimentos, u otros)

21561/l p dor /a 6 la cantidad completa de productos segun lo establecdo en el acts de entregay
recepcion de abmentos {verificar que el acta de entrega y recepdon de al Los se eun 8 Lt
obsarvadones que ndiqum que la IE recibid |.n- cantidad mencr de productos).

2.16 € Comité de Ali an Exolat pl 6 un punto de acopio temporal para ks segregacion de RASS,
con s dife dos segln tipo de RRSS, alejado de &3 zona de recepcion y consumo del Sl e
almentos,

2.17 Eifla director/a realizd 1a actualizacion del N” de usuarias/os en 1a base de datos del SIAGIE del MINEDU,

pomuendbemonﬁwo&madeloswewnmnde {1181, (2) 12|34
NO, (3) No lizar, (3o dispone de inf cidn (D Ja/p fa )

2.18 £l/la proveedor/a efectud el retiro de los productos no conformes, dispuestos poc la autondad mmna o
€ PNAEQW: (1] 51, (2) NO, [3) No aplica, (Marque “No aplca” ouando en ks UT NO existen casos de PNC)

2.19 5ilas dimentes no se consumaen en ¢ bodae (o estalilecdo [PNAECGW), seftuke of mathee: (1) Comitt de
Abmentacion Excolar/PPIf retrasan hocario porque los mfios. deuwnm enw nn l2| CAE/PPH __3 3
prepacan 1 racién al dia, cuando corresponden 2 e hora Ofo Mo
por ro Internamee attindades escobares, (4) Otro

@
3

=
g

=
5|8|8|8

e
&

D. ACCIONFES INMEDIATAS / ASISTENCIA TECNICA PARA | A MEIORA DEL SERVICIO ALIMENTARIO

Marque / Registre en Jos recusdros correspondientes, las acciones inmediatas y/o asistenoas técnacas reafizadas:
31 Acd Inmwciatas y Ask in Thcnica realzads & |n scparvizicn por el/la Monitor/s de Gesticn Local

!_ (1) Conformacion y actusdizackn de imtepantes del Commé de ASmentackon Escolar [(Acta o
QaliWarme conformactn/actualizacion v compromiso de ke CAEL (2) BEM/BPH. (3] BPAL (4) ETA, {5) Hibtog 3 | 2 | 3 | 4 | 5 | 6
e s e WiEALatios saludeiien, (8) Dosificackdn y combinacdn, (7] importancia del horiric de consumo, |8] Mange| 7 L] 9 |10 |1 |

Prmets 4! do ks RASS, {0} Actusdizacidn de ususrtio/os seun SIAGIE, [10) Mujoras en b gostidn del sarvicio alimmntaro,
:‘;':".“‘x..;.‘j‘ﬁ'ﬁ"' |11} Fncupesdn do prodactesy sucripeion dol acta/ u otros decumantas, {12) Sebrw stock de prody pyl 8| W |28 |16 | T
s Uso de b linsa granus OB00 20 600, {14] Yeeduria, |15) Serwcios bascos (aguay desagoe), |16) Infrasssnactur, Decseripestn 0w Qo
fems Slean s g smacen w'o cocma, {173 Control de clagas, (18] Otro,
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PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION DE LA
PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO EN LAS

INSTITUCIONES EDUCATIVAS PUBLICAS ATENDIDAS PRT-002-PNAEQW-USME
POR EL PROGRAMA NACIOMAL DE ALIMENTACION
ESCOLAR QALI WARMA
P 3
Minie - 002 Qaw-
v [l SR T
Version N*: FICHA DE SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO PAs. Yded
08 ALIMENTARIO MODALIDAD PRODUCTOS - TIPO 01 9.
4.1 Enla venficacion hubo ocompafamienta de las/los veodoras}c-x u otro actor/a social. 8| no |
3.2 13 LE. ha recibido la visita de las/10s weedoras)es U oto actor/a socal, antes 0e a varikacn readzada al dia de a | no
hoy. S mared “No®, pase o la seceidn “F* =
4.3 Indique |a fecha de la visaa a 10 LE, 3 InSTRUCIGN U ONEaNZackon o procedencia y datos de 13s/10s veedoras/es u 0iro atorfa
sacial. Vo considere las wiitas pr reportodas, verificar en of cuaderns de Wsitas U 0CurTencias de (o 5],
ot | l i | |
N natitocidn/Organizacdn Nembre DNl
] {din, mes) X
| 1
| 2
|3 !
4 |

G. HORA DE TERMINO Y RESULTADO

SN uwam!m atendidos por PNAEQW (Segun

acta de entrega y recepcdn de alimentos) y N \ Min l (1) Superwsion efectiva 1
RDE | |
5.2 N' de Lsuarias/os registrados segun bass de ) ; I
datos del SIAGIE del MINEDU. |@) Nohubo senvcio simemaro | 2
5AN° de uwams/os atendidos por PRAEQW ;
. =" y "na residentes” (1€ FAD) R| NoR I(i) Asistenca técnica |3

5.4 N' de usuanas/ossegistradosegun base de
datos SIAGIE del MINEDU “residentes” y "no R| NoR

w
Qaliwarma -

wevoad EnaeTRez
Arawin reeves el
i)

Dy VY
Fora 267 2002 200090 450
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PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION DE LA

PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO EN LAS

INSTITUCIONES EDUCATIVAS PUBLICAS ATENDIDAS PRT-002-PNAEQW-USME
POR EL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION

ESCOLAR QALI WARMA

B
D
Viisiraresiee i
e Prastacinom Soclales

Versidn N FICHA DE SUPERVISION DE LA PRESTACION uL mvmo
08 ALIMENTARIO MODALIDAD PRODUCTOS - TIPO 01

VERIFICACION DE ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOS EN LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS

Fonhim dn Vevitismeion, b W delssaros Programadas:

N Anke wa Bntrege - I wibme Fowna de mntioge do pradustoe sepgin sabe 00

[rROOVE TO

CANTEIAD LM ERADA

AN ANIE

MARCA

(R T ACHON URIT AR 00 (g
SASREUL

LT

F LA L e ) L A

FIE A TR VENE MY TO

ANFRCTOR FATEMEON DN G8
EIEVARES

HISENE R TEONIDAD D
M rAGLY

rc»ulnao ENOOMTRADA En LA
7 Ursemtes

JC ORI O8O ALM FNTO
ALW ACENADO

TANTIOAD TRCOWTHADA £ LA T H CTTAOT (A SUFLRY NI
o :aumnoa B AL N TOR ALMAC EHoLOs ARc o~ TOCOLOCAN SEAIN CONNERFONTIA LOK NIMERALAS

L, Ao O 130, 1Ay Enewns . soniewl
o rh, A - .

FROCUCTO

CANTIDAD U radeies

FADR AN TE

(MARCA

':‘RF!CDIYAC{’! T AROA (hg /o
. L1 anl)

FECHA DE VENCMENTO

FECHA T PROOUCC O

COUMBO OF LR

C-OM DI D

é\mcnlmuvo
EXISTEN PRODUCTOS EXCEDENTES AL DIA DE LA SUPERVESION ¥ E]

m cosn habar mersade “u" ’-dzn‘ul‘.xlll !:.l"‘

RESULTADO
ll.aumm”dm mantienen las caracteristicas fisicas con las que fueron
? finteg vogue, sefado hermeétion, N* de bt p registro samitario)
‘:e_
R T s
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Anexo 02: PRT- 002-PNAEQW-USME-FOR-003, Ficha de supervision de la
prestacién del servicio alimentario modalidad productos tipo 02

PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION DE LA

PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO EN LAS

INSTITUCIONES EDUCATIVAS PUBLICAS ATENDIDAS PRTO02-PNAEQW-USME
POR EL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION

ESCOLAR QALI WARMA

ANEXO N°02:

. . - 0

- PRT- D02-PNAEQW-
i -

w BRI N s LT

Vi N 08 | FICHA DE SUPERVISION DE LA PRWAWN DEL SERVICIO
1

ALIMENTARIO MODALIDAD PRODUCTOS - TIPO 02 Pig. 10016

CODO0 MOOULAR OF LALE. W cco. 1
.,L,J_L.LlL N N 1 Y

A

LAGRVRORADENGD —I—]—l—-]—]—]—;,%mm TGS AT

| ol [The T[T WomkT [y T2 3 & som] Especifove [ i
I : /uvau-manm' oo | mmn‘w\muw ‘rpmrdlsnna‘h-n e

huhvw"nt!lﬂll-ﬂw

B. DATOS DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO - DESAYUNO
Marque/Registre en el recuadro correspondient.
rque/ % 2. Registre el desayuno preparado el dia de hoy

Febibie

o
Fiwpar
‘

1. Eldia de hoy e verific ol desayunec {
pramdepimons ——;—-.. Serpen e presas

ACION DE AUMENTOS {Desayuno)

Marque/Registre on los recuadros correspondiontes, segun lo observado on s preparacion de los almentos

Fore
11 e IE cuenta con un ambrente exchoivo pars 12 L 1E cuenta con un ambiente destiondo (uso comparnti do (]
preparicidn de los akmentos la preparacion de los alimentos
N paseald S, continge con 1.3
MO 00, comtinge con 1.2 @m powa dd 1310 Usa? ﬂff__l""l
Na, continie
e con 14
" T (apreparaciin de almentos se realza en: (1] Vidends de un imeegrnce del commd de | [ "
' 14 Sn facoler, (2) de de pudre de famile no mismbro def Comité de 1 . 2(3 |4 fweciiqur
Ly tackdo Evcolar , (3] Local | (4} Otre |
(lwlww-ltuduomm&ummnowrnlu--nlnl" (1) ¥ oo thene I
15 lecal progio, (2] € sn senicio de agua, (3) PPIFF no desean propacar alenentes, (4) 1 .23 Mocwve
5 | Asbiente en refaccidn/mejore. (5) Otio !

Slnoupnpcmnludmmnhl&mnhmdén‘m&wwuu)
16 2 | Mova de inicic preparaciin del desoyuno

L7 Bl lugar destingcio a [a preparacidn e almenins 5@ encuentra Rimgio, sin rastros i prasencia oo Insectos, roedores u 8l

0tros animades.

1.8 fllugar donde se preparan los alenentos estd ibre do sustantias mlmcas como: fectilzantes, insecticidas, herbodas, M
combustiblas, plrtura y otros relacionados, que podrian contaminas los al

1.9 12 preparacion de alimentos s roaliza de acuerdo 2 las combénaciones programadas por Qalt Warma 5| MO

8

T30 1 preparacion de alimentos se reallia 08 scusrdo & las dosilicaciones programatias por (18 Warmma

NO

NO
1.11 105 rosiduns organicos @ INorganicas san colocados en contenadares can tapa y boakas intemas para ks basura, los mismos M
QU SO SNCURNLTAN CoTados mvtando L peoliferacdn de plagas (moscas, roadores, cucarachas, oic.)
l 12 Condicianes de limphera del lugar mmnxb 3 ll muuuﬂn m lo\ olmmn
0. Se encuentra lbredem;rra(polw) = 8| NO
b._5e encuentra IBre de residuos de alimentos y grasa 8| WO
€. .S encuentra lbre de resduos 0% 81 N
1.13 Condiclones de limpkra (antes de 50 uso) de los Ltensdios v envases uumdm pat3 la preparacion de de los alimentos:
. Los Utnrsdios y anvases se encuentran libres de tierra (polvo). 8| W0
L b. Los utersdios y envases se encoentsan fibres de residuos de simentos y grasa | NO
]
QaliWarma o0 1° ce Péagina 33 de 76
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PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION DE LA
PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS PUBLICAS ATENDIDAS PRT-002-PNAEQW-USME
POR EL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION

ESCOLAR QALI WARMA
\ tgre PRT- 002-PNAEQW-
Vicemimsten -
Hae | | e

FICHA DE SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

Ye—ni | ALIMENTARIO MODALIDAD PRODUCTOS - TIPO 02 Pio: 24016
Los utensilios y envases se encusntran protegedos (boca sbajo y/o cubiertos por Jn-r_vi;riel. plastico uotro que las
& proteja del polvo y de contacto de insectos, roedores u otro animal), antes de su uso. | s T»:)
1.14 Todas kas personas encargadas de la preparacidn cumplen con las 8PM/ BPH:
8. Tienen ufias cortas y limpias SN
b. Se encuentran sin adomos personaies 8| o
_& Selavan las manos con agua & chorro y jabén 8 | O
d. Usan manal limpio BN
e. Usan protector de cabello AL
1. Usan mascarllla 8 | O
. SERVIDO DE LOS ALIMENTQOS {Desayuno)
Marqne(Rglsue en los recuadros correspondientes, segun 1o observado en el servido de los alimentos.
21 | : ] Hora de inicio
2.2 Elespacio dispuesto para o senvido de los almentos se encuerntrs limpio, libre de insectos, roedores u otro anmal 8t | W0
2.3 £l espacio dispuesto para o servido de los alimentos se encuentra libre de sustantias quimicas como: fertlizantes,| o | .
insacticidas, herbicidas, combustibles, pintura y otros relaconados que podrisn contaminar los alimentos.
2.4 Los responsables del servido prueban o3 alimentos antes de su distribucior T W
2.5 £l mda de Io§ almentos es dgoc}o desde of recipeento de preparacikin a fas tazas o platos para el consumo de lasflos g | wo
usuariasf/os. S mared “N” continde con 2.6. § marcd “NOY, pase o 2.7
2.6 Condciones de limpieza del espaco dispuesto (en la cocina) para el servico (crecto) de 'os almentos a fas tazas o platos para of
_Se encuentra libre de tena {polvo). = === 8| WO
b Se encuentra libre de residuos de alimentos y grasa 8 | MO
€ S0 encuentra liore ce resich ganicas 8t | O
2.7 Elservida de i0s AIMantos se realiza on envases COMO: baldes, Olas, O SMIlares, para S POSTENCe Srido en 1as suas: 3 1as tazas o
platos para el ¢ de las/los ¢ sfos
Indique las condiclones de impieza del espacio dispuesto (en ol aula) para o serwdo de los almentos
a. Se oncuentra libre de tierra (polvo) 8 | NO
b. Se encuentra ibre de residuos de alimentos y grasa. 8 | W
€ Seencuentes ibre de eesiduos inoegancos 8 | W0
2.8 Condxicnes de limpieza de ios reciprentes (tazas, vasos, platos, otc |, antes de su uso:
T e 56 ancuentran lbre e tiera (polvo) EREE
e B S0 ONCUGNLTaN Nbro do reskduos deakmentos | 81| MO
¢ Seenc an prategido (dentro de ¢ doces, tinas con tapa o cubiertos con mantel, piistico similar) 8 | WO
2.9 Todas las parsonas encargadas del servido de los alimentos cumalen con ias BPM/ BPH:
a. Tienen ufias cortas y kmpias 8 | N0
B Se encuentran sin sdornos personales N
¢ Se lavan las mancs con agua acharroy iab'()n S| NO
...&_Usan mandi limpio a1 W VNS S 8_{ NO
.. &._Usan protector de cabello (desechabie o de tela] ENLE
f. Usan mascarilla 8| N0

Marquoe / Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en I3 distribucion de los alimentos.
o

3.2 Todas las personas encargadas de la distribudén de los alimentos cumplen con las BPM/ BPH:

o _l’l:er_ae(\uhscotmylimpiqx‘ ) R S| NO
b, Se encuentran sin adornos personates g 1 8 | ho
*-%!wé!@awsemm chorroyjabbn . |8 no
Ussn mandil impio | 8 | NO

Qaliwarma
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PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION DE LA

PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO EN LAS

INSTITUCIONES EDUCATIVAS PUBLICAS ATENDIDAS PRT-002-PNAEQW-USME
POR EL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION

ESCOLAR QALI WARMA

e
’ ACemiisstes PRT- 002-PNAEQW-
o EOETT .

.| FICHA DE SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO
Version N': 07 ‘ ALIMENTARIO MODALIDAD PRODUCTOS - TIPO 02 Pég. 30016
| . Usan peotoctor de cabelo F  Te[we
f, Usan mascanila | 8 | NO

IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS [Desayuno)

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el consumo de los alimentos.

1 .: l Hora de kicio del consumo

D)

42 cansumo de los alimentos el consumo de los alimentos.

La IE cuenta con un ambiente exclusivo para el a3 La 1E cuenta con un ambiente destinato (uso compantido) para

Sipaseads Spomseads
NO, continie con 4.3 NO, continie con 4.4

a4 El corsumo de Jos aimantas so reakza an (1] El patio o loza deportiva
dela IE, (2) En & campo / &1 aire kbre, (3) Local comunad, (4) Otro lugar.

Ilztsm Especifigue

Simarco (1) o (2) pase @ 4.7. Si mared (3) o (4), pase @ la siguiente seccién.

45  Ellugar donde se consumen [0S alimentos se encuentsa |ibre de residuos organicos & Norgankos, 8l NO

46 Ellugar donde se corsumen fos alimentos cuenta con tacho con tapa y boisa mtemas para la basura. ] NO

47  Lasflos usuaras/os se lavan las manos con agua a chorro y jabon, antes del corsumo de los almentos. 8 | N

48 ¢l Comite de Ali ion Escolar y/o Pro& [es incentivan y viglan que |as/los usuarias/os consuman todos las 3 No
nimemos :trvdm (uom condeu). deﬂ!vo de |l IE

49 lasﬁos unmulm an su hom bucal (mlllado dental] después del © dalosal St NO

.10 finakzado el horaro de consuma «f Comité de Aimentacicn Escalar ha serado y distribuido a las/los usuarias/os, 5l NO
todo el alemento preparada,

411 La |E cuenta con CATDELAS D s s, dispuestas para el consumo de los alimentos. st | no
Si marcd (S1), con la preg 4.12. 5/ marco (NO), pase o Sa preg 413

4.12 Condiciones def mobiliario dispuesto para el consumo de los alimentos:

8. Lacapeta o mess dispuests para el servida de |os alimentos se encuentra libee de tierra (polvo), 8 | N

b, La carpets o mesa dupuem para ¢l servido de bs ullmemm se entuentra Ilbve de msduos e cimenlos y lvau 8l NO

c La carpeta © mes2 disp para el servido de los alimentos se encuentra libre de resd 5 8l NO

4.13 5/ respondié “NO” en 410, Indique porqué quedo alimento sobeante: (1) 1 l 2 1 3
hasistencia de niflos matnodados, [2) QW entrega productos para un NUMero
mayor de usuariss/os que [os matricdados corsignados en o SIAGIE en la IE, {3) Especifique
Otro

QoliWarma
O A T,
nwote resenee Fa)
AN s
So VB

Mamee
Forte 2 71 2005 (EAL 4e 2000
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PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION DE LA

PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO EN LAS

INSTITUCIONES EDUCATIVAS PUBLICAS ATENDIDAS PRT-002-PNAEQW-USME
POR EL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION

ESCOLAR QALI WARMA

PRT- 002-PNAEQW-
USME-FOR003

FICHA DE SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO Péo. 4 & 16
ALIMENTARIO MODALIDAD PRODUCTOS - TIPO 02 .

Marque/Reogistre en el recuadro correspondiente
1 E1dia de hoy se varificd of slmuerzo: 2. Ragistre ol al ol dia de hoy
| » | w
1. PREPARACION DE ALUIMENTOS (Almusario)
Marque/Regstre en los recuadros comespondientes, segin lo observada en la preparacion de los alimentos. o
w | € cuenla ton un ambiente exclivvo pars W 12 ullm-mmmhommlwlw(WWlp
Prenaacon de los almentos, © la preparacion de los shmentos, [
S pase ol 3 continge (oo 13
[ - l - NG confieis con 1.2 .nueo“ 1310 Use? EE
o, contae
Sipasecls " mie
L prwpnarncidn du abmenton sw reakas o 1] Wmnds de un ntegrete del Comné |
14 de Abmentacidn Escolar, 2) Vivwnds do padse & famile e s ritro dol Comttd 1 2(» Egpecfiouw
dw Almamriacidn Escolar, U1} Leead comunal (4] Ote legar. |
) motivo por of cusl bs prapancion de sfimentos no e fewlicsem W i #y (1) 1T re f |
1S5 tmeb«zlommIlun*mwdemtnlnﬂmmm 123 Moevo
" en fors, {5} Owe UL L .
Slmup"nhtm-nl.l!.muhk«“n'hnlbhﬂmmm mu).
16 : HNare de inicio preparacidn del almuerzo
yl’"!ﬂu(m nato & uwmdoﬂmmumuihiil'_m'_u’ﬁﬁm—mp_m‘ud-mleg:oodomu'":‘T
otros amvmales -
TIIWmMuvmlos I estd ibro do micas como: ferilizantes, insacticidas, herbicidas, = | N
i combustibles, pintura y otros reacionados, que podrian contamimar ios akmentos.
ll uqmmmawmmﬁUInuqayuuﬁammmmamwﬁnw-nu = nNo
‘uo La greparacion de Alimentos se realiza de do 3 las dositi progr das por Qal Warma ] w
hn l.on-neumomwmnomlhmmnmummmomdotﬂtonunvbobunmnwahmn lor | o _]B_
{ MIMMCS Gue e cemrados la prolife o plagas ( 1, e}
’1u Condiciones de limpieza dei lugar do o la preparacidn de los al
& So encuentia Ilndu-mn(ooho) % | w0
b = @ e de de Vgras @ |
'xu mdkw*lmm.lnm&mum)bh Wos y Alandon para s dn e by Al
8, Los viensdio v ervases se ercuerirn libres de terrs (pohvo) R
['_ b lmumulmwlmmsumnnnm ibres de renduos de SAmMentos ¥ grase o NO
u.a e e protegidos (Bocs abajo /o cublertos por un mantel, plistico U oro que Jos 2| wo
| Jmpwphovt & i cton, roadornes U 0o animal), anbes de su uvo
1ae lodnhapemena'wu de la pregaracidn cumplen con las BPM/ B9 =
. _Tienen whas cartas  impias__ e 31w
| b. 56 encusntran sin 20MOs persnales [
Lo S S0 lvan lea manes con aman s chorroy tabdn 8 | W
d. Usan mandi lmmo 8 | N
&, Lsan protector de cabelio S| W
| 1. Usan mascariila S | N
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Marque/Registre en bos reasadros correspondientes, segdn o obaervado en ef servido de kos alimentos.

&)

l.l[ [ ] Horw de fvick

J-.i ﬂownhwowldmﬂllmlmmuommmlﬂmMﬂmmnl roedores u ooro animal ;‘ no

23 (lwdmn-dum.h - Slre oo e fertit - wo
wecticdad, heeboidas, P ¥ OUos relaci 000308, Que SO LN Contaminar 10) Mmentos

24 Loa responsabien del serido prushian los andes de s danbuod ® | no

23 Elyerddo oe ko shmentos ey directo de sie of recipisnts de Mamu:noumuuwnﬂm*%u = o
Ui fes, 8 morcd 5 continde on 26 % marcd "NO”, puse o

2 m-nim-ﬁ-nrwmnMhmmlmdMlmm)dylmmulnmuoummpvn-1
contums oo /i csuanasos (Paie o 2 &
& Se encusonra e @ Dera (poken) W ho
b, 5o enceenmra bore do residuos de alimentos y grasa ® |

w WO

€_Se encuentra Mixe de residuos Orgincos

& phaten pir s of Lonsumo de laglos uiuarayes
Indhyun st the by el e don ol nda) pare wl sernde de bos abmentos.

‘2.1 £ sereno v (o8 Wimerton s realoa on v comes Saddes, ollas, o vmilares, pars v postenion mrido e las aufes & s g

B, 5S¢ encwontra lve du Berra (pohol.

b. Se encosrars Bve de resicuos de 3lmentos y grass

€ Se enwontra e de resifios orgincos

glale
A TE

2%  Cordicones de hmpera de ko cocgermies [laras, vanos, et etz ), sntes the s uss

. uwmnlma'mwwl,-mﬁmw
. S0 wrcusntran |iere de raickon de senmnios, artes o w o

= hmu-lunpamﬂmued-mml-umua.nmh-!-wnnunl-l lntan o verslar] astes
~ Sewena

u Yomlnwmlmydn H ;oo m m Whmornos tmml wn IMWI LB

. unﬁnuruwtm;uu

b. Se ncumntran en adomas persendes

€ Solevan las manos con agos & thovre yjetdn

Margue [ Registry on o f rpor A, segin 1o oty o o | Satribocion de ks Alrwntos

1 : Hora de ineio

3.2 Todas las personas a0 I dasrib de fos cumplen con las 8PN/ 8PN

8. Tiewm il cortas y Smpiay

b, Se un adomon \

& S lavam ks manos com agun » chocm y jsbom
d.

L

1

Uit manct bmpin
o Unan protwetor de catedo
_\san mascarita

—
& | WO
[&]w)
& | WO
5 [0}
= | o
W]
R
8 | WO
15| o
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e 12 i cumnta con wn ambiente eeckano pare ol

o La It cumrta con un

conumo de lon almentng w conwvama de lox alimentos

N pmeads m lpewads
| MO, oovecionle oo £ 3 WO contvie con 44

aa [ cormumo de 10y slimeotos se sealer o0 (1] T pato © loza deporties 12
o b E (20 Bl g [ @ aie lre, (3] Coce’ pormunal, (4) Ot luger, i

ﬂm(l)omp-uc.r. sanmwow.manwm

A5 U hugar donde s o e mr*mm-m

A6 Hugsr dunde e contumen lon slmentos tusnta con Lathe con tape v bolss infermes s b beurs

ar lMﬂtuMnmmm‘mwum"mm‘mmﬁlmm

48 HCar v}o Pmmovu./u noeentiven y -‘hn aue lasfos Jas 10808 o senidos (rackio
completa), dentro de

LasNos ussanas/os realkzan su hgiene Sucal (cepd oo dental) despods del Corsumo de fos al mentos

m-ﬂm’m& Wi Comitd de Al Ecolar hia senido y Satiibuide 3 aiios Wuary/ox Tedo

m—ﬁi nnuw-l-nn-u e o
mars (S s -_Egl.-lu n—nm-umcu

gle|gl o |ajel
8

l»ll" dm| mobil pors ol consume de los slimentox

&, |2 copeta 0 mess dhapuedts para o serado de 15 akmemos se encuerntra litve an(w’mi
b, La carpeta 0 mesa depueta pan o servdo de s w litws o

4“1 ’w "In‘nl l‘nl gue PO guedd sfimento sobesnde (1)

& L sampeta o mesa daguests pata o servdo de oy Wv*rwﬁmwrvm
Fados, (1) QW entouga productios pira wn nmers

vl®|ule
E|E|E

_""!'_‘.'_'L"_“f .o ‘!L'!'.!".‘L‘!.*E Congnades an ¢] SMGE en 14 1, §%) Otre.

peciigue
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PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION DE LA
PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO EN LAS

INSTITUCIONES EDUCATIVAS PUBLICAS ATENDIDAS PRT-O02-PNAEQW-USME
POR EL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION
ESCOLAR QALI WARMA
L2 : . P Mo PRT- 002-PNAEQW-
de Wrestaciones sonsas ettt USME-FOR-003
[P FICHA DE SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO
Nanscn 208 ’ ALIMENTARIO MODALIDAD PRODUCTOS - TIPO 02 g Tde 98

D. DATOS DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO - CENA

1. O dia de hoy se verifico la cena: 2, Registre la cena preparads ei dis de hoy

Y ) Zegumda

|. PREPARACION DE AUMENTOS {Cena)

Marque/Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en |3 preparacion de los alimentos. @

[La IE cusnta con un ambiente excusivo para

det Cominé S Alimestacsdn Escolar, (3) Locsl comunad, {d) Otro lugar.

11 12 La IE cventa con un ambiente destinado (uso compartido) para
2 preparacion de los alimentos. Ia preparacidn de los alimentos.
Stiposeallt i S\ continue con 1.J —I
| St NO NO, continge can J.2 I St NO, pase 0 14 13 Lo Usa? [-ﬂ ”I
Ll
sipmeass "o
Ln preparecion de akmentos se reslizs en; {1) Vivienda de un integrarte del
1.4 | Comié de Allwwensadidn Escolar, (7) Viviends de padre de famdia no integrarte 1 2.3 g Especifique

I

E motivo por el cual la prepecacion de shmentos no se realiza en fa I es: (1) IE no f [

1.5 | tieme locef propio, {2} £ sin servicio de agua, (3) PPFE no desean prepocar 123 a5 Motho
‘ . 141 Amblente en refaccidnimeees. (3) Otro | i

16 I:l Hara de inicio preporacin de ko cena

1.7 Ellugar destinadao a la preparacan de alimentos se encuentra limpio, sin rastros i presencia de insectos, roedores u s I HO
otros L
1.8  Elluger donde w= preparan los almentos estd libre de sustancias quirmnicas como: Tertilizantes, insecticidas, herbicdas, g | no
____combustbles, pintura y otros relaconsdos, que podrian contaminar los aimentos. -
19 2 preparacion do alimentas & resliza de acuerdo 3 las combinaciones programadas por Qali Wasma st | HO
110 La preparacion de alimentos se realizs de acuerdo a las dosificaciones programadas por Qal Warma sl | NO
1.11 Los residuos ofganicas @ Norgances son colocadas an contenedores con tapa y bokas interras para la basura, ks g | no
MiSMOs Que se encuentran cerrados evitando la prodferacidn de plagas {moscas, roedores, cucarachas, etc ). |
le Condmonu dc' ieza del lug;f do 2 la preparacion de los almentos:
. Se emmun Ilbledebena {polvo] 3 | NO
b. Se¢ encuentra libre de umduos dealrnnmm YErasa. S NO
€ Seencusntra libee de resid inorgénicas. @ | NO
1.13 Condciones de limpieza (antes de su wso) de los ilios y envases utilizados para la preparacion de los alimentos:
8. Losutensilios y @WasEs §& encueran Iibres da therra |polvo] = HO
b, Los utensilios venva s se emueruran libres de residuos de shmertos y grasa. o NO
Los Utensifios y enviises se encorntian protegidos Doca abajo v/6 Cublertos por un mantel, pRSTKO U Otro que as a | no
protoja del pohlva y de contacto de insectos, roedores u otro animal), antes de su uso,

(114 Todas las pason;s emmud;;be"h prepuxian curﬁfen con las éPM/B#‘"

o, Tienen ufhas cortas y limpias

|___b._Se encuentran #n adormes persanales____
| c._5¢ lavan las manos con agua a choro y abon

d, Usan mand? limpo

ﬁ_e.llsm reotector de cabello
f. Usan mascarila

-]

QaliWarma
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PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION DE LA

PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO EN LAS

INSTITUCIONES EDUCATIVAS PUBLICAS ATENDIDAS PRT-002-PNAEQW-USME
POR EL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION

ESCOLAR QALI WARMA

PRT- 002-PNAEQW-
Vie Aerh
de Preskaciones Socialkes m?"""‘"" USME-FOR-003

FICHA DE SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

Versién N' 08 ’ ALIMENTARIO MODALIDAD PRODUCTOS - TIPO 02 Pég. 8ds 168
11, SERVIDO DE LOS ALIMENTOS {Cena)
Margue/Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el servido de los alimentos. @
21 | : | MHara de inicio
2.2 Elespacio dispuesto para ef sarvido de los alimentos se encuentra limplo, Nbre de insectos, roedores u otre animal a "
23 £l espacio dispuesto para of semdo de los alimentos e encuentra libre de sustancias guimecas como: fertilizantes, a o
insecticdas, herbicidas, comb v otros relac das, que podrian cantaminar los alimantos
24 Los responsabies del servido pruetian los Almentos antes de su distribucdn a4 | "
2.5 Elserwde delos almentos es directo desde el recplante de preparscion a las tazas o platos para @l consumo de las/los o %O
usuariasfos . Simarcd “§” continte con 2.6. 5/ marcd “NO", pase o 2.7
2.6 Condciones de impleza del espacio dispuesta (en 1a cooma) para el senvido (directo) de los almentos a las tazas © platos para ¢
consump de asflos usuarin/os {Pose 0 28)
B Se emueniu lubvo de ! lne"a (po»o) S| %W
b. Seemuemmhbm devesdu:s de llmmmsyma ] no
¢ Seencuentra libre de residuos inorgdricos i N
2.7 Elservido de los alimentos se realiza en ervases como: baldes, ofas, o smilares, para su postenar servido an las aulas: 3 las tazas
o platos para el consumao de &asfios usuarias/as
Indique las (ondnnongs de hma;eu del espacio dispuesto (en & aula) para el servido de los alimentos: |l
a S ﬂ\;c_u_g_tllihu de tierra {polvnl ) LY
b. Se encuentra kbre de rwd.los de alimentos y grasa. & NG
€. e encuentra bbre da residuos morginicos & 0
ur ; Condciones de impieza de los recpientes (nm vasos, nlatm, otc), antes de su uso:
8. 5@ encuentran libre de terra (polvo], antes 08 s uso 5 No
b. Seencuerman libre de residuos de simentos y grasa, antes de su uso 8 | W
S& encuentran protegidos (dentro de contenedores, tinds con 1apa o cublertos con mantel, plastico o similar} antes
_® desusa. 8| '% L
29 1odas las| pnrson:s omrudas del servido de los alrmmtmcunplun con las BFM/ BPH:
o, Tienen Wias cortas y limpias 8 | WO
b. Se encuentran sin adarnos personales S| W
VVVVVVVV €._Se lavan las manas can agua a choero y jabon S wo
d. Usan mandi limpio s | WO
e. Usan protector da cabelio (desechable o da tela) S| W
f. Usan mascanta S N
I, DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Cena)
Marque / Registre en |os recuadros correspondientes, segun lo obsenado en |3 distribucion de fos alimentos, @
1 [: | remdeimcn
32 Todas las porsonas encargadas o Ia distribucién do los alimentas cumplen con las BFM/ BPH
o, Tienen utas cortas y lmpias 8 | NO
b, Se encuentran sin adornos persanales S=—smwes = ———ee——w—— = = == S8 W
AAAAAAA €. 50 Lvan kas manos con agua 3 chorro y jabon S| WO
d. Usan mandi limpio S NO
e. Usan protector de cabello 8l NO
f. Usan mascariila S NG

Peres 8 12 IW5 3004 40 4008
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PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION DE LA

PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO EN LAS

INSTITUCIONES EDUCATIVAS PUBLICAS ATENDIDAS PRT-002-PNAEQW-USME
POR EL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION

ESCOLAR QALI WARMA

PRT- 002-PNAEQW-
Vie Aerh
de Preskaciones Socialkes m?"""‘"" USME-FOR-003

FICHA DE SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO S
ALIMENTARIO MODALIDAD PRODUCTOS - TIPO 02 Pég.

IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Cena)

41 ]:z:] Hora de inicio del consumo

Margue / Registre en los recuadros correspondientes, segun lo cbservado en &l consumo de los alimentos. @

:ﬁ cusnta con un ambiente destinado {uso compartido)
para ol consumo de los atimentos

|E cuenta con un ambiente exclusno para ef

42 onsumo de los slimentos.

s

| T Sl paseods | 5L pasc 0 4.5
l 5 pI 1o, e con 4.3 3 NO NO, continge con 4.4

a4

£i consurmo de los alimentos se realiza erx (1) B patio o loza depontva de 1 ‘2 3
13 IE, {2) En el campo / al are Fre, (3) Local comunal, {4) Otro hugar. ‘

Especifigue |

simuw(l)o(z)psuu 7 ﬂmc)o{q),pmahdplkntlm
45 7§l Iupr ﬂondu n comumm im almomot w oltuomu lbu da rosmum argam:m @ Inorginicos 8

|

4.6 £l lugar donda se consumen los Allmentos cuenta con tacho con tapa y boksa intemas para 13 basus sl

47  Las/los ususnas/os se bavan las manos con agua a chorro y jabdn, antes del consuma de los alimentos | 8

48 ] CAE y/o Profesaras/es incentivan y vighan que las/los usuarias/os consuman todos los alimentos servidos (racidn |
completa), dentro de la IE.

49  Las/los usuanas/os realizan su higiene bucal {cepiliado dental) después del corsumo de los alimentos 8

4,10 Finalizado el horano de consumo e CAE ha servido y distribuido 3 las/los usyan 33/0s, 10do el alimento preparado, 8t

411 LsiE cvents CON CArpetan 0 Mesas, dispuestas para el consumo de los alimentos.
SI marcd (Si), con fa 4.12. St marcd (NO), pase a la pregu

d b

0.12 Condaoﬂes del mokaliario d'upueslo para & corsumo de los alimentos:

——resrey eetr————— S -

“u. La carpeta 0 mesa dispuests paca o servido de | m:lmmtosseeﬂcuentuibudeue:u(pohm) S

NO

h, . La carpeta 0 mess dispuests para &f servido de los almentos se encuentra kbre de residuos de alimentos y grasa 8l

NO

La carpeta 0 mesa dapuesta para o senvido de los almentos se encusntra Mhire de reskducs nodgankos 5

NO

_(ﬁ i respondic “NO" en 4.10, indique porqué guedd alimento sobrante: (1) 1 1 2 I 3
Irasistencia de nifos matriculados, (2) QW entrega productos para un

mayor de usuarias/os gue %os matriculados consignados en el SIAGIE en la IE, (3) Espechfique

EJO DE LOS RESIDUKC

SOLIDOS

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, segin lo observado en el manejo de los residuos solidos
generados por |a entrega de los akmentos.

5.1  Elfla proveador/a entregd ' cantidad comgiets de boSas segin lo establecido en & acta de entrega y recepdon de

1 = N
$.2 Elfla provesdor/a cumple con la acddn complementaria estableckds en su *Compromiso de ascciones para «f manslo de
residuos sdlidos generados a consecuencia de la entrega de productos” {verificar acta de entrega y recepcion de | S | W0
alimentos u otros}
83 [IComité de Alimentacian Escolar y/o [a comunidad educativa realizan [a segregacion de residuos solidos generados por a | wo
la prestacion ded senvicio aimentara. s
$4 £l Comité de Allmentacon Escolar hace U0 de las Dokas entregadas por ol/1a proveedor/a para la segregacion de las o | o
residuos s68dos generadas por la prestacion ded servicio alimentario )
3.5 © Comité de Almentacon Escoler cumple con colocar en lugares visibles 2 Is comunidad educatva el nstructivo de a | wo
operacldn para o manejo de RRSS )
©
QaliWarma
Prvarn a3 -~
HATVIOAD «4NOTTRISS
A derwrcs FAL)
125801 Se0mt v
e -
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PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION DE LA
PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO EN LAS

INSTITUCIONES EDUCATIVAS PUBLICAS ATENDIDAS PRTO02-PNAEQW-USME
POR EL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION
ESCOLAR QALI WARMA
ol Vizmminesterwe wu, PRT- 002-PNAEQW-
* de Prastaciones Sociales WARMA USME-FOR-003
o FICHA DE SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO
‘ Yemon 1o I ALIMENTARIO MODALIDAD PRODUCTOS - TIPO 02 Pl iy

F. RECEPCION DE ALIMENTOS

Marque en ¢ recuadro correspondiente segun & verificacion realizada con el acta de entrega
y recepdén de alimentos,

(oo )

6.0 Lafel MGL pstd presente durante |3 recepoion de abmentos?, st marcd NO responda solo [as preguntas 64y 6.5 9 INO

6.1  La recepadn de los slmentos se realizi en: (1] Institucsdn Educative, 2) Oro

[1]2] Especifigue
6.2 El vehicule presenta condiclones adecuadas de Impieza

u otro animal

63 Eambiente destinado parala recepcidin de los alimentos s encuernina limaio, ordenado y ibre de insectos, roedores | 5

NO
NO

64 Ella proveedor/a entregh 10s productos en el perodo prog: g0 segun el o 8 de entregas establecida en
3u contrato yfo adenda {verificar con of acta de entrega y recepadn de alimentos)

NO

6.5 Ela proveedor/a ertregd la cantidad completa de productos y estos corresponden i % establecdo en o acta de
ontrega y recopcian de alimentos (venficar con el acta de entrega y recepcion de alimentos. )

ND

6.6 Los productos entregados por el/la pr dor/a ienen el selfado hermético coma fueron iberados: mantienen
las costuras laterales y/o tapas integras (sin aboladuras, sin roturas, sin aberturas) Vesificado por el MGL

NO

6.7 E rumero de lote, registro sanitario/autonzacdn santaria de los productos entregados por &/la proveedor/s
corresponden al lote liberado [verificado por la/el MGL)

6.8 1as persaonas encargadas de 1a recopadn de tés alimentos cuentan con indumentana adecusda (mascarila, mandd
impéo, RoeTo, antre otros.)

69 Las personas encargadas de fa recepoon de alimentos presentan signos o sintomas de madestar general, grpe, tos,
ﬁebm entre otros.

G we p«sonal d-l/do Ta nro-nodotla lncarpdo o0l ¢ cmrqa e ks imentas cLenta con la Indumentans adecuada
{mascardia, gorro, uniforme, entre atros),

6.11 El parsonal del/de la proveedorfa, encargado de  entraga de fos alimentos presentan Signos ¢ sintomas de malestas
peneral, @ripe, 108, fiebee, entre otros,

G. ALMACENAM DE LOS PRODUCTOS

Marque/Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el almacenamiento de productos
[ 71 13 I cuenta con un amblents exclusvo para of almacenamiento de los productas SI T WJ
5I marcd (54), pase a la pregunta 7.4 5| marcd (NO), de con fa pregunta 7.2
7.2 LalE cunnta con un ambiente de use compartido destinado para ol almacenamento de los prodictos, SImared (S1), s | wo
mab 9 7.4, Si marcd (NO)J, continde con fa preg 73
B Aimacenamento de o5 productos se realiza en (1) Almacen | Aua)
Ambaome de otra LE, (2) Viwenda ce un integrante del Comité de
Aimentacidn Escolar, (3} Local comunal 0 municpal, {4) Al interior de un 1 ] 2 ] 3 l ] E} O gar
armario/dontro de recipentes con tapa [baldes, tachos u atros) (5} Otro
lugar
S$i los productos NO se ab en el local lar, pase a la Seccion "Gestion y Organizacion” (pregunta 8.1). Si fos
productos se “al " dentro de armarios o envases/recipientes con tapa dentro de la IE, pase a 7.15
7.4 La/el MGL, tiene acceso al almacén de Ta Institucdn Educativa para realizar i verificacidn de la etapa de
slmacenamiento, R
St marco St je con 7.5. De lo o, pase 0 8.1
7.5 g de almacenamiento inchido plso, pared, techo, puerta y ventanals) se encuentran limgios S | N0
7.6 1 higar cde almacenamiemo se encuentra sin rastros de roadores, Insectos, cucarachas, etc & | N
2.7 Blugar de almacenamiento cuenta can ventanas que permitan la ceculacion del aire a W
7.8 Blugar de almac L cuenta can il ion de luz natural y/o artfical 83N
7.8 O lugar de almacenamiento cuenta con mecanismos de proteccitn (mallss mosquiteras u olros) contra mssctos, ol wo
wedores, entre oiros |
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PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION DE LA

PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO EN LAS

INSTITUCIONES EDUCATIVAS PUBLICAS ATENDIDAS PRT-002-PNAEQW-USME
POR EL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION

ESCOLAR QALI WARMA

00 | . 5
s R S e e )

FICHA DE SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

i Prentacio s Sociiles NI WARMA
Versién N° 08 | ALIMENTARIO MODALIDAD PRODUCTOS - TIPO 02 Pag. 114 16

17.1061 lugar de almacenamiento cuenta con estantes, tarimas, paribuelas u otros similares utilizados como medio de |

amacenamiento de los productos, Si marcd NO continde con 7,13, De lo rio, pave a 7.11. bl i
7.11 Los estarnies, tarimas, parihuelas u otros similares utilizados como medio de almacenamiento de fos productos, son PR
de facll impleza |
7.12 Los estantes, tarimas, porihueias u otros smilares utilizados como medio de almaceramiento de los productos, se g | wo
encuentran on buen estada de conservackin, |
7.13 Los productos se encuentran dispuestos de manera que ewtan el contacto con el piso o suelo, o : NO
748 lugar de almacenamiento estd libre de sustancias quimicas como. fertiizantes, insecticidas, herbicidas, = | No
combustibles, pintura y atros refacionadas, que padrian contaminar | los aliment os, |
7.15 6 Cometéd de Aliment acidn Escolsr cuer s con un documento de control de productos de almacdn (Kardex] actustzado Q|

i dis de la supervisior

H. GESTION Y ORGANIZACION

Margue/Registe en los recuadres comrespond) WU de la gestidn y organezacdn del Comié de Almontacion Excolar para la prestacidn
del servicio slimentano,
Foto ) Acto de Recepcion de Almentes
81 [ ] Otenseanckn £ | Hora de (nkcio de las labores escolores (—)

8.2 Lla IE tene Comité de Almentacdn Escolar conformado para ol presente afo v se ewdenca ol Acta do'
conformacidn/actualizacion y compramiso de los CAE,
83 Bl Comad d'e AT“ itacdn Escolar ha actudlizado @ sus Integrantes y se evidercia en o “Acta de’

a lo dittma supervision de la/el MGL).
83 €] Comite de Alimentacin Escolar mantiene en un lugar viable de & 1E ol Afiche de & Linea Gratuita 0800 20600 | 81
8.6 El Comité de Ahmentacion Escolar ha recibado capacitacion en BPH y Manipulacion de Almentos (por personad de |
QW, MINSA u otra mstitucdn], Vericar con el cusderno de ocurrencias, acta de supernvisiin u otro documento S | NO
Sies NOpase » 8.9 |

KO
KO
de Al lafe
: I::Jmudn hocy ﬁnm de Il/del Presdennle a algin mtegrante ded Comité de Alimentacion [scalnr Yamarlob i & (N0
HO

8.7 ElComné de Almentacdn Escodar pone en practica durants Ls prestackin ded sarvicio almentano las BPHy Manipulacion a |no
de Nimentos

8.8 ElComité de Alimentacion Escolar ha infarmado a & comunidad aducativa sobre la gestidn del servicia almentaro, las
BPH y Manipulacion de los alimentos, (Marque S, cuando se evidencie con &f Acta de reuridn o Cuaderno de ocurrencias | @ | N0 |
0 con & registro de la actividad que obre en & punto 4 de 1a *Gula para la organizacion documentania del CAE™,

8.9 Enlos Oltimos tres meses se ha realizado el control de insectos, roedores y otras plagas. 8 | W
836 In el afo antenor o el presente, el Comité de Alimentacon Lscolr ha
ado on la prestacian del servicio alimentana con el apoyo del 1 l 2 l 3 ] 4 [ s

gobmno regional o local, ONG. empress privada, ighesia, etc, tales como:

(1) Construccidn de aimacén, codina o comedor, {2) Acceso de | € a agus potable
v desague, (3) Dotar de equ'pumento alalE, (ll Dotar de irsumos a los huertos
escolares, (5) Qtra, (6] Nnguna mejoca se lmplementd

fA:tmrmdsdeI cpcion def 1 ol §)

recibe manos o mis productos de los que <owesoonde (1) S, {2) NO, (3) No
_____de Informacién {Director/a/promotor/a a

—

|, OTROS ASPECTOS VERIFICADOS

Marque / Registre en los recuadros correspondientes

91 (as personas encargadas para la preparacion de los alimentas en la IE son permanentes (marque NO @ los s | no
encargados de |3 preparackin cocinan de forma rotativa) .
92 LalE cuena con huerto escolar. 5/ marcd NO pase a 9.4, de lo contraro contmde con 9.3 s | NO
e —
= i ]
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PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION DE LA
PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO EN LAS
lNS'ﬂTUClOHES EDUCATIVAS PUBLICAS ATENDIDAS
POR EL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION

ESCOLAR QALI WARMA
"'z: M tromar: PRT- 002-PNAEQW-
| Mieeministara

PRT-D02-PNAEQW-USME

ALIMENTARIO MODALIDAD PRODUCTOS - TIPO 02 Pag. 124e 16

‘ Versién N° 08 | FICHA DE SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICQO

9.3 El Comité de Mlimentacidn Escolar utdiza los productos del huerto escolar para elaborar alenentos por lo menes 2
‘ WECES POF semana 2

NO

194 Silos admentos no se consumen en e horario estableodo (PNAEQW), sefiale el motivo: 1
(1) Comité de Alenentacidn Escotar/PPTF retrasan horano porgue s nifios desayunan en | 1 | 2 I 3 I 4 l

S casa, (2) Comité de Alimentacion Escolar/PPFF preparan 1 racion al dia, y corresponden

2 rackanes, |3 Profesores retrasan horario par no Interrumgpir actividacdes escolares, (4) Cro mothe
Otro, |

a5 & prmdar efectud o retiro de los productos no conformes Gepuestos porla autoridad sanitana o ef I 1 I T l

PNAEQW: {1) 51, (2} NO, (3] No aplica. (Margue “No aplica” cuando en 1a UT NO existen casos de PNC)

10.1"— 4 ¥ Asi e Tooni rdne o

' |8 supervisién por JJ; ;A_onltwla e Gestion Local

{1) Conformacidn y actuakzacon da lasfias integrantes del Comitd de Alimertacion Escalar 1121311 s
{Acta de conformaciin/actushzacdn y compeomiso de jos CAE), (2] BPN/BPH (3) BPAL, (4)

LTA, {5) Habitos alimentarios saludables, {6) Dosificacon y combinacidn, (7) Importancia s 9 10 11
del horario de comsumo, (8) Manejo delosz RRSS, (9) Actualizacidn de usuanos segun SIAGIE, T
{10) Mejoras en |a gestion del serviio alimentario, (11) Rocopcicn de productos y |33 | 34 | 35 [ 16 | 17 |
suscripeitn del actafu otros documentos, [12] Scbre stock de productos, {13} Uso de la . .
fnea gratusta 0800 20 600, {14) veaduris, (15) Servicios bésicos (agua y desagle}, {216} Tt
Infraestructura de almacén y/o cocina, (17) Control de plagas, (18) Otro.

~

&5|e

K. VEEDURIA

u l En Io wnkmm hubo mwwoﬁmmmro de Inl\os wmlo'as\les uotro u(ol/a so(ial | & NO
11.2 L3 L.£. ha recibido la visita de Ias/bs wodoru/u u otro actoq‘a socnal antes de la verificacian reakizada al dade | P
hoy. S marcéd “No”, pase o la seccldn “K” b

[ 11.3 Indigun 13 fecha de |a wsita a B LE, |3 Institucdn u arganizacién de procedencla y datos de iasﬁos veedoras/es u Ot actor

soval. (No considere las vistas ya reportadas, verificar en o cuaderno de vistas u ocurcnnu de la IE)
Fecha
InsStucidn/Organizacidn

[_'l' (dia, mes] I Nombre y Apelidos oMt

1 |
2 i |
3 ‘

4 1

L POBLACION USUARIA

recepcion de almentos) y N* RDE
12.2 N* de usuanas/os registrado en |a base de datos segun SIAGIE del
MINEDU.

12.3 N° de usuarias/os atendidos por PNAEQW “residentes” y “no resdentes” ® | Nor!
| FaD)

12.4 N’ de usuanas/as regiitrado on la base de datos segin SIAGIE del 5 | nel
MINEDU, “residentes” y “no residentes” {IE FAD} -

<
Qaliwarma

Fov

Ml"“-!b‘!ﬂi'lﬂ-l

Evwin bwna AL —
Do hn e B e —

Moave Doy N° 08
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12,1 N* usuaras/os atendidos por PNAEQW (Segun acta de entrega y I
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PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION DE LA
PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO EN LAS

INSTITUCIONES EDUCATIVAS PUBLICAS ATENDIDAS PRTO02-PNAEQW-USME
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o e P PRT- 002-PNAEQW-
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PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION DE LA
PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS PUBLICAS ATENDIDAS
POR EL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION

PRT-O02-PNAEQW-USME

ESCOLAR QALI WARMA
Lo e, » PRT- 002-PNAEQW-
! S8 Prosthciones Soclules USME-FOR-003
o FICHA DE SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO
Ye—ni | ALIMENTARIO MODALIDAD PRODUCTOS - TIPO 02 e sty
VERIFICACION DE ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS DEw
S 1 2 Facha g VeriNoawan I I N de
N” Acts de Entrege - s ullima Fecha de antegs de productos segun ecte /[ J
|FRoovCTO ' 2 3 . o " 7! " 0 " o 1

CANTDAD LBERADA

FADRCAN 1

MARCA

PRESMEN TACIN LMITARN NG o
el

wLore

FREMA DR P RODUCCER

FHER A DE VENCM B 1O

ASPECT OO EXTENROS DE LOS
VA eSS

| recrer S aTvoesnan e
M acLE

CANTEAD ENCONTRADA Hrua
€4 Unwetmson

OULALMENTO
ALMACENA DO~

CTARNTIDAD FRCOMTHADA BN LA HEE WL AU TRARA LA CANTIDAD WEWIT
TEGMBICION DF ALUMERTOS ALMACERNADOS, KN LOK MECUADNOK PON SHO
MUY

TWAUR RL DTA BT
BUETO COLOC AR

A A c (1),
1 L Almaran s At sin n " - e *)

PROOUCTO

TR SURTRVTRON
RAGUN CORMERPONGA LOX MUMERALER

CANTIDAD Ut

FARRICANTE

NARCA

PRESENTACOM UNITARA g | o0
0L d )

FEGW DE VENCMENTO

FECHA LE PRODUCCON

OO0 o Lot

LOMDIC KM OF
rumcesEn o

EXISTEN PRODUCTOS EXCEDENTES AL DIA DE LA SUPERVISION?
B co habiar s sdo "ol regletre o | 1. <3

MG Io

TATOAD TOTAL =0 Ky 0 1V
|

RESULTADO

~Ea¢s, duct dos por el pr dor, mantienen las caracteristicas fisicas con ks que fueron

liberados? integricad del seifodo herméticn, N* de Jote y regist

ro sontariof

Ao

Frmetn zr-msm 08

nATEE
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PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION DE LA
PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO EN LAS

INSTITUCIONES EDUCATIVAS PUBLICAS ATENDIDAS PRT-002-PNAEQW-USME
POR EL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION
ESCOLAR QALI WARMA
PRT- 002-PNAEQW-
USME-FOR-003
mmuwmﬁnuunum:éummto Paa. 15 de 16
ALIMENTARIO MODALIDAD PRODUCTOS - TIPO 02 .

B. DATOS DELKIT DE MENAJE

1 Cocna Semi ndudna a Gas de 3 Homikas 1 2 1 2 3 3 2 11213

2 Coctm Semn 8 Guss de 7 Horndias 1 2 1 2 3 1 2 1/213 i ied
3 Cocra & moss GLP 1 2 1 2 3 1 2 11213 Jamctane
4 K# raguky con Yiavua prmum 1 2 1 2 3 1 2 1]12113 Empefave
5.KF regakr con Vilwie estindar 1 2 2 3 3 2 1213 roertane
& Bakon ds gaz dn 10K 1 2 2 f] 1 1213 Txpestiioe
7 .Cosna mepiom pomsti N° % 1 2 2 1 1 112113 Imide
£ Cocra mepovs oot N° 40 1 2 1 | 2 E] 1 2 1213 s

O DE ALMACEN Y/

1 Pahoela 1 1 1 2 3 1 2 123 e

2 Esank 1 2 1 2 3 1 p) 112]3 tonthar
1 Mem o ocem b 1 2 1 2 El 1 2 1/2]3 it
Descripeion del estado sctual del equipamiento y maobiliario (*)
a 1 COytsme hnﬂ:!’:‘:mrmmm 1 h Loammieio W preescs o Gl Ue  gapes,
RS e H I e e
S el & auto o 53% d¢ w vaperic
3 My | e e e el 3 PR [ecnbodu by Sunduinfinlriziny
3 1 R Lo ke b e e S A R 1 [T T—
l! 2| Aeepatie Ll ki i e ——
3 Wake N iy - L e e fe 1 Wede Quchrad
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PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION DE LA

PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO EN LAS

INS“WC!OOIES EDUCATIVAS PUBLICAS ATENDIDAS PRT-002-PNAEQW-USME
POR EL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION

ESCOLAR QALI WARMA

l‘m PRT- 002-PNAEQW-
Niceministona tacudsy
A0 Prostancio s Sociiles wm USME-FOR-003

oz FICHA DE SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO
Versién N': 08 | ALIMENTARIO MODALIDAD PRODUCTOS - TIPO 02 Pag. 18 de 16

DATOS DE INFRAESTRUCTURA DE LAS IE
1. SERVICIOS BASICOS DE LOS QUE DISPONE LA INSTITUCION EDUCATIVA

SERVICIOS BASICOS DE LA Red | Piondewso | Camdn Fio, acequia
WSTITUCHON EDUCATIVA Pbiica | pitieo | Cerne | PO | MO o
L ,D,, abastecimiento de agus e 1 2 3 a 5 6 Expetyigue
Fio,
s | Pososipnca | Lovies | Poredeo | FOEEEE | g vene
e serviclo hudhno o 1 2 3 a 5 &
seq | Oeowrador o | Gunwadir o | Ganeradie =
de mosor de © motoe Vel Paret sofar Orre No tiene
Pblica | municigie | comuedad | dolatE
'3, B shumbrado proviens de 1 2 3 a 5 6 7 B
L Elmatensl predominants un of pieo del alma clogtocine e uro sxclusiva/compartido vy
CARACTERTICAS ALMACEN | COCINA COMEDOR
Codigo | teago Codgo
Parguet o modern pulide 1 ! 1
Vintico, psopak o simiar 2 Fi 2
Loseta, cerdanico o semdar 3 3 3
Cemento I 4 4
Mudes et oblado) 5 3 s
| Terro & ! o 6
Qtro materks? [Esprefique) 71 Exprcyaue 171 Espeeiigur 7] Expoe\fiowr
2. Bl matenal predominants an ks paredes dof alnacen/cotina/tome dor de saclusivo/compartida o+
CARACTERISTICAS Lt et
Codigo Cidigo Cédigo
Ladillo o concreto ermads 1 1 1
Phedra o sllar com caf o cementa 2 2 z
Filva de cemento o Stermit 3 3 3
Adobe o tapial 4 4 4
Quncha 3 3 5
Pledra con berra & o 3
Modero 7 7 7
Extern & L &
Otro matersal} (Especy que) a] Especiiqus 15 ] Especifique 9| Ewpecique
| NO TIENE PAREDES 10 10 10
1. U maternal predominante en of techo del o snfcoting/comedor de excl /compartido =
A TIO ALMACEN T COCINA COMEDOR
Codigo | Cédigo Codgo
Loncreto armogo 1 | 1 1
Modera 2 1 2
Teyos 3 3 3
| Fitva d= cemento o Eternit 4 4 4
Cakiming 5 3 5
Cafo o carrlzo can Borro s 6 6
e 7 1 7 7
Paja, hojas de paimera, efc 2 L L]
Qtro material? (€ specyique) 9 Espeafique g Especifiqu 9] Expecfique
| NO TRENE TECHO 10 10 1
vl 0000
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Anexo 03: PRT- 002-PNAEQW-USME-FOR-005 Ficha de supervision
presencial de la prestacion del servicio alimentario en situacion de emergencia
0 caso fortuito o fuerza mayor

PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION DE LA

PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO EN LAS

INSTITUCIONES EDUCATIVAS PUBLICAS ATENDIDAS PRT-002-PNAEQW-USME
POR EL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION

ESCOLAR QALI WARMA

ANEXO N*03
o Mathane PRT-002-PNAEQW-
Vitnministerie: oy e
: 06 Preatacones fociates JvATe ol USME-FOR-005
T FICHA DE SUPERVISION PRESENCIAL DE LA PRESTACION DEL SERVICIO '
Versidn N 08 ALIMENTARIO EN SITUACION DE EMERGENCIA O CASO FORTUITO O Pég. 1 deb
FUERZA MAYOR
CODIGO MODULAR OF LA LE MOON

[ 5 7 O

A. DATOS DE LA SUPERVISION

FORMA D€ DN TRENA
e = 3. MONITOR/A DE GESTION LOCAL
sherta el | | enibucion et o on “APELLIDOS Y NOMBRES
| = BEEEEE
; 2 | |
4. MOTIVO DE NO SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO
wzrmvmumm 1 [ 2 l 3 ] 3 ISOMI Especifigue ‘
- MES HOA 12) 130 e0w0edhn 0 A0 rirapd Srouiairos, (2] COMVS e ARTNOCONREe E570607 1 060 290 0wl 0070 40 (Y Qanionio pors iy
S back e s shmeniog, (3] Comté de Abment pode Cooior U ate aevioosl SyTorod na onpanrais povm 4 aresionam ded
Servicn Slersera, () 51 SE0Ck A Aredactis, (3] VD JA) WU i Mabe Oterridet
MANEIO DE LOS RESIDUOS
e ‘
ALMACENAMIENTO {Rake pive Jorma de
RECEPCION % DISTRELCON 2
5 Realizar una etapa
1 2 3 4 s

Marque/Registre en el recuadro correspondiente

el et dmoasil _2.Marque las preparaciones del de dehoy
= ’ No grepord

1 1 dia da hoy se varifics ln preparacién/se prepars Wo prepard :
No pregard

= 5]
. RECEPCION DE ALIMENTOS

Margue el recuadro correspondiente, segun lo observado en la recepcidn de alimentos ( Foto )
e e e e -
11 l..! recepodn de los shmentos se realiza en: (1) Institucdn Educativa, (2} Otro l 1 [ 2 [ Especifique
Simarco (1) pase o ls preguntas 1.3, si marco (2) pase & ls pregunta 1.2
1.2 laentrega de los alimentos fuera de |a IE fue coordnado previamente con el CAE 9 NO
1.3 Elvebiculo presents condiciones sdecuadss de limpieza 9| NO
1.4 tl amblente destinado para ia recopaian de los alimentos se encuentra impio y ordenada y libre de insectos, roedores
u otro animal S NO
1.5 [l Comnté de Alimentacion Escolar venfica si la entrega de akmentos se realiza dentro del periado estableado segin Q NO
¢l acta de entrega y recepcion.
1.6 El Comita de Aimentacion Escolar venifica que los alimentos recbidos correspondan a 1o establecido en ol acta de 9 NO
ntrega ¥ recepckin de alimentos
1.7 ElComaé de Almentacdn Escolar verifica que los alimentos se encuentran, libres de Infestacion, matenas extrafias. | 9 NO
1.8 Loy productos entregadas por ells provesdor/s mantenen of sellado harmético como fueran Sberadas mantisnen la
conturas laterales y/o tapes imegras {sin sbolladuras, s rotures, sin sberturas), Verificado por ln/el MGL S NO
1.9 (o5 productos ertregados por elfla proveador/a mantieren [as caracterSticas con s que fueron lberadas
a8l nimaro de lote del alimento corespande al Ibtu liberado - J "0”
b. El registro sanitario/autorzacon sanitana correspande al late liberado. ] NO
B vl R —
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PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION DE LA

PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO EN LAS

INSTITUCIONES EDUCATIVAS PUBLICAS ATENDIDAS PRT-002-PNAEQW-USME
POR EL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION

ESCOLAR QALI WARMA

P R
., . PRT- 002-PNAEQW-
- 6 Provtacsonas Bociaies %""" USME-FOR-005

HA DE SUPERVISION PRESENCIAL DE LA PRESTACION DEL SERVICIO
Versidn N°: 08 ALIMENTARIO EN SITUACION DE EMERGENCIA O CASO FORTUITO O Pig. 2 deb
FUERZA MAYOR

daro y impio, gorro, entre otros.)

1,11 las personas encargadas de iz recepcion de alimentos presentan signos o sntomas de
febre, entre otros.

1.10 Las personas encargadas de ls recepcion de los alimentos cuentan con indumentaria adecuada (mascarifia, mandid l u l »
Foto

I, gripo, 105, T o

112 Elpersonal dellde 1a proveedor/s, encargado de la entrega de fos alimentos cuents con 1 indumentaria adecuada
____|mascarilia, gorro, uniforme, entre otros).

113 El persanal del/de la nrw«drx/a encargado de ls enfrega de 1os alimentas presentan sgnos o sINtomis de malestas
goneral, gripe, tos, fisbre, entre atros

1,14 Las personas encargadas de 1 recepcdn y entrega cumplen con mantener una dstanca minima de LOmetro, entre | \ "0
personas,

I ALMACENAMIENTO DE LOS AUMENTOS

2.1 L& IE cuenta con ambiente exdusive para el almacenamient o de los alementos. 8 NO

27 Las Instalaciones del ambiente de almacenamiento (piso, pared, techo, pueria, ventana/s y otros.] se encuentran en | |0
buen estado do conservacion

23  El ambiente de almatenamiento cuents con ventanas que permiten la arculacion del aire. 8 | NO

24 El ambiente de almacenamiento cuenta con Juminacon suficients para el desarrollo de la actaidad. 8 | NO

25 El ambiente de almacenamiento cuenta con mecanismos de proteccidn (mallas mosguiteros u otros) contra insectos, o NO
roedores, entre otros

2.6 Los alimentos s encuentran sobre estantes, paribuelss, tarimas u otro amilar, que entan & contacto con &l piso o g | no

27 m;biemz de almacenamiento de alimentos se encuentra bmpo ordenado y sin rastros e indicios de roedores e 8l NO
INSACLOs COMO cucarachas, ete

28 El ambiente de almacenamiento de alimentos esta libre do sustannas quimicas coma: fertilzantes, iInsectcidas, o NO
herbicidas, combestinles, pintura y otros relacicnados, que podvian contaminar los Aimentos,

29 El Comné de Alimentacion Escolar cuenta con un documento de control de entrada y salida de alimentos de 12 3
almacén (Kardex| actualizado & dis de lo supervisidn (1) &, [2] NO, (3) Solo para ls forma de entregs 2

2.10 La rotacidn de alimentos se realizan mediante of método PEPS (primeras en entrar primeras en sakr) 1 2 3
{1151, (2) NO, (3) Solo para Ia forma de antregs 2

2.11 Derttro def almacen existe un espacio para almentos observados. 5 | HO

2.12 Lalf cuenta con sobre stock de alimentos de entregas anteriores. (1] 81, (2} NO, {3) No aplca. 1 2 3

2.13 La )k cuonta con almentas faltantes segun acta de entroga y recopcian v Kardex i a o
TITST, T2 RO, (3T RG aplica. Sa16 Wiﬁlﬁmﬁt 2 3

l.u bs pommas oncar.adas dcl almxtnamtmo u-npbn umv una dmanaa mwma del, D mmo mtn ntrsona 4 NO

z.u Las personas encargadas del almxén presentan signos ommsde malesur unell gnpe, tos, ﬁnbu. entreotros. | 8§l NO

216 Las personas encargadas del almacenamiento de los alimentos cuentan con indumertana adecuada:

;l Mascarilla 8 | NO
b) Mandil llmplo]umformo impao 8 | NO
c)Omoo protector de cabdlo 8l NO

R PREPARACION Y SERVIDO DE LOS ALIMENTOS

Margue el recuadro que corresponda, segun lo observada en & praparacion y servido de los alimentos.
Solo pars Is forma de entregs 2
3.1  Lapreparacion y servido de ks abmentos se realiza en un amb o 8 | NO
32 Losambientes destinados para Lo preparscion y servido de alimentos s encuentra imgeo y ordenado 8 NO
3.3 £l ambiente destaiado a la preaparacdn de alimentos s encuentra Himpio, §in rastros @ ndicios, ni presenta o8 irsectos, gl NO
roedores u otros animales

34 [l ambiente donde se preparan los alimentos estd libre de sustandas quimicas como: fertizantes, insectodas,

herbicidas, combustibles, pintura y otros smidares, que podrian contaminar Jos alimentos. Ho
3.5 Elamixente destinado 2 ls preparacion de alimentos se encuentra alesadas de f de cont. 16n como: Letninas, | o [ 0
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Jdot

3.6 lapreparackin de alimentos se realiza de acuerdo con s combinaciones establecidas por PNAE W, 8 NO

3.7  Lapreparackin de alimentos se realiza de acuerdo con las dosificaciones estabiecidas por PRAEQW 81 | NO

3.8 Los resduas Organicos @ NCaNkos son colecadas #n contenadores con tapa y bolsas internas, 1os mismoes que se gl NO

encuentran limpios y cerrados evitando fa proliferacdn de plagas (moescas, roedores, cucarachas, #tc ),

39 los utensifos wilizades en 1a preparacion y serido de alimentos se encuentran limptas, dasinfectados y on buen sl NO

estado de conservacon.

3.10 tos recipientes de los padres de familia o apoderadios utillzados pars el recojo de los alimentos preparados se | o |

encuentra impios, en buen estado de corservacon y son de uso exclusivo para alimentos.

311 Las personas encargatas de la preparacdn y servido de los alimentos presentan sgnos o sintomas de malestar st | no

general, gripe, tos, fiebre, entre otros.

3.12 Las personas encargadas de la pregaracon y senddo cumplen con mantener uns distancia minima de 1.0 metro entre

8 | N
personas.

3,13 Todas las personas encargadas de la preparacion y servido de los almentos cumplen con las 820/ BPH:

& Ylmenu‘kucormvlmpus T __:ilﬂ A.!'_?,
b, S& encuentran sin adornos prrsonaes 8t | NO-
¢, 5@ lavan las manos con agua a choro y abon 8l nNO
d. Usan mandd limpio/uniforme bmgno 5 NO

& Usan peotector de cabello 8 | NO
f. Usan mascarila. 8t | NO

V. DISTRIBUCION LOS ALIMENTOS

Margue ol recuadra gue carresponda, segin ko obsarvado en la distribixion de los alimentos.

A1 Todas las personas encargadas de s dstribucion de las alimuntos cumalen con les BPM] BPH!

a. Tienen ufias cortas y limpias s No
b5 encusntran sin sdomos persanales | W
'e. Sowunlasnmmeonmn(hwoynbon = w
d. Usan mandd limpio/uniforme kimpia -3 o
., Um prmmo? ae‘cibello 2 %)
f. Usan mascarila @ O
4‘\.2 ﬁnspeao A L personas que van a recoger los ollmlm =
| Cumplen con clecMonﬂMmdﬂOm S D Mtl_
b. Las madres o padres de familia utilizan mascarilla | W
Las madras o pidus da familia 5o lavan las manos con istn a choro y ];h&n y/o se desnfectan fas manos con
© alcohal, ol I
43  Respecto a las condiciones del ambente de distribucion de alimentos
». Elambiente destinada para la dstnbucidn de los ali se encuentra limpio, ordenado, ventilado eiluminado. | & N
b. El ombmte'denmw para la dmnbuc-éndo los aumenms se en(uowa llm de lmctm w«!o«vs uotroanimal, | & N
s “Las mesas u 01708 mobikanos ulikcadas durante |4 distribucon de almmo;, & encuentran limpios, desinfectados w0
y oedenados

W Dy 0 31
Fosw A M 2000w ata
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V. MANEJO DE LOS RESIDUOS SOLIDOS

Versién N™; 08

Marque / Registre en jos recuadros correspendientes, segin lo observado en el manejo de los residuos solidos
generados por |3 entrega de alimentos, aplica solo para forma de entrega 2.

’5 1 B8 proveedor/a entrepd Tn cartidad comgleta de bolsas segin To estableckdo en o acta de entrega y recepcion de o

__alimentos | No
5.2 s proveedorJa cumgle con ls acidn complementaria sstabliecda &n su *Compromiso de accones pars o marejo de | B
residuos séiidos generados 5 consecuentia de k entregs de almentos” |verificar acta de entregs y recepcién de| & | KD
alimentos u otros) |
' 53 £l Comité de Akmentaocon Escolar y/o la comunidad educativa realizan b segregacidn de residuos sélidos generados por 5 | no
|a prestacon del servico akmentario. ki
5.8 El Coemité de Abmantacion Escolar hace uso de Lis bolsas entregadas por el fla proveedor/a para la segregacidn de los 8 | no
residuos solidos generados por a prestacdn del senvick alimentario il R
5.5 El Comitd de Alimentacion Escolar cumgle con colocar en lagares visibies a la comuniiad educativa of Instrctho de NO
opeacidn para el maneo de RRSS |

C. GESTION Y ORGANIZACION

Margue el recuadro correspondiente.
| 6.1 El Comite de Alimentacion Escolar cuenta con |z copa del “Acta de Entrega y Hecepcion de alimentos”, de todas fas |

entregas anteriores, con la fecha de recepcidn, hora y firma del/de la presdenta/a o algun integrante del Comité ai g | NO
{ Alimentaciin Escolar Tomar foto |
6.2 El Comne de Abmentacdn Escolar acondioond un lugar para ol lavado oo manos, dotados con agua, [abon /o desinfeccion | s |no
| con Ak ohol, para uso de las madres, padres o apoderados gue scuden a la IE para el recojo de los alimertos, (1) S, (2) NO, |
6.3 El Comitd de Alimentacion Escolar realizd ol armado de paquetes de alimentos segun ol numero de usuariasfos |
matriculados, segin la base del SAGIE ded MINEDU. 1 2 |3
(1) 54, (2] BO, (3) No aplica.

16,4 El Comité de Alimantaciin Escolar mantiene en un lugae visible de & 1E @l afiche de 1a Linea Gratults 0800 20 600, | 8

'. 6.5 Enlos ultimos tres meses se ha reatizado el control de insectos, roedoces y otras plagas. | 9 N
?.6 El Comité oe Alimentacitn Escolar verifica que las madres, padres o apoderacdas a quikenes e distriwye los alimentos, | a |
ponan su DN y ef DN ded o Lss/los usuariasfos. (1) SI, (2] NO |

6.7 Condudo el cronograma Oe entrega; cquedaron almentos y/o canastas de alimentas en el amaceén de b IE por

entregar?
{151, [2] NO, (3) No aplica. !
|68 £l Comeé de Alimentackin Escolar registra la distrbucion de los alimentos en o *Padron de entrega y recepcion de 5 I )
almentos” 3 s flos usuarias/os del PRASQW: (1) 59, (2) NO
X E1/la director/a roakzo la actualizacion del N° de usuarias/os en ks base de datos del SAGIE del MINEDU, porque
recibe menos o mas simentosy,/o canastas de alimentos delos gue corresponde: {1) S, (2) MO, (3) No necesita | 1 2|3 ‘ 4
actualizar, {4) No dispone de informacién {Director/a/promotor/a ausente),
6 10 El/ls proveedor/s efectud o retio de los productos no  conformes, dispuestos por la autorddad sanitadia o del 1l 213
PNAEQW: (1) 51, [2] NO, {3) No splica. {Marque "No aplica” cuando en la UT NO existen casos de PNC
6 11 D¢ existir alimentos correspendientes 2 entrogas antancees, que no fueron recogdos por &sflos madreulpadrns de
famida, se ancuentran c'on fechas de venomiento vigente y an buen astada da conservacion, 1|2 ‘ 3
1) 51, 12) MO, (3) No aplica.

Marque/registre en los recuadros que corrosponda:

7.1  Enlaverificacion hubo participacian de las/los veedoras/es u atros actora/es sociales. EY NO
72 (alEhareabdols visita de ln:,'los veedoras/es u otro actor/a social, antes de Ta superviadn realizada ef dia de hay. 37 5 o
marcé “No”*, pase o ka secddn “E™
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73 ndique [a fecha de ls visita a [a IE, Ta mstitucion u orgarization de procedencia y datos de lasflos veedovas/es u otra actor/a secial. {Ne |
comsidere ps wiaitay yo repartadas, verficar en of coademo de wettos u ocerrencias de fa &)

Facha
i ) Institucion/Organizacién
Nomiwe y Apelidos DNI

— ————y

Margue / Regstre en los recuadros que corresponda |as acciones Inmecatas y/o asistencias téonicas realizadas
81 Acci inmediatas y Asi Ta —

{1) Conformackin y actualizacién de los integrantes del Comité de Alimentacitn Escolar
|Acta de conformacidnyactuakzation y compromino de los CAE), (2) BPM/ BPH, (3] BPAL,
{4) ETA, |5) Habitos almentarios saludables, (6) Oosificacién y combmacon, (7)
Distribucian adecuada de alimentos, (8) Manejo de fos RRSS, (9} Actualizacion de
usuarias/os segun SAGIE, {10} Mejoras en la gesticn del servcio alimentario, (11}
Recepodn de productos y suscripcion ded acta/ u otros documentas, (12) Sobre stock de
productos, (13} Uso de la linea gratuita 0800 20 600, {14} Veeduria, (15) Senvcios basicos Dasrpcion e Qe
{3gua y desagle), (156} Infraestructura de almacén y/a cocina, {17) Control de plagas, {18} B
Madkdas de prevencidn COVID-19, (19

(9.1 N” usuanas/os atenddos por PNAEQW (SeguUn acta de entrega y recepoion H | Min
| de alimentos) y N° RDE:_
19.2 " de usuarias/os registrada en & base de datos segin SIAGIE del MINEDU

193N de uwarml’m Para quienes se realizo ia distribucion de alementos/

L. (solo etapa de distribucidn) S

9.4 N de usuarias/os pendiente de recojo de alimentos correspandiente al dia
de la supervisidn. solo etopa de distribucidn)

&5 verlficd el almacenamiento de los productos? Aplique el Formato de st T S

| Imacé NO [Pase ol acta de supervision)

234|516
8 |9 /1011 n
14 |15 16 | 17 | 18

BIE ~-

{ 4

- 1

RESULTADO DE LA FICHA

to vl ‘
{11 Recapcion, [2) Amaconam befio,

|3) Praparaciin y Servidn, (4] Gatr bucén (1|23 |4 |5
5} Marmg: dw lon res oo salidos l

OBSERVACIONES

e |
QaliWarma -

Pommts aymes e ye
MATEIAD MENCITRCTA
Autnn b i
3071 HI et

Mrwow Sup V' B
Forma 36162002 3 04 1 204
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Pég.6do b

VERIFICACION DE ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOS EN LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS
(Solo para la modaiidad productos y efapa de almacenamianto)

[
|

| Mmansomaseassais | aww et |

Facha de snbege do producios sgun scie

Focha de Veificacon: ol r N de Usewtos Programedos -

- J
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FARTEAN TR

| eAsoc s
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i
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© E18
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" wanee A
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-
PR G HTAC 0 UMIT AR g | g
| CLERRITT)
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FECHA DE PRODOCCION

OGO ELOTE
TOHDR N O
ALMAC EXAMEEN T O
EXISTEN PRODUCTOS EXCIDENTES AL DIA DE LA SUPERVISION? =] [Two]
L L L L ) U vl o, o
PROCUCTO
[CARTTTAD TOTAL an Wm0 17
Lo
RESULTADO
1. ¢ Los prodk godos por f pr dor, r los car i’ fisicas con las que fueron s
Hberodos? fieeegridad del ampogue. wilado dtico, N* de Aote y registro sand

n o8
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Anexo 04: PRT- 002-PNAEQW-USME-FOR-006, Ficha de seguimiento remoto
de la prestacion del servicio alimentario en situacion de emergencia o0 caso
fortuito o fuerza mayor.

PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION DE LA

PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO EN LAS

INSTITUCIONES EDUCATIVAS PUBLICAS ATENDIDAS PRT-002-PNAEQW-USME
POR EL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION

ESCOLAR QALI WARMA

ANEXO N'04:
| <28 e PRT- 002-PNAEQW- |
| y SERL o : m:amlm Soe mmum‘ w. USME-FOR-006
T 'FICHA DE SEGUIMIENTO Rtﬁcﬂ‘o DE LA PRESTACION DEL SERVICIO |
Versién N°: 08 | ALIMENTARIO EN SITUACION DE EMERGENCIA O CASO FORTUITO © Pég. 1de3
| FUERZA MAYOR.
CODIGO MODULAR DE LA LE. ANEXON

K00
[ 11T T 1 Telslal [T [ 111

st pwa o ¢ o APELLIDOS Y NOMBRES
e - D O

1 2 4. DATOS DE LA/DEL INFORMANTE

L FECHA ¥ HORA OF W10 S I O A
ola | mes | HORA 4.1 Carge (1. o Comete o Fyuakar, 2. o Corrnte

| . e Mimenacion Exdlar, 3. Voral Camne de Abmentackin By, 5 Vesdaraly, 6 A2 Teléforo
o)
ETAPAS

PREPARACION Y SERVIDO

B. RECEPCION Y ALMACENAMIENTO

Margee ¢ recusdm cormespondiente, segin I informacdn brindada por el Comite ce Almentancn Lscolar en fa rocepodn v almacenamienso de kos
almentos
L1 Girecepcida do los dlimentos so maled en: [1] Wathuctdn Edacatva, |2) Ovo
$ marco (1) pase 3 [n pregunta 1.3, 5l marco {2} pase a b pregunta 1.2 l 1 2] Especifigue
71.27 ue«re«ga &- on Allmemm Ouua Oe h IE me coommodo prnumznu- <on d Comne deAllmcv.xm Escolar o | NO
13 Lles nlmmlns vr(epnomdn luv-rw' i do en un amb Irrwcoy reern S | NO
14 Ba pvmmln -nlrvg,o los almentos de acuerdo a lo umaladn on el acta de tnuosa ¥ roupuon [ .ﬁmmm 3 NO
15 & persocal ddld: ) prcm-cdaf/- encargado oe lo ertrega de los -Imemu cuenta con & rdumcmam adecuada (mnuntn o, | = | no
wniforne, entre otres)
L6 Las personis encarpadas & W P deal o i Sighos O sint e malestar gereral, gripw, tos, fiebes, ontre ctres. | 51 | NO
17 Lss perones pacas de s recepcin y Wimacensmento cumphen con mantener ung ditenck minime de 1.0 metro entre pessonm S | NO
18 Elum du los a4l sirwibaa en: (1] Dentro de b 1E Almacdn, Aube, o intetior de un [1 | } L;I A-—_sA £ i e ]
AMMaro @ en reoplentes con taps (beides, tachos o oteos), (2] En otra 1E | X) vweenda deun integrante |11 | l : mim - J
el Comité de Admontackn Escolae, {48) Local comunal 0 municipal, (5) Otio lugar.
1.9 Los sdmentos son almace nados en un amblente limpo y ardenado R | NO
110 Les se encuentran sobre estantes, parduslas, tanmas u otro sendar, que svitan of contacto con el plso o suso. = | NO
111 Elfugarde aImacen amiento cuenta con mecanismes de protecoion (males, mosquitencs uocoi\ Contra Insectos, roedores, ensre otros. | 54 NO
1.12 Los alimentos se encuentran integros, sin aboleduras. libres de infestacion, etc 3 | NO
113 Existen wbee stock de almentos de entregn anencees S | NO

C. PREPARACION Y SERVIDO DE ALIMENTOS

Mirgue ¢l recuadio correspondients, segun la informacitn brindada par el Comité de Alimentacidn Escolar en s preparacion y servido
de los alimentos | soks pans ferme de arteoge 7)

21 Los wteenilion unfiedes para & proparaciln y senedo de los dimenmos s oncuentrans kepics y en buon estade de condory atidn S RO
27 Los reciplentes pars el reco de |08 SIMenios s sncueriran [Impos, en Duen miedo Ge Conmryacion ¥ 50N 06 Us0 SXTIuve pars a | xo
shmentos !
13 Bambieste dustinado a s pregaracido de aimontos s encaenia Alvr»nh Se tupnton de comTammacian coma lping, Basural u otras 8| NO
'4 '-m-\-rwon de las abmentas se resiza de mdon hdm-ﬂraubn m:b‘endn porel PN&QW SN
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PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION DE LA
PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS PUBLICAS ATENDIDAS PRT-002-PNAEQW-USME
POR EL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION

ESCOLAR QALI WARMA
Hatitmma PRT- 002-PNAEQW-
Gem!
B LI

FICHA DE SEGUIMIENTO REMOTO DE LA PRESTACION DEL SERVICIO |
Versibn N 08 | ALIMENTARIO EN SITUACION DE EMERGENCIA O CASO FORTUITO O ‘ Pag. 2003
FUERZA MAYOR. !
15 Lapreparaciin de los aimentos se realiza de acuerdo a la combmacian establecida por of PNAEQW | @ NO

2.6 1as personas encargadas de la preparacen y servido deo los alimentos presentan signos o sintomas do makestar s NO
general gripe, tos, fiebre entre otros.

17 Las personas encargadas de & preparacidn y servido cumplen con mantener una distancia mirema de 1 0 metros entre < NO
persanas, |

28 Todas las personas encargadas de a preparacion y servido cumglen con fa aplicacidn de las 8PM y 8PH (lavado de 5 NO
manos, mascanila, protector de cabello, mand! y otros)

D. DISTRIBUCION DE LOS ALIME

Margua @l recuadro correspondients, segun la indarmackin brindada por el Comaé de Alimentacion Escolar en la dstribucion de los
alimentos

31 Todas las personas encargadss de la dstnbucian cumplen can ks aplicacian de |as BPM/ BPH (mascardla, protector | 5!
de cabello, mandil y otros)

NGO
Elamboente destinado para la datribucion de los alimentas s encuentran limplo y ordenado SI | NO
NO
NO

32
33t Comitd de Allmentacion Escolar reallzd Ta distribucon de los alimentos segon o numero de usuarias/os | s
matriculados |
34 las mesas, equipos u otros mobikanos utdizados durante la distribucidn de aimentos se encuentran impios y | sl
ordenados
35 6l Comité de Allimentacidn Escolar acondicand un Wgar para o lavado de manos, dotados con agua, [abon v/o | .:| vuu 1
. Besinfeccidn con alcahol, para uso de los padres o apoderados que acuden a 1 If para el recojo de los alimentos. | = |
36 Los padres o apoderados que reciben Tos alimertas cumplen con las medidas de proteceion y segurldad establecidast | 7| 0
.. \lavado de manos con agua a chorro y jabon yfo desinfeccion con alcobol, ussnmasearitla). 1 = | T
L7 Las personas que participan &n la detebucion cumplen con mantener una distancia mirema de L0 metrs entre |
personas.
38 {lComite de Alimentacion £ scolar registra la distrbucdn de almentos an el padran de entrega y recepcidn a lasflos | s | Ho
wwwis/osdel PNARQW, S et e Sl i Rt
3.9 £l Comité de Alimentacon Escolar reabzo of registro en el acta 0= distribucion 08 alimentos &l termino de U(NI s | MO
actividad

8l NO

E. MANEJO DE LOS RESID

S SOUDOS

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el manejo de los residucs solidos generados
por |a entrega de alimentos, aplica solo para forma de entrega 2

al Elli‘na‘ proveedor /s entregd la cantidad completa de bolsas segin Yo establecedo en el acta de entrega y recepcion de 5 | ND
abmentos.

42 EINs proveedar/a cumple con ks scodn complement ana establecida en su “Compromizo de acciones para of manep
de residuos sélidos generados a consecuenca de la entrega de alimentos” [verificar acta de entrega y recepcidnde | B | NO
almentos u atros) d

43 [iComite de Alimentacion Escolar y/o la comunidad educativa realzan |a segregacion de resduos salidos generados a | no
por |a prestacdn del servico akmentario S

44 ElComité de Alimenacion Escolar hace uso de Tas bolsas entregadas por elfTa proveedors para la segregacion de a | no

__las residuos sokdos ganerados por | prestackin del servicio alimentario )

A5 £l Comité de Alimentacdn Escolar cumple con colocar en lugares visibles 2 Ta comunidad educativa & mstructivo de

operacitn para el manejo de ARSS,

Margue el recuadro carrespondiente:

2] NOD

Is.x 212 IE durante ol aflo ha recibido visitas de uno o mas woedoras/es u otro actar/a soclal? s | NO

15,2 {los datos del Comite de Almentacian Escolar s encuentran actualizado? (Dvrigida ol MGL) | 8 | N0

I 5.3 Concluido el cronograma de entregs: (quedaron alimentos en o atmacen de 1a IE por entregar? N 2 3
11151, {2) NO, {3) No aplika. {Sofo para la forma de entrega 1)

= [ e
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PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION DE LA

PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO EN LAS

INSTITUCIONES EDUCATIVAS PUBLICAS ATENDIDAS PRT-002-PNAEQW-USME
POR EL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION

ESCOLAR QALI WARMA

o - AEQW-
ERIL Vicemmmtecio oy
w B s TR

DE SEGUIMIENTO REMOTO DE LA PRESTACION DEL SERVICIO
Version N 08 | ALIMENTARIO EN SITUACION DE EMERGENCIA O CASO FORTUITO O Pag. 3do

FUERZA MAYOR,

5.4 EVts proveador/s efectud #f retiro de los productos no canformes, dispuestos por 1a sutoridad sanitatia o ef | ' 2 y
PNAEQW: (1) 54, (2) NO, [3) No aplica. (Margue "No aplca” cusando en la UT NO existen casos de PNC).

5.5 Elfiadirector/a realizo & actuakzacdn del N* de usuanas/os en |a base de datos del SIAGE del MINEOU porgque | {
recbe menos 0 mds alementos y/o canastas de alementos de los que comesponden: (1) 51, 2 (NDJ, {3) No necesita 123 ¢
actualizar, (4] No dispone de informacidn{Director /a/oromotor/a ausente] |

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, 1as acciones inmediatas y/o asistencias técnicas realzadas:
61 Acch Inmedintas y A Técnica reafized
{1) Conformacion y actualzackin de los Imegrantes del Comité de Nementacicn Escolar [y T 2 [ 3 | 4 | 5 | 6
{Acta de conformacién/actualizacian y compromso de los CAE), (2] 8PM/BPH, [3) BPAL, 7 g9 10 uln
{4) ETA (5) Dasificacion y combinacion, (6) Distnbucion adecuada de alimentas, (7) _—
Manejo de los RRSS, (8) Actuakzacion de usuanas/os segin SIAGIE, (9) Mejoras en la |33 | 14 | 15 | 16 | 17
Pestian del servicio aimentatia, (10} Recepcidn de productos y suscripeion del acta/ u Deseripetn v Oy
otros documentas, {11} Sobre stock de productos, {12} Uso de la linea gratuits 0800 20
00, (13) Veeduria, (14) Servicios basicos {agua y desague), (15) Control de plagas, (16)
Medidas de prevencion COVID-19 , (17]10tros.
H. POBLACION USUARIA
7.1 N* usuarias/os atendidos por PNAEQW {Segin acta ] H Min
de entrega y recepsion do ali ) ¥ NRDE ke
7.2 N’ de usuanas/os regstrados en la base de datos No brinde I [ |
i SIAGIE del MINEDU. formacié
7.3 N’ de usuanias/os pendiente de recojo de alimentos -
conesommmge o dia de b supenisiin, (sole m.h‘.
;._';'SE* ‘A ‘
OBSERVACIONES
Viersion 1° 08 Pagina 64 de 76
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Anexo 05. PRT- 002-PNAEQW-USME-FOR-007, Acta de supervision de la
prestacién del servicio alimentario

PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION DE LA
PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO EN LAS

INSTITUCIONES EDUCATIVAS PUBLICAS ATENDIDAS PRTO02-PNAEQW-USME
POR EL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION
ESCOLAR QALI WARMA
ANEXO N°05: )
P [ |
o " Prigrams: thacsoma PRT- 002-PNAEQW-
w [EHE T Croaie | "IN
Vs e atadaztis ACTA DE SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO | A '
- erlonN’ 08 1 ALIMENTARIO ‘ Pag. 1de4
| DATOS DE LAINSTITUCION EDUCATIVA
| COIGO MODULAR DE LA L. ANEXON* K00 semvsov G | 1
I T S 51 ST O Y O i [ SRSV 01 STUAGON IERGDNCA |
2. PROVINCIA 5. NOMERE DE LA €
3. DETRTO 6. DIRECOON DE LA
RO e
e 4 wir PR W |
Moo £ e del 1AL {

Actorsdad Locd [ veesoreden vu st sdor e sece!

Atoridad Locd | vedoraied L oo actans ke

ILDATOS DE LA SUPERVISION

1FECHA | 2. MORARID D€ SUPERVISION | 3. RESULTADO DEL REGISTRO DE LAFICHA | ]
DA MES IO EINAL Supervirién afective | Mo s evelus of Servicio Alimantario | ASistencia Téenice [Sso |

_Supervisiin Seguder) |

3 : 1 3

A SUPERVISION REGULAR

4, MOTIVO DE NO SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL STRVIGIO AUMINTARIO el |

PRODUCTOS RACIONES | mooucTos | Racionss
L 8o hubo duses o W TE L Womedo]a no entligl cones |
2 Seacaberon by produc o 2. N0 heto s en b iE
& Syn prowescior/pac ertreg produetey 3.0trr Speafge

& Comith O Alrentackn Eco ke Ao of g (RS0 fara & pristael n

n a
ek sareicio whm A fahbercia Tecnica

% Obn Ermecius 5. No Aghce 5
i Asstenta Teono .
.00 Murwgo de o iy

6. Hora de 9. Hora de micio de b 11, Horn que las usuarias/os
b 7. Hors du l,udhhhqnun,nﬁ de los Inician ul comumo de los
fubores | FeceRCiA {sofoproductonl | atimentos sols peoductos) | l & simantos
r Desay D J" < Y Al ps Desey AL o Desayuns | Al [ cane
kowmﬁ | 1 | 2 3 3 e t F ] 1 ¢ 1
B. SUPERVISION EN SITUACION DE EMERGENCIA
1 MOTIVO DI NO SUPERVISIGN DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO N T
L El/l prevendar/a no entregs productes Recapeitn L
2. Comité de Almentacdn Escolar u oo persomnal autorizado no o Ranizado para & Gatrbudion de allmentos Pregaraciéa 2
3. Coenité de Abmentacién Escolae u otro personal autorizado no crganizado para b peestacion del servicio alimentacio | | Seevido |
rd Sin stock de producton Dutrisucsn 4
5. Ot Expetifiow Ak 5
Manejo de los residuos
6. No Aplics sdlidos s
o T
Qaliwarma
nE hrrz::,,;&x«w 1 08 Pagina 65de 76
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PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION DE LA
PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS PUBLICAS ATENDIDAS PRT-O02-PNAEQW-USME
POR EL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION

ESCOLAR QALI WARMA
Vicermristedio o =2 PRT- 002-PNAEQW-
de Prestaciones Sousses I8 G | USME-FOR-007

w EETTES
. ACTA DE SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO
Versién N 08 ALIMENTARIO . Pag 2ded

1. ACCIONES INMEDIATAS Y ASISTENCIA TECNICA REALIZADA

Asitonca Tecnica Expecificar ln Asistencia Técnica

{1] Conformacdn y actualizacion de
len/los integrantes del Comité de
Nimertacion Escolar ( Acta de
conformacide factualizacién y
compromiso def CAE}

{21 8PRYEPH

31BPaL

{AIETA

{5)Mabitos alimertarios saludables

18] Dosificacdn y combinacidn/cansumo
deraciones

{71 Dastrbwicn  adecuada de
slmentos/importance  del  horario  de
oo

18] Manwjo da los ARSS

{9) Actusizacdn de las/os segin
SWGE

{10] Mejoras en e gostsdn del servicio
whenestario

111) Racepcidn de prod e
del acta/ U otros decumentos.

{12} Sobre stock de alimentos/ sobmnte
de raciones

{13] Uso de Is inea gratuits |
0800 20 600

{14) Veeduria

{13) Servicios basicos (g y desagie)

116) Infraestructurs de almacén y/o cocina
y/o ambiente de reoepxion

{17) Control de plagas

{128) Medidas de prevencian COVID-19

{15} Otros

T st e ViS00 19”08 Pagina 66 de 76
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PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION DE LA
PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO EN LAS

INSTITUCIONES EDUCATIVAS PUBLICAS ATENDIDAS PRT-002-PNAEQW-USME
POR EL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION
ESCOLAR QALI WARMA
PRT- 002-PNAEQW-
USME-FOR-007
Pag. 3de4

2. OCURRENCIAS/OBSERVACIONES

El Comité de Alimentacidn Escolar manifestd:

e s sty brive
'“‘H
NATHACOMS HEROEOA
Arshi Vs bal

Version 1 08 Pagina 67 de 76
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PROTOCOLO PARA LA SUPERVISION DE LA

PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO EN LAS

INSTITUCIONES EDUCATIVAS PUBLICAS ATENDIDAS PRT-O02-PNAEQW-USME
POR EL PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION

ESCOLAR QALI WARMA

g — | PRT-002-PNAEGW-

y -_ % Prestaciones Socaes %‘m“'"“' USME-FOR07

Versién N* 08 ACTADE OUPERVISIb:DE LA %Tmcm DEL SER’VICD Pag. 4 de 4
Pldbfmm cmnonpmomrh(sl del Comité de Alimentacidn Escolar / Autoridad Local / Actor'a socal que mﬂu\ la veeduria St (s):

Warma el{los) Sr.{s) ..o

Siendo8s . ... horas, se suscribe @ presente acta en tres eemplares una de fas cusies es entregada al representante dei CAE.
REPRESENTANTE DEL PNAEQW PRESIDENTE DEL COMITE DE AUMENTACION ESCOLAR
Nombres y Apellidos: Nombres y Apeflidos:
DI - v reriirammerorttrt . DNE e
REPRESENTANTE DEL COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR AUTORIDAD LOCAL
Nombres y Apellidos: Pt T L B 30 Nombres y Apeflidos: ..
DN e - N
ACTOR/A SOCIAL ACTOR/A SOCIAL
Nombres y Apellidos: ... Nombres ¥ APelidos: .. s e
), P TBEISOAR T S A o ¢ T T

—t e 3 o T e

unmfm VE0S TR Gk

e P

9«
Partw l.'ON 7Wlln”ﬂ‘
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Anexo 06. Ficha de consumo de las preparaciones en la provision del servicio
alimentario.

Q FICHA DE CONSUMO DE LAS PREPARACIONES EN

— 43 LA PROVISION DEL SERVICIO ALIMENTARIO Pagina 1 de 2
Qal 1Wgrmo

Pagina 1

ANEXO 06
INFORMACION DE LA INSTITUCION EDUCATIVA

CODIGO COLEGIO

CODIGO MODULAR / ANEXO§
NOMBRE |E
NIVEL EDUCATIVO

UNIDAD TERRITORIAL

DEPARTAMENTO
PROVINCIA §
DISTRITO§

CENTRO POBLADO

DIRECCION

MODALIDAD DE ATENCION
TIPO ATENCION
DATOS DE LA SUPERVISION

FECHA INICIO HORA INICIO FECHA FINAL HORA FINAL FECHA HORA
REGISTRO REGISTRO
| | |

MONITOR DE GESTION LOCAL - PNAEQW
APELLIDOS Y NOMBRES

POBLACION USUARIA Y RESULTADO DE LA SUPERVISION

N°DE ENCUESTADOS N* DEENCUESTADOS RESULTADO DE SUPERVISION
DESAYUNO ALMUERZO

1 | (1) Encuesta Efectiva [
PREGUNTA DETALLE RESPUESTA

21 |N° Secciones Activas

22 |Nivel
23 Afo o Grado seleccionado
PREGUNTA DETALLE RESPUESTA
[ 31 ’Ousayunn
. 32 | Usuarios Asistentes |
[ 33 |Usuarios Encuestados
34 Bebible

3 4;: ‘Np se puf.paru'n @xalub‘c
35 Componente sohdo

3.5a |No se prepard componente sdlido
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Q FICHA DE CONSUMO DE LAS PREPARACIONES EN ol
LA PROVISION DEL SERVICIO ALIMENTARIO Pagina 1 de 2

QaliWarma

Pagina 2

36 .Nr‘r‘-kprrvzo
37 'Usuanos Asistonies
38 _Usuanos Encuestados
30 Segundo

MEDICION DEL GUSTO Y CONSUMO DE LAS PREPARACIONES

DESAYUNO ALMUERZO

TE GUSTO EL CONSUMIO EL TE GUSTO EL CONSUMIO EL
EDAD BEBIBLE SOLIDO BEBIBLE SOLIDO SEGUNDO SEGUNDO

jo|o|~o o u:wh.: -

>lala
(N|= O]

-
w

=

l

15

~ i

+
4
'
|

INFORMACION ADICIONAL

USUARIO VERSION APP LATITUD LONGITUD ALTITUD
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Procedimiento para la Identificacion de la muestra de secciones y usuarios
I, IDENTIFICACION DE LA MUESTRA DE SECCIONES
Cuando 1a IE tiene UNA sola seccion aplique las indicaciones del punto a y b:

= En el nivel inicial a los usuarios del 3.4 y 5 afos.
= En el nivel primaria a los usuarios def ler grado a 6o grado.
= En el nivel secundaria a los usuarios del Ter al Sto afio.

a) Sila Institucion Educativa elegida pertenece al drea urbana y el fotal de
usuarios es menor o igual a 15, se reakzara la encuesta a TODOS los
usuarlos (segun los grados que corresponde al nivel educativo). Sila
IE tuviera mas de 15 usuarios, se procede a seleccionar 15 usuarios
para aplicarles la encuesta (segun los grados que corresponde al nivel
educativo),

b) Sila Institucion Educativa elegida pertenece al area rural y el total de
usuarios es menor o igual a 10, se realizara la encuesta a TODOS los
usuarios (segun los grados que corresponde al nivel educative). Sila
IE tuviera mas de 10 usuarios, se procede a seleccionar 10 usuarios
para aplicarles la encuesta, (segun los grados que corresponde al nivel
educativo).

Il. IDENTIFICACION DE LAS SECCIONES SELECCIONADAS

Para identificar a las secciones seleccionadas, % monitora o monitor de gestion
local utilizara el *Formato audliar para la seleccion de las secciones para |a
aplicacion de la ficha de consumo’ y la “Tabla de Numeros Aleatorios”.

Primero: En el “Formato auxiliar para &a seleccion de las secciones para |a aplicacion
de la ficha de satisfaccion”, la monitora o monitor de gestion local,
procedera a listar ordenadamente a lodas las secciones de la IE, desde el
PRIMER grado al SEXTO grado, en las |IEE de nivel primaria y, del 1ER al
5to ANO en las |IEE de nivel secundaria.

Sequndo: Luego enumerara las secciones y seleccionara aquellas que
coincidan con los nimeros aleatorios que le corresponden segin la “Tabla de

Numeros Aleatorios”,
FORMATO ALXLIAR PARA LA SE. DELAS % PARA LA APLICACION DE
LA FICHA DE CONSUMO DE LAS RACIONES ¥ PREFARACIONE S
o - Gunde | A TP meren i O | e
» » " ) "

SIEEST IS oW B
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Es decir, cuando & numerc aleatorio de la seccion coincida con la numeracion
de las secciones listadas en el ‘Formate auxdiar para la seleccion de las
secciones para la aplicacion de |z ficha de satisfaccion”.

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA DE USUARIOS SELECCIONADOS EN IIEE
con DOS (2) o mas secciones.'

La seleccion de usuarios a realiza cada MGL responsable del recojo de datos de
dicha seccién, de acuerdo a la tabla de numeros aleatorios establecida y la fecha
de apiicadion

de la “Ficha de satisfaccion del usuario del PNAEQW".

La Identificacion de los usuarios selecclonados para la enfrevista, serd como
sigue: el MGL procedera a realizar un conteo mediante serpentin para
Identificar la numeracién de la muestra de usuarios de acuerdo a los
numeros {arranque) aleatorio de la “Tabla de Numercs Aleatorios-
Usuarios”, segun el dia que aplica la entrevista, entonces, cuando el nimero de
seleccidn coincida con ef del conteo realizado aplicara la entrevista a dicho usuario.

Para identificar los usuarios seleccionados, el MGL procedera a realizar un
contec mediante serpentin para identificar la numeracion de la muestra de
usuarios segun se muestra en la siguiente imagen, los usuarios seleccionados
son los que se encuentran en el orden; 4, 8, 12, 16 y 20. EI MGL realiza el

conteo para elegir a los nifios seleccionado
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ESCALA HEDONICA SATISFACCION USUARIO
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TABLA ALEATORIA PARA SELLCCION OF SECCIONES DE LA 1L
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TABLA ALEATORIA PARA SELECCXON DE USUARIOS PARA LA ENTREVISTA (arrany

; mnnnnnnnuﬂﬂﬂnﬂﬂnnﬂuﬂunﬂmnﬂnunﬂnn
: Mnnnnﬂuﬂnngnﬂnﬂﬂﬂngﬂﬂnnﬂﬂnnﬂnn
H mnnnnﬂnﬂﬂﬂgnﬂnﬂﬂnﬂnnﬂuﬂﬂﬂnnﬂﬂn

Bl (> 7l=]~]5]={vin]l~]e]~ie]n]ala]e]eis]aj<loa]n] 2 s o]~ o] 0]

= [ 2

% Mnnnnﬂnﬂnnﬂﬂnﬂnﬂﬂnﬂnngnﬂﬂﬂﬂﬂn 4
“ mnnnnnnﬂnnﬂﬂﬂgngngnﬂnnﬂﬂﬂnﬂn A
B lelnlelalelalol= v le e[ ofale oo e e la]= (o] o)

Hmmnnnnuuﬂﬂﬂﬂnnﬂnﬂﬂﬂﬂgnﬂnnﬂﬂunﬂnn
BB -1~~~ oo~ e ool oL ]

D)

WWmannnngnﬂnngngnﬂnnﬂnnﬂnﬂgnn
‘,.meunnnnnﬂﬂnﬂﬂnﬂlnﬂnnﬂnﬂgnﬂﬂnnﬂnﬂ
BR8I-1- s e e[ ln o (el oo e Bl o e b e e e e e
_;MMnnnnnngnnﬂngnﬂﬂnanﬂnnﬂﬂnnﬂn 5
“,_«Mnunnﬂnﬂnnﬂﬂnﬂnngnﬂnnﬂnnﬂnnﬂﬂnﬂ
- e le e e e e o e el e e o e L e )
mnnnnuuﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂnﬂﬂnnnﬂnnﬂn ,
Q- [~~~ [~ [= =[]~ <]~ ]~ [ = o]~ [~ fale = ][] a] = 41~
. Mnnnnnnﬂlﬂnﬂngﬂgnﬂnnﬂnnﬂﬂnnﬂnﬂ

.. mBnnunnunnguguEnnﬂﬂgnannuﬂun

Mﬂuﬂﬂnngngnaugugnuﬂnangn -
fmilalalalalalalalefal lnlelelale] lelnlnialalnlelalafalalalnlale]




Qs

FORMATO AUXILIAR PARA LA SELECCION DE LAS SECCIONES PARA LA APLICACION
DE LA FICHA DE CONSUMO DE LAS RACIONES Y PREPARACIONES
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