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Resumen

El presente trabajo tiene como objetivo principal, determinar un sistema interno de control
y trazabilidad para la exportacién de Coffea arabica en la Cooperativa Agraria Rutas del Inca, la
misma que se encuentra en el distrito de Querocoto, provincia de Chota, regién Cajamarca. Como
resultados de la investigacion se evidencian notables cambios, tales como: En el eslabén de
produccion, se paso de 334 hectareas en 2021 a 432 hectareas en 2022, todas certificadas como
café organico y de comercio justo por las empresas certificadoras Biolatina y Flocert, en cuanto a
la parte organizacional, se generd un incremento en el nimero de socios, de 281 socios en 2021 a
298 socios en 2022. Y las exportaciones ascendieron de 4,127.78 quintales de cafe en 2021 a 5,679
quintales de café oro verde distribuidos principalmente en paises como Estados Unidos (71%),
Bélgica (15%), Amsterdam (7%) Holanda (3%) y Corea (4%) con precios diferenciales que
evolucionaron de $279,32 a $281,25 por quintal de café oro exportable, cabe destacar que cada
quintal exportable representa 46 kilos de café oro verde. Este crecimiento, se logré cumpliendo
con las normativas de inspecciones internas y externas, corrigiendo los informes de no
conformidades y problemas menores, asimismo se brinda asistencia técnica y se asegura la
trazabilidad completa del producto con practicas de agronegocios sostenibles como la
conservacion y mejoramiento de suelos y medio ambiente, reduccion de erosion de suelos, uso de
fertilizantes, manejo del recurso hidrico, entre otras, las mismas que contribuyen a mejorar la

competitividad y sostenibilidad de la cooperativa en los mercados globales.

Palabras clave: Café, exportacion, calidad, cooperativa, normativas



Abstract
The main objective of this paper is to determine an internal control and traceability system for the
export of Arabica coffee in the Ruta del Inca Agricultural Cooperative, which is located in the
district of Querocoto, province of Chota, Cajamarca region. The results of the research show
significant changes, such as: In the production link, 334 hectares were passed in 2021 to 432
hectares in 2022, all certified as organic and fair trade coffee by the certifying companies Biolatina
and Flocert, Regarding the organizational part, an increase in the number of members was
generated, from 281 members in 2021 to 298 members in 2022. And exports rose from 4,127.78
quintals of coffee in 2021 to 5,679 quintals of green gold coffee distributed mainly in countries
such as the United States (71%), Belgium (15%), Amsterdam (7) Holland (3%) and Korea (4%)
with differential prices that evolved from $279,32 to $281.25 per quintal of exportable gold coffee,
it should be noted that each exportable quintal represents 46 kilos of green gold coffee. This growth
was achieved by complying with internal and external inspection regulations, correcting reports of
non-conformities and minor problems, technical assistance and full traceability of the product with
sustainable agribusiness practices such as soil and environmental conservation and improvement,
reduction of soil erosion, use of fertilizers, water resource management, among others, which
contribute to improving the competitiveness and sustainability of the cooperative in global

markets.

Keywords: Coffee, export, quality, cooperative, regulations



CAPITULO I: INTRODUCCION

El cultivo y exportacion del café en el Per representa no solo un pilar econémico
crucial, sino también un reflejo profundo de la identidad cultural y agricola del pais. Este sector,
emblematico de la riqueza natural y tradicion agricola peruana, contribuye significativamente
tanto al mercado local como al internacional. En este contexto, la Cooperativa Agraria Rutas
del Inca, sobresale por su excepcional aporte al mercado local y su creciente influencia en los
mercados globales. La creciente demanda de normativas globales y expectativas de calidad en
el comercio internacional del café hace que la trazabilidad se convierta en un elemento esencial
en la cadena de suministro (SENASA, 2021).

Ante estos retos, el presente estudio introduce un innovador sistema de control interno
y trazabilidad, que marca un hito en la industria por su enfoque Unico. Este sistema no se limita
a mejorar la rentabilidad; su objetivo es también asegurar la conformidad con normativas
internacionales rigurosas, proporcionando valor agregado al café peruano. La investigacion se
fundamenta en una metodologia detallada y una perspectiva integral, abarcando desde el
andlisis de regulaciones pertinentes hasta la realizacion de exhaustivas evaluaciones de calidad
del producto, asegurando asi un enfoque completo y detallado (Alejos y Neciosup, 2021).

Este estudio interdisciplinario resalta la necesidad de adaptarse y evolucionar en la
industria cafetalera, en consonancia con las tendencias y demandas globales. La integracion de
estrategias de trazabilidad y control trasciende la simple respuesta a las exigencias del mercado;
constituye una inversion esencial en la sostenibilidad y futuro de la industria del café en Peru.
La investigacion subraya la importancia de una educacion sélida en agronegocios para abordar
retos complejos, reforzando la habilidad para adaptarse a un entorno dindmico y en constante
cambio (Castillo et al. 2019).

En este contexto el presente trabajo describe la experiencia profesional del sistema

interno de control y trazabilidad desarrollado en la Cooperativa Agraria Rutas del Inca empresa



exportadora de cafés especiales cabe aclarar que el sistema interno de control es el encargado
de hacer el seguimiento a todos los productores para el cumplimiento de la normativa en las
normas de Estados Unidos, Europa y Per( y llevar la trazabilidad de cada lote exportado para

evitar contaminacion o rechazo de parte del cliente.
1.1. Objetivos
1.1.1. Objetivo general

Determinar el sistema interno de control y trazabilidad para la exportacion de
café (Coffee arabica) en la cooperativa agraria rutas del Inca — Querocoto -Chota-

Cajamarca, 2022.
1.1.2. Objetivos especificos

- Analizar el sistema interno de control para la exportacion de café (Coffee arabica)
en la Cooperativa Agraria Rutas del Inca — Querocoto -Chota-Cajamarca, 2022.

- Analizar la trazabilidad para la exportacion de café (Coffee arabica) en la
cooperativa agraria rutas del Inca — Querocoto -Chota-Cajamarca, 2022.

- Describir las condiciones dptimas para realizar el seguimiento en el sistema interno
de control y trazabilidad para la exportacion de cafe (Coffee arabica) en la

cooperativa agraria rutas del Inca — Querocoto -Chota-Cajamarca, 2022.



CAPITULO II: REVISION BIBLIOGRAFICA
2.1. Antecedentes
2.1.1. A nivel internacional

Florez et al. (2021) en su investigacion titulada “Sistema de trazabilidad
aplicado a la produccion de semilla bajo el esquema de minimos para cultivos
semestrales en los valles interandinos, en Colombia”. Su objetivo primordial contribuir
a la toma de decisiones, para poder mejorar la productividad y a su vez lograr el
fortalecimiento el Sistema Nacional de Semillas. La metodologia empleada fue realizar
una multiplicacién de semillas del proyecto PM, en el Valle calido del alto Magdalena.
Los resultados arrojaron que, la fase exploratoria de la implementacion del SIT en el
proceso de propagacion de semillas dio como resultado la definicion de los aspectos
técnicos que requiere la plataforma para recolectar informacién. En conclusion, la
trazabilidad sistematizada permite la visibilidad de las acciones y decisiones que
afectan negativamente a toda la cadena de suministro, y el almacenamiento de un
historial de cada lote de semillas producido acelera la respuesta oportuna a las
emergencias y ayuda a los usuarios finales a confiar. Entre los aportes a esta
investigacion se encuentra que el SIT donde registra, correlaciona y consolida la
informacion de las actividades de vigilancia realizadas en campo, laboratorio, camara
frigorifica y durante todo el proceso productivo.

Sandoval (2019) llevo a cabo un estudio acerca ‘“planteamiento de la
metodologia del “COSO I” para el disefio del sistema de control interno de la
cooperativa de Caficultores de Sevilla”, Valle del Cauca basado en el concepto de
confiabilidad en la informacion financiera en el area contable, en Colombia, el cual
tenia como finalidad principal el planteamiento de la metodologia “COSO I” para el

disefio sistema interno de control de la Cooperativa de Caficultores de Sevilla. La



metodologia aplicada fue con un enfoque mixto, descriptivo y un método deductivo,
con la finalidad exclusiva de realizar un anélisis de las probleméticas en Cafisevilla.
Los resultados demostraron que, los sistemas internos de control implementados en el
area contable permitieron la identificacion y el andlisis de los riesgos que pueden
presentarse en posibles errores humanos, al igual que en la implementacién del
hardware y software de la empresa. La conclusion evidencio que, a pesar de la presencia
de mecanismos de control en las operaciones contables, existen debilidades y falencias,
ya que se realiza poco seguimiento y evaluacion de estos, por lo que la actualizacion y
mejora de los sistemas anteriores es mas dificil debido a la falta de herramientas para
identificar las fallas y la necesidad de disefiar planes de mejoramiento. Entre los aportes
se incluyen la puesta en marcha de herramientas con la finalidad de poder mejorar los
procesos propios de la empresa, enfocadas a encontrar informacioén financiera de
calidad de la empresa.

Donovan et al. (2020) en el estudio titulado "Quality management and the
economics of green coffee hermetic storage”. Examinan la relacion entre la gestion de
calidad y los aspectos econdémicos del almacenamiento hermético del café verde. El
objetivo del estudio es evaluar como el almacenamiento hermético afecta la calidad y
la viabilidad econdmica del café en grano. La metodologia adoptada es cuantitativa,
con un disefio analitico que utiliza técnicas estadisticas avanzadas para analizar datos
recogidos de diversas cooperativas cafetaleras. El estudio se centra en una muestra
representativa de granos de café almacenados bajo condiciones herméticas, utilizando
herramientas y software estadisticos para el analisis de datos. Los resultados principales
revelan una mejora significativa en la calidad del café y una viabilidad econdmica
favorable asociada con el almacenamiento hermético. Las conclusiones subrayan la

importancia del almacenamiento hermético en la preservacion de la calidad del café



verde, asi como su impacto positivo en la economia de la produccion de café. Sin
embargo, el estudio reconoce limitaciones, como la especificidad de las condiciones
geograficas y climaticas de las areas de estudio, y sugiere la necesidad de futuras

investigaciones en diferentes contextos para validar y extender los hallazgos.
2.1.2. A nivel nacional

Quiros (2021) investigoé sobre manual de procedimiento para establecer de un
sistema de trazabilidad en produccién de café en oro en la Cooperativa Laguna de los
Cdndores en Luya region de Amazonas, Peru. La cual tenia como finalidad realizar el
disefio de un sistema de trazabilidad en la Cooperativa Laguna de los Condores
centralizado en su negocio del café desde el origen de la planta hasta el Cliente. La
metodologia se hizo la descripcion del area de estudio, asi mismo, un mapeo en el
proceso del suministro de café de la Cooperativa Laguna de los Condores (CLdC),
identificando y evaluando experiencias exitosas de trazabilidad desde el productor hasta
el cliente final, seguido de una revision de las herramientas y sistemas aplicables,
desarrollando un manual de CoC Per, Amazonia Auditoria Interna de la Laguna de los
Condores Cooperativa Condores en la Region de Luya y los Estandares de Rainforest
Alliance. Los Resultados demostraron que la certificacion les ha ayudado a darse a
conocer, pero no necesariamente en el proceso de venta, ya que ofrecen un café seguro,
histdrico y transparente, y ahora esta llegando con éxito a mercados muy especificos
utilizando sistemas de trazabilidad. El aporte de este estudio brindé una herramienta
para que las cooperativas profundicen en la cadena de suministro y estandaricen
procesos e historias para salvar a través de un sistema de trazabilidad diferenciada desde
el material genético hasta comercializado como Gold Coffee, con la finalidad de dar

confianza y transparencia a los clientes.



Corrales (2021) en su estudio "Gestion de almacenamiento y su influencia en la
calidad del café organico de la cooperativa agraria cafetalera Bagua Grande LTDA.-
Bagua Grande, 2019", se propone analizar como la gestion de almacenamiento afecta
la calidad del café organico producido por la Cooperativa Agraria Cafetalera Bagua
Grande LTDA. Utilizando un enfoque cuantitativo, este estudio emplea un disefio no
experimental y correlacional, centrado en una muestra especifica de la produccién de
café de la cooperativa durante el afio 2019. Las técnicas y los instrumentos empleados
incluyen el analisis estadistico, con la ayuda de software especializado, para evaluar la
relacion entre las practicas de almacenamiento y la calidad del café. Los resultados
indican una influencia significativa de la gestion de almacenamiento en la calidad del
café organico, destacando la importancia de practicas 6ptimas de almacenamiento para
mantener y mejorar esta calidad. Las conclusiones resaltan la relevancia de la gestion
de almacenamiento en la produccion de café de alta calidad. Sin embargo, el estudio
reconoce ciertas limitaciones, como el alcance limitado a un solo afio y una sola
cooperativa, sugiriendo la necesidad de investigaciones futuras que abarquen periodos

mas extensos y diversas locaciones para generalizar los hallazgos.
2.1.3. A nivel Regional

Guevara y Machuca (2022) realizaron una investigacion titulada
“comportamiento de las exportaciones de café del departamento de Cajamarca durante
el periodo 2011-2020, en Peru. Este tenia como finalidad principal la determinacion del
comportamiento de las exportaciones de café del departamento de Cajamarca. La
metodologia utilizada fue de tipo exploratorio. Los resultados obtenidos demostraron
que, la variacion promedio de las exportaciones anual del café alcanz6 un 4% anual, y
la cantidad exportada fue del 10% anual. La conclusién arrojé que el comportamiento

de las exportaciones de café fue positiva para Cajamarca en el periodo 2011-2020. La



aportacion de este estudio es que proporciono las dimensiones e indicadores para medir
el comportamiento de las exportaciones.

Rojas (2021) llevaron a cabo una investigacion titulada: “Gestion de la cadena
productiva del café y la competitividad de la cooperativa APROCASSI en la provincia
de San Ignacio, departamento Cajamarca afio 2021, en Perd. La cual tuvo por finalidad
realizar un analisis acerca de la incidencia de la cadena productiva del café en la
competitividad de la cooperativa APROCASSI. La metodologia utilizada corresponde
a una investigacion aplicada y su nivel es exploratorio-descriptivo-correlacional, con
un método deductivo-inductivo, asi mismo, la muestra estaba constituida por 82 socios.
En conclusion, se logré comprobar la correlacion positiva entre las variables. El aporte
principal de este proceso investigativo fue la ampliacion del sentido analitico al evaluar
las mejoras en la cadena productiva del café para incrementar la competitividad de la
cooperativa APROCASSI y mejorar la vida de sus socios.

Nolasco (2023) en su investigacion titulada, "La trazabilidad documentaria del
café y la gestion logistica de exportacion de COOPAGRO en la ciudad de Jaén durante
los afios 2018-2021", aborda el estudio de la trazabilidad documentaria y la gestion
logistica en el proceso de exportacion del café por parte de COOPAGRO en Jaén. El
objetivo principal es analizar como la trazabilidad documentaria afecta la eficiencia de
la gestion logistica de exportacion de café entre 2018 y 2021. Se adopta un enfoque
cuantitativo, utilizando un disefio de investigacion descriptivo y correlacional. La
poblacion estudiada incluye registros documentales de COOPAGRO, y la muestra
abarca datos especificos de exportacion de café durante el periodo mencionado. Se
emplean técnicas estadisticas para analizar la informacion, utilizando software
especializado para el procesamiento de datos. Los resultados indican una correlacién

significativa entre la trazabilidad documentaria eficiente y la mejora en la gestion



logistica de exportacion, sugiriendo que un mejor manejo documental conlleva a
procesos de exportacion méas eficientes y efectivos. Las conclusiones enfatizan la
importancia de la trazabilidad documentaria en la cadena logistica de exportacion del
café. Sin embargo, el estudio presenta limitaciones, como el enfoque en una sola
cooperativa y region, y recomienda investigaciones futuras que incluyan multiples

cooperativas y regiones para generalizar los resultados.
2.1.4. A Nivel Local

Del Rosario y Yarleque (2020) realizaron un estudio llamado “Modelo de
asociatividad para la contribucion al desarrollo sostenible de los pequefios caficultores
del distrito de Querocotillo-Cutervo, en Perd”. El cual tuvo como objetivo principal
determinar un modelo asociativo para contribuir al desarrollo sostenible del distrito.
Los organismos nacionales e internacionales estan implementando un nuevo
mecanismo con la finalidad de mejorar la actividad asociativa, se ha incentivado desde
el apoyo a familias rurales enfocadas precisamente a la agricultura siendo el desarrollo
sostenible una fuente principal para combatir cualquier crisis que se presente. La
muestra estuvo constituida por 51 agricultores cafetaleros, se aplicaron encuestas y
entrevistas. Las conclusiones evidenciaron que es posible la implementacion del
modelo asociativo que logre contribuir al desarrollo sostenible. El aporte fundamental
de este estudio fue, el desarrollo de estrategias para mejorar la rentabilidad con el fin
de lograr una mejor calidad de vida.

Vasquez (2019) llevo un proceso de investigacion sobre el analisis de costos y
disefio de estrategias para mejorar la rentabilidad de los pequefios caficultores en el
caserio Vista Alegre distrito de Chontali-Cajamarca, 2017, en Per0. El cual tenia como
objetivo el andlisis de costos y el planteamiento de un disefio de estrategias para mejorar

la rentabilidad de los pequefios caficultores. La metodologia de esta investigacion tuvo



enfoque mixto, de tipo aplicada, con un nivel descriptivo, con un disefio no
experimental y transversal, orientada a analizar los costos y disefiar estrategias para
mejorar la rentabilidad de los caficultores. Los resultados el 54% de los productores
expresaron un nivel de rendimiento con su café entre 70 y 75 puntos, y el 40% entre 75
y 80 puntos, lo que indica que estos productos son de muy alta calidad a nivel
internacional. En conclusion, el 70% de los caficultores tienen varios afios en el
negocio, es decir, su experiencia mas productiva en el manejo de fincas y productos,
pero los procedimientos que han implementado no tienen manuales ni capacitacion.
Recibido para gestionar los cafetales de la mejor manera posible. Esta contribucion de
investigacion incluye el desarrollo de estrategias y practicas apropiadas para mejorar la

rentabilidad de los caficultores con el fin de lograr una mayor rentabilidad.
2.2. Bases Teoricas.
2.2.1. Control Interno

Un sistema de control interno es un sistema de garantia de calidad documentado
que permite que un organismo de certificacion externo delegue la inspeccion anual de
los miembros de un grupo de productores a un organismo especifico y definido
dependiente de los sellos de certificacion que trabaje cada operador. Este integra todos
los eslabones de la cadena productiva: produccion, cosecha postcosecha,
almacenamiento, transformacidn, empaque, distribucion, seguimiento de actividades y
procesos, control documentario.

Identificacion de todos los riesgos que puedan amenazar las certificaciones o la
calidad del producto. Los riesgos se deben identificar en todas las etapas del proceso de
produccién y comercializacion. Desarrollo de un plan de manejo que defina estrategias
para minimizar los riesgos identificados. Las medidas para minimizar los riesgos deben

estar contenidas en el sistema interno de control y debera centrar los recursos en estas
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areas, capacidad para comprobar si las medidas tomadas han ido minimizando los

riesgos identificados.
2.2.2. Estructura del sistema de control interno

Lo que incluye un Sistema de Control Interno se resume en lo siguiente:
- Informacidn acerca de los estandares organicos.
- Organizacion del SIC: estructura administrativa y funciones.
- Documentacion por organizacion:

v Reglamento interno: forma juridica, organigrama, funciones, responsabilidades,
derechos y obligaciones de los productores asociados, procedimientos y
tramites.

v' Medidas de control, sanciones, formacién del personal, cualificacion del
personal y documentacion especifica del productor: contratos, historia del
vifiedo, croquis, listado de productores actualizado, etc.

v Inspecciones internas: método, frecuencia, resultados, evaluacion, etc. Ademas
de las visitas de control y seguimiento a las que se someten los productores a lo
largo del afio, cada productor debe someterse al menos a una visita de
inspeccion interna para evaluar el seguimiento y cumplimiento normativo. Del
mismo modo visitas realizadas por el organismo de certificacion, es decir, area
de produccidn, inspeccion de almacén, revision del plan anual de produccién,
area de desempefio.

Para este propdsito, la organizacion debe tener un formulario de inspeccion
interna completado por un inspector interno al final de cada visita al sitio de produccion.
Inicialmente, los controles internos solo se pueden aplicar a través de la asistencia

técnica, pero la tendencia deberia ser ponerse al dia con el SIC en el corto plazo y a
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gran escala, involucrando a los principales fabricantes lideres que demuestren un
comportamiento ejemplar.

Las inspecciones internas deben ser realizadas por los propios productores, y
luego de la capacitacion y el apoyo de los técnicos de campo, en un periodo aproximado
de 2 a4 afios, los productores deberan hacerse cargo del SIC por completo. Los asesores
y productores suelen intercambiarse entre diferentes departamentos y pueblos para

evitar conflictos de interés.
2.2.3. Obligaciones del Sistema Interno de Control

- Implementar al menos un control interno para el 100% de los productores dentro de
los 12 meses posteriores al Gltimo control interno.

- Crear una hoja de datos basica para el fabricante.

- Garantizar la imparcialidad en los controles internos de los productores para evitar
conflictos de interés.

- Notificar a los organismos de certificacion las violaciones a las normas nacionales
de produccion organica por parte de los productores, miembros de la SIC e
inspectores internos.

- Vela por que las inspecciones internas no realicen otras actividades ajenas a la
inspeccion. B. Apoyo técnico o capacitacion a los productores.

- Capacitar constantemente a funcionarios y miembros del SIC.
2.2.4. Cafés certificados

La certificacion es una garantia por escrito de un organismo de certificacion
independiente de que un proceso de fabricacién o un producto cumple con los requisitos
o0 estandares especificos establecidos por varias organizaciones o paises. Los criterios

de acreditacion generalmente se cumplen a través de una revision técnica realizada por
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un organismo de acreditacion independiente (Quispe, 2007).

El café certificado cumple con una serie de estandares definidos
internacionalmente por organizaciones privadas o publicas y certificados por
organismos de acreditacion. Estos organismos son los organismos que crean sus propios
programas de validacion y cumplimiento de estandares, al igual que, fomentan la

proteccion ambiental, el desarrollo social, la trazabilidad y la calidad del producto.
2.2.5. Importancia de los cafés certificados.

La importancia que poseen los cafés certificados se encuentra en la fomentacion
y la conservacion del medio ambiente, la no depredacion de recursos naturales, asi
como, el desarrollo de las buenas précticas agricolas, de la misma manera, es capaz de
promover el desarrollo social en las comunidades cafetaleras, el acceso a la salud,
educacion, capacitacion, servicios basicos, busca el desarrollo sostenible de las
unidades productivas. De igual modo, constantemente busca mejorar la calidad del café
(rendimiento fisico y sensorial) fomentado el tratamiento de residuos solidos, liquidos,

el ordenamiento de la finca y la no utilizacidén de agroquimicos y fertilizantes sintéticos.
2.2.6. Plataforma SCAN-Red de asistencia para productos primarios sostenibles.

SCAN desarrolla las capacidades destinadas brindar servicios de apoyo técnico
a los productores que desarrollan café certificado, incluido el café sostenible. Lanzado
en 2007 por la Iniciativa de Productos Basicos Sostenibles, tiene como objetivo crear
una red mundial de apoyo técnico para los productores que deseen acceder a los
mercados de café certificado. Areas de importancia clave identificadas:
- Practicas sostenibles.
- Finanzas y riesgos.

- Trazabilidad y Sistemas de Gestion de Calidad.
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- Mercado.
- Desarrollo organizacional.

De estas cinco areas clave identificadas por SCAN, la plataforma peruana
acordé priorizar las buenas précticas sostenibles y los problemas del sistema de gestion
y control interno:

- Plataforma Nacional- SCAN Peru-Café.

- Junta Nacional del Cafe-IJNC.

- Céamara Peruana de Café y Cacao — CPC.

- Rainforest Alliance.

- Solidaridad (Holanda).

- UTZ Certified.

- IFOAM (Federacion Internacional de Movimientos de Agricultura Organica).

- FLO (Fairtrade Labelling Organizations International).
2.2.7. Certificacion de café organico

Segun Quispe (2007) la certificacion organica comenz6 como un conjunto de
regulaciones privadas creadas principalmente por asociaciones de productores y
consumidores organicos. Sin embargo, dado el crecimiento del sector, la Union
Europea considerd necesario en 1991 emitir su primera regulacion sobre la certificacion
de productos organicos. Como resultado, muchos otros paises han adoptado
regulaciones nacionales para regular la certificacion organica, tales como: B. Costa
Rica en 1997, Estados Unidos en 2002 y Per( en 2006 promulgaron Programas
Organicos Nacionales (NOP).

Las normativas de produccion organica no son exclusivas del café, sino aspectos
como el control mecanizado de malezas, la fertilizacion y el control de plagas, el uso

de todos los recursos naturales disponibles en la finca en la produccion y el uso de
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pesticidas predominantemente organicos. cultivos, incluyendo mano de obra de los
pequefios productores.

La empresa cafetera al optar por la certificacion orgénica es contactar a un
organismo de certificacion acreditado ante el SENASA y las autoridades del mercado
de destino, luego de comprobar el cumplimiento de los documentos anteriores, se
realizard una inspeccién para su implementacion, para después verificar que la
produccion es consistente con lo declarado en la solicitud.

La idoneidad de las inspecciones conduce a la obtencién del sello de
certificacion al comienzo de un periodo de transicion de tres afios y, después de recibir
la certificacion, la certificacion organizada realiza una inspeccion anual. Por tratarse de
un reglamento de produccion unificado, el sistema de certificacion para productores
individuales y empresas agropecuarias es diferente al sistema de certificacion para
grupos organizados.

En la finca se inspecciona todo el proceso anualmente y el certificado emitido
es exclusivo del propietario. Los grupos de productores no pueden visitar cada finca
por el costo de las inspecciones, por lo que el grupo debe tener controles internos. El
Sistema (SCI) es una organizacion y un sistema que verifica la conformidad con los
estandares organicos, en este caso, el organismo de certificacion realiza una revision
anual mediante una inspeccidn externa para verificar la eficacia e idoneidad del sistema

de control interno.
2.2.8. Regulaciones oficiales

Las normas que regulan la produccion organica son las siguientes:
- Union Europea (EU 834/2007, 889/2008, 710/2009).
- Estados Unidos (USDA/NOP).

- Japén (JAS).
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- Pert. Reglamento Técnico para los Productos Orgénicos D.S. 044-2006-AG-

SENASA.

2.2.9. Organismos de certificacion

En Peru los principales organismos de certificacion autorizados para certificar

las regulaciones oficiales son CERES, IMO Control, Control Unién, Kiwa, Biolatina,

entre otros.

2.2.10. Reglamento Europeo sobre agricultura ecoldgica.

Desde el 2009, se reemplazé el Reglamento del Consejo Europeo (CE) 2092/91.

El Reglamento del Consejo (CE) 834/2007 define las reglas basicas, mientras que, el

de la Comision (CE) 889/2008 describe los detalles, el ultimo es el reglamento de

implementacion. Normalmente, al hablar del Reg. (CE) 834/07, también hace referencia

al Reg. (CE) 889/08.

Tabla 1

Reglamento agricultura ecolédgica

Titulo Reg. 834/07 Articulo Titulo Reg.889/08 Articulo
Objetivos, Alcance, _
I L 1,2 I Introduccion 1,2
Definicion
o o Reglas de Produccion
] Obijetivos y Principios 3,7 I 3-56
y Procesado
Il Reglas de Produccion 8,22 Il Etiquetado 57-62
IV Etiquetado 23-26 IV Control 63-92
Control (Inspeccion, Determinaciones
\ 27-31 \Y/ _ o 93-97
Cert.) Finales y Transitorias
Comercio con Paises
Vi 32-33 Anexos I-XV
Terceros
Reglas Finales
VIl : Y 34-42

Transitorias

Nota. Reglamento Europeo sobre agricultura ecoldgica del Consejo Europeo
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2.2.11. Trazabilidad

De acuerdo con la norma ISO 9000 (2015), la trazabilidad es "la capacidad de
rastrear la historia, la aplicacion o la ubicacion de un objeto”. La trazabilidad del café
se trata de satisfacer las necesidades del consumidor y garantizar la calidad desde el
origen. este proceso. En otras palabras, el objetivo es desarrollar programas que puedan
optimizar la gestion de los sistemas agricolas, incluyendo buenas précticas agricolas
que promuevan la productividad y competitividad del sector y cumplan con los
requisitos de los mercados internacionales para el control de calidad. Un sistema de
trazabilidad en el proceso productivo permite la caracterizacion deseada del producto y
su seguimiento en la cadena de produccion, distribucion y consumo de las materias
primas utilizadas y retiro de lotes en caso de problemas en la cadena de suministro
(Florez-Gémez, et al., 2021)

Segun Prompera (2020) la denominacion de trazabilidad proviene del inglés
trace, que significa “rastro o huella”, este sistema permite conocer detalladamente los
procesos de la organizacion desde el principio del producto, rehacer la trayectoria de
este a través de la integridad de los datos en el campo hasta su exportacion, en tal
sentido, es la capacidad para dar seguimiento al desplazamiento de los productos
organicos para continuar a traves de una 0 mas etapas especificas su produccion,
transformacion y comercializacion., como se explica en el Reglamento Técnico de
Productos Organicos en Perd.

La organizacién debe establecer y aplicar un sistema de trazabilidad, este es un
periodo de inspeccion externa, donde los inspectores organicos evaltan los productos
para la trazabilidad fisica y documental en las etapas de la cadena de suministro para
asegurar el cumplimiento de estandares de produccién organica e integridad del

producto en todas las etapas (Promperu, 2020).
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2.2.12. Etapas de la trazabilidad del café

Segun Castillo (2019) menciond que, la trazabilidad del café consta de varias
fases con diferentes tareas: La primera es una cosecha de café cereza donde los
recolectores colocan canastas y las canastas y las filas de cosecha coinciden con el
patron de corte, una vez que se recolectan todas las cerezas, el café se clasifica y se
muele. La clasificacion se realiza mediante un sistema automatizado y se divide en las
siguientes clases: café descapsulado A (café exportado de muy alta calidad), café
descapsulado A (café caro exportado como café de alta calidad), café descapsulado B
café (para café estandar de exportacion) y café no encapsulado C (para uso personal).
Los criterios para la clasificacion son el tamafio, la calidad y la madurez de las cerezas

(Federacion Nacional de Cafeteros de Colombia, 2007).
2.2.13. Documentos y registros minimos de trazabilidad

Un sistema de mantenimiento de registros que registra la integridad de los
productos certificados que se han mantenido de acuerdo con los estandares de
produccién orgéanica, a travées del cual se puede rastrear el movimiento y la venta de
productos organicos a través de la produccion, cosecha, almacenamiento,
procesamiento. La persona responsable debe usar y mantener actualizados los registros
que se han implementado para ayudar a la persona responsable del SGI a demostrar que
el producto estd siendo monitoreado en todas las etapas, por ejemplo, al producir,
mover, transformar, almacenar o vender un producto, se debe generar un registro
(Promperu, 2020).

Una organizacion o empresa debe tener documentacion especifica que
acompafie a un producto a lo largo de cada etapa de produccion para que el personal
pueda identificar el lote de producto que debe seleccionarse y usarse en un proceso

particular, los sistemas de registro también son importantes para el aseguramiento de la



18

calidad porque los errores pueden identificarse y corregirse rapidamente.

Segun el Reglamento Peruano para productos orgénicos el cual estd en el
decreto supremo se modificd en su articulo 14.3, mencionan que el productor debe
contar con los siguientes documentos (Ley de Promocion de la Produccion Orgénica o
Ecoldgica, 2019)

- Ficha de datos basicos del productor y la productora.

- Normas de produccién organica.

- Reglamento del SIC (deberes, derechos y sanciones a los miembros de la
organizacion). Contratos, acuerdos y convenios del productor que establecen el
vinculo contractual con el operador.

- Ficha de datos del predio, detallando la informacion de la superficie, ubicacion,
cultivos, estimados y volimenes de produccion.

- Croquis del predio, detallando los limites e identificando las zonas de riesgo. g.
Historial del manejo productivo del predio.

- Documentos y registros para las actividades del sistema de produccion organica
(registros de preparacion del terreno, manejo de cultivo, uso de insumos, entre
otros) y del flujo del proceso de comercializacion de los productos organicos
establecidos por el SIC (registros de transporte, recepcion y almacenamiento, guias

de remision, boletas, recibos y comprobantes de pago.
2.2.14. Cooperativa

Es una asociacidén autdbnoma de personas unidas voluntariamente para satisfacer
sus aspiraciones y necesidades econdmicas, sociales y culturales comunes a través de
una empresa de propiedad y gestion conjunta (Organizacidn Internacional del Trabajo,

2002).
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La importancia de las cooperativas radica en la capacidad de generar empleos,
movilizar recursos, su inversion y contribucién a la economia, estas tienen diversas
maneras de desarrollarse y han puesto en pleno juego la participacion de todo el pueblo
en el progreso socioecondmico. La globalizacion ha creado nuevas y diferentes desafios
y oportunidades para las cooperativas, donde se requiere formas mas fuertes de
solidaridad humana a nivel nacional e internacional para facilitar una distribucion mas
equitativa de los beneficios.

Se debe fomentar el desarrollo y fortalecimiento de la identidad cooperativa
sobre la base de los valores de cooperacién mutua, responsabilidad individual,
democracia, igualdad, justicia y solidaridad, asi como una ética basada en la honestidad,
la transparencia, la responsabilidad social y la preocupacion por las personas, de igual
manera, en los principios de cooperacion desarrollados por el movimiento de
cooperacion internacional, los principios son: membresia voluntaria y abierta; gestion
democratica de socios; participacion econdémica de los socios; autonomia e
independencia; educacion, formacidn e informacidn; cooperacion entre cooperativas y
preocupacion por la comunidad.

La promocion de las cooperativas esta regida por los valores y principios
establecidos y debe ser considerada como uno de los pilares del desarrollo economico
y social nacional e internacional.

Segun la Organizacion Internacional del Trabajo (2002) las cooperativas
disfrutan de términos consistentes con las leyes y practicas nacionales, no menos
favorables que los disponibles para otras formas de empresas y organizaciones sociales,
entre los deberes de los gobiernos esta el tomar las medidas adecuadas en apoyo al
funcionamiento de las cooperativas a fin de lograr objetivos sociales y de politica

publica especificos, que incluyen: Fomentar el empleo o desarrollar otras actividades
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que beneficien a grupos o comunidades desfavorecidas, cuando estén disponibles, estas
medidas de apoyo pueden incluir incentivos fiscales, préstamos, subvenciones, un
acceso mas facil a los programas de obras publicas y términos especiales relacionados
con la contratacion publica.

Se presta especial atencién a aumentar la participacion de las mujeres en el
movimiento cooperativo en todos los niveles, especialmente en los niveles de gestion y

liderazgo.
2.2.15. El cultivo del café

El cafeto (Coffea arabica L.) es la planta recreativa mas difundida en el mundo
y es originario de Abisinia (hoy Republica de Etiopia) en la parte nororiental del
continente africano (Barrenechea, 1986) y de las Ameéricas. introduccion a Creado en
1717, las semillas procedian principalmente de Surinam. Primero llego a las islas del
Caribe, principalmente a Haiti, luego a Cuba (Ledn, 1968), y de alli a Sudameérica.
Introducido a Perd a mediados del siglo 17. Las investigaciones sugieren que ya en
1760 se encontraron cafetos silvestres en la Valle de Chinchao en el Departamento de
Huanuco.

El café pertenece a la familia Rubiaceae, que incluye 500 géneros y 8.000
especies. Incluye alrededgor de 10 especies cultivadas y 50 silvestres. Tiene buen
crecimiento radicular y la raiz principal puede crecer hasta 50 cm. Profundas (Guharay
et al., 2000) (Federacion Colombiana de Cafeteros, 1994) desarrollan raices laterales
verticales que van de 2,5a5 m, con 90% de raices pequefias que crecen en los primeros
30 cm del suelo (Cenicafe,1994).

El tronco mide de 3 a 8 metros de altura y las ramas son largas, delgadas y
horizontales, mide de 10 cm a 15 cm de largo y de 3 cm a 5 cm de ancho. Las flores

son blancas, muy fragantes y se agrupan en grupos de 3 a 18 en las axilas de las hojas
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(Utimenko-Bakumovski, 1980). El fruto es una drupa carnosa esférica con un tinte rojo,
negro o amarillento, donde la parte exterior es jugosa y dulce, hay dos especies
comerciales en el mundo, la coffea arabica, que representa el 70% de la produccion
mundial, y la coffea canephora, también conocida como robusta el 30% de la

produccion mundial (Olivo, 2017).
2.2.16.El café

Segun Alvarez (2022) el café pretenece a la planta de nombre cafeto, alcanza
las medidas entre 4 y 7 metros de elevacion, que emite un grano el cual se usa
comunmente para realizar infusiones.

Al industrializar los granos de café, se pueden comercializar ya sea molidos o
tostados, para luego ser consumidos generalmente a manera de infusiones (Santelices,
2019). El café muy consumido mundialmente, existen muchas naciones productoras de
café, que logran comercializrlo no solo a nivel nacional e internacional, siendo Peru,
Colombia, Brasil, Peru,los paises principales en este rubro. El sabor y el aroma que
expide esta bebida son las razones por las cuales se le atribuye el auge que posee y el

hecho que se pueda combinar con otras bebidas como la leche, el chocolate o la crema.
2.2.17.Variedades de café

De todas las especies, solo se cultivan 10, dos de las cuales representan mas del
90% de la produccion mundial, por lo que, generalmente es el mas caro, ademas de
latinoamerica, igualmente en paises africanos como Etiopia, Tanzania y Kenia. Los
granos tienen un contenido de cafeina relativamente bajo, que oscila entre el 0,9 % y el
1,5 %, donde las variedades mas cultivadas y representativas en el Per( son: Typica
Craner: 35% de la produccion nacional, la cual es muy apreciado por su tamafio de

grano relativamente grande, de Excelente calidad como bebida, también es ideal para
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pequefios productores ya que es resistente a condiciones adversas como baja fertilidad

y sequia.

Bourbon. Este se caracteriza por una cosecha mas rapida y granos mas
pequefios que los comunes. Caturra es una variedad mutante de Bourbon mas elevada

en su proceso productivo, pero con menor retencion de frutos maduros.

Mundo Nuevo. Altamente productiva, con alto porcentaje de fruta monosemilla

en Catuai y Catimor: altamente productiva y resistente a la roya amarilla.

Variedad Robusta. Produce granulos redondos y espesos con poca fragancia,
sabor picante y sabor astringente. Crece en Africa Central, el sudeste de Asia y partes
de América del Sur. Considerado por la industria como mas especiado y menos
aromatico que el Arabica, produce el doble de cafeina (2% a 4,5%) y una taza de acidez

que el Arabica y es el segundo més cultivado en Per (Malca, 2004).
2.2.18. Café organico

El cafeto pertenece al genero Coffea (nombre cientifico) en la familia Rubiaceae
y tiene alrededor de 60 especies, dos de las cuales son cultivadas de manera habitual,
estas crecen como arbusto en el marco de los bosques tropicales. Las semillas de café
conforman en una mezcla compleja de componentes quimicos, muchos se afectan por
el proceso del tostado, pero los dependientes del aroma son productos de la destruccion
parcial de las judias verdes. Los compuestos extraidos del agua hirviendo son
constituyentes no volatiles del sabor, la cafeina, &cido clorogénico, aminoéacidos,
trigonelina, acido fendlico, carbohidratos, minerales y otros componentes como
aldehidos, aminas, cetonas, ésteres, y compuestos de azufre, los llamados mercaptanos

(Malca, 2004). En la tabla 2 mostramos los paises productores de café organico.
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Tabla 2

Paises productores Café Orgénico (qq)

Paises QQ de café
Etiopia 182,963
Peru 169,078
México 82,525
N. Guinea 68,238
Timor 32,311
Indonesia 31,242
Nicaragua 25,477
Colombia 25
Tanzania 24,785
Honduras 23,814
Total 640,458

Nota. Tomado del libro “perfiles de productos con potencial agroexportador” de O.

Malca. 2004.

https://repositorio.up.edu.pe/bitstream/handle/11354/436/AE56.pdf?sequence=1&isAl

lowed=y


https://repositorio.up.edu.pe/bitstream/handle/11354/436/AE56.pdf?sequence=1&isAllowed=y
https://repositorio.up.edu.pe/bitstream/handle/11354/436/AE56.pdf?sequence=1&isAllowed=y
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2.2.20. Proceso de café

Figura 1

Proceso productivo del café en la Cooperativa Agraria Rutas del Inca

FLUJOGRAMA DEL PROCESO PRODUCTIVO
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Nota. Flujograma del proceso productivo del café organico hasta entrega en puerto.

El proceso de exportacion del café organico, comunmente referido como "oro
verde" debido a su valor econdmico y sostenible, involucra varios pasos esenciales
desde el cultivo hasta su llegada al mercado internacional. A continuacion, se muestra
un resumen general del proceso:

Seleccion de semillas. Este proceso se realiza en la etapa de la cosecha
seleccionando los mejores granos, los mismo que pasan a ser despulpados, lavados y
secados.

Instalacion en viveros. Este proceso da inicio con el llenado de bolsas, luego
se procede al repique, también se lleva a cabo el control de malezas, posteriormente
control de plagas, finalmente se monitorean y manejan enfermedades y riegos.

Instalacion y siembra en campo definitivo. Se realiza las siguientes
actividades: Disefio de trazo, hoyado, desinfeccion y siembra.

Manejo agronémico en la etapa de crecimiento. Este proceso se realiza
haciendo un control de malezas, fertilizacion, MIPE (Manejo Integral de Plagas y

Enfermedades), y finalmente el riego.
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Manejo agronémico en la etapa de produccién. Se da en forma similar a la
etapa de crecimiento, solamente se afiade la poda y el mano de sombras.

Cosecha. La recoleccion de los granos de café se realiza generalmente a mano
para garantizar la seleccion de frutos maduros, lo que es crucial para la calidad del
producto final.

Post cosecha. Esta etapa comprende las actividades de procesamiento, que
vienen a ser: el despulpado, fermentado, lavado, secado, envasado y almacenado en
sacos de polipropileno.

Tostado y Empaque. Antes de la exportacién, los granos de café a menudo se
tuestan y empacan en el pais de origen, aunque en algunos casos se exportan verdes y
se tuestan en el pais destino.

Certificacion Organica. Para ser vendido como organico, el café debe ser
certificado por una organizacion reconocida que verifica que se han seguido las
practicas organicas en todas las etapas de produccion y procesamiento.

Exportacion. El café organico certificado es entonces empacado para la
exportacion, cumpliendo con los requisitos legales y de seguridad alimentaria del pais
de destino. Esto incluye etiquetado adecuado y, en algunos casos, pruebas adicionales.

Distribucion y Venta. Una vez en el pais destino, el café se distribuye a traves

de diversos canales de venta, llegando finalmente al consumidor.
2.2.21. Definicion de agricultura organica

Segun Codex Alimentarius, la agricultura organica es un sistema de gestion de
la produccién integrada que mejora y promueve la salud de los agroecosistemas,
especialmente la bioactividad del suelo, la biodiversidad y los ciclos biolégicos.

Segun FAO la agricultura organica es un sistema de produccion que trata de

utilizar al maximo los recursos de la finca, dandole énfasis a la fertilidad del suelo y la
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actividad bioldgica y al mismo tiempo, a minimizar el uso de los recursos no renovables
y no utilizar fertilizantes y plaguicidas sintéticos para proteger el medio ambiente y la
salud humana”.

La agricultura organica maximiza el uso de los recursos agricolas y enfatiza la
fertilidad del suelo y la viabilidad biolégica, mientras minimiza el uso y protege los
recursos no renovables y no renovables, es un sistema de produccion que utiliza
fertilizantes y pesticidas sintéticos para el medio ambiente y la salud.

Segun IFOAM La agricultura organica, también conocida como ecologia o
biologica, se refiere a ecosistemas sostenibles, alimentos seguros, buena nutricion y
bienestar animal, en otras palabras es un sistema holistico basado en una serie de
procesos conducentes a beneficios sociales como buena nutricion, justicia social y

bienestar animal.

Tabla 3

Produccion café organico 2022

Referencias Pera Etiopia México
Area Certifica (Has) 169,078 182,963 82,525

Produccion QQ (46kg) 2.198.014 2.104,075 914,951

Rendimiento Kg/Ha 598.00 529.00 510.00

Nota. Adaptado de la Junta Nacional del Café - INC, (2020).

El café orgdnico promueve la conservacion del medio ambiente, dentro de un
sistema controlado con el uso de fertilizantes organicos apropiados, aprobados por
organismos certificadores de recibo internacional. El café organico se caracteriza por
tener menos &cido y mayor contenido de nutrientes, los productos que reciben esta
distincion, es debido a que se produce sin el uso de quimicos como pesticidas,

fertilizantes y plaguicidas.Los fertilizantes utilizados son de materia organica y estan
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sujetos a un estricto control de calidad (Quisbert, 2020).
2.2.22. Principios de la agricultura orgénica

El principio de salud. La salud de las personas y las comunidades no puede
separarse de la de los ecosistemas, debido a que un suelo saludable produce cultivos,
sustenta animales y personas saludables. La agricultura organica, ya sea en la
produccion, el procesamiento, la distribucién o el consumo, mejora y mantiene la salud
de los organismos y ecosistemas, desde los méas pequefios del suelo hasta los humanos,
eata tiene como proposito producir alimentos de alta calidad y nutritivos que respalden

la medicina preventiva y la salud.

El principio de ecologia. Se origina en la agricultura orgénica en ecosistemas
vivos, establece que la produccion debe basarse en procesos ecoldgicos y ciclicos, se
refiere a la nutricion y el bienestar logrados a través de la ecologia del entorno de

produccidn en tierra viva para los cultivos.

La agricultura organica logra el equilibrio ecolégico mediante el disefio de
sistemas agricolas, el establecimiento de habitats y la conservacion de la diversidad
genética y agricola. Cualquiera que produzca, procese, comercialice o consuma
productos organicos debe proteger y beneficiar el medio ambiente en general, incluidos

los paisajes, los habitats, la biodiversidad, el aire y el agua.

El principio de equidad. La equidad se caracteriza por la gestion responsable
del mundo comun el respeto, la igualdad, la equidad , tanto entre los seres humanos
como en sus relaciones con los seres vivos. Este principio enfatiza que los animales
deben beneficiarse de condiciones de vida compatibles con su fisiologia,

comportamiento natural y salud.
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Los recursos naturales y ambientales utilizados para la produccion y el
consumo deben gestionarse de manera social y ecolégicamente equitativa y deben
conservarse como legado para las generaciones futuras. La equidad requiere sistemas
justos y abiertos de produccion, distribucion y comercio que tengan en cuenta los costos

ambientales y sociales reales.

El principio de precaucion. La agricultura orgénica es un sistema vivo y
dindmico que responde a requerimientos y condiciones internas y externas, a través de
esta se incrementa la eficiencia y la productividad siempre que no comprometan la salud
y el bienestar. Por lo tanto, es necesario evaluar las nuevas tecnologias y revisar los
métodos existentes. Dado que solo hay un conocimiento parcial de la ecologia y la
agricultura, se recomienda precaucion. Este principio establece que la prudencia y la
responsabilidad son factores clave en el manejo, desarrollo y seleccion de tecnologias
para la agricultura organica. Se necesita ciencia para garantizar que la agricultura

organica sea saludable, segura y ambientalmente responsable.

Sin embargo, el conocimiento cientifico por si solo no es suficiente. La
experiencia practica, la sabiduria acumulada y el conocimiento local y tradicional dan
soluciones validas y probadas. La agricultura organica debe prevenir riesgos
significativos aplicando tecnologias apropiadas y rechazando las impredecibles, como
la ingenieria genética.
2.2.23.Comercio Exterior

Es fundamental conocer sobre los factores que participan en el proceso de
exportacion y para los productores cafetaleros, los cuales deben estar preparados para

la posibilidad de exportar, con grandes esfuerzos para lograr la produccion de café de

calidad, creando una interaccion comercial adecuada y a un costo justo para el
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comprador (Ayllon y Loayza, 2020).
2.2.24. Exportacion

Segun Mercado, define que una exportacion es una venta que se hace fuera de
las fronteras de la aduana donde esta ubicada la empresa, el exportador solo vende. La
tecnologia que se usa para lograr establecer una venta igualmente se debe aplicar para
exportar”. Es el registro de bienes o servicios vendidos en el extranjero por una empresa
residente que resulte en una transferencia de dominio (Ticona, 2021).

Segun Reyes y Rodriguez (2018) la exportacion hace referencia al proceso de
poder colocar un producto nacional a un mercado mundial para saciar necesidades de
los pobladores de otra nacion, en otras palabras, es la actividad comercial en la que
participan las empresas que deseen incorporar sus productos en diferentes estados de
otros territorios, ademas, una compafia en esta actividad comercial que espera el éxito,
deberia tener las proximas propiedades:

- Afinde conocer las oportunidades de mercado que podran tener en la nacion meta,
se debe buscar la opcion de la orientacion en un consultor de exportacion.

- Se sugiere ejecutar la producion dentro del pais local.

- Conocer el momento en el que se puedan originar mayor volumen de venta, se debe
contar con la cantidad de personal suficiente.

- Al exportador se le recomienda concentrarse en un solo pais al momento de

iniciarse.

Mantener buenas interrelaciones comerciales con el importador.
2.2.25. Importancia de la exportacion

La importancia de las exportaciones de cafetaleras no solo determina la

valoracion econémica y financiera para una empresa comercializadora, de igual
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manera, esta determinada por el incremento de la rentabilidad, debido a que en el
mundo comercial es muy buscado por sus niveles nutricionales, la tendencia y debido

a su escasez en otras naciones (Alva y Burga, 2021).
2.3. Definicion de términos bésicos
2.3.1. Lacertificacion

Esta es una garantia por escrito de una organizacion de que un proceso o
producto de fabricacién cumple con los requisitos o estandares especificos establecidos

por varias organizaciones o paises (Quispe, 2007).
2.3.2. Cooperativa

Es una asociacion autonoma de individuos que se unen voluntariamente a traves
de empresas cogestionadas para satisfacer sus necesidades y aspiraciones econdémicas,

sociales y culturales comunes (Organizacion Internacional del Trabajo, 2002).
2.3.3. Café oro verde

El café oro verde, o café verde, es el grano de café en su estado natural sin tostar,
conservando su color verde y propiedades originales. Se caracteriza por su alto
contenido de antioxidantes y otros compuestos beneficiosos para la salud (La Taza de

Cafe, 2023).
2.3.4. Exportacion

Es el registro de bienes o servicios vendidos en el extranjero por una empresa

residente que resulte en una transferencia de dominio (Ticona, 2021).
2.3.5. Sistema de Control Interno

Es un sistema de garantia de calidad documentado que permite que un

organismo de certificacion externo delegue la inspeccion anual de los miembros de un
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grupo de productores a una entidad especifica y definida que se basa en operadores

certificados (IFOAM,2004).
2.3.6. Trazabilidad

Es un sistema para conocer detalladamente los procesos de la organizacion
desde el principio del producto, rehacer la trayectoria de este a través de la integridad

de los datos en el campo hasta su exportacion (Promperd, 2020).
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CAPITULO I1l: COOPERATIVA AGRARIA “RUTAS DEL INCA” CHOTA-

CAJAMARCA
3.1. Historia de la organizacion

En enero del 2013, se inici6 el proyecto financiado por la Asociacién Fondo Social
la Granja FSLG. Dicho proyecto denominado “Desarrollo Econdmico Local Mediante la
Instalacién del Cultivo de Café, Para la Dinamizacién de la Economia de los Pequefios
Productores del distrito de Querocoto, provincia de Chota, region Cajam arca” fomento la
instalacién, manejo y comercializacion del cultivo de café; para llevar a cabo el proyecto
en mencion, los pequefios productores del distrito se organizaron en 27 grupos o bases,

donde se desarrollaron capacitaciones bajo la metodologia de escuelas de campo.
3.2. Vision

Convertirnos en una organizacion cafetalera ejemplar para los gremios
empresariales que persiguen la excelencia en el servicio y mejoran la calidad de vida de sus

asociados.
3.3. Misién

Ser una organizacién que brinda servicios de produccion, procesamiento y
comercializacion de cafés especiales para satisfacer las necesidades de nuestros clientes en

armonia con el medio ambiente y la sociedad.
3.4. Objetivo

Incrementar la produccién y mejorar la calidad del café para contribuir al bienestar
de los socios y al desarrollo de nuestra region.

A medida que se ejecutaba el proyecto, habia la necesidad de completar la cadena
productiva respecto a la etapa de comercializacion, a efecto de esta necesidad y con el afan

de dar una buena imagen ante posibles clientes que se pudieran contactar para ofertar el
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producto café de los pequefios productores, surge la idea de conformar una Cooperativa
Agraria. Con ello se plantea educar a los socios en temas relacionados a la calidad,
produccion y productividad de su café, garantizando cumplir con las exigencias que
demanda el mercado de cafés especiales, asi también permitia fortalecer el cooperativismo
teniendo en cuenta que como unidad participativa es una herramienta estratégica para el
desarrollo de las pequefias economias.

En Rutas del Inca, el 26 de octubre del 2013, se reunieron 33 agricultores cafetaleros
representantes de diferentes zonas del distrito de Querocoto, con la finalidad de conformar
una organizacién de pequefios productores (OPP), la misma que los representaria y
ayudaria a canalizar su producto café. Fue en tales circunstancias que se funda una
Cooperativa Agraria, donde los socios participantes la denominaron “Rutas del Inca”.

La Cooperativa Agraria Rutas del Inca se rige bajo los valores ayuda mutua,
responsabilidad, democracia, igualdad, equidad y solidaridad entre sus socios que la
conforman, en enero del afio 2014 se adquiere personeria juridica pudiendo operar con el
amparo legal, en cumplimiento del objeto social establecido y determinado por la Asamblea

General con los principios cooperativos que rigen.
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Numero de socios por cada base social en relacion a la produccion organica y

convencional

Ha Ha
N°  Base Social . . Produccion Socios
Organico i
Convencional

1 Paric 68.04 3.88 61
2 Pariamarca 75.4 1.5 57
3 La Pampa 39.95 7.75 41
4 Paraguay 10.67 0.5 16
5 La Fila 12.4 0 13
6 La Raya 22.3 0.75 25
7 Ayuran 8.8 2.5 12
8 Huambos 9.15 0 10
9 Cutervillo 12.25 1.5 14
10 Santa Rosa 46.65 0 24
11  Patipampa 9.63 0 6

Maraybamba
12 10.84 0 15

Alto
13  Granadillo 0 8.75 4

Total 326.08 27.13 298

Ese mismo afio se logré obtener la Certificacion Organica, permitiendo y facilitando

la primera exportacion de café oro verde hacia los Estados Unidos a través de Sustainable

Harvest cliente potencial de cafés especiales, en la bdsqueda de tener mejores

oportunidades en los mercados internacionales.



Figura 2

Imagen del Sello Organico EE.UU.

USDA

Nota. La figura muestra el sello organico que es requerido para los EE.UU.
Figura 3

Sello Organico Europa

Nota. La figura muestra la imagen del sello organico para Europa.
Figura 4

Sello Orgéanico Peru

SELLO NACIONAL DE
PRODUCCION ORGANICA

Nota. La figura muestra la imagen del sello organico para Peru
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Rutas del Inca adquiere en octubre del 2015 su segundo sello, la certificacion
Fairtrade (Comercio Justo), es una certificacion enmarcada en proteger los derechos
béasicos de los pequefios productores, prohibiendo la explotacién laboral y promoviendo la
igualdad entre hombres y mujeres. Fairtrade destaca en dos aspectos principalmente: Precio
minimo y la Prima. El precio minimo protege a los pequefios productores de las
fluctuaciones de precios en el mercado, por lo que nunca tendran ninguna pérdida, y la
Prima es un dinero extra que se les da a las cooperativas Fairtrade para que los mismos
productores gestionen de forma democréatica y lo utilicen Unicamente en fortalecer la
cadena de valor.

Figura 5

Sello de Comercio Justo (FAIRTRADE)

G

FAIRTRADE

Nota. La figura muestra la imagen del sello de comercio justo.
Iniciaron las ventas en el afio 2014 logrando la certificacion organica y su primera venta
al extranjero al cliente Sustainable Harverts con 60 qg.
En el 2015 se logra certificar con el sello de Comercio Justo, asimismo en el afio
2016 obtuvo el premio a calidad y entregas a tiempo siendo la empresa mas joven en lograr
este reconocimiento, con un evento que tuvo lugar en la ciudad de Puerto Vallarta, estado

de Jalisco, México.
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En el afio 2017 se logrd exportar 5 contenedores al cliente Sustainable Harverts y
venta de micro lotes al cliente Red Fox.

En el afio 2018 se logr6 exportar 5 contenedores al cliente Sustenaible Harvest y al
cliente Atlas Coffee un contenedor y medio, todo esto cumpliendo con los contratos y
respetando los tiempos establecidos.

En el afio 2019 se vendié 4 contenedores al cliente Sustenaible Harvest, Asi mismo
se impulsé las ventas de café tostado molido a los mercados locales, regionales y
nacionales.

En el afio 2020 logré exportar 4 contenedores al cliente Sustenaible Harvest,
también se continu6é promocionando el Café tostado molido.

En la campafia 2021 hubo un crecimiento importante en la ampliacion de la cartera
de clientes y en el incremento de volumen de ventas logrando obtener 5 clientes y exportar
10 contenedores, para la presente camparia 2022 se vendi6é 14 contenedores de café FTO al
mercado internacional, se tiene como objetivo el fortalecimiento de nuestras relaciones
comerciales. Se espera en 5 afios poder ofertar 22 contenedores FTO exportables, 842.39
QQ de subproductos de proceso para el mercado nacional y 654.36 kilogramos de café

tostado molido.
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Tabla s

Evolucion de las Ventas con respecto a las empresas importadoras de café Oro Verde

(Quintales de 46 kilogramos)

Cliente Pais 2019 2020 2021 2022

potencial de origen (Quintal) (Quintal) (Quintal) (Quintal)
Sustainable Estados 1,672.50 1,672.50 2920.28 2902.50
Harvest Unidos
Top of The Crop Bélgica 607.5 2413.50
TheCoffee Amsterdam 300
Source
Gosling Coffee  Holanda 112.5 363
Café Nogales Corea del 187.5

Sur
Total 1,672.50 1,672.50 4,127.78 5679

Para el 2022 la cooperativa cuenta con 298 socios constituidos en dos provincias de
la region Cajamarca; Teniendo vigente los sellos de certificacion Organica y de Comercio.
Ha permitido llegar a los mercados internacionales de Estados Unidos, Canada, Bélgica,
Holanda y Corea del Sur, teniendo como principal reto fortalecer y mantener nuestras
relaciones comerciales para garantizar negociaciones a precios justos y que permitan el

desarrollo integral de las familias cafetaleras de Rutas del Inca.



Tabla 6

Promedios de ventas de productos historicos y proyectados de CARI

Producto 2019 2020 2021 2022 2023 2024 2025
Café Oro
Exportable 218.06 220.56 279.32 281.25 220 230 230
(USD/QQ)
Café Subproducto  74.31 74.65 128 843 88 92 92
Tostado Molido

1150 11.07 10.11 12 12 12 12
(Sxud.)
Total 304 306.28 417.43 37755 320 334 334

3.5. Ambito de trabajo:
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La Cooperativa Agraria Rutas del Inca tiene como d&mbito de trabajo los distritos de

Huambos, Querocoto, Llama y Querecotillo, pertenecientes a las provincias de Chota y

Cutervo respectivamente, de la region Cajamarca.

3.6. Caracteristicas geograficas:

Querocoto esta ubicada en latitud 717000 y longitud 9296000 segun la proyeccién

UTM en el sistema WGS 84 zona 18 S, perteneciente a la provincia de Chota, region de

Cajamarca. Su extension territorial es de 301.07 km2, presenta diferentes altitudes, que van

desde los 1,500 a 4,250 m.s.n.m. El 55% del territorio tiene un relieve territorial

accidentado, con cerros caracteristicos de la cordillera occidental de los andes. En la parte

alta de la cuenca de Querocoto, emanan importantes fuentes de agua que discurren por

quebradas y rios surcando el territorio, en su recorrido es aprovechada para diferentes usos:

poblacional, agropecuario e industrial.
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Figura 6

Ubicacion del ambito de trabajo de la Organizacion
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Nota. En la figura se muestra la ubicacion geografica de la Cooperativa Agraria Rutas

Inca
3.7. Clima promedio:

Querocoto se encuentra en la region Yunga y Jalca. La temperatura promedia anual
es de 14°C, pudiendo llegar en las zonas altas a 4°C y en el valle a 25°C. La humedad
relativa puede llegar al 100% en los meses de lluvia y el 87% en los meses de escasez de
lluvias. Un aspecto relevante del distrito es su clima el cual es templado y seco, tipico de

la sierra peruana,
3.8. Aspecto socioeconémico:

Querocoto cuenta con una poblacion de 10,343 habitantes, el 85% de la poblacion
manejan como principales actividades econémicas a la agricultura y ganaderia. En este

sector dos de cada tres productores conducen predios menores a 3.9 hectareas,
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predominando la pequefa unidad agropecuaria. A partir del 2010, con recursos econémicos
proveniente del entorno extractivo minero, se ha impulsado algunas actividades
agropecuarias: crianza de cuyes, mejoramiento genético de ganado vacuno lechero, cultivo
de papa, menestras, café y ultimamente el cultivo de granadilla, permitiendo introducir
tecnologia y conocimientos, logrando obtener algunos resultados importantes en la cadena
de lacteos, café y granadilla. Las Acciones desarrolladas por el entorno extractivo en
materia agropecuaria, alin es muy pobre en comparacion a los recursos econémicos que

circula en el distrito.
3.9. Productividad en relacidon con las hectareas

Mejora significativamente en los Ultimos afios, alcanzando 18,57 QQ/HA en 2021,
se espera que aumente y alcanzar dentro de 5 afios un promedio de 22 QQ/HA. Esto solo
se logra asegurando el acceso a los recursos hidricos con fertilizacion oportuna y aumento
de la densidad de plantas por hectarea. EIl soporte oportuno se proporciona a través del
soporte técnico individual. La relacion entre la produccion y la calidad: La labor previa ha
ayudado a mejorar el rendimiento y la productividad por hectarea (18-20 qg/ha), no
obstante, se debe seguir promoviendo la fertilizacion, se esta implementando un programa
piloto para la produccién de fertilizantes organicos. También se debe mejorar la calidad
sensorial del café, por lo que Rutas del Inca trabaja en un proceso de fermentacion
anaerdbica para aumentar el puntaje en taza y con ello aumentar la produccion de cafés

especiales.
3.10. Equipo gerencial y la organizacion
3.10.1. Tipo de organizacion, estructura legal

La organizacion se denomina Cooperativa Agraria Rutas del Inca, es una

persona juridica de caracter asociativo-cooperativo, tiene la denominacion de
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organizacion de primer grado constituida por 298 socios cafetaleros, representada

legalmente por un Gerente General y el presidente del Consejo de Administracion.
3.10.2. Descripcion de los 6rganos directivos y comisiones

Asamblea general. Es la autoridad suprema de la Cooperativa; sus acuerdos
obligan a todos los socios, presentes y ausentes. Esta constituida por 42 delegados,
mismos que han sido elegidos en representacién de las 13 bases sociales que

componen la cooperativa.

Consejo de Administracion. Organo de administracion y direccion que hace
cumplir las leyes, los estatutos, las decisiones de la asamblea general, los reglamentos
y sus propios acuerdos, este consejo tiene cuatro miembros titulares y un miembro

suplente.

Consejo de Vigilancia. Es el 6rgano de gobierno encargado de la supervision
de todas las actividades de las cooperativas y demas funciones previstas en la ley
general de cooperativas aplicable, este consejo cuenta con 03 miembros titulares y 01

delegados.

Comité de Educacion. Organo encargado de planificar y organizar programas
de educacidn cooperativa conforme a la ley general de cooperativas, integrado por 03
dirigentes titulares y 01 suplente, presidido por el vicepresidente del consejo de

administracion.

Comité Electoral. Organo encargado planificar, organizar ejecutar, controlar
y resolver los procesos electorales anuales, integrado por 03 dirigentes titulares y 01

suplente, al igual que en temas electorales de la Cooperativa.
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3.10.3. Descripcion del proceso de toma de decisiones de la organizacion.

La toma de decisiones se realiza segln reglamentos internos y el estatuto, por
votacion en la Asamblea General en casos excepcionales, la asamblea delega la
funcién al Consejo de Administracion y este a su vez al gerente general quien ejecuta
todas las disposiciones aprobadas de acuerdo a sus facultades y atribuciones que el
estatuto y la ley de perfeccionamiento de la asociatividad de los productores agrarios
en cooperativas agrarias le otorguen, estas decisiones deben ser ejecutadas sin que

afecten los intereses de la organizacion.
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Figura 7

Organigrama general de la cooperativa Agraria Rutas del Inca
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3.10.4. Procesos de seleccion

Este es el proceso de seleccion que usamos para obtener nuestros productos.

Cultivo y cosechas. El cultivo se hace en nuestras parcelas ubicadas en los
valles interandinos de los distritos de Querocoto, Huambos, Querocotillo y Llama,
Region Cajamarca. La cosecha de los granos se realiza entre los meses de mayo a

noviembre, los agricultores realizan esta tarea de manera artesanal. El café se cultiva en
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altitudes que van desde 1700 a 2350 msnm. donde se cultiva café arabico de las
variedades de Caturra (amarillo y rojo), Typica, Gueisha, Bourbon (amarillo y rojo),
Catuai, Catimor.

Seleccionado. Se selecciona las variedades que tengan alta calidad en tasa y de
buen rendimiento. Nosotros mantenemos las variedades que cultivaron nuestros
ancestros.

Procesado en seco. Con el fin de cuidar mejor de nuestro café y sus procesos,
el SECADO se realiza al natural, debido a que en la zona donde nos encontramos
contamos con microclimas que ayudan a que el café tenga un secado lento permitiendo
que sea uniforme en todo el grano, esto nos ayuda a obtener un producto de calidad

exigido por el mercado internacional.
3.10.5. Productos de la Cooperativa Agraria Rutas del Inca

Cafe oro. Este estado del grano de café se da luego de la remocién del
pergamino en consecuencia del proceso de trilla, es el insumo basico para la elaboracion
del café tostado, el soluble y los extractos de cafe.

Café tostado molido. Café de las Rutas del Inca es producido 100% por los
socios de nuestra cooperativa logrando en el BLEND obtener un producto con
caracteristicas florales, citricas y notas acarameladas, chocolate, frutas secas, notas de
melaza, algarrobina, mieles silvestres, miel de cafa, logrando una gran fineza agradable

al mas exigente paladar.
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3.10.6. Servicios que ofrece la Cooperativa Agraria Rutas del Inca

Asesoramiento técnico. Esta actividad se hace de forma personal y en grupo,
los talleres y las visitas personalizadas son nuestros propios primordiales
procedimientos, la finalidad es aumentar la produccién y mejorar la calidad del café
para contribuir a la paz de los aliados y aliadas. Planificar los talleres y realizar las
visitas personalizadas de acuerdo con el periodo fisiologico del café, asi mismo,
capacitar a los directivos y aliados dirigentes para la ayuda en la preparacién de los

planes de ocupaciones y planes estratégicos de la Cooperativas.

Créditos en Abonos. Es un fondo rotatorio que tiene como finalidad la entrega
de abonos oportunamente segun los planes de abonamiento, esto a su vez sera cancelado

con la entrega del café pergamino seco.

Servicios de Comercializacion. Se da inicio a partir de que el socio productor
entrega su café en cualquier persona de los almacenes, despues este café es trasladado
a la planta de proceso de Chiclayo del cual se extrae una muestra de lote transportado
para detectar su calidad y después ser procesado para mas adelante ser trasladado a
puerto de embarque y de esta forma llegar a su destino final.

En la Cooperativa Agraria Rutas del Inca, se comercializa el café a Estados
Unidos y Canad4, queriendo posicionarnos en los mercados mas exigentes del mundo.
Para el acopio de café contamos con dos almacenes, Querocoto oficina principal, CP
Pariamarca; en el cual los productores pueden vender su café.

El responsable del almacén determina el rendimiento del café exportable,
realizando un pago justo al productor por su café, segun los precios cotizados en la
bolsa de Nueva York. Si las muestras extraidas cumplen con requisitos establecidos por
la Cooperativa Agraria Rutas del Inca esta pasara a ser catada en el laboratorio de

control de calidad para determinar el puntaje. Segun el SCA.
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CAPITULO IV: DESARROLLO DELA ACTIVIDAD PROFESIONAL

4.1. Cargo

Nombre del puesto de trabajo: Responsable del Sistema Interno de Control y Trazabilidad

Area: Certificaciones y trazabilidad

Reporta a: Gerencia General

4.2. Funciones

Asumir la responsabilidad del (SIC) y la coordinacion directa con las entidades
certificadoras correspondientes (BIOLATINA, FLOCERT, SENASA).

Coordinar con las entidades certificadoras los procesos de inspeccion externa e interna
(Auditorias).

Implementar medidas apropiadas para mantener la vigencia de las certificaciones
COMERCIO JUSTO Y ORGANICO, que son de importancia en el desarrollo de una
Agricultura Sostenible y en la comercializacion (Exportacion) de café.

Elaborar el reglamento de produccion organica y garantizar el cumplimiento.
Actualizar los croquis de cada una de las parcelas de los socios productores.

Realizar la constante revision y actualizacion del cuaderno de registro del productor
cuando se realice visita a campo.

Mantener la lista de productores asociados (LPA) actualizada.

Elaborar el plan ambiental e implementar la georreferenciacion de las parcelas de los
asociados.

Registro de compras y ventas.

Analisis y actualizacion de cuentas.

Realizar documentos de trazabilidad del producto a comercializar.

Elaborar Tablas e informes de las certificaciones de Comercio Justo y Organico.
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- Levantar observaciones de las certificaciones y estar al dia con cualquier informacion
que se le solicite.

- Actualizar todos los libros y actas que tiene la cooperativa.

- Recopilar la informacion mensual del coordinador encargado del area técnica de las
capacitaciones dadas en campo y mantener archivado la documentacion a su cargo.

Figura 8

Georreferenciacion de una parcela de la base social cutervillo

%‘ﬁ’;;i‘_ﬁ"SEC?&l\éﬁ MAPA DE PARCELA

DNI: [27433895 |PRODUCTOR (A): |MEGO NUREZ JOSE MARINO NOMBRE DE LA PARCELA: LA PALTA BASE SOCIAL: CUTERVILLO

LEYENDA
5 VERTICE

= PARCELA "LA palta”

F3 RIESGO DE CONTAMINACION
LIMITE DE LA PARCELA
APROX. 190 m

AREA DE LA PARCELA (Ha)
CAFE EN PRODUCCION 15
CAFE EN CRECIMIENTO -
OTRAS AREAS 1.0
TOTAL 25
VERTICE COORDENADAS UTM
ESTE NORTE

P1 722507 9292119

P2 722601 9292062

P3 722711 9292093

§ P4 722763 9292055

Ps 722733 9291995

P6 722650 9291936

P7 722548 9291918

P8 722367 9291994
ALTITUD (m.s.n.m): I 1815 l
P1 MEGO BRENILDA (PASTOS FORRAIE) P8
P1 NUNEZ DE MEGO MARIA DOLORES (CAFE, ECOLOGICO) P3
P5 CAMINO DE HERRADURA CUTERVILLO - CUSYLUAN P8
Ps TARRILLO LACHOS TORIBIO (CAFE, ECOLOGICO) P3

Nota: En la imagen se muestra la ubicacion geografica de la unidad productiva que indica

zonas de peligro de contaminacion
4.3. Actividades Realizadas
4.3.1.Control Interno

Las actividades realizadas para la implementacién del Sistema Interno de
control para la obtencion de la Certificacion Orgéanica del Café son las siguientes:

aspectos documentarios, capacitacion y asistencia técnica, inspeccion interna y
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seguimiento del cumplimiento de las normativas de USDA, EU y el REGLAMENTO

TECNICO PERUANO.
4.3.2. Aspectos documentarios

Elaborar la siguiente documentacion.
Manuales y documentos del sistema. Esta seccion describe los documentos

que rigen el Programa de Produccion Sostenible

Procedimientos: Son procedimientos especificos de forma operativa para el

actuar del Programa de Produccion Sostenible.

Instructivos. Son documentos o folletos que contienen instrucciones descritas

que se deben seguir.

Formatos. Es un documento preestablecido por el programa, donde se debe

consignar la informacién que solicita el Organismo Certificador.

Listas. Son documentos especificos y describen a los productores que estan
aprobados por el sistema de produccion sostenible de la Cooperativa Rutas del Inca. Lo

cual se detalla a continuacién:

- Productor en Transicion 1 (CH1-110619 — T1)

- Productor en Transicion 2 (CH1-110619 — T2)

- Productor en Transicion 3 (CH1-110619 — T3)

- Productor Organico (CH1-110619 -O)

- Cabe indicar que por cada estatus pasa un afio que el productor viene desarrollando
practicas de agricultura organica para que al cuarto afio obtenga el estatus de

organico
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4.3.3.Capacitacion y asistencia técnica

En esta sesion se realizé las actividades de capacitacion a 298 socios inscritos
en el programa orgénico en temas como detalla en manual de produccion orgéanica:
Manejo de registros de cosecha y postcosecha.

Figura 9

Seguimiento a la verificacion de llenados de registros de produccion

- Implementacidn de pozos de aguas mieles y Tanque Tina

- Sefalizacion de almacenes de insumos y de producto
- Zonas de amortiguamiento

- Manejo de lafloray fauna
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Figura 10

Seguimiento al cumplimiento de realizacion de su poso de aguas mieles

4.3.4.Inspeccién interna.

En esta sesién se realiz6 la capacitacién a inspectores Internos, quienes
realizan visitas a cada productor Inscrito al Programa de Produccion Sostenible de la
Cooperativa Agraria Rutas del Inca y verifican el cumplimiento de la normativa

USDA, EU y el reglamento técnico peruano
4.3.5.Sanciones impartidas por el sistema interno de control

En esta sesion se fiscalizo el cumplimiento de la normativa de produccion
organica del café, y emitir sanciones por infracciones a aquellos productores que
incumplan con lo establecido; estas sanciones seran de acuerdo con el catalogo de
sanciones de control para la certificacion del operador organico establecido por la

institucion.
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4.3.6.Disenar formatos para la certificacién orgéanica de la Cooperativa Rutas del

Inca.

El disefio de formatos para la certificacién organica del productor tiene por
objetivo recopilar informacion de los productores de café en cuanto a area de
produccion, variedad de café, edad del cultivo, nimero de parcela, georreferenciacion,
estatus del productor entre otros temas importantes para el cumplimiento de las
exigencias del organismo certificador. Segun el reglamento técnico peruano y de

Estados Unidos.
4.3.7. Trazabilidad.

Desarrollo del flujo del producto y documentacion de trazabilidad de la
cadena productiva del café para la exportacion a mercado de EE. UU, Holanda,
Bélgica, Amsterdam, Corea del Sur. La trazabilidad viene hacer el seguimiento de
las condiciones en que se produce el café, controlando las etapas de produccion,
inspeccionando los puntos criticos de control y realizando medidas de preventivas y

correctivas que el cliente extranjero exige.

Figura 11 Flujo de trazabilidad

Entrega de café Traslado a planta alﬁrﬁgggr?;?g gn
pergamino seco de proceso planta
Traslado al i
ouerto y Procemiento de

comercializacion cafe

Nota. En la Figura se muestra el flujo de seguimiento para él envio de café organico

al puerto.
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Documentos que se adjunta en cada proceso. Para que el producto llegue al

cliente segun el contrato que se fija con los clientes a continuacion se describe los

documentos en cada proceso.

Entrega de café pergamino seco. El socio hace su entrega de café pergamino

seco bajo las siguientes condiciones:

Control de recepcién de materia prima, de ingreso a almacén de acopio, etiquetado
de sacos en almacén de organicos.

El socio debe cumplir con la entrega del 100% de su compromiso de acopio.

El socio debe entregar su café en los puntos de acopio oficiales, respetando el
orden de llegada de 10% y maximo de 16%. El rendimiento fisico exportable debe
ser de un minimo de 60%.

En caso de que una entrega de cafe exceda el 12% de humedad, el productor debera
secar su café para volver a ingresar su lote al almacén, de no ser el caso, podra
hacer entrega con descuento por humedad. (0.63 Kg por cada punto de humedad
multiplicado por el total de quintales entregados).

Cuando una entrega de café no alcance el 60% de rendimiento, el socio podra
acceder a zarandas que le permitan mejorar los resultados del anélisis fisico y
realizar su entrega de cafe.

Después de realizar la entrega fisica de café, el socio debe esperar el resultado de
andlisis fisico con el cual fijaran el precio de compra

Una vez fijado el precio por quintal de café pergamino (un quintal equivale a 55.20
Kg), el socio concluira la venta de su café solicitando la guia de recepcién de café

y su comprobante de operaciones ley
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Traslado a planta de proceso. En esta etapa de trazabilidad para el traslado

de cafe pergamino a la planta de proceso se requiere los siguientes documentos:

- Guia de remision del remitente

- Guia de transportista

- Lista de productores que conforman el lote, guia de transportista anexo4
- Recepcion y almacenaje en planta de proceso.

- Guia de ingreso a planta procesadora

- Registro de recepcion.

Procesamiento. En esta etapa se procesa el café pergamino seco a café oro

verde y se obtiene los siguientes documentos:

- Liquidacion de orden de proceso
- Marcado de sacos,

- Registré de café procesado.

Traslado al puerto y comercializacion. En esta etapa se traslado el café oro

verde al puerto con los siguientes documentos:

- Guia de salida de planta procesadora

- Registro de salida de almacén

- factura comercial

- conocimiento de embarque,

- solicitud del certificado de transaccion
- lista de embalaje

- Registro de exportaciones entre otros documentos
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4.3.8.Condiciones optimas en el sistema interno de control y trazabilidad

Las condiciones optimas en el sistema interno de control y trazabilidad para la

exportacion de café se trabajaron con los siguientes aspectos:

Control de Calidad. Debe existir un sistema riguroso de control de calidad en
todas las etapas del proceso, desde el cultivo hasta el procesamiento del café. Esto
incluye la seleccion de granos, el control de humedad, y la supervision de los procesos

de tostado y molido.

Trazabilidad. Es esencial poder rastrear el origen de cada lote de café. Esto
implica mantener registros detallados de donde y como se cultivé el cafe, incluyendo
las préacticas de manejo del suelo, uso de fertilizantes y pesticidas, y condiciones

climaticas.

Certificaciones y Cumplimiento Normativo. Obtener certificaciones como
Fair Trade, Organico, aseguran préacticas éticas y sostenibles es crucial para cumplir

con las regulaciones locales e internacionales es fundamental.

Tecnologia y Automatizacion. Utilizar tecnologia avanzada para el
seguimiento y la gestion de inventarios puede mejorar significativamente la eficiencia

y la precision en la trazabilidad.

Formacién y Educacion. Se realizo capacitacion constante al personal
involucrado en la cadena de suministro sobre las mejores practicas y los estandares de

calidad.

Relaciones con los Productores. Mantener una relacion cercana y ética con
los productores de café, asegurando practicas sostenibles y justas.
Gestion de Riesgos y Contingencias. Tener planes de contingencia para lidiar

con posibles problemas como plagas, enfermedades de los cultivos, o interrupciones
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en la cadena de suministro.
Sostenibilidad y Responsabilidad Ambiental. Implementar practicas que
minimicen el impacto ambiental, como el uso de energias renovables y el reciclaje.
Innovacion y Mejora Continua. Estar abiertos a adoptar nuevas tecnologias

y métodos para mejorar constantemente los procesos de produccién y exportacion.
4.4. Inicio y termino de la actividad profesional

Las actividades se iniciaron desde 15/02/2019 — hasta la actualidad
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CAPITULO V: DESEMPENO PROFESIONAL
5.1. Descripcion de las funciones desempefiadas

La carrera de Agronegocios, con su enfoque multidisciplinario y préactico, prepara
a los profesionales para enfrentar los desafios y oportunidades en el sector agroalimentario.
Cursos como Gestion de Agronegocios, Economia Agraria, y Sostenibilidad y Medio
Ambiente, Certificacion de Productos Agrarios, Comercio Internacional, entre otros, son
fundamentales para comprender la dindmica del mercado agricola global y las précticas
sostenibles. Estos conocimientos que adquiridos fueron cruciales en mi campo laboral para
el proceso de certificacion organica de cafe, un area que requiere un entendimiento
profundo de las practicas agricolas sostenibles, las regulaciones internacionales y la gestion
efectiva de la cadena de suministro. Asimismo, asignaturas como Trazabilidad y Calidad
en Agronegocios y Politicas Agrarias y Comercio Internacional me permitieron
implementar y gestionar sistemas de trazabilidad eficientes, esenciales para garantizar la
calidad y el origen del café en los mercados internacionales de Europa y EEUU.

La incorporacion de los conocimientos adquiridos de la Carrera de Ingenieria en
Agronegocios en el campo laboral fue vital para el desarrollo y la competitividad en la
exportacion de café. Los profesionales formados en Agronegocios estamos equipados para
liderar procesos de certificacion organica, asegurando la adherencia a los estandares
internacionales y aumentando la viabilidad comercial del café en mercados extranjeros.
Ademas, nuestra formacion en trazabilidad y gestion de la calidad nos permite establecer
sistemas que garantizan la integridad del producto desde el cultivo hasta el consumidor, un
aspecto cada vez mas valorado en la industria global del café. Por tanto, la formacion
académica en Agronegocios fue esencial para impulsar practicas innovadoras y sostenibles
en la exportacion de café, alineando los intereses econdmicos de la Cooperativa Agraria

Rutas del Inca con los estandares ambientales y sociales globales.
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A continuacion, se detalla el procedimiento para la renovacion de certificado
organico para Estados Unidos, Europa, reglamento técnico peruano y la trazabilidad
5.1.1. Inspecciones internas.

Se inspecciono al 80% de productores con los siguientes inspectores. El
diagnostico inicial permitié determinar el nivel de cumplimiento de la Cooperativa en
las normas de produccién organica a través de una ficha de inspeccién interna. Ver
anexo 1. Para el desarrollo de esta actividad se cont6 con la colaboracion de cuatro
inspectores internos capacitados y entrenados.

Tabla 7

Inspectores internos

. . Experienci
Inspector interno DNI Profesion xpe encia
como inspector
Freddy Dilas Rojas 40523041 Técnico agropecuario Buena
Walter Sanchez Fernandez 48278671 Ingenler(? Forestal Buena
Ambiental
Anderson Ma}nuel Gordillo 24873918 Bach. Eorestal Buena
Fernandez Ambiental
Mendel Ulises Montoya Linares 47858404  Ingeniero Agronomo Buena

Tabla 8

Areas de produccion en la zona de intervencion de las provincias de Chota y Cutervo

region Cajamarca

Area en

. Area total Area de _ Produccién
Distrito ., desarrollo Socios
(ha) produccién (ha) (ha) (qq)
Huambos 40.60 15.15 0.25 18 276
Querecotillo 362.63 122.28 10.48 103 2411
Querocoto 592.01 166.81 10.70 159 3141
Llama 6 0.75 0.25 1 19

Total 1001.34 304.99 21.68 281 5847
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5.1.2.Solicitud para obtener el certificado organico
PER-AC1- 2021 Solicitud de renovacion, BE1.
AB4-AAA-150113.Informacion general de la organizacion.

- Documentos legales.
- Plano general de ubicacion de las fincas.
- Etiqueta de acopio y control de cierre de bolsas.

- Levantamiento de No conformidades y/o Problemas menores del afio anterior.
Flujo de producto y comercializacion — CJ1. Se adjunta.

- Autorizaciones excepcionales debe fundamentar el uso, presentar analisis de
suelo, plan de abonamiento, informe y fichas técnicos (solo si usa productos
excepcionales) se adjunta:

- Registro de quejas o reclamos.

- Reglamentos internos, organigrama de la organizacion, manual.

- del sistema interno de control.

- Normas internas de produccion organica.

- Reglamento - catalogo de faltas y sanciones.

- Informe de inspeccion interna, curriculo vitae de inspectores internos.
- Registro de capacitaciones.

- Informe, acta aprobatoria de sistema interno de control.
CHL1. Productores nuevos. Se adjunta los siguientes documentos:

- Registro de limpieza de centro de acopio/ Registro de limpieza de transporte
- Carpeta de productor de 03 productores (escogidos al azar) de renovacién. incluyé
lo siguiente:

v Contrato del productor con la organizacion
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v Croquis de la unidad productiva,

v’ Historial de campo

v" Plan de actividades o labores.

v Registro de actividades o labores (dos Ultimos afios), Registro de cosecha,
Recibo de acopio y venta,

v" Ficha de inspeccion interna

v’ Registro de acopio

v’ Lista de acopio

v’ Carta aval de los productores, la carta aval debe corresponder a la zona de

accion o ubicacion de los productores retroactivos.
AB4-BBB-150113

- Documentos legales
- Plano del centro de acopio, distribuciones (GEOREFERENCIADO)

- Manuales de comercializacion, trazabilidad, procesos internos, entre otros.

BPE. Se adjunta: Etiquetas NOP, UE, RTPO (etiquetas que usen en su proceso
de comercializacion, no propuestas de etiqueta)

Flujo — CJ1 proceso y comercializacion. Se adjunta:

- Certificado y contrato vigentes de procesador.

- Licencia de funcionamiento vigente.

- Registro de recepcion de producto.

- Registro de proceso.

- Ejemplos de trazabilidad de tres (03) lotes diferentes,
- completos del afio anterior.

- Registro de limpieza de centro de acopio y transporte.
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- Registro de quejas.
- Manual, registros de control de plagas.

- Documentos de acopio.

KA1 Autorizaciones excepcionales. Se debe fundamentar el uso, presentar
plan de uso y fichas técnicas (solo si usa productos excepcionales) se adjunta, si aplica
y capacitaciones al responsable del personal encargado del area procesamiento,

comercial.

5.1.3.Pago de la obtencidn de la certificacién Organica.

El pago total fue de $7434 dblares americanos se realizaron en 2 partes. La
primera parte se deposita el 50 % para el inicio de inspeccidn, luego el 50 % para la
emision de los certificados méster.

Figura 12

Véauchers de Pago a la certificadora Biolatina SAC

24 TRANSFACTASDETER: 8,717.00usp ||21 TRANSF A CTAS DE TEF 3,717.00 usD
Operacion TRANSF A CTAS DE TERCEROS || Operacién TRANSF A CTAS DE TERCEROS
Nam. Cta. Cargo 0011-0648-0100003892 |[ Nium. Cta. Cargo 0011-0648-0100003892
Importe a Cargar 3,717.00 USD || Importe a Cargar 3,717.00 USD
Num. Cta. Abono 0011-0147-0100026988 || Num. Cta. Abono 0011-0147-0100026988
Titular Cta. Abono BIO LATINA SAC || Titular Cta. Abono BIO LATINA SAC
Referencia PAGO DE CERTIFICACION || Referencia PAGO DE CERTIFICACION
Num. Solicitud 124 || Nam. Solicitud 121
Comisién de ( 18.58 USD || Comisién de 18.58 USD

Nota. La figura muestra el documento de pago que se realiza a la certificadora y

ademas indica el costo por certicacion organica.
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5.1.4.Inspeccion Externa.

Reunidn de apertura. Se realizd la reunién de apertura en las instalaciones
de la Cooperativa Agraria Rutas del Inca la fecha 16/06/21, de 8:30AM A 9:00 AM,
estando presentes: Medalit Sdnchez Edquen Responsable del sistema, José Elmer
Rubio Gordillo (Gerente General), Fredy Dilas Rojas (Inspector interno) Por parte de

B1O LATINA. Dany Esmith Portillo Lara.

Revision del Sistema Interno de Control. Se realizo el 16/06/21 con la
responsable del SIC Medalit Sdnchez Edquen y el inspector interno Freddy Dilas

Rojas

Visitas de area de produccion. Se realizo visita a las areas de produccion de
25 productores, de los cuales 21 se tomaron como muestra de productores dentro del
programa organico y 4 productores nuevos, estas visitas se llevaron a cabo del

17/06/21 al 24/06/21 con un promedio de 2 horas y media

Tabla 9

Productores Inspeccionados

Productores Visitados % Productores

Total inspeccionados

281 25 8.89
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Figura 13

Inspeccion interna en la parcela “Chipianga del socio: Herrera Mundaca José
Eleuterio de la Comunidad de Santa Rosa Distrito de Querecotillo provincia de
Cutervo Regién Cajamarca

S, 4

Toma de muestras. Se tomd muestras de hoja a 01 productor con codigo interno
43343318, el cual integra la lista de la solicitud de socios nuevo como integrante al
programa organico para periodo retroactivo del periodo de conversion, segun el
reporte del analisis reflejado por el laboratorio Ha dado negativo para productos
plaguicidas, indicandose en el analisis los resultados: No se han detectado Resultados
iguales o superiores al LC en la Muestra Analizada.

Cierre de inspeccién. Esta reunion, tuvo como objetivo informar a los
miembros y representantes del SCI acerca de los hallazgos y conclusiones
preliminares obtenidos durante el proceso de auditoria. Se dio conformidad a la
mayoria de los puntos evaluados, garantizandose un adecuado cumplimiento, como
parte de la mejora continua y planteada en la reunion final, el acta de Cierre es firmada

por el representante del sistema interno de control y el Equipo Auditor.



Figura 14

Reunién de cierre de auditoria
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Resultado de la inspeccion. Como resultado de inspeccion se obtuvo los

siguientes problemas menores en produccion y comercializacion

Tabla 10

Problemas menores encontrados en la inspeccion externa produccion vegetal del

sistema interno de control

Problema menor

Evidencia

Durante la evaluacion del Sistema interno de control
(Informe1-2021/SIC-CARI seccion 3.1 Tabla n 3 y el
acta de sesion ordinaria del comité de aprobacion punto
n 1) se identifica que el operador integro un nuevo
inspector interno con DNI 74873918, Cambios que no
han sido notificados a BIO LATINA, seccion VII.

Mediante la evaluacion de los registros de abonamiento
de los productores se puede evidenciar que el productor
con codigo 27408316 utiliza guano de isla para la
fertilizacion del suelo, registrando aplicaciones en el mes
de mayo, y en sus registros se puede evidenciar inicio de
cosecha en el mes de junio, por lo tanto, no se cumple con
la incorporacion de estiércol crudo no menos de 90 dias
antes de cosecha. Seccion V.7.6.

-Informe de inspeccidn
interna (Informel-
2021/SIC-CARI seccion 3.1
Tabla N° 3).

-acta de sesion ordinaria del
comité de  aprobacion
puntol

Revision de registros de
aplicaciéon de abonos vy
registros de cosecha.




Tabla 11
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Problemas menores encontrados en la inspeccion externa Preparacion y distribucion

(Trazabilidad)

Problema Menor

En la evaluacion del PER-AB4-BBB-RDI-140621
COK se identifica que el operador posee dos centros de
acopio (centro de acopio Querocoto y centro de acopio
Pariamarca), sin embargo, no ha diligenciado la seccién
3.23 del presente plan de procesamiento organico, no se
identifica capacidad de los dos centros de acopio.
Seccién V.4.

De igual manera el operador hace uso de trampas de
golpe, para el control de plagas en los centros de acopio,
pero no se presenta plano de ubicacion de estas. Seccion
V.6.

El operador mantiene operaciones con café pergamino
seco y café oro verde, sin embargo, durante la
evaluacion del etiquetado no presenta propuesta de
etiquetado para café pergamino seco NOP, UE y RTPO.
Seccion V.12.

Evidencia
Revisibn del PER-
AB4-BBB-RDI-
140621 COK
1-Verificacion de
métodos  para el

control de plagas

Revision de etiquetado
de producto y
propuestas de
etiquetado.

Levantamiento de problemas menores. Se levanto los problemas menores

de manera efectiva como se muestra a continuacion:

Tabla 12

Problema Menor 1 de produccion vegetal

Problema menor Evidencia
Durante la evaluacion del Sistema interno de control -Informe
(Informe 1-2021/SIC-CARI seccion 3.1 Tabla N° 3 y el inspeccion interna

acta de sesion ordinaria del comité de aprobacion punto 1)
se identifica que el operador integro un nuevo inspector
interno con DNI 74873918, Cambios que no han sido
notificados a BIO LATINA, seccion VII.

(Informel1-2021/SIC-
CARI seccion 3.1 3).

-acta de sesidn
ordinaria del comité
de aprobacién punto
N°1
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Se informd la incorporacion de un inspector interno via correo a Biolatina,
pero no se realizd en acta de comité de aprobacion. Adjunto medidas correctivas

Figura 15

Correo enviado para el levantamiento de observaciones

4 @® e @ B HE ® - & >

Responder Responder ... Reenviar Eliminar Imprimir Archivo Marcar Més Anterior  Siguiente

INCORPORACION DE UN INSPECTOR INTERNO

To Yashira Oliva on 2021-03-18 13:32

% Detalles

Estimada Yashira

La presente es para informar la Incorporacidn de un Inspector Interno(ANDERSON MANUEL GORDILLO FERMANDEZ DNI:73353842) a la COOPERATIVA AGRARIA RUTAS DEL INCA, la
finalidad es avanzar con las Inspeccion Internas programadas para el 2821

SALUDOS CORDIALES

ATTE.Medalit Sanchez Edquen

Responsable del Sistema Interno de Control.

Celular:985099325

Nota. En la figura muestra la comunicacion con la certificadora con levantamiento de
observaciones.

Figura 16

Carta de compromiso para el levantamiento de observaciones

CARTA DE COMPROMISO

Yo NMEDALT SANCHEZ EDQUEN, identsficadocon T

N"S01 P vincia de Chota <
> del Sist a intermno de Con Rutas del Inca, en tal
sent:d me Ccomprometro
A anforme y plasmanr en acta =1 los =2 v b qa.“md.ﬁ.l.
en la Cooperativa Agraria Rutas del Inca
fecirle, agradezco de antemanc restada a presente arta de
mpromiso. Reciba un cordial saludo
ATENTAMEN
> \
A )( {
(el 5.1
dalit Sanchez Edgquen

iiado en Av. Todos

cabe indicar que s0OY
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Tabla 13

Problema menor 2 produccion vegetal

Problema menor Evidencia
Mediante la evaluacion de los registros de abonamiento de los Revision de
productores se puede evidenciar que el productor con cddigo registros de
27408316 utiliza guano de isla para la fertilizacion del suelo, aplicacion de

registrando aplicaciones en el mes de mayo, y en sus registros  abonos y registros
se puede evidenciar inicio de cosecha en el mes de junio, por de cosecha.
lo tanto, no se cumple con la incorporacién de estiércol crudo

no menos de 90 dias antes de cosecha. Seccién V.7.6.

Correccion. El productor aplico en una parte de la parcela donde el suelo tiene
baja fertilidad debido a la pendiente del suelo y para evitar el desgaste de cosecha aplico

guano de isla. El producto lo separo y fue comercializado a terceros.



Figura 17

Croquis de parcela, la parte sombreada donde aplico Guano
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Nota. La figura muestra la parte sombreada donde productor aplico guano de isla.
Tabla 14
Problema Menor 1 de preparacion y distribucion
Problema menor Evidencia
En la evaluacion del PER-AB4-BBB-RDI-140621 Verificacion  de

COK se identifica que el operador posee dos centros de
acopio (centro de acopio Querocoto y centro de acopio
Pariamarca), el operador hace uso de trampas de golpe, para
el control de plagas en los centros de acopio, pero no se

presenta plano de ubicacion de estas. Seccion V.6.

métodos para el control

de plagas




Figura 18

Plano de distribucion centro de acopio Querocoto
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Nota. En la figura muestra la distribucion del centro de acopio del café.

Figura 19

Plano de distribucion centro de acopio Pariamarca
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Nota. En la figura muestra la distribucidn del centro de acopio de café.
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Después del levantamiento de los problemas menores se obtuvo el certificado

de Produccion orgénica, tal como se muestra en la figura 20.

Figura 20

Certificado Orgéanico para estados Unidos

{ “‘! BIO

CERTIFICATE

CERTIFICADO
CERTIFICATE No FAD-USA.-128-CERTPER-RDI-Z80721
internal Code
Casge PER-ADN
e COOPERATIVA AGRARIA RUTAS DEL INCA
;‘;::" Canwtars Ls nusve granjs /SN— disirso de Quercoolu, provincs de. Crote, Cajsmarcs, Perd
COM?: Number 51 S8508S025 ] E-ﬂl‘l cocperativa-carihotm sl com, e
Wob page '
Segrns weh:
lcoo- Certified Products | Services
Sroaian | werves s et ontow
Cm J Producior See ANNEX A - LiIST OF PRODUCTION UNIT(S)
landingFrocess ng / Elaborwdot Procesadol See ANNEX B - LiST OF PREPARATION / HANDLING UNIT(S)
We hersbyy declare that the P has his under control of BIO LATINA (USDA scer meet all appi
of the al Organic Program™ of the USDA and is certified to the USDA organic regulations, 7CFRP-|:0§

e mamaﬂm-uﬂ-c_--q—‘o e D WECO B S VCaies & Cort el Ge BID LATINA (aceditats o o JIDA| Sureie ba (egletics sstadaiies o 8 Thogwie
&mm Sul JEOA ¥ aath cer¥ionds ©o0 ki meoSe0ores rutrese T OV sere 203 del USDA

The detailed charactaristics of the scope of the cartified product(s) are descritind In the o which ls an Imtegral part
of this CERTIFICATE.

a3 carIOTr atums dvadedes OF shattx Ol i »e ool o, Goe b parte eagrel o ewes CERTINICADO

Onico cartifiad, 3 production or handing sper = I afoct unell orr

Lrea e cortfimton we DewIn PSem (e BSEII ) elerrmAT OFErie o decce funs G Me L, Nager S ¢ wvocady

Effective date Anniversary date
Foca wincim ¢o carihcac o Focna cm arvimrea !? !

March 10 2015 June 10, 2022 lﬁnﬂf::c?"nnkh.ngnn
Place of issue Declared
Luger g smbsn Uma. Perd frévhnty ,.,:’ l Jorge Tomes Afonsa, General Manager
BIO LATINAS.AC
Av. Faussro Sérches Camdn 790, nuwmmr.
Smat Oficines

B &b ¢ rm
Web: worn Dickaing s
On-sits

o i
1ssue Date [ vty 26, 2025 7 On behalf of BI0 LATINA

Fwct do amaer / £ reprasnsincion o B0 LATINA

This documant has baen issued on the basis of NOP Standards § 205.404.Mm)

I3 promants docamwrts N s sapadce sotre s luse de e warves NOP § 205 404 )

I tha event that its rag are god upon oF FTogutar g thair are found, S0 LATINA resarves the right
o withdruw this certificate.
Dw promartans o saw por 000 -0 o W e TS Lo autd W W RERETG R 0

Nota. En la figura se muestra el certificado obtenido después de cumplir con toda la

normativa y procesos.

5.1.5.Trazabilidad.

Durante las actividades que desarrolle es realizar la trazabilidad de los lotes para
la emision de los Certificados de transicion y cumplir con los contratos de los clientes

(ver anexo B).
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5.2. Contribucion en la solucion de situaciones problemaéticas del sistema de control

interno y trazabilidad
5.2.1.Garantia de cumplimiento de normas internacionales

El sistema de control interno y trazabilidad proporciona un marco estructurado
para asegurar que todas las etapas de produccion y procesamiento del café cumplan
con las normas internacionales requeridas para la exportacion. Esto incluye
normativas relacionadas con la agricultura orgéanica, comercio justo, y sostenibilidad
ambiental. Al cumplir con estas normativas, se facilita el proceso de certificacion, lo

que es esencial para acceder a mercados internacionales.
5.2.2.Prevencion de contaminacion y mezcla de granos

Un desafio comun en la industria del café es la contaminacion o mezcla
inadvertida de granos de diferentes calidades o tipos. El sistema de trazabilidad
permite rastrear cada lote de café desde su origen hasta el consumidor final,
asegurando la integridad y pureza del producto. Esto es particularmente critico para

los cafés especiales o de origen unico, donde la pureza es un factor clave de valor.
5.2.3.Mejora de la responsabilidad y transparencia

La implementacion de estos sistemas mejora la responsabilidad y
transparencia en todas las etapas de la cadena de suministro. Esto no solo incrementa
la confianza de los clientes y socios comerciales, sino que también cumple con las
crecientes demandas de los consumidores por conocer el origen y las practicas de

produccidn de los alimentos que consumen.
5.2.4.0Optimizacion de la gestion de inventarios y calidad

El control interno y la trazabilidad permiten una mejor gestion de inventarios,

ayudando a prevenir pérdidas y a optimizar el almacenamiento. Ademas, facilitan el
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control de calidad, permitiendo identificar y corregir rapidamente cualquier problema

que pueda surgir durante el proceso de produccion o procesamiento.
5.2.5.Facilitacion en la resolucién de disputas y mejora de la imagen de marca

En caso de disputas relacionadas con la calidad o el origen del café, un sistema
de trazabilidad efectivo proporciona evidencia clara y detallada que puede ser
utilizada para resolver estos conflictos. Ademas, la adopcidn de estas practicas mejora
la imagen de marca de la empresa, posicionandola como un actor responsable y
comprometido con la calidad y la sostenibilidad.

Ademas, el desempefio profesional en la Cooperativa Agraria Rutas del Inca
permitié enriquecer conocimientos y capacidades en el area de certificaciones y
trazabilidad, con lo cual he logrado mejorar las competencias profesionales que me
han llevado a mejorar el desarrollo personal. Por lo que la contribucion de mis

servicios profesionales también se dio en los siguientes términos:

5.2.6.Capacitacion a productores de café organico de la Cooperativa Agraria Rutas

del Inca afo 2020 — 2022

Se logré capacitar de manera directa a los socios de la cooperativa en temas
relacionados a la produccién organica y ademas el comercio justo exige que la
participacion de todos los miembros integrantes de la familia del socio participante.

Tal como se muestra en la siguiente tabla.
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Tabla 15

Productores y miembros de familia capacitados en produccion de café organico

NuUmero de productores Numero de integrantes de familia de

Aflo capacitados socios capacitados
2020 218 238
2021 298 33
2022 360 432
Total 876 1004

5.2.7.Incremento del nimero de areas de cultivo de café organico.

Se muestra las areas de cultivo de café organico en los afios 2020 al 2022, en hectareas.
Notando un incremento porcentual del 71% para el afio 2021 y del 77% para el afio
2022 con relacidn al afio 2020. Tal como se muestra en la siguiente tabla 17.

Tabla 16

Areas de cultivo de café organico de la Cooperativa Rutas del Inca 2020 — 2022

ANO CULTIVO DE CAFE (HA) % CRECIMIENTO

2020 238 0
2021 334 71%
2022 432 77%

En la figura 21 se muestra una tendencia creciente del area cultivada de café organico

de los productores asociados a la cooperativa agraria rutas del Inca.
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Figura 21

Cantidad de hectareas de café orgénico de la Cooperativa Rutas del Inca 2020 —
2022
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Nota. La figura muestra el incremento de las areas de cultivo de café organico.

5.2.8.Incremento del nivel de ventas e ingresos en los socios productores de café.

Con la obtencion de las certificacion organica y comercio justo, pudimos
vender a diferentes mercados extranjeros tal como se aprecia en la tabla 18, estas
ventas han ido en incremento, para el afio 2020 nuestras ventas solo tenian como
mercado de destino EE.UU con un total de 1,672.50 quintales de Café, mientras que
para el afio 2021 se increment6 nuestros mercados de destino, asi mismo nuestro nivel
de ventas pasando a un 4,127.78 quintales de café, de igual forma para el afio 2022 se
registré un incremento en las ventas de café alcanzando a 5,040 quintales y para el

afno 2023.
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Tabla 17

VolUmenes de ventas de café oro verde en quintales, segun mercado de destino afio
2020 — 2022

Importador Destino 2020 2021 2022
Sustainable
USA 1672.5 2,920.28  3,360.00
Harvest
Top of The
Belgica 607.5 420
Crop
The Coffee
Amsterdam 300 420
Source
Gosling Coffee Holanda 112.5 420
Café Nogales Korea 187.5 420
Total 1,672.50 4,127.78  5,040.00

Dado el incremento de la cantidad vendida, también los ingresos se ven
incrementados, tal como se muestra en la tabla 19. Pasando de S/ 744, 262.50 en el

2020 a S/ 3,145,368.36 en el 2021 y de S/ 4,032,000.00 para el afio 2022.

Tabla 18

Ingresos percibidos por la venta de café organico afio 2020 — 2023

Cantidad vendida Precio por quintal Total ingresos
Afo
(quintal) (s/) (s/)
2020 1,672.50 445.00 744,262.50
2021 4,127.78 762.00 3,145,368.36

2022 5,040.00 800.00 4,032,000.00
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5.2.9.Condiciones del mejoramiento de la calidad de vida.

Para el mejoramiento de la calidad vida de toda la familia integrante del
productor de café organico, se da mediante la implementacion de cocinas mejoradas,
orden limpieza de habitaciones y almacenes, contar con servicios higiénicos,
implantacion de equipos de seguridad en toda la cadena productiva. Con mejores
ingresos las familias mejoran su alimentacion, acceso a estudios primarios,

secundarios y superiores
5.2.10. Cuidado del medio ambiente.

Se viene trabajando para mejorar la sostenibilidad de los sistemas de
produccion local mediante la disminucion de la dependencia de los insumos externos
e incentivando mediante buenas practicas agricolas la utilizacion de su compostera

para la aplicacion de abonos organicos.
5.2.11. Reflexidn critica de su experiencia

En la Cooperativa Agraria Rutas del Inca, situada en el Distrito de Querocoto,
Provincia de Chota, Cajamarca, Peru, representa una oportunidad invaluable para
aplicar y ampliar las competencias y habilidades adquiridas durante mi formacion
profesional en el ambito de los agronegocios. Esta cooperativa, conocida por su
enfoque en la produccion de café de alta calidad y practicas agricolas sostenibles,
proporciona un terreno fértil para la aplicacion practica de conocimientos tedricos y
el desarrollo de habilidades clave en el sector. Durante mi paso por esta cooperativa,
pude aplicar directamente conocimientos adquiridos en cursos como Gestion de
Agronegocios y Sostenibilidad y Medio Ambiente. Estos conocimientos fueron
fundamentales para comprender y participar activamente en el proceso de produccion

de café, desde el cultivo hasta la comercializacion, siempre bajo practicas que respetan



7l

el medio ambiente y promueven la sostenibilidad.

La experiencia me permitié desarrollar una comprension profunda de la
importancia de la trazabilidad y la certificacion organica, temas abordados en el curso
Trazabilidad y Calidad en Agronegocios. La capacidad de rastrear y garantizar la
calidad del café desde su origen hasta el consumidor final no es solo una competencia
técnica, sino también una habilidad estratégica para posicionar el producto en el
mercado internacional. Ademas, mi trabajo en la cooperativa reforzé mis habilidades
en Economia Agraria y Politicas Agrarias y Comercio Internacional, permitiéndome
comprender las dindmicas del mercado global y la importancia de adaptar las
estrategias de agronegocios a los estdndares y demandas internacionales. Esta
comprension fue esencial para contribuir al desarrollo de estrategias que mejoraran la
competitividad de la cooperativa en el mercado global.

La literatura en el campo de los agronegocios respalda la importancia de estas
competencias. Autores como Porter (1985) en su modelo de las cinco fuerzas y
Mintzberg (1994) en su teoria de la gestion estratégica, subrayan la relevancia de
entender el entorno competitivo y la capacidad de adaptarse a cambios en el mercado.
Aplicar estos conceptos en el contexto de la Cooperativa Agraria Rutas del Inca me
permitio ver de primera mano cdmo la teoria se traduce en practica efectiva.

Bajo este marco, mi experiencia en la Cooperativa Agraria Rutas del Inca no
solo fue una confirmacion de la relevancia de mi formacién académica en el campo
real de los agronegocios, sino también una oportunidad para crecer profesionalmente,
desarrollando habilidades practicas y estratégicas esenciales para el éxito en este
sector. La integracion de conocimientos tedricos con experiencias practicas es, sin
duda, un pilar fundamental en el desarrollo de un profesional competente en el mundo

de los agronegocios.
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CAPITULO VI: CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES
6.1. Conclusiones

- Con el trabajo del sistema interno de control en la Cooperativa Agraria Rutas del Inca
se logro obtener las certificaciones como Faitrade y Organica que nos ha permitido no
solo incrementar la viabilidad comercial del café en mercados extranjeros, sino que
también ha reforzado la responsabilidad social y ambiental corporativa.

- Lacorrecta implementacion del sistema interno de control en la produccién de café de
la Cooperativa Agraria Rutas del Inca, nos permitié la expansion en términos de areas
de cultivo pasando de 334 hectéareas en afio 2021 a 432 hectareas de café certificado e
en el afio 2022.

- La implementacion del proceso de trazabilidad en la produccion de café organico nos
ha permitido el cumplimiento de todos los contratos a tiempo oportuno con nuestros
clientes en el extranjero, logrando incrementar las exportaciones de café oro verde
pasando de 4,127.78 quintales en el afio 2021 a 5679 quintales en el afio 2022.

- La implementacién del sistema interno de control y el proceso de trazabilidad en la
produccién de café organico en la Cooperativa Agraria Rutas del Inca, también
incrementaron los precios por quintal, pasando de $279.32 en el afio 2021 a $ 281.25
en el 2022, teniendo $ 1.93 de diferencia, contribuyendo significativamente a la calidad
de vida de los productores asociados. Esto incluye mejoras en la alimentacion,
educacion y condiciones de vida en general, demostrando el impacto positivo de las

practicas sostenibles y éticas en el desarrollo comunitario.
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6.2. Recomendaciones

Continuar mejorando el sistema interno de control y de trazabilidad. Esto podria incluir
la adopcion de tecnologias avanzadas para una trazabilidad mas precisa y transparente,
lo que reforzaria la confianza de los consumidores y socios comerciales.

Obtener otras certificaciones relevantes para el café, como la certificacion de
agricultura climaticamente inteligente o la Rainforest Alliance. Esto puede abrir puertas
a nuevos mercados y mejorar el posicionamiento de la cooperativa como lider en
sostenibilidad y responsabilidad social.

Es importante que el Sistema de Control Interno este activo todo el afio, si se deja de
dar seguimiento a los productores, pueden llegar asesores tecnicos vendedores de
agroquimicos, que, por el afan de comercializar los insumos, convencen a los
productores para usar dichos insumos y lamentablemente se pierde el estatus de finca
organica, teniendo que esperarse 3 afios de conversion para posteriormente volver a

comercializar como producto organico.
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CAPITULO VIII: ANEXOS

Anexos A. Ficha de inspeccion interna.

COOPERATIVA AGRARIA RUTAS DEL INCA - CARI
pistrito de Querocoto, Provincia de Chota, Cajamarca (R:.._Lxs"&ﬂﬁ&m
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CONTRATO DE COMPROMISO DE PRODUCCION DE CAFE CERTIFICADO

Cof\s‘e pord eI| presente documc?nto, el contrato de compromiso que celebran de una parte la COOPERATIVA AGRARIA RUTAS DEL INCA. A

quienena de ante se le d.enomlnara LA COOPERATIVA, con domicilio legal en Carretera La nueva granja /SN—Queracoto, Chota, Cajamarca,

rep;esersz za‘ :L su irf;:ie te el;r. Imer Euz_ernlo Zlaz Aguilar identificado con DNI: 27407112 y de la otra parte el/la productor(a) el/la
aen VLD e { 3

sr.(A) i22de.... Lofas fis Identificado con DNI /4%:32.74.....y domicilio legal en |a

idad de ...<f.01goey.
k:]c—;ncl:s ik \'/emes' aquien en adelante se le denominara el PRODUCTOR para celebrar el contrato de compromiso
e §

1. ELPRODUCTORY LA.O!!GA.NIZAC.MN, Se comprometen a realizar todas sus actividades de produccién, procesamiento, almacenamiento
transporte y comercializacion bajo las exigencias de las normas: NOP-USDA, Bio Latina equivalente al reglamento de la Unién Euro ;
CEE 834/2007 y su aplicacién CEE 889/2008, reglamento técnico para los productos orgénicos (decreto supremo N° 044-2006 :(:)
Comercio Justo (FAIR TRADE), Norma General SPP, RAINFOREST ALLIANCE y Regulaciones Internas vigentes. '

2. LA COOPERATIVA, se compromete a capacitar a los inspectores internos, comité de aprobacién, promotores agricolasy a los productores
mediante talleres, charlas, demostraciones practicas, dias de campo, boletines informativos en produccién de café organico.

3. LA COOPERTIVA, se compromete asocializar, dirigir y gestionar el Sistema de Control Interno (SIC).

4. LA COOPERTIVA, se compromete a prestar atencién a las quejas, reclamos y apelaciones que hubiera en un plazo no mayor a 30 dias
calendario.

5. LA COOPERTIVA, se compromete a financiar la certificacién de cafés en forma colectiva y beneficiar a los productores que pertenezcan
a los programas de certificacion de la COOPERATIVA.

6. ELPRODUCTOR, se compromete a participar responsablemente de las reuniones, asambleas, eventos de capacitacion que programe
|a COOPERATIVA

7. EL PRODUCTOR, se compromete mantener y garantizar el producto certificado libre de contaminacién en la produccion, cosecha,
fermentado, Secado, almacenado y durante el transporte a los centros de acopio.

8. EL PRODUCTOR, se compromete a realizar una buena estimacién de cosecha y entregar la produccion de café que estime el SIC a Ia
COOPERATIVA; garantizar que el producto entregado sea procedente de su Unidad productiva certificada, evitando en todo momento la
contaminacion y endose.

9. ELPRODUCTOR, se compromete a informar al SIC acerca de: las NO conformidades involuntarias que pueda afectar la integridad del
producto certificado; cambios de incremento o disminucién de 4rea y mantener actualizada la documentacion de las actividades en la
unidad productiva.

10. EL PRODUCTOR, se compromete a aceptar las medidas correctivas y/o sanciones en caso de infraccién, falta o incumplimiento y a

establecer medidas correctivas y plazos de cumplimiento; segun los resultados de la inspeccién realizada a su unidad productiva.

. PRODUCTOR, tiene derecho a recibir una copia de sus documentos y registros cuando lo solicite.

EL PRODUCTOR, tiene derecho a apelar a las decisiones impuestas por el SIC con el sustento formal y acorde a las regulaciones internas

de la COOPERATIVA.
EL PRODUCTOR, se compromete a registrar en el cuaderno del productor todas las actividades realizadas dentro de su unidad de

1
12.

N

13.

w

produccién.
EL PRODUCTOR, se compromete a implementar en su vivienda el botiquin de primeros auxilios, equipos de proteccién para la aplicacién

de productos permitidos en el programa organico e identificar sus ambientes de su vivienda.

15. ELPRODUCTOR, se compromete a conservar y proteger el medio ambiente.
16. Asistir en forma obligatoria a las reuniones de su organizacién y capacitaciones en produccién de cafés organicos brindada por técnicos

1

>

o

y promotores.

17.EL PRODUCTOR, se compromete a facilitar el accesoa su unidad productiva y brindar informacién correspondiente a Inspectores
internos, auditores externos y otros que autorice la organizacion en el momento que consideren pertinente, avisada o
imprevista, tener a disposicion y permitir la revision de documentos tales como: normas, fichas de visita, comprobantes de vyer.\ta
de café, compra de insumos y materiales, registros de actividades y otras relacionadas al programa Produccion de Café Organico

Sostenible y de Comercio Justo. o ; i
18.EL PRODUCTOR, tiene derecho a poner término a este contrato mediante una carta de renuncia dirigida al presidente de consejo de

administracién cuando lo considere pertinente.

183 202L
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REO: Cooperativa-cari@hotmail.com
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| BABE SOCIAL A wut DINTRITO, - ,,:/,u,:,’,ff 0 s "W'bﬂfn 0 '1“
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i AREAS (HA) DE UNIDAD PRODUCTIVA PRODAICLIO
N | NOMBRE DE LA PARCELA Caté on Catd on Aven | Owos | Pasto | Owas | Bosque | TOTAL HESTIMADA |
; } producelon | crecimlento | podada | eultivos | Sembrada | Areas | primario | (Has) - (aa) 2011
8 *(.A L CRIAA (LX) - - - [-© &2
) (el _vcALere [0 - - - - — [0 1106/ Ze
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¢hron H‘
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MEDIO AMBIENTE
Proteg. La Flora y Fauna m Tala Arb, (1 | Deshiervo, chaloom otros

IMPLEMENTACION
Tanque Tina ] Tratam. De aguas Mieles ()
Botiquin X) Cocina Mejorada m
Relleno Sanitario () Compostera )
Barreras/ Zona de amortiguamiento m

Almacen de Café Q) Letrina/banofyé)
Almecenes [ Otros [ | Reforesta No aplica Prod. Prohil
secador Solar () Tanque Tina (2] » 9“ o aplica prod. Prohib. £

Otras Actividades: Apicultura $1 (2] NOLJ, Ganaderia $I(¥) NOLZJ, Aculcultura SIL-) NOLZD , Animal de Corral $1(K) NOLZD |, Otros ...

La Finca (2] La Casa 2]

[ Culda ol Agua 0X | Poda de Caté Poda de Sombra ()

Conserv. Medio Amb.[] | Realiza quema
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COOPERATIVA AGRARIA RUTAS DEL INCA - CARI
Distrito de Querocoto, Provincla de Chota, Cajamarca

COOPERATIVA AGRARIA

RUTAS DELINCA §
AR m—

i o g 8 AATOR S

COMERCIO JUSTO.

| ¢Cuenta con cuaderno del productor/

A. CRITERIOS A VERIFICAR PARA LA PRODUCCISN ORGANICA, SOSTENIBLE Y DE

A Abonamiento & Cosechafd ventas de café
30tras labores T NT DA .- o

i registros? ¢ Qué actividades registra?

| Mantiene y conoce documentos, ¢Qué tipo

,B’ Reglamento interno B'Norma Interna
Croquis O Or0s: ..coesussvimssersssersee:

| de documentos? _
{ rf ¢El productor conoce del USO del premio

|| "¢PREMIO SOCIAL" DE “COMERCIO JUSTO *?
[~ 1 ¢l productor tiene y conoce el contenido del

4 contrato de compromiso para la produccién

[
\ | de café certificado?

e o
s | JEl productor tiene los comprobantes de

> [} P X

[ 72 T = N1 LT —

‘ Me la dltima campafia? @
\aEl productor tiene comprobantes de

6 \'compra de insumos externos para la
| produccién de café?

1
|

0 Boleta de venta O Pplanillas

Ootro:

| ¢Si ha implementado nuevas dreas de
b2l produccion, el SIC realizé una evaluacién de
| riesgos y consecuencias para la seguridad de

; las personas y el ambiente?

? ¢El productor cuenta con un cronograma de
8 | actividades vigente para el manejo del

,z/Plan anual de produccion
O otros:

| cultivo?
{ | 4Bl productor asistié a eventos de capacitacion
l 9 relacionada con la produccion de cafés certificado
l | realizada por la organizacion u otros? ®

¢las semillas, plantones de café y/o
forestales provienen de fincas certificadas, de
que variedad son las semillas?

10

N°. e 6VeNt0S aSIStIUOS: ... B.......rrerrevriviissisissssneees
De Organizados: 0

Especie/ Variedad:
Procedencia: ....... LA

11 | ¢Utiliza insumos externos para el manejo

Insumos:

{Realiza Crianza de animales menores,
n produccion de hortalizas u otros como parte
de la diversificacién y seguridad alimentaria?

s

nutricional del vivero y café en produccién?
el m m 0
F é productor ‘reallza el "contr'ol de "malezas O Desbrozadora A Machete O Manejo de
12 | mediante practicas que " mejoren, conserven,
; 1 = sombras Otros O
garanticen la proteccion del suelo" y reducen la :
o Sila resp es No:

erosion?
13 | ¢El productor NO utiliza insumos prohibidos en el G

proceso productivo y manejo del cultivo de café? & )( Dosis: Asesor

¢Cuenta con un plan de abonamiento basado 01 i dle s
14 | en andlisis de suelo o recomendacién X et

S A Recomendacion técnica: ............

técnica?
15 | ¢ElProductor realiza la rehabilitacién y renovacién & Rehabilitacion.

de cafetales? X O Renovacidn
16 | ¢Produce abonos orgdnicos con insumos O pulpa de café O Ceniza DI EStircol: ........cvw..

provenientes de la finca? ® Para Producir:

AT Crianza de animales:

O Hortalizas o frutos:
O observacion:

85 cordes:
‘ 4..21.@‘\».—(1\

1 ¢El productor no realiza aplicaciones de insumos
8 | como medidas de Manejo integrado de
&

plagas y enfermedades?

Insumos:

DIRECCION: Carretera la Nueva Granja S/N
CORREO: Cooperativa-cari@hotmail.com
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cooPERATIVA AGRARIA RUTAS DEL INCA - CARI

pistrito de

| eE

¢El

¢El

¢El

TE; la unidad productiva no se a realizado
19 | aplicaciones de productos como medidas
MIPE, durante campafias estatales?

;Establece medidas para evitar el endose,
20 | contaminacién y mezcla de producto
certificado con otro No certificado?

21 | operativas y limpias las instalaciones y/o
médulo de beneficio himedo?

22 | infraestructura, libres de contaminacién
para el secado del café? ®
~ | ;Tiene instalaciones libres de contaminacién
para el almacenamiento del café? ®
2: ¢Realiza fermentacién en instalaciones
limpias y tiempos adecuados?

{s‘iﬁua’za agua limpia para el procesamiento?

ﬁjﬁ(‘l'lﬁarenvases libres de contaminacién para
el almacenamiento y transporte del café?

;Las nuevas areas produccién de café estan
ubicadas en zonas apropiadas de: ¢clima,
suelo y pendientes?

28 | bosque primario para instalar nuevas areas
decafé?

| ¢El productor promueve la reforestacion o
conserva drboles nativos de la zona?

30 | para proteger la flora y fauna en peligro de
|| extincién en su unidad productiva?
{Maneja un registro de flora y fauna
existente en la unidad productiva?

Querocoto, Provincia de Chota, Cajamarca

o . CHARROLLO 08 MASTRCS P 0%

Entidades Publicas u Otros: -
ProduCLO: ....ooveeeeisssenssessmsensess

B Proc ie " - ’
B Transporte: limpio (g, exclusivo () -
& Almacenamiento

productor mantiene en condiciones

B Despulpadora O Tanque Tina
O Otro:. SR<O% ;. DRLDER....

productor tiene instalaciones y/o

O secador solar 0 Médulo de secado U Terrado
O pampillo/cemento 0 Otro L CRERA

B Ventilado O Sobre tarimas  separado de
paredes /2 Separado de otros productos peligrosos.

Instalacién: SPCOS LIpROL(LENO "

Tiempo: 36 -38 lhoras-

productor No realiza la tala o quema de

productor realiza acciones o actividades

¢El productor realiza acciones para proteger
32 | las fuentes de agua existente o colindante de
la unidad productiva? ®

¢En  la  Parcela No ‘se evidencia

35 | ¢(Tiene botiquin con medicamentos vigentes
para der primeros auxilios?

uso racional y eficiente del ? X

33 inacién de las fuentes de agua con
residuos solidos o liquidos? X
34 | ¢El productor implementa practicas para el DOTonque tine O Reservorio O Cosecha de agua

trabajadores y/o colaboradores de agua
>

productor provee a la familia,

B

segura para el

A?dd 179'6"& .

t

productor provee a la familia y
bajadores: Instalaciones SSHH,

dici de didad, salubridad,

—

36 | ¢El
37 | ¢El
|
|

\ seguridad e integridad fisica dentro de la

PRy 4

P
| 38 | {El productor tiene cocina mejorada que
disminuye el uso de "lefia" y evite problemas
| desalud porel humo?

| 39 iContrata a menores de 15 afios para
trabajar dentro de la Unidad productiva? & |§{

—_—1

o (b“‘/rafaﬁ

DIRECCION
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COOPERATIVA AGRARIA RUTAS DEL INCA - CARI

omfm de Querocoto, Provincia de Chota, , Cajamarca

0 | (I productor paga al personal de trabajo un |
monto igual o superior al promedio local o a

| lo estipulado por ley?
2 ¢£n la unidad productiva no se evidencia alguna '

| practica de discriminacion, trabajo forzoso,
| acoso sexual, abuso verbal o fisico hacia los
| trabajadores o colaboradores? 2

742 | (Elproductor realiza un manejo seguro de las
| aguas mieles del beneficio humedo del café?
®

95

Ssseu s s e

[

Pago: Jomal S/ 30.00 Destapo S/

O Pozo de aguas mieles B Otro ..o
Tlpo de 2jo:. —

raa| ¢EI productor realiza un manejo seguro de las
| | aguas grises y desechos inorganicos (Bolsas,
| latas, , etc.) de la Unidad Productiva? @

E ‘Relleno Sanitario O Pozo de aguas grises
Tipo de manejo:.. Ecllews. .. Lamunz/. _Cochrol-do -

[Taa gsl productor realiza un manejo apropiado de
‘ | la pulpa de café, y desechos orgénicos de
| Unidad productiva? @

| (implementa medidas o practicas para
| minimizar el riesgo de contaminacién de
| area(s) colindante(s)?

[ a5

O pulpero O Compostera O Lombriario Ootro
Tipo de 2

"46 | ¢En la unidad productiva NO se encontré
| @ y/o de prod NO
| permitidos? 2

Pr ia

47 | ¢El equipo de fumigacion NO evidencia la
2

1 aplicacion de prodi NO permitidos?

748 | ¢l productor realiza produccién paralela o
| mixta?, Utiliza OMG? 2

odoccioes [ 00 4. iea -

F ; TOTAL, DE INCUMPLIMIENTOS

B. RESUMEN DE LA EVALUACION DE LOS CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO

6. Lo fiece bolefes db loapra de Hlovces

Mru.ﬂn com whes ?f(‘l'mu Cowpra |
= X f

L—M 4“01?

..
L&L__Pa,r:f_xhg;_%’[ﬂ%@z
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COOPERATIVA AGRARIA RUTAS DEL INCA - cARI
wito de Querocote, Provincla de Chota, Cajamarca

g
W“’/“\
Firma del Productor

Inspector Interno;
ONE 422228 )y

DESICION DEL COMITE DE APROBACISN
| gl comité de Aprobacion decide

78 Aprobar sin condiciones

R pr

il

oY

ONE P s 12pe

[C7]  Aprobar en Condiciones (] suspension | [ exclusian

T
(},))
~Presidente
S 7 S
Vocal
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Anexo B. Trazabilidad de un lote de exportacion
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Guia de remision del remitente
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R.U.C. 20570706927 |
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Lista de productores que conforman el lote Peri 3-1-2023

i "™ |recua |womBRE Y APELLIDOS | R [Hemedsd @@ | kW |0RO VERDE| Pretu ) icOMPR PRIMA | Totasl | Womprods | Commsidad
100006130 [21406044 | 13-Dic| Alsecos Martines Dario 0% 20| 043 2681 w1l 80|  ses]  an 437.20[PERI03-01-2022 [Ls Reima
100006131 [50138723 | 13-Dic| Alsrcén Martines Eivia 0 20| 003 130] 134] 860 wn] 085 23,42 PERI-03-01-2022 |La Reina
100006132 [21405461 | 13-Dic] Aktamirano Cactro Grimaldo [ 108 200 1879 w0 sesed|  es0] temsar]  amsas]  12.403.23[PER-03-012022 [EIPsime
100006133 [21375880 | 13-Dic] Andubee Culgu Wikmer 0% 200 008 | 30| ss0]  eeas| st 67.96[PERI03-01-2022 |Chiribsnba
100006134 (21232366 | 13-Dic] Arssio Arssjo Gesoriz Bl [10% 200 2350]  wsrs| 32| sso| 2067982 er000]  2144981[PERI03-0+2022 [EIPsine
100006135 [2143611 13-Dic| Arsajo Corone Jowa Amado [ 10% woo| s4s]  sas02]  sssao| seo| sasor]  wsso|  ss2rsi|peri03-012022 [EIPorvenit
100006136 [10675756 13-Dic| Arssjo Dz Eleazar 0% wool 2662]  1ssss]  woosm| sso| 21seast]  es2ss|  22.56.35[PERI03-01-2022 [La Union-Puric
100006197 [27405095 | 13-Dic Arenss Vilawers Wiguel 0% o] 295 %29 203  8so| 2sanar]  ss021  26.562.26[PERI03-01-2022 [Los hrigues
100006136 [4558%506 | 13-Dic] Aveluneds Goerreso Goazado  [10% ool w0 s s3] ss0| ssears| 20143  s064.20[peRi03-012022 [Lafila
100006139 [21429131 | 13-Dic] Avelhned Ouizpe Victor  [T0% o] o 645 a30] ss0] o0 234 105,37 PERI-03-01-2022 | Paraguay
100006200 [21233833 | 13-Dic| Bustamante Goasakes Noberto [102% voo] 204 s 68| 880 maesse|  e02ss|  1.128.41|PERI03-01-2022 |Homopamps
100006201 [21254688 | 14-Dic| Cabrers Péres Gilbesto 0 woo] |  esenl  eesn| sso| vareoe]  mags|  6.057.01[PERI03-012022 [ Maraybamba Ako
100006202 [274059%6 | 14-Dic| Calderdn De Pévez Chara 0% woo]  es2] 24328 ws2)  830] 3ste0e]  9032]  4.064.34PER-03-01-2022 |LaPalma de parag
100006203 [21295743 | 14-Dic dors Valljor Wiz kabel  [T0% ool 63 3482 25353 g0  sssams|  126a3]  5676.36]PERI03-012022 [Marsybmbs Ao
100006204 [21425117 14-Dic| Carmaaca Yegs Jowa 0% 200  104] 38846 6841 830 es8e]  w0rs| 633359 PERI03-01-2022 [EINaranio
100006205 [41335661 | -Dic] Cartro Siaches Carmen Elaberd 103 200 026 14.30 w62 ss0]  2onso]  sas]  233.08[PER-03-012022 [ElLimen
100006206 (4267120 | 5-Dic Chumpen Vidurte Eztcban 103 200 035 5223 sar3] sl snemi]  wa: 351.59] PERI03-01-2022 | Putuchacrs
100006207 [21387675 | 15-Dic| Chagee Brwro Juia 0% 200 004 213 158 ss0]  sss]  om 34.13[ PERL03-01-2022 | Chirbsmba
100006203 [21263013 | 15-Dic] Ciesa Nukes Carlomsa 0% 200 3| 13289 s3850]  880[ 1264034]  281.28] 1292762 PERN-03-0+-2022 |ElLimon
100006210 [21262828 | 15-Dic| Conctustino Alwecin Ancelmo [10% oo| w38 1921 ss368] 830 1260166| 28122  12.924.88]PERI03-01-2022 [Paric
100006211 (44032681 | 15-Dic] Constamtino Corondl Alvno vo)l B sso4s|  ss0] , namos] 26851 12,08561[PERI03-012022 [Sector b Pata
100006212 8411362 | 15-Dic| Constintino Corond Galrarino rofl 20, wﬂn,rzsss 40285 18,126.41|PERI03-01-2022 [ Sector b Palta
100006213 [21262105 | %-Dic] Coronel Alarcie Fraacizco S| es0| | sronn|  aas3e]  20m5s2[PERL03-012022 [SectorlsPats
100006214 [48533280 | 96-Dic Coronl Alwrcia Rozaz 31 %8| s [seosd0]  me2e|  s32166[pERi03-0r2022 [Paric
100006215 [43973636 | 16-Dic| Corond Alsrcin Teodolndy | ssol B somss|  w9se]  ssensefpERI03-012022 [SectorhsPaka
100006216 [21254650 | 9%-Dic| Corond Caztro Wikmer 0% 200 J sesel  essor| ssol womsol  asn|  s5107.01[PERK03-012022 [EICucho
100006217 [21263800 |  96-Dic|Corondd Delgudo Emerits  [10% 20| 23 wnos] a1t 880] 2090125 1503 21316.28{PERI03-01-2022 [Cambio Novests
100006218 [21423360 | 16-Dic| Corond Gaztedo Alcibinde: |10 o] o8 8.38| 622 80| s a0 136.61| PERI03-01-2022 [La ima
Cannacaa Tarinsess [P ST SN o wanl saal a0l caesl  aen M ae &4 1428 0nl BEBL A2 M08 |1a Bae
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Cierre de Envase

- |
CIERRE DE ENVASE

ESPECIALMENTE PARA CAFE 100% ORGANK O N 1&

ORIGEMN: Ccu'{:'r-r_rs (R Nonwa Conges. S A — Chxecccle
DESTING: @or,g-.g _—[al-‘?*na‘ km 2.5 Caritews Coentel cocpasst

tove: {2 CONTRATO: BEEgos -7 —20c2 G R =17

caupap-___ EsSgeccles

TOTAL BF SACOS: £& KILOS BRUTOS £99¢C

a= | |
VERIFICACION DE CUMPLIMIENTO DEL PROCESO DE CIERRE DE ENVASE {sacos cosidos): mol |
UTRIZA SACOS SINTETICOS NUEVOS: St | wo [<]
UTILZACION DE SACOS NUEVOS DE POUETRENO: 1| wo:l |
COSTURADOS MaNvAL:  sil < | mol
COSTURADO A MAQUINA: sJ NO . =

F

SUPERVISOR DE CONTROL DE CALIDAD
o v5‘¢\i¢"}
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Comprobante de entrada de café pergamino a proceso

. COOPAFSI

COOPERATIVA AGRARIA “FRONTERA SAN IGNACIO” LTDA.

PLANTA PROCE SADORA
CAMPANA - —
CNLINERA COMPROBANTE DE ENTRADA
2021
CLIEMTE
CARUTAS UEL INCA
FECHA INGRESD ¢ 0S01 2022 N© w.tmsu'm: 001-00314

TIPO DE INGRESO 1 ACCPIO

ZONA CAFETALERA : OH0TA

TRANSPORTISTA 1 MARIA TARCILA FERNNEEL A

N® RUC TRANSP,: 10274082581 N PLACA : M3B 922

PRODUCTO 1 CAFE PERCAMNG
TIPO CAFE : CNE ORGANCO ENVASE : SALO POLBROE LBV
CERTIFICACION @ BIOLATINA SELLO 1 Y

=D E T AL L E S e
SALOS  KILOS BRUTOS  TARA KILOS NLTOS

REMITIDOS 172 23,762.20 91.00 23569.20
INGRESADOS 372 23855.20 23.00 13,7220
DIFERENCIAS 0

23.00 Q.00 93.00

QUINTALES INGRESADOS ===» 43047 QQS.
DBSERVACION | BALNGIA CHICA

OFICINA PRINCIPAL. _  Jr. Sarta Rosa N* 500 - S ignacis - Cajamancs - Tolt 3176266200
PLANTA IQUUIADORA: T RIS Inchastoid Me “A° 14 1208 y 5 Ko Cpor Bomarned

Ohictayo - Pery - Tol 5174.201545 | Emad cactronternditotnal com




Liquidacion de proceso de café pergamino a oro verde

PLANTA PROCESADORA
"COOPAFSI" - CHICLAYO

Fecha : 21/01/2022

11:36:52 AM

CAMPANA
CAFETALERA
2001

CLIENTE

PREPARALCION

LIQUIDACION DE PROCESD N° LPDOO12

C.ARLTAS DEL INCA

10 DERECTIOS

PRODUCTD  CARE PERGAMING  TIPO CAFECAFE ORGANICD — BIOLATINA
FECHA PROCESDL%/01/2022

CONTRATD PERIOZ-1-2022

Fl'
MARCA 30/814/3435
NORMA .

1- INGRESOS A MAQUINA

GUIA REMISION JCOM/ENTRADA]  TIPO CAFE DRIGEN ] SACDS|KILOS NETOS 5.
00100317 CEO034E ORGAMICD TNGRESO 4973, 0.
D01-D0316 CEO0340 ORGANICD DEL SECADO 7 4,307, g7,
D01-00319 CEO0950 ORGANILD TNGRESO 3 4,880, B8,
D01-00314 CEO0936 ORGANILD TNGRESO 13,312. 241.1

TOTALES ===>| 420 27,975.000 506.80|

I1.- RESULTADDS DEL PROCESD

Envass Exportacion : BIG BAG 1TN

SACOS Y KILOS

KILOS METOS

2 KLS.

205

434.7
16.8

71.45%

12,
1.1

2.91

TOTALES ==

=

2.3
I:I.13

Jefatura Produccion
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Certificado de transicion -TC PERI103-1-2022

TRANSACTION CERTIFMCATE

1. Body issuing the certificate (rame and dodress)

7. Parmber of cariincate

©.503-235-1110 £ 5032062349
TRAFEICASUSTAINATLENMASVEST.COM

.o.f nmoow 493, Magdalena del Mar 15076, |
JroelLs N 483,
Oficinas BouSqae, Ofcsia 1617, Linwa 17, Peni l*“l‘ml“’lmlml'r”m’ I
m-sqm
E-nail: contrai@teciaine com
3. Exp “of the prodhact e 1) A, Comtrel Body’ (rare aec Addrmes)
BID LATINAS AC.
COOPERATIVA ACRARIA RUTAE DEL INCA Jr go La Rocoa de Vergailo N™ 443 N del Mar 15076,
Car. L N Granja S/N O Chome, Cajamarca - Pord Mom-wosamms u-vnﬂPunl
Fiwoc +51 S8E334306
" Proc orp of the product’ (rame ard sodress | [ MW
COOPERATIVA AGRARIARUTAS DEL INCA PERU
7. Consignee of the ress| 8. Country of destination
SUSTAINABLE HARVEST INC. Coaneein
1101 SW WASHINGTON STREET, 5. Bmporinr of The Product (name and Rodess) ©
OR - SUSTAINABLE MARVEST INC.

F107 SW WASHINGTON STREET,

PORTLAND OR 7205
N SN3E-296.1140 1 GOA.206-2340

104

Y, . EST.

%ummmm and Kied Trade names of the product %‘%T.—M

e GREEN ORGANIC COPFEE REF. 20,130.00
Lot Number PERIDG-1.2022
—Invoice = TZNatmass 05)

Contract 302143455

Siop 2021 20.000.00

13 Alternative units®
Seal | Fxi@szeasa .
! 20 BIG BAGS

Bil of 3E5T7TESBEL)
I — e
n.bo:zm-n ceruficate

that menioned above Mave been cbisned i acoordance with thess reg.lasons:
and Rules Yes No __Ramark
BIO LATINA ) CEE =2 =]
NOF.USDA = =]
2 D
D “Cortifiod In 23CoMEonce with 1he i of the LIS-Canads Organic Equwaiescy Astangenent’

indcated in box &

Steves foyss hame solanee
[

we nfes of pr ac
nboc

| Bk cmm.wmmmn-mummm

S Poati The frre which carried

Wes bavioh,

* o mm_aummummnmlmmnw—-nw:r

fBoxty: in
W =

mammn

I e decherwlon in bowes 11 end 12,

Pig 100
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Conocimiento de embarque PHYTO CERT PERI=3-1-2022

MLLTIMODAL HILL OF LADTHG.

& TELEX RELEXSE =
HESTMEEAE
el 2
hippar | Exportar Documeant Ma.
CODPERATTVA AGRARLS, FUTAS DEL THCA IESTPEEREL T
CAR LA NWLIEWS, GRARLA MR, 5N,
CQUERCIOTD CHOTA, CARMMARTA - PERL Ewpesirt Musfarances
RLC MOSPOFO&I T IS TPEEEEL M
Cajaimans
Lo kgrres di - R

Agart
-:'_H. Bbdnsen Workdwide Pens, SAL FEC 3280 CHE 11503
dpe. Marsce] La Har 635

1100 SW WASHIRGTOM STREET, Ok $05 -0
PORTLAND OR 37305 = LUSA RUC 2051 EI 30008, 1590074 Miraflonss Ll
L PP e o e el o Bl T &51 173 2es
Pl el of
Matity Farty For Dwlivery Appls To: Alwo Heokify Party
et B Sl Okt Beroksrs L CH. Rosbdrgans Whisrhdwhde Coads, Lid
1EDE1LES Wl Geongis Siresl L Welinglon
Vanowreer, BT Canada W5E &A5 Sagime 0
Pt S0 551 5133 HONTREAL T H3C 011
Eivall | Sus il eiin char e Wi ain 5 Coruds
I ——
Tarma: OOLLECT | Post b ot
W oemeal Y avage Par of Lesding Flar  Tarminal
B DOTTILLE LA CALLAD,. FE Shipped on Board 05-Feb-23 1500
et of Macharge Fer Transhipment Ta Flace of Delivery he. of Original BOL
HOMTREAL, QUE
i T i e witresd b Bhgpe
L= R Hao. af
Mark ek M sasure ment
mnd Husmb Deicrigtion of Peckeges and Goods Grads Weight
TOTAL 1 * TELEX RELEASE ¥ 0, 130000 K3 10003 =3
NS HLTREE0S T 1 4 HBGH OSE CONTAMER SLNC [20,1 2000 G 1. 00 B3
E;m 3 SUPERSACKS OF 1DO0KG HET OF PERILE-1-300F , Peru RED
B I3Es FRAITT, STORSFRLUET, D000, CARAMEL, Putss del e
JoCRT PRER AT A, A Bl FLD 1De 33103, Washed FTO Coffes
Fadrirade and organkc certiled by Belsting
Tkl Mt Wasight - 20000 00 ks
FREIGHT OULECT
Fraighl &5 Bl
HS CODE: 090112 0015
L& TEETE A CH Rzb
Cmp'r‘-.rkl:l:l,u'klﬂ
prexhoct s not d i N b .
RUTAS DEL TRCA mmw,uﬂ
JCAR. L& MUEYE GRARIA mmmmmuwwnhwu
R S, (RUEROOOTO mieraded foe furtfess processdng.,
IHOTA, CALAMARTA mmnmmulw
JORIGIM: PERL HAMUFACTURES FDA BEG. H 16TI0IITLE
L0 OgEni oA Dl 10 S0L0D
JORGANIC CERTIFRED: BY
[Dediares Yalus S Clmma 15[H) Facmaact bey LB RN Lirasd o Chipmesint by SO stitsl, beifestan ot of iosding 8ne pors of
ey = wrd Forn af u-n-l Iracicmtad gl
it TE sk mdmumd‘hmm_ﬂq
munm:nmm-umrﬂnmmmq—nmﬂ
Il o sding. I chipesd o dec dhen dooes s dakc mod
mm-wuﬁ;mmwrum_mndmm
s athana] i be wokd.
. Frabirmor Worthelcs Pars, 5
A Ayt or el s CHRE Linss
LCare L= B/l He
[ o Mirnflores, Lina, Paru FESTREEREL DM
Toesrrres off Sl oo ILaaline) cosrdirassd o e reverse shie o ge B Piipc /v, Chrobl neson. “nrotiosy
MULTIMODAL BILL OF LADING
- . . * TELEX RELEASE *
CHRistal Lines’ @& suczsanedt
Poge 2002
Container No. No. of
Mark N Pach Moasurement
and Description of Peckages and Goods Gross Weight
BOOLATINA 20 mG
FAIRTRADE CERTIFIED
FLO 1D 33302
D144
: 01
LOT: PERING-1-2022
w.
Marifest Quy: 20 MG
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Certificado fitosanitario SWB PERI03-1-2022

\ S : / o —~——re— —— -
. DocumentNo:  HENOTEN {,«
| Expesent: 220000097 S ".“’m
1 3. .
ORGANZACION DE MROTECCION FITOSANTARIA DEL A ennﬁmmm mmmnm X 5
PLANT FROTECTION ORGANZATION OF “. 10 qmmamcmn OLES V7
Natszew § dewsosn Set exscrtado - mumdm : ‘ A 4
mmmnoa.w CARLA NUEVA GRAIA NRO. 58 m»umm CHOTA-
QUERDCOTO - PERD VT =5
mrmmnm mmumm ALy B
[ SUSTARNATLE HARVEST ING. « mmwmwam 5 ‘ <
| > . -
Cavtoad deckrada y nombre del Pasous - wumum o | Nomere tolinies de ks plartas - Sclavcn’ necoe of pwes
: hnmawm GREENCOFFESEEMNS , ’.j' S o p—— :
. A ey WSV Fos
NOMA ¥ descipcide de Dubos - Aumber end duscrtion of peckeges | Maarcas cistiavas - Dguesing mans TiT. o,
20 G BAG : L |aomsnes . e R
. X 3 / 2 : - PRI
Luge De Origen - Fioce of Ovigst Macios de areports Smciarades Purto de eririts deckarsco - Deciesd port of wiry
/ Doviarsg oreant of tonreyiese ~{ wonTREAL : =
CAIMMCAPERY NARITIVE. ' b
> ﬂ-c—:::-pum-—u--—u-.—“q-‘ NG 5 50 Gty - A i ) i b
St i, ¢ Mab e GopecAcades nwmwa*“m-bu—zu
¥ m - —
por - *m o -y_. > . o gy ot
Duracén y termpecrirs - Qorpthon and faepevatire | | inkoemasitn adbocnal- Adtiona) riormaton ; 7 ]
- ——— e e e e er s
: L R SASA - Jon——— W
" - :
5NS \\. 4 : -—- !
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Declaracion Unica de aduanas

B2 s
Consuta DUA
40 - DUA PROV. DE EXPORTACION
Aduire CAMigo DECI
“CLARACION UNICA DE
MARITIMA DEL 13 W
CALLAO
WA? Orden Destnaod'n Modelded | Tipo Despacho NAY DUA Prow NA® Decharacih'n: 009801
thm " ! I NORMAL 2022-009801 Fachs Numaracid 's 2800172022
L1 T Lo /Eapar Lot Sujeto & VERDRE
“COOPERATIVA AGRARIA RUTAS DEL INCA"

1.2 CAMIga y Dacumento de 1dertficacAds 1.3 Dvrecaid 'n O Importaded/Exgontador

1A Cot Ut Geo
4 8N JR. 28 DE JULIO 335
LQUEROCOTO,CHOTACAJAMARCA

3.1 Empresa Yransgorte 3.2 NA® Manitento 1.3 via Trassponte

CAago CAragn

MEDITERRANEAN SHIPPING COPERU SAC. | 202220 1« MARITIMO

« M0
R ¢ Focha Terming Desc/Embar | 15 Empeesa Transporte (T/R) CAdago | 3.6 Unidad Traniponte (T/R) 3.7 A D/S CArago

4.1 Depdrsto Tempany! CANSGO 4.2 Dephrato AAuenzade CArage 4.3 Mazo Solctato

5.1 Ertidad Prancers  CANIQS 3.2 Motedses  CRidgo

RANCO CONTINENTAL - 011 PAGO AL CONTADO = §

6.0 Valer Clausclhs de
vesta

6.2 Comigih'n
Orterar Retereronl)

6.3 Otron Castos
Deduotacs

6.4 Yetal Ajustes

6.5 walcr Neto o0
[rtrege(*CO)

11556314

o

2623 0

we

8.1 Oechorarte [Tipe -

Nro. O¢ Bocuments - Rapen Socwml)

RUC 20517078931 - GRUPO PML 5.A,.C AGENTES OF ADUANAS

Tty Pess heto

200000

Tetal Peso Beyto

W10

Toral Bkon

N0 092 45

Rel.Consolid de Prod./Contrato Coled. | L/C Asocladas || L/C Asociadas el Cantral | IMPRINIR
SIRIE: BLDA SERIE v
§ Retacion e Contenedores || Documentos de Autortzacion ||
Retornar

Total U.FAscas Tord U.Comerond

000.0

,mwmml
-



Factura peri03-1-2022 Big bags

ITMZZ 1036

=achira Escironioa - mpresion 2.
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QUERDOOTOY - CHOTA, - CATAMARTE

"COOPERATIVA AGRARIA RUTAS DEL INCA™
CAR. LA NUEWA GRANIA S5/N SALTDA & LA GRANIA

FACTURA ELECTROMICA
RLMC: 2050 T0692F
B0 1 -54

Fecha de Emisidn D 2ES0L) 02T

Safor(es)
Establecimiento del

Emisor
QUERDLCOTD

Tipa de Monada

Obseracitn

SUSTAINABLE HARVEST IMC -
. 1101 5%W WASHINGTON STREET
" PORTLAND OR %7305 - USA
(FLO ID 1195)

CAR. LA NUEVA GRAMNIA S5/M
. SALTDA A LA GRANIA
" CAJAMARCA-CHOTA-

: FLAR AMERICAMND
CAFE VERDE EM GRAND 5IN
DESCAFEINAR.
P.A.0901.11.90.00. BE
DETLIMAG49G3,

: MANUFACTURER FDA
REG. 14770722718,
PAYMENT-:CASH AGATNST

Forma de pago @ Contado

Cantidad Unidsd Medida Cédigo Descripciin Valor Unitario ICBPER
409245 LIBRAS OD0OF BQUIVALENT TO 20 SUPERSACKS OF 1000KG MET OF 2 B3 0.00
FLD DD WASHED ARABLCA COFFEE, FAIRTRADE AND
33102 ORGANIC CERTIFIED BY BIOLATINA. CROF 2021. FOB
CALLAD PORT. BASTS WALLE $53516.91, FLO
PREMILIM 38818 459, ORE FRESIUM $13227 74
— - —m —
Sub Total -
Vst g 115,963.14
Valor de Verrta de " Py
% 0.0d Anki I 4 0.00
Operadones Gratuitas recpos
Descuentos % 0.00
“alor Venta : 3 115,963.14
1S5 : 4 0.00
I 4 0.00
SOM: CIENTO QUINCE MIL NOVECIENTOS SESENTA ¥ TRES ¥ (CBRER : % 0.00
14100 :OLAR AMERICAND
. . . . Otros Cangos @ 3 0.00
Nomero de Contrato 1 PERDI31.S0.22 Ctros Tributos | % 0.00
Moo de P
I % 0.00
redondes
Importe Tokal : 4 11%96563.14

Esta es v representacidn impresa de iy factura electrdinica, generada en ef Sistema de SUNAT. Puede verficarly utiizmndo su

dawve S0L




109

Anexo C. Panel Fotografico del Sistema de Control Interno y Trazabilidad

Capacitacion a inspectores internos

Verificacion del cumplimiento de sefializacion de su

vivienda

Control de analisis de cafe en taza

e

= "i ss’s v ‘ESE.

Capacitacion en normas de programa organico en la
base social “La Pampa”, distrito de Querocoto

Provmma de Chota




